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"ABANO- Nome volgare d’uri insetto , che attacca le 
froude dell’ olivo. Ignoro a qual genere esso appartenga ; ma 
per quanto vien detto , si può credere , ohe il solo rimedio 
da opporre ai suoi guasti sia il taglio. Fedi al vocabolo O- 
uvo. ( B ). 

BACCA. Questa è una specie di frutto distinta per la sua 
mollezza e per la sua sugosità. Per i botanici conviene di più, 
che i semi siano immersi nella polpa interna , vale a due , 
che non si osservi membrana alcuna tra i semi e la polpa. 
Fedi i. vocaboli Pianta e Frutto. 

Le bacche portano spesso fra i coltivatori il nome di era» 
nelli, per cui si dice un granello d’uva, un granello di ribes: 
esse sono o semplici come in questo, o composte come nel ro- 
vo , nel gelso , ec. : la loro superfìcie è quasi sempre colo- 
rata , e le semenze da esse contenute noti si disperdono che 
in conseguenza della lacerazione della loro pelle o della loro 
putrefazione. Gli uccelli , che le mangiano , spargono i loro 
semi in vaste distanze , non potendoli digerire, e vi sono 
anzi delle bacche, come quelle della pania, che seminate ven- 
gono soltanto da essi. 

Moltissime specie di bacche servono al nutrimento degli 
nomini ; ma di esse verrà parlato ai rispettivi articoli. 

; .Nel formare le bacche la natura volle , clic la semenze 
in esse contenute circondate fossero lino alla loro germinazio- 
ne d' un abbondantissima umidità. Determinandosi quindi di 
adoperare queste semenze alla riproduzioue , bisogna , o semi- 
narle appena raccolte, o conservarle in una terra assai umi- 
da -, poche essendo le specie ( che conservino la facoltà di 
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gettare dopo lina diseccatone <Ìi alcuni mesi , ed anzi diver- 
si coltivatori delusi si trovano nelle toro speranze per non fa- 
re attenzione a quésta circostanza. t( De?. ; 1 ' } 

BACCARIDE. Baccharis. Genere di piante della singe- 
nesia superflua , e della famiglia delle corimbifere , che con- 
tiene alcuni nrbus{r, di aspètto avvenente, dei quali uno si col- 
tiva in piena terra nei giardini dei contorni di Parigi. 

. . La Baccaride di Virginia , Baccharis halimifolia , Lin. , 

ha le foglie alterne , ovali , -marginale , e merlate alla loro 
. punta , ed i fiori bianchicci , piccoli , numerosi , disposti in 

corimbi terminali nelle ascelle delle foglie. Questo è un ar- 
busto alto da dieci » dodici piedi, che getta molli rami, e 
che si trova alla Virginia ed alla Carolina , sulle sponde 
delle acque correnti , ove fu da me spesso osservalo : esso è 
molto adattato a decorare i boschetti in autunno , prima 
co’ suoi fiori, e poi co’ suoi frulli aoerbetti , che si conserva- 
no sull’albero Anche per una parte dell’ inverno , e gli dan- 
no una strana apparenza. Mantieni anche in tale stagione le 
*ne foglie , che sono d* un verde bianchiccio , proprio da con- 
, trapporsi al verde nericcio dei tassi , dei bossi , e d’ altri al- 
beri , che le mantengono parimente in questa stagione. Il suo 
l posto competente nei boschetti è la seconda o terza! fila , e 

produce anche un buon effètto collocato verso le rupi e fab- 
bricati dei giardini detti Inglesi. Sarh bene 1’ impagliarlo al- 
1’ avvicinarsi dell’ iuverno , perchè teme il freddo per esso' 
troppo rigido, del clima di Parigi ; e se mal grado una tale 
precauzione si congelasse , bisognerebbe tagliarlo iti prirtiaye- 
t'a a piano terra , perchè solito è a rimettere 1 con’ tanto vi- 
gore , da restituirsi bea presto al punto iri ctii trovava*! pri- 
ma di averlo perduto. La fa Inetta gli è-sempre nociva ; con- 
viene quindi fargliela sentire il meno possibile, tanto più che 
ordinariamente prende giù da se la- forma 'a' globo , la quale 
è anche la più grata. " ' ' 

La baccaride di Virginia si moltiplica dai semi , dai 
margotti , dai polloni e dalle barbatile : ciò non ostante que- 
sto arbusto è sempre raro e caro nelle piantonaie. 

» I semi si spargono in primavera nelle terrine ripiene di 
lerra di brughiera , che collocate vengono sbpra'uti letto sót- 
to vetriata: vogliono èssere “poco sotterrati: vengono annaffia- 
ti spesso , ma con parsimonia ; nell* anno seguente il pi a tito- 
li e si riporta in un piccolo vaso , che riinane ancora per un 
mese sopra il suo letto , e poi viene cosi sotterrato e collo-t’ 
calo ad una buona esposizione ; viene riposto poi in piena ter- 
ra quando si trova in isialo di resistere agl’ inverni ordinari 
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del clima di Parigi , vale a dire quando ha acquisiate a>n al- 
tezza di due o tre piedi , cd allora una terra molto leggie- 
ro , ma nondimeno tresca , è quella appunto che meglio ad 
esso conviene. _ _ . •: • 

I margotti e le barbatelle della baooaride di Virginia si 
fanno in primavera: i primi s’ incidono, per assicurarsi che 
prendano radice , ciò che ordinariamente succede uel corso 
della stale : le seconde si collocano verso settentrione , per- 
che godano il benefizio dW umidita permanente , o si forr 
miuo piuttosto sopra letamieri sotto vetriata. Per fare que- 
ste barbatelle sarà sempre bene lo scegliere rami vigorosi , 
che non abbiano dato fiore , e clic abbiano due o Ire pollioi 
di legno di due anni: bene governale possono esse gettare fin 
dal primo unno •, saia poi meglio •coprirle con terra di bru- 
ghiera , e lasciarle cosi al posto sino alla fine d autunno del- 
1’ anno seguente , perchè esse si fortificano tanto più , e pos- 
sono poi essere collocale al loro sito diliuilivo senza tema di 
trovare tanti inconvenienti. 

La BACCAninK a foglie o' iva , proveniente dal Perù , 
viene pure coltivata in qualclie giardino ; ma ben di rado 
può passare vari anni di seguilo ueU’inveriio in piena terra j 
e perciò la prudenza insegna di tenerla sempre nei vasi. Si 
propaga come la precedente , ed il suo carattere particola- 
re consiste nell’ avere le foglie lanceolate e dentale in lutto 
il loro contorno. ( Dec. ) 

BACCELLO. Botanica. Il baccello , ossia legume , è 
una specie di pericarpio ( vedi questo vocabolo), che rassomi- 
glia mollo alla siliqua, per la forma e riunione ole’ suoi bat- 
tenti o valvole , per due suture longitudinali 5 la loro diffe- 
renza consiste però in ciò , che le semenze rinchiuse nel bac- 
cello sono attaccate col cordone omlvillicale ad una sutura so- 
la , laddove quelle che sono nella siliqua stanno attaccale ad 
ambe le suture. La forma del baccello va soggetta a mol:e 
diversità : essa c ovale e rilondala in molli astragali , capil- 
lare nella galega , cilindrica nel loto, rombimi ale nell arre» 
sin- bovi , turgida e ripiena di semenze nel piscilo, enfiata iti 
forma di vescica , ma .senza essere ripiena di semenze nella 
colitica , ritorta a spira nell’ erba-medica , articolata .india lu- 
pinella di Spagna , divisa in varie contrazioni nella coronci- 
na , formata da piccoli pezzi, che sembrano saldati insieme 
nell’ ornilftopns , ossia piede-d' uccello , profondamente inca- 
vala all’ Uno ilei suoi bordi nel ferro -da-cnv allo , ossia hyjm- 
crrpis , Liti. I! baccello è uniloculare nella maggior parie del- 
le leguminose ; qualche volta esso è pcifr anche bilooulare , 
come nell’ astragalo. ( R. ) 
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BACCHETTA. Pezzo di legno lungo sottilissimo e drit- 
tissimo , che si adopra nei giardiui ad attaccare gli steli del- 
le piante troppo gracili per sostenersi da loro medesimi. Se 
ne possono fare d'ogni specie di leguo o iutiero o diviso per 
la sua lunghezza : i legni bianchi e molli sono meno buoni 
per tale uso di quello che i legni duri , ed i resinosi. 

Nella pratica dell’ agricoltura eutrano le bacchette fre- 
quentemente , ma io non trovo necessario di qui enumerar- 
ne i casi. 

Vien dato alle volte il nome di bacchetta ai piantoni d'a- 
T*ncio provenienti da Genova , perchè hanno la testa mozza, „ 
e le radici tanto unite, che rassomigliano ad altrettante bac- 
chette. Applicare si suole esso ancora ai tulipani alti di ste- 
lo , che ci vengono dall’ Olanda. ( B. ) 

BACCHETTA DIVINATORIA. Ramo forcuto favo- 
lano, col quale taluno pretende di scoprire il corso d’ac- 
que sotterranee , le vene metalliche , le miniere del carbone 
di terra, e perfino i tesori sotterrati nei luoghi per cui si pas- 
sa. Quantunque dei begli spiriti abbiano voluto seriamente so- 
stenere , che la natura dato avesse a certi uomini la facoltà 
di provare una sensazione particolare in alcuni casi, e quan- 
tunque l’ opinione loro apparisca fondata sopra ragionamenti 
e sopra fatti , io nondimeno trovo superfluo di trattenere i 
miei lettori sopra tale argomento , contentandomi di additar 
loro le opere dei sig. Formey , Thouvenel , Fortis, ed al- 
tri, Squali sostennero la causa dei portatori di bacchette (B.) ’. 

BACCHETTA D’ ORO. Nome volgare del garofano. 

BACCHIARE. Significa far cadere, percuotendo, col bac- 
chio le noci , le mele da sidro , le castagne , le ghiande , 
le faggiole , ec. 

È stala molto agitata la quistione , se fosse più vantaggio- 
so che nocivo il bacchiare gli alberi. Non v’ ha dubbio, che 
col bacchiare si spezza una quantità di piccoli ramoscelli , 
che avrebbero dato frutto in quell’ anno , o negli anni seguen- 
ti ; ma qual v’ è altro mezzo per cogliere economicamente i 
(rutti sopra indicati ? Mal grado le grida di certuni , si con- 
tinuerà a bacchiare ; si può bensì farlo con maggiore o mi- 
nore precauzione , e queste tali precauzioni raccontando io ai 

i Anche fra noi si sono veduti da tempo in tempo do' parti giani della 
rabdomanzia. Il nostro prof. Sementini diede a luce pochi anni sono un 
dotto opuscolo su la bacchetta divinatoria , che merita esser letto per la 
vasta e non ordinaria erudizione di die ridonda in s stegno della teorica e 
del fatto. ( Cost. ) C Nola dell' tdit. napoltt. ) 


Digitized by Google 



BAC 


9 

coltivatori , pretini rosi di conservare la bella, vegetazioni dei 
loro alberi. (B.) 

BACCHIO. Si da questo nome -in certi paesi alle perti- 
che lunghe e sottili, che si adoprano per bacchiare. 

BACCIFERO , che porta delle Iìacciie. Vedi questo 
vocabolo. 

BACEBI. Vaccinium. Genere di piante ridi’ otlandria mo- 
nogiuia , e della famiglia delle bicorni , che comprende da 
quaranta specie di arboscelli e sotto-arboscelli interessanti per 
i loro frutti buoni da mangiare , sopra i quali nazioni intiere 
stabiliscono una parte del Toro alimento, ed alcuni dei quali 
coltivati vengono nei nostri giardini di lusso. 

La specie più comune fra noi è il Baceri mirtillo , 
volgarmente chiamato uva orsina. 

Questo è un sotto-arboscello alto un piede tutto al più, 
le di cui fiondi sono angolose ; le foglie alterne , ovali , se- 
ghettate ; i fiori bianchi , solitari! ; i frutti azurri della gros- 
sezza d’ un grano d’ uva. Si trova questo nei boschi delle mon- . 
lagne fredde , delle quali copre alle volle quasi esclusiva* 
mente i declivii dalla parte di tramontana : fiorisce sul prin- 
cipio di primavera , prima del compiuto sviluppo delle sue 
foglie , ed i suoi fruiti diventano maturi a metà dell’ estate: 
serpeggia moltissimo , e si estende rapidamente nei luoghi , 
che gli convengono - r ma ribelle si mostra alla ooltivazione 
fino al segno , che non è quasi possibile di conservarlo nei 
giardini più di due o tre anni , qualunque sia l’atlenzioue di 
collocarlo nella stessa terra ed alla stessa esposizione. I suoi 
frutti hanno un gusto acidulo ed astringente gratissimo : i 
fanciulli , i bestiami , e gli uccelli frugivori lo amano con 
trasporto: se ne fabbrica uno sciroppo assai riufrescativo ed as- 
sai utile per fermare le dissenterie e gli ardori d’ urina. Io 
provai in una Memoria inserita nel Giornale di fisica, che se 
ne potevano fare delle confetture secche suscettive d’ essere 
conservato per parecchi anni , e di dare così un piccolo sup- 
plimento ai cibi vegetali. Se ne colgono ordinariamente per ' 
tutto , ove si trovano delle viti , per dare ai vini del colo- 
re , ed un lieve sapore piccante , che ne aumenta il valo- 
re : quest’operazione non è punto nocivo alla salubrità. Non 
so se taluno lo abbia mai tentato , ma sono- persuaso , che 
facilissimo sarebbe il Ciré uu liquore fermentato., consimile, 
al viuo , con i soli frutti del mirtillo , liquore sano del pa- 
ri che. gustoso. 

Il Baceri vite idea , Vaccinium vilis idea , Liti. , baie 
foglie ovali , punteggiate al di sotto , sempre velili ,. ed i tio- 
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ri disposti in grappoli terminali. Quatto è un sotto-arboscel- 
lo assai piccolo , che cresce nei boschi montuosi del setten- 
trione europeo. I suoi frutti d’ un bel rosso hanno un gusto 
analogo a quelli della specie precedente , e si mangiano co- 
me quelli. Pare che sia pili dell' altro docile alla coltivazio- 
ne , poiché in Isvezia serve a formare orlature nei giardini. 

Il Baceiu venato , Vacciniam uligmosum , Inu. i na le 
foglie ovali , prolungate , lisce , venate , gli steli «.indnci , 
e<f i fiori solitari? : questo nou si trova che sulle montagne 
più alle: ed ha il frullo assai grosso. 

Il Baceiu canneberg , Vaccinium oxicoccus , Lm. , ha 
le foglie quasi rotond a lo stelo prostrino. Si trova esso Ira 
il musco : i suoi frutti sono rossi , turbinati ed aciduli . se 
ne forma un genere particolare sotto il nome A o*«coe««, e 
di schollere : viene coltivalo nei giardini , ove offre una sua 

varietà con foglie orlate di bianco. . . 

L’America settentrionale è la vera patria dei bacen , 
giacche se ne trova colà più della metà d. che sono 

descritti , e fra quest, i più frequentemente coltivati ne. no 

Il Baceiu a stami lunghi, Vacémum stamincum, Liti., 
clic ha le foglie ovali, prolungate, atsute , g atic ìe a io 
to, e gli stami più lunghi della corolla. Questo * “*« 
aioso sotto-arboscello alto due piedi circa , co P"* ,s 
te ricco di liori , il di cui colore bianco contrasta col ner 
delle sue foglie e col rosso de’ loro slami : il suo 

* ... ***• «*. 
alquanto pelos- , i «ori ovali ed a corimbo . * a '“ 
fino a sei piedi , e dà frutti eccellcnt, : a questo deve altri 

h=« «e ovali ; lanceola- 

te , dentate , lucenti , ed i fiori ovali , d, sposti >o «»r.mbo 
terminale: h sua altezza ordinaria non sorpassa . due piedi, 

i suoi frutti sono grati al piato. n lardino di 

Fra gli altri , che si trovano soltanto nel g l 
Cels , io citerò ancora , x.’ W bacon in albero -, die : per 
viene all’ altezza perfino di dieci pied, , che must, a d. voi 
si formare in globo , e che tanto e «meato d, fio ■ 
rere coprlo di neve : questo e uno ei p < ♦ . 

possano coltivare ; a.” il bacxn reunfe.ro , t 

no ■ migliori a mangiarsi ^ 

Queste specie , e la maggior parte delie altre, m 

servai uel mio viaggio in America, crescono m un suo 
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Io leggiero, umido e<l ombreggiato: domandano esse quindi 
di essere collocate in una terra di brughiera ad esposizione 
di tramontana , c di farsi molto annaffiare in estate : sono 
alquanto meno di/ìicili da governarsi , che quelle d’ Europa, 
ma coutuitoeiò non danno inai la sicurezza di poterle con- 
servare per lungo tempo * essendo sempre molto per esse pe- 
ricolosa la loro ripianlagione. Propagate vengono dai margot- 
ti , i quali prendono ordinariamente radice nell’ riuno stesso, 
anchb dai loro polloni , die sono numerosissimi , (piando si 
trovano in terreno ad esse competente T e finalmente dai se- 
mi : questi devono essere sparsi, caduti appena dall’albero, 
e ricoperti soltanto da una mezza linea di terra , in un suo- 
lo costantemente umido , e niente adatto ventilato. Si rende 
per Io più vantaggioso il ricoprire la terra di alcuni ciudi di 
musco , per impedire la troppo grande evaporazione-, con la 
avvertenza sola che questo musco non produca la putrefa- 
zione : con tutte queste cure però ben di rado la coltivazio- 
ne riesce. Quando il piantone è spuntato, non si Jia bisogno 
di tanta attenzione , ma bisogna però sempre averne : v’ è 
chi ripianta questi germogli fin dal primo anno , altri aspet- 
ta il termine dell' anno s econdo , ed anche la ripiantagione 
diventa una crisi , che fa perire moltissimi piedi ; e perciò 
ini conviene ripeterlo , che i baccri sono assai rari ne’ giar- 
dini tanto per lo numero , che per le specie. 

Volendo trasportare la semenza dei baceri dall’ Amer- 
ca , bisogna stratificarla nella terra fresca , ovvero metterne 
i Imiti , levati dal ramo, e tagliati dal peduncolo , in una 
boccia piena d’ acqua. Io vidi a Parigi di questi frutti co- 
si condizionati da Michaux il figlio , i quali erano buoui , 
quanto quelli da me mangiati in America. 

(»ii abitanti dell’ America settentrionale fanno un consumo 
grande di baceri ; e siccome la maturità delle differenti sue 
specie si succede per tre mesi consecutivi, cosà per lungo 
tempo si trovano questi fruiti sulle- loro tavole. Alleile i sel- 
'agg 1 «lai canto loro ne fanno ampia raccolta , che serve 
a< c ' IJ j d alimento tanto nello stato di freschezza , quanto con- 
sci sali per 1 inverno ridotti in confetto secco. Nell’ uno e nel» 
a tro stato servono i baceri mirabilmente a correggere con la 
0,0 ac *dita i cattivi effetti del governo animale , da essi os- 
servato nella piti gran parte dell’anno. To gustai di quei con- 
ettl . che avevano già (re anni di fabbricazione , e che era- 


no ancora buoni. Rappresentavano essi certe focacce del dia- 
tnetro di cinque n sei pollici , e della grossezza di uno o 
ne, forati nel loro mezzo coti un buco, per lo quale lena- 
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i* erano sospese riparate dall' umidita , e dagli assalti dei fan- 
ciulli e degli animali. (B.) 

BACHEROZZOLO i Pule». Genere d’ insetti dell’ or- 
dine degli emipteri , contenente un gran numero di specie , 
«he tutte vivono a carico del sugo delle piante , e che nuo- 
cendo in tal guisa mollissimo alla loro vegetatone , indicate 
esser dcvouo ai coltivatori come altrettanti pericolosi nemici. 

Il bacherozzolo più grande l»a ben di rado la lunghez- 
za di due linee , e perciò classificati essi vengono fra gli in- 
setti piccoli ; il loro numero però supplisce alla loro gran- 
dezza. Quasi tutti amano di vivere in società : i. giovani geti 
ti degli alberi ne sono talvolta sì carichi , che non si arriva 
a ravvisarne la scorza : il loro immenso numero è quello , 
che tanto nocivi li rende alle piante , giacche lo stravaso di 
un poco di sugo ha ben di rado conseguenze luuesle : pochi 
fra essi capaci sono di correre ^ parecchi anzi si fissano in un 
punto per tutto il tempo della loro vita , come le Coccini- 
glie , ed ,i Chehme3 , con i quali hanno mollissima relazio- 
ne. Vedi questi vocaboli. 

1 bacherozzoli hanno il corpo ovale, e sempre assai 
molle ; il loro colore è per lo più verde , ma se ne vedono 
anche dei bianchi , dei bruni , dei gialli , dei rossaguoli , e de- 
gli screziali : coperti sono spesso d’ una polvere bianca , ed 
anche di lunghi fili : la loro testa è munita d uua tromba, 

collocata per di sotto , alle volte assai lunga , eppur capaci 
di ripiegarsi sotto il vèntre. Quasi tatti hanno quattro ale 
membranose portate sul dorso a canto vivo; dico quasi tutti, 
perchè nella medesima specie ci sono- pure individui , che 
non acquistano mai le ale , e nondimeno souo coinè gli altri 
capaci di figliare : le loro sei zampe hanno dei tarsi il uno 

0 di due articoli : il busso ventre della maggior parte -è ar- 
mato uella sua parte superiore e posteriore al di sopra del- 
T ano di due corna, o piuttosto di due tubercoli traforali, 
d’ onde esce , sotto la forma d' un liquore zuccheroso , la 
sopra bbon danza del sugo , succhiato da essi con la loro tioro- 
ba , quasi continuamente piantala nella scorza degli alberi, 
e quasi continuamente- -in azione. 

1 Uno studio seguilo dei bacherozzoli ^presenta fatti sin- 
golarissimi , che hanno dovuto sorprendere , come hanno 
effettivamente sorpreso moltissimo i primi ( scrutatori j i q u *h 
ebbero occasione d’ osservarli. Come tutti gli altri insètti del 
loro ordiue , offrono aneli’ essi delle larve , che più volte 

-cangiano di pelle prima di diventare atti alla riproduzione ; 
Diti quéste larve rassomigliano agl’ insetti perfetti , e vani 
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fra essi non acquistano mai ale , come fu di già detto ; e 
questi anzi 'sono in generale allretianle femmine. Queste fem- 
mine presentano due 'singolarità ancora più osservabili , per 
tutto il corso dell’estate , cioè esse producono dei vivipari, 
anche senza accoppiarsi , e queste loro proli figliano aneli es- 
se senza accoppiarsi. Bonnet ha veduto cosi riprodursi sen- 
za accoppiamento nove generazioni in tre mesi. Diversa è 
ben la faccenda in autunno : le femmine alate o non alale 
allora si accoppiano, ed il risultato èuna deposizione di uo- 
va , eh’ esse confidano ai rami degli alberi , e che non na- 
scono se non in primavera. Non si può dubitare della veri- 
tà di questi fatti , attestali da uomini di massimo merito , 
come Bonnet , Réaumur , Lyonet , ec. 

Nati appena i bacherozzoli per effetto del calore di 
primavera , vanno a gittarsi sopra i germogli e giovani get- 
ti degli alberi , che si sviluppano alla stessa epoca , intro- 
ducono la loro tromba nella scorza , e succhiano continua- 
mente il sugo che vi circola. Qu and’ essi sono in piccolo 
numero non fanno verun male , forse appunto negli anni 
caldi ed umidi , in cui la vegetazione è troppo rapida : pro- 
ducono anzi un bene , diminuendo 1' attività del sugo. }'e- 
di il vocabolo melata. Quando poi sono moltiplicati so- 
verchiamente , ciò che non iarda a succedere , giacché si è 
osservato che ogni individuo non resta più di quindici o 
venti figli per giorno , allora diventano un vero flagello. 

Il succiamento dei bacherozzoli è tanto attivo in certi 
tempi , come per esempio in maggio , che le corna u mam- 
melle del loro basso ventre rassomigliano a due fontane sem- 
pre grondanti a chi si dà la pena di esaminarli con la len- 
te : io verificai questo fatto sopra diverse specie in diversi 
momenti della giornata. Questo grondare diminuisce nel gran 
caldo c durante la notte, cessa anzi forse del tutto, quando 
le notti sono fredde; mentre probabile si rende, eli’ esso 
segua gradatamente l'ascensione del sugo. Si pensi quanta 
esser debba la dispersione di questa sostanza , quando succia- 
ta viene da migliaia di bacherozzoli simultaneamente , i 
quali stando fitti attaccati assieme , impediscono ai germo- 
gli di svilupparsi , li fanno diventare difformi , cagionano 
l’ intortigliamento delle foglie, producono tubercoli , vesci- 
che grosse talvolta come un pugno , e si oppongono sensi- 
bilmente al crescimenlo del legno ed alla formazione del frut- 
to : fanno in somma perire non di rado gl' innesti, e qual- 
che volta anche gli alberi stessi. 

Vivono essi in gran parte sugli steli , ma se nc trova- 
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no anche .alle foglie, sui fiori, , u i frutti , e perfino sulle- 
radici. Le piu o4sei*vabi)i delle Jóro vesciche sono quelle ' 
che si vedono in gran quantità sopra certi ólmi , Vesciche 
che sussistono spesso per vari anni, e che tatuo deformi 
rendono gli alberi. I bacherozzoli femmine , che formano 
queste vesciche , si chiudono nella loro cavila , ivi figliano 
senza il concorso del maschio , e questi figli , bucando la 
parete dèlie vesciche, vi fanno uscire una grande affluenza ài 
sugo, ed un proporzionato aumento in grossezza. Id vidi 
spesso di tali vesciche , grosse come due pugni . con entrò 
delle migliaia di bacherozzoli , ed una certa quantità d’ a- 
cqna fetida proveniente dal sugo ivi fermentato. Queste vesciche 
si fendono in autunno , ed alcune delle giovani fémmine al- 
lora fecondate, uè escono per andare a depositare quelle uo- 
va, che , come già dissi , devouo perpetuare la specie neF- 
r anno seguente. Queste femmine in apparenza tanto pigre 
in estate , sanno allora volare molto beue , per trasportarsi a 
stabilire delle colonie sugli alberi vicini. 

Le punture dei bacherozzoli producono spesso sulle piati- 
te anche altre mostruosità, diverse da quelle di cui si è par- 
lato , che inutile sarebbe il qui enumerarne la serie : uoii 
posso dispensarmi' noiidimenò di citare la trasformazione dei 
pelali in foglie , come di tutte la più osservabile. 

I bacherozzoli sono specialmente dannosi uelle annate 
asciutte , perchè allora le piante sono provvedute di poco 
sugo , ond’ è che la più piccola perdita da esse fatta diventa 
loro sensibilissima ; in tali annate dunque importerà massi- 
mamente dar loro la caccia con tutti i mezzi possibili. ' 

Indicate furono ricette a migliaia contro questi animali; 
a me basterà però il qui riportarne le principali. 

Gli olii e le essenze , specialmente quella di trementina , 
li fanno bensì perire , ma esse sono troppo care per essere 
adoprale in grande ; il loro uso poi anche in piccolo si ren- 
de difficile , lungo, e si può dire anche nocivo, perche 
queste materie crasse turano i pori dei germogli e delle fo- 
glie , e si oppongono per conseguenza alla loro traspirazione 
insensibile, traspirazione per essi indispensabile. 

I vapori dello zolfo , di fumo da tabacco , eJ altre fu- 
migazioni simili , che si fanno ascendere per gli alberi cari- 
chi di bacherozzoli , non hanno verun inconveniente per gli 
alberi stessi, e devouo esser preferite; ma esso non rispondo- 
no sempre all’oggetto, perchè il vento vi si oppone, perchè 
difesi rimangono essi dalle foglie , e perchè sanno anche sot- 
trarsi in altro modo ai loro effetti. Un colai mezzo riesce 
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nondimeno opportuno per le spalliere. È stato anche inven- 
talo un Soffietto , proprio a diligere questi vapori sui 
bacherozzoli. Vedi questo vocabo'o. 

Le dissoluzioni di sale inariuo , le infusioni di piante 
acri , come quelle delle foglie di tabacco , di sambuco , di 
uooe di giusquiamo , 1’ aceto , 1’ acqua di liscivia , di letame, 
riuscirono spessissimo a far perire quasi tutti i bacherozzoli, 
quando spruzzate vennero in forma di pioggia a varie ripre- 
se sopra le piante , che ne sono infestate , col mezzo delle 
trombe e degli annaffiatoi; il loro effetto si rende special- 
mente sensibile- sulle piante erbacee, seminate recentemente. 
... i II mezzo più cllicace e per certo la calce , di cui vidi 
gli effetti veramente sorprendenti. Per adoperarla , si riduce 
in polvere allorché è fresca , e questa si semina a varie ri- 
prese sulle piante coperte di bacherozzoli , i quali tocchi da 
essa appena , restano immediatamente distrutti ; le piogge la- 
vano poi la foglie ed i germogli , ed il terreno approfitta di 
quel sapone unito alia decomposizione dei bacherozzoli. L'u- 
so però di questo mezzo richiede destrezza , ed è accompa- 
gnato con qualche inconveniente. Un latte di calce produrr 
rebbe il medesimo effetto , ma imbianchirebbe troppo le fo- 
glie , e più difficile sarebbe a smarrirsi. Vedi I’ articolo Calce. 

Coltivando finalmente delle piante preziose, per le qua- 
li risparmiar non si deve la mano d’opera, si preferisce il 
mezzo di ucciderli , o con le <ilta\, o con un pennello di se- 
te di porco , o con una spazzola , perchè cosi si è più sicu- 
ri del latto suo, che con gli altri mezzi indicati. 

Tutti questi mezzi però praticabili essere possono in un 
giardino , in un verziere , .tua ‘iiou mai nella grande agricol- 
tura , ove. alle volle , benché di rado , rendono i bacheroz- 
zoli più disastrosa ancora la loro abbondanza. Di fatto-, co- 
me distruggere tutti quelli , che assaltauo le querce d’ ima 
foresta, gli olmi d' una strada pubblica , tutte le viti d’ un 
distretto , 1’ erba medica tutta di parecchi campi , le semina- 
gioni del colza , dèlia veccia , delle fave , ee. ? Per buona 
6orte la natura ha dato ai bacherozzoli mollissimi nemici , c 
resi li ha sensibilissimi alle impressioni atmosferiche. Fra i lo- 
ro nemici meritano il primo luogo le larve dell’ ernerobò per- 
la e di varii sirfi. , chiamati , a motivo della grande strage 
che ne fanno, i leoni dà bacherozzoli: anche quelle delle 
cocciniglie e di alcuni icneumoni ne fatino perire moltissimi.: 
le piogge fredde , che succedono ai giorni caldi , li lamio 
spesso intieramente e quasi improvvisamente sparire : }e. sic- 
cità. troppo prolungate producono più lentamente lo stesso ef- 
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lètto , arrestando la circolazione dei sugo , e privandoli cosi 
d'alimento; e questa è la causa .principale , per cui general- 
mente i getti d’ autunno sono pira vegeti di quelli di pri- 
mavera. 

Gli alberi e piante carichi di bacherozzoli , lo sono qua- 
si generalmente anche di formiche , alle quali l’ ignoranza at- 
tribuito ha sovente i danni prodotti dai primi. Il vero è , 
che queste formiche non fanno torto veruno agli st ed al- 
le foglie di questi alberi c piante , mentre esse vi acdbrro- 
no soltanto per mangiare I 1 umore zuccheroso , il sugo melato, 
eh’ esce dalle corna portato dai bacherozzoli sul loro dorso , 
•o che si spande dalle ferite fatte dai bacherozzoli alla scorza. 
Inutile sat'a quindi 1’ occuparsi della distruzione di tali for- 
miche , nella sicurezza eli’ esse spariranno , tosto che non vi 
saranno più bacherozzoli. 

11 bacherozzolo del ciliegio è spesso tanto abbondante , 
che tutte contorce e guasta 1’ estremiti dei giovani steli nelle 
piantonaie , e nuoce cosi molto al loro crescimento. Io vidi 
spesso le loro foglie quasi morte nel mezzo dell’ estate , cosic- 
ché sarebbe forse più utile il levamele , che lasciarle , se fi- 
darsi si potesse d’ un buon getto d’agosto; quest’operazio- 
ne però può trar seco la perdita intera dei bottoni , ossia 
oclii. 

Io non estenderò qui la nomenclatura di tutti i bache- 
rozzoli , perchè quasi tutte le piante ne alimentano , e per- 
chè i naturalisti , in mancanza di caratteri distintivi , non li 
hanno finora contrassegnati , che col nome della pianta , so- 
pra la quale li hanno osservati , quantunque la stessa pianta 
ue offra spesso di varie specie ( li. ) 

BACHEROZZOLO FALSO. Fedi Chermes. 

BACICCI. Varieté di melone *, che si semina in luglio nel- 
1’ isola di Cefalonia, per raccoglierla in dicembre, e conservar- 
la durante i’ inverno sospesa al soffitto della stanza. Il suo 
frutto è ovale , d’ un bel giallo' esternamente , è d’ un bel 
bianco' internamente (B.) ( Art. del supplem. ) 

BACINO. Nella sua più rigorosa adozione questo voca- 
bolo significa un vaso largo e mediocremente concavo. 

In giardinaggio cosi denominati vengono quei serbatoi 
d’ acqua, che hanno queste due condizioni , ed in geografia 
fisica quegli spazi situati fra le montagne , e quelle ampie 
valli , che sono pure larghe , e di una cavita mediocre. 

* In questa come in tutte le altre occasioni ho creduto bene di tener- 
mi alla denominazione latina, scrivendo 'meloni, in ytee di melloni — Il traci. 
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I bacini dei giardini di lusso contribuiscono precipua- 
mente al loro abbellimento : essi sono più o meno grandi , 
più o meno profondi, più o meno ornati : gli uni offrono get- 
ti d’ acqua , gli altri gruppi di figure. 

Anche gli orti lianuo i loro bacini , destinati pero uni- 
camente all’ annaffi, amento 5 per cui ben di rado la loro gran- 
dezza eccede il bisogno del servizio , a cui sono destinati , 
e più di ii-j?do ancora presentano ornamenti estranei allo sco- 
po dql b ro stabilimento. Il lusso in tal caso deve occu- 
parsi della loro inoltiplicaziouc ; imperciocché quanto più so- 
no vicini tanto meno tempo e braccia costa l'anuaffiamenlo 
e tanto più per conseguenza si può frequentemente ed abbou- 
dcvolmeute annaffiare. 

La condizione più essenziale dei bacini dell’ una e del- 
1’ altra specie consiste nell’ essere sempre provveduti d’ acqua. 
Per supplire a tal Condizioue bisogna intonacare d’ argilla i 
muri che circondano il bacino ed il suo fondo , ovvero fab- 
bricando i muri stessi con cemento di calce , o meglio anco- 
ra con la puzzolaua , come anche il selcialo del fondo. Ci 
sono terreni , ove pur superflui si rendono tali mezzi , ove 
cioè semplici fosse conservano 1’ acqua , tanto quanto le co- 
struzioni più dispendiose , e questi sono quelli che giacciono 
sopra uno strato d’ argilla o di marna molto argillosa , ed 
anzi essi sono pur troppo comuni e troppo funesti ali’ agri- 
coltura. 

Io potrei diffondermi mólto sopra la costruzione dei ba- 
cini , tanto in relazione alla loro solidità , quanto in rela- 
zione ai loro ornamenti , ma ciò si allontanerebbe alquanto 
dal vero scopo di quest’ opera. 

I bacini fisico-geografici poi considerati esser possono sot- 
to due rapporti : relativamente cioè ai ripari , e relativamen- 
te alla distribuzione delle acque. Siguificantissima è quindi la 
loro influenza sull' agricoltura.. Un bacino , per esempio , la 
di cui apertura sarà rivolta a mezzogiorno , ricevendo diret- 
tamente i raggi del sole , e guarentito essendo dai venti di 
tramontana , sarà suscettibile delle coltivazioni d’ un clima piti 
caldo di vari gradi ; laddove quello , che guarderà H setten- 
trione , sarà esposto a perdere perfino quelle piante , che pili 
comunemente coltivate sono in quel clima medesimo , per es- 
sere anche più esposto ai geli. Io potrei citare fatti a mi- 
gliaia , comprovanti un tale risultato ; ma comuni essendo es- 
si in Francia come altrove, sconosciuti essere non possono? 
se non a quei coltivatori, che mai non uscirono dal loro di- 
stretto. Vedi i vocaboli Valle , Momtàgnà , Riparo. 

Vol. IV. a 


La metà delle acque, che cadono sopra quelle monta- 
gne , dalle quali viene formato un bacino , scola naturalmen- 
te nel suo recinto , e si unisce al fiume , che ordinariamente 
passa per esso. Sotto questo rapporto i bacini studiati esser 
devono, specialmente nei paesi caldi , dagli agricoltori premu- 
rosi di trarre il miglior partito possibile dalla loro posizione r 
imperciocché intraprendere possono dei lavori d’ irrigazione ; 
e si sa , che una terra , la quale può essere annaffiata a pia- 
cimento, accresce del doppio ed anche del triplo il suo va- 
lore. I bacini devono probabilmente la prima loro formazio- 
ne aHe acque dell'antico Oceano; ma quasi tutti furono , e 
Io sono anche quotidianamente] modificali dalle acque pio- 
vane , che distruggono le montagne, e ne depongono gli a- 
vanzi nella loro parte la più bassa. Ce ne sono alcuni., che 
indicati vengono da considerazioni geologiche , come tali d'a- 
ver compreso degli ammassi immensi d' acqua dolce , dopo- 
ché il mare abbandonò gli attuali continenti ; cd io stesso ne 
osservai a centinaia di quest’ ultima qualità nelle montagne 
della Galizia e nelle Alpi : la celebre pianura di Forez è uno 
di questi bacini : quella ove si trova Parigi n’ è pure uno. 
Vedi l’ eccellente Memoria pubblicata da Bronguiart e Cuvier 
«opra la geologia dei contorni di Parigi. 

Tutto ciò che può diventare conseguenza delle ide* ge- 
nerali , da me qui presentate in abbozzo , si trova nel corso 
di quell’ opera. 

Secondo quanto fu da me detto , il terreno del fondo dei 
bacini dev’ essere d’ una natura migliore di quella delle emi- 
nenze che li circondano , perchè le acque piovane strascina- 
rono seco da quelle eminenze la loro terra vegetale , per de- 
porla lungo il fiume , il quale vi si trova nella parte più bas- 
sa : questo vantaggio però in moltissime località equilibrata 
vietìe dagl’ iuconvenieuli, che sono la conseguenza delle inon- 
dazioni prodotte dalie nevi squagliale , o dai grandi rovesci 
di piogge ( B. ) 

BACINO , o BACINETTO. Cos'i si chiama talvolta il 
Ranuncolo agro , talvolta il Ranuncolo bulboso , talvol- 
ta I’ Ac:‘ «tema gittagine. Vedi questi vocaboli. (B. ) 

BACO DA SETA. Rintracciare conviene l’origine dall'ar- 
te di allevare i bachi da seta, e di dipanare i loro bozzoli ne- 
gli annali del più antico popolo della terra. Inventata alla 
China 2700 anni prima dell era- cristiana , passò quest’arte 
da paese in paese nelle Indie , nella Persia ed in alcune al- 
tre parti dell’ Asia. Ai tempi di Plinio il vecchio arrivata era 
fiuo all’ isola di Coo , ma sembra, che se ne avesse ivi allo- 
ra una cognizione soltanto imperfetta. 
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L’ oscurità non si disperse die sul principio del sesto se- 
colo , allorché due religiosi , ritornati dalle Indie a Costanti- 
nopoli , vi recarouo con le uova del baco da seta le nozioni 
eziandio sul modo di farli nascere , d’ allevare i bruchi che 
ne provengono , e di tfarise il prezioso filo con cui essi com- 
pongono il loro bozzolo. Questa nuova iuduslria premuro- 
samente accolla dall’ imperatore Giustiniano , diventò ben pre- 
sto una delle principali sorgenti della ricchezza dell’ impero , 
e si rendette , secondo 1’ osservazione di Montesquieu , uno dei 
suoi più fermi sostegni. 

1 primi bachi da seta allevati in Europa si nutrirono con 
le foglie del gelso nero. Malpighi osserva , che nessun auto- 
re antico parlò mai del gelso bianco, laddove il nero cele- 
bralo venne da tutti i poeti latini, e Plinio lo chiama il più 
saggio fra gli alberi, a motivo della sua tardiva vegetazione. 
Siccome però la foglia del gelso bianco , come più precoce , 
più delicata e più tenera, convenire . meglio doveva al baco 
da seta , cosi molto non si lardò a procurarsi questa specie; 
ed è per lo meno certo , che già da gran tempo coltivala es- 
sa era in Grecia , allorché Buggero re di Sicilia rap'i a quel 
paese il privilegio , da esso esclusivamente esercitato già da 
seiceqt’ anni iti Europa , di fare la seta e di fabbricarla. Es- 
sendoti impadronito nel ri3o delle principali città del Pelo- 
ponneso , fece quel re passare i suoi molti lavoratori di seta, 
e con essi la loro industria a Palermo. 

Di là si diffuse rapidamente per lo' resto dell’ Italia , e 1* 
Spagna la ricevette dagli Arabi. 

Relativamente alla Francia , si pretese , che il primo gel- 
so vi fosse piantalo dal signore d’ Allan , al suo ritorno dal- 
1’ ultima crociala ; e si pretende adesso , che quest’ albero sus- 
sista ancora alle porte di Monlélimar. 

Nondimeno l’opinione più comune e più probabile si è, 
che il gelso ed il suo prezioso bruco recati furono in Fran- 
cia da alcuni gentiluomini del Delfìnato , che seguito aveva- 
no Caiio 'VII alla conquista del regno di Napoli. ' 

Qualunque però sia 1’ epoca , a cui rimontino i primi 
saggi della coltivazione del gelso , certo è , che i siici pro- 
gressi lenti furono in modo , che sotto il regno di Luigi XI 
le fabbriche francesi adoperavano ancora le sete di Spagna e 
d’ India. I gelsi cominciarono a moltiplicarsi soltanto al tem- 
po di Carlo IX. Francesco Francart , semplice giardiniere di 
Nimes , vi gettò nel ì 564 * fondamenti d’ una piantonaia , li 
di cui molti individui coprirono in pochi anui la Linguadoca, 
la Provenza ed il Delfìnato : neirepocastessa01iviero.de Ser- 
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rcs faceva al Pradel le sue prime piantagioni di questa spe- 
cie d’ albero : ma quando incoraggiato da Enrico IV si slor- 
zò egli yenli anni dopo di propagarne la coltivazione nelle 
provincie di la della Loira , Francart, npn meno protetto 
dal re medesimo , ne aveva già arricchito con quattro milio- 
ni di piante le provincie del mezzogiorno. 

Il gelso può crescere in tutti i climi, ma non è già co- 
si certo , che fuori di una data temperatura i suoi sughi e- 
sercitino le loro funzioni bene a bastanza , perchè la sua fo- 
glia acquisti le qualità necessarie all’ opportuno alimento dei 
bachi ; sia dunque per questo motivo , sia che nel Nord il 
suo seme non possa essere difeso dalla perniciosa influenza dei 
rigori invernali , e sia (ìnalmente che per nascere , e per man- 
tenersi sano e vigoroso l’ insello abbia bisogno d’ una più sol- 
lecita primavera , e d’ una costante progressione di calore , 
privilegio dei soli paesi meridionali , è cosa provata , che al 
solo mezzogiorno è riserbato il privilegio di educare con suc- 
cesso questi insetti , e di renderli oggetto di pur alta im- 
portanza. 

L’ arte però di educare il baco da seta troppo abbando- 
nata si trova ancora alla consuetudine ed ai pregiudizi ; per 
cui si disprezzi la teorica , e si resiste all’ esperienza. 

Utile sarà quindi il qui raccogliere quanto la teorica e 
l’esperienza hanno saputo stabilire come regola , e ripetere 
gli ammaestramenti dei più dotti osservatori, e degli agricol- 
tori più -abili e più intelligenti >. 

A tutto ciò cho noi potremo attingere d'istruttivo dalle 
opere dell’ abbate di Sauvages , tanto ricche di osservazioni 
teoriche e pratiche , da quelle di Rozier , piene delle vedute 
più sagge , dagli scritti, del sig. Nysten , il quale ricercando 
le cause delle malattie dei bachi da seta ha fatto un uso tan- 
to avveduto della fisica pneumatica e della chimica, noi ag- 
giungeremo i fatti raccolti da noi medesimi , e le opinioni 
dei pratici più esperti da noi consultati ; trarremo anche da 
varie opere inedite , che abbiamo sott’ occhio , delle osserva- 
zioni importanti e nuove nozioni ; che se la nostra opinio- 
ne non* si accorderà sempre con le idee ricevute generalmen- 
te, e con la dottrina dei maestri, noi renderemo ragione del 

a Quanto dir potremmo sopra l’educazione de’ bachi, e su le loro 
malattìe osservabili nel regno di Napoli trovasi consegnalo in una memo- 
ria inserita negli atti del Reale Istituto d’incoraggiamento alte Scienze Na- 
turali , voi. III. 0 , .alta quale rimandiamo il lettore, dopo aver letta 1’ insigne 
opera del Conte Dandolo sullo stesso argomento. ( Cost. ) ( flotti del- 
r edU. mtpolet. J 


Digitized by Google 



BAC 


31 

parer nòstro, e discutendo i. principi! differenti dai nostri, ani- 
mati saremo noi sempre dal desiderio di cercare la verità , e 
d’ illuminare quella classe dei nostri lettori , per i quali prin- 
cipalmente scriviamo. 

Siccome la descrizione anatomica del bqco da seta ap- 
partiene più all'istoria naturale, di quello die interessar pos- 
sa l’agricoltore , cos'i rimettiamo noi tutti quelli Ira i letto- 
ri , che desiderassero di conoscere la struttura di questo in- 
setto , al relativo suo articolo nel nuovo dizionario di storia 
naturale , pubblicato da Dèterville , limitandoci qui a spiega- 
re il meccanismo della sua muda. 

Ci sono dei bachi da seta , che non si spogliano della 
loro pelle più di tre volte prima di filare il loro bozzolo : 
tale si è in Europa la varietà conosciuta in alcuni dei nostri 
dipartimenti meridionali sotto il nome volgare di milanese , 
e questa dà i bachi meno grossi dei comuni 5 i loro bozzoli, 
più piccolii , sono in proporzione anche meno pieni di seta, 
e la riuscita della loro educazione più precaria. 

Ma tutte le altre specie da noi allevale si mudano quat- 
tro volte prima di filare , e due volte nel bozzolo. L’ inter- 
vallo da una all’ altra muda dipende , per le quattro prime, 
dai progressi più o meno rapidi del crescimento dell’insetto, 
a ciascun periodo della sua vita, per l’effetto d’ un calore 
più o meno forte, e d' un alimento più o meno abbondante. 
La pelle, che non lia preso 1’ estensione medesima degli or- 
gani da essa inviluppati , incomoda il bruco , e sempre più 
gli toglie la facoltà di mangiare , e la libertà dei suoi movi- 
menti ; si tratta della sua vita , se il filugello non riesce a 
disfarsi di quella soprappelle , e a tal effetto rigurgita egli 
ima specie di seta bianca , i di cui fili vengono da esso-al- 
taccati , da un lato a diversi punti del suo corpo , e dall’ al- 
tro a tutto ciò che lo circonda , onde la sua pelle sia rite- 
nuta , quando egli farà degli sforzi per abbandonarla. La sca- 
glia , che copre il suo muso , respinta da quella che si è 
formata al di sotto, e dall'effetto a un' agitazione convulsi- 
va della testa , come anche strappala dalle zampe anteriori 
del verme, cade separatamente la prima. Comincia il bruco 
allora a scivolare fuori della sila vagina, diventala troppo 
sirena , per 1 ' apertura del primo anello aiutandosi col mqvi-i 
mento vermicolare , eh’ egli imprime al suo corpo dal basso 
all’ allo r un liquore, che si spaude fra 1 ’ antica e la nuova 
pelle , ne facilita la separazione , e previene qualunque dolo- 
roso strofinamento : libere allora trovandosi appena le zam- 
pe anteriori , l’ insetto se ne serve , come se fossero dei roxn- 
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poni , e termina di sbarazzarsi , spingendosi avanti , franati- 
lo, che 1' inviluppo da lui abbandonato resta indietro ; tenuto 
fermo dai fili e dagli uncini delle due appendici dell'ano. 

L’epoca di questa faticosa operazione c sempre per l’inset- 
to un momento di crisi. Prescindendo dallo stato di languore 
dipendente dalla muda , che si può riguardare come una se- 
rie di malattie periodiche , il baco da seta soffre pur anche 
altre malattie accidentali , proprie di ciascuna delle sue e- 
ta. Noi diremo i nomi di queste affezioni morbifìche , ne- risi— 
tracceremo le cause , ne descriveremo i sintomi e gli effetti, 
ne indicheremo i mezzi di prevenirle o di guarirle, quando 
F ordine, che noi proposto ci siamo di seguire, ci porterà 
al punto di farne parola. 

Come tutti gli altri animali assoggettati alla domestici- 
tà , cosi anche il baco da seta soggiacque a cotali modifica- 
zioni , che costituiscono nella sua specie delle Razze , ,e del- 
le Varietà’. (Fletti questi vocaboli.) Noi abbiamo già fatto 
menzione d’ una di queste razze , (fetta la milanese , e beu 
presto avremo occasione di nominarne parecchie altre. 

La possibilità di diverse raccolte di seta nel crrso del- 
lo stesso anno non è quinto dubbiosa : la durata dell’ educa- 
zione dei bachi non sorpassa in generale i due mesi , ed an- 
zi è limitalo ordinariamente il suo termine dal primo al quin- 
dici di giugno: per arrivar dunque alla fine dell’estate vi 
resterebbe del tempo più che sufficiente ad intraprendere e 
terminare una nuova educazione , ed il gelso , che ap- 
pena spogliato delle sue foglie , le riproduce , ne darebbe 
senza difficoltà il necessario alimento. Nel regno d'Àshanl 
queste riproduzioni hanno luogo dodici volte per anno : le 

generazióni dei bachi da seta si succedono colà di mese iu me- 
se sensa interruzione, e ne danno dodici raccolte; ma tutte 
insieme non equivalgono il prodotto d’ una sola delle nostre 
educazioni domestiche , e la loro seta , leggiera e senza sostan- 
za , non forma che un tessuto di poca durata. 

In Europa la seconda foglia del gelso, frutto del sugo 
nella sua più grande attività, nel tempo cioè della più for- 
te intensità del calore , diventando troppo dura anche per i 
bachi pervenuti alla pienezza del loro vigore v tanto meno 
opportuno alimento sarebbe per la prima età loro, ed anzi 
difficilmente potrebbero servirsene. Le tempeste ed i calori 
oppressivi , tanto frequenti nel mese di luglio , opporrebbero 
un nuovo ostacolo alla loro riuscita; di più poi alleitela ma- 
no d’ opera è senza confronto più cara in tempo della ines- 
se , che durante la stagione ordinariamente dedicata all'edu- 
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razione dei bachi da seta. Sembra dunque , che relulivaiBen- 
te alJa rendita , non può dare vantaggio alcuno il lame pili 
d una raccolta per anno ; che se contemplare si vuole la q-ui- 
stione sotto il punto di vista della conservazione del gelso , 
con piu di ragione ancora converrà decidersi per la negativa. 
Le Toglie degli alberi non sono ad essi meno indispensabili 
delle loro radici. ( Vedi l’articolo Foglia. ) Senza far pe- 
ricolare il gelso , non si può togliere ad esso questo mezzo 
d’ assorbire 1’ umidità ed i gaz necessarii alla sua nutrizione, 
e di rigettare quelli , che gli sarebbero nocivi : per riparare 
questa perdita violenta , deve egli adoperare una sovrabbots» 
danza di sugo a detrimento delle altre sue parti , ed il ma- 
le ad esso portato con uno spoglio solo è alle volte tanto gran- 
de , che obbliga di non ispogliarne P albero nell’ anno se- 
guente. Qual funesto risultato non si dovrebbe temere da que- 
st' operazione , ripetuta ogni anno due volte ? Costretto di 
coprirsi tre volle di foglie, porterebbe giovani getti , i qua- 
li defraudali dal secondo sugo destinato a fortificarli , lan- 
guirebbero per mancanza di nutrimento , e ridurrebbero 1’ al- 
bero stesso a perire consunto. Il prodotto incerto , ed anche 
senza dubbio meschinissimo , che sarebbe stato violentato a 
dare per pochi anni , come potrebbe inai compensare la per- 
dita di una rendita sicura , che con maggiar risparmio si a- 
vrebbe potuto ragionevolmente sperare di ritrarne per mez- 
zo secolo ? Da questi riflessi si può dedurre , che due rac- 
colte per anno sarebbero un mezzo infallibile di non ottener- 
ne ben presto piu veruna , e che specialmente in questo ca- 
so si rende applicabile il proverbio , che » il meglio è nemi- 
co del bene ». 

Sulla fede d' un poeta alcuni scrittori hanno ripetuto , 
che i bachi da seta si potrebbero nutrire con le foglie dei- 
1’ olmo , del rosaio e del rovo ; ma questo è un errore, che 
distrutto venne per le esperienze di Malpighi , e dell’ abba- 
te di Sauvages , ed ai giorni nostri è cosa riconosciuta gene- 
ralmente , che per questi bruchi unico alimento è la foglia 
del gelso 3 . L’ insetto separa nel suo stomaco quella resi- 

3 L a lattuga, t;i vèr , la rusa ed altre piante servono al bisogno di alimento 
al baco da seta ; e ({nandù tal alimento non viene per lungo tempo somministra- 
to , mantiene senza nocumento questo animale. Il rovo specialmente noi lo ab- 
biamo trovato idoneo sopra ogni altra fronda, eia natura stessa ei mo- 
stra , ebe lo sia tale , nutrendo esso la larva della bombir paroma minor 
(II. spini) , la quale rullile un bozzolo intessuto di seta quantunque trop- 
po ruvida. Siccome però sovente f agricoltore si la-cia ingannare da certi 
adagi nella schiusa ile’ bachi , e con ciò trovar si può nel caso di mancare di 
alimento per le piccole larve, cosi non è da preterirsi 1* uso delle tenere foglie 
di rovo , eh' è alquanto piò precoce dello gelso , in preferenza delle altre 
foglie sopra citate. (Cost.) ( Noia dell edit. napolet. J 
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na liquida ( eh’ è la materia della seta ) dagli altri princi- 
pi! ai quali essa c unita , e la fila , allorché ha preso pri- 
ma la consistenza , e poi la tenuità necessaria. 

In Sicilia , in Calabria , ed in alcune parti della Spa- 
gna , per 1’ alimento dei bachi da seta viene coltivato il solo 
gelso nero ; questo produce un filo più consistente > ma an- 
che più grosso di quello del gelso bianco : dura di più , ma 
cresce lento s è più difficile a propagarsi , porta minor quan- 
tità di foglie , e le da più tardi. Preferito è quindi general- 
mente il gelso bianco. 

Le varietà principali del gelso bianco sono , il gelso di 
Spagna , che più di tutti rassomiglia al gelso nero , ma che 
ha la foglia più tenera e più larga , e diventa anche trop- 
po grossa e sugosa , per poco che il terreno , in cui l’albe- 
ro è piantato , partecipi delle sue qualità ; il gelso romano t 
che ha le foglie più larghe e più ripiene di sugo , e che per 
tal motivo ha bisogno d’ un terreno secco ed arido per non 
rendersi d’ un uso nocivo ; il gelso colomba , con foglia picco- 
la , sottile , liscia , flessibile , e più setosa di tutte le altre ; 
il gelso , dì cui la foglia è chiamata rosa , c delicata e lu- 
cida , quaùto fa- precedente , per la sua maggior consistenza 
però meno esposta ad appassire , a piegarsi, ed a fermenta- 
re , ed inferiore alla colomba non per altro , se non perchè 
I’ albero , che la porta , è più lento a crescere , e dà get- 
ti più corti e meno folli. 

Dall’ esatta analisi delle foglie delle varietà differenti del 
gelso hianco risulta , eh’ esse tutte in generale composte so- 
no d’ una tessitura fibrosa , d’ una sostanza colorante , ' e di 
una sostanza nutritiva zuccherosa , d’ una quantità in fine dì 
materia resinosa , più grossolana ma della natura stessa non- 
dimeno della seta , spogliata della sua parte animale. Da que- 
sti dati non resta più dubbio veruno , che la parte resinosa 
non sia la sola contribuente alla formazione della seta , e 
che la parte zuccherosa sia la contribuente alla formazione 
dei liquori animali ,.che fanno vivere I’ insetto facile c quin- 
di il comprendere , che quella specie di foglia , la quale con- 
tiene maggior quantità di questi principi! sotto minor vo- 
lume di perenchima o di fibre indiceste , sarà il nutrimen- 
to migliore , che offrire si possa al baco da seta. 

Le diverse varietà dei gelsi.,., .adopra te ordinariamente in 
Francia per 1’ educazione di questi- bruchi , offrono , coni’ è 
ben naturale , delle differenze sensibilissime nella loro anali- 
si , e queste differenze aumentate vengono ancora dall’ età 
dell’ albero , dalla sua coltivazione , dal terreno , dalla stagio^ 


Digitized by Google 


BAC 


*5 


ne piu 0 meno piovosa. Tulio queste specie ridurre si posso- 
no nondimeno a due principali : il gelso innestalo', ed il gel- 
so selvaggio. Che se le proporzioni assolute dei loro principi! 
variano per i motivi da noi già indicati , relative esse sono 
per lo meno sempre tra loro nelle medesime circostanze. 

Prendendo il risultato medio d’ un infinito numero di 
esperienze fatte su tal oggetto , si trovò , che la sostanza re- 
sinosa , contemplata nella foglia del gelso bianco comune nel- 
le pianure della Bassa-Linguadoca , sta con la quantità del- 
la sostanza medesima , dato dal suo selvaggio , come uno a 
tre , vale a dire , che se trentuno decagrammi di foglie di 
gelso bianco innestato producono tre grammi di resina seto- 
sa , trentuno decagrammi di foglie del selvaggio ne daranno 
nove grammi. La proporzione sarà minore in favore di que- 
ste ultime , se il loro prodotto verrà confrontalo con quello 
delle foglie degli alberi cresciuti sulle montagne; la stessa re- 
lazione però si ristabilisce fra le due qualità prese entrambe 
nei paesi alti. 

Seguendo questa via analitica , e spingendo più oltre le 
proprie ricerche , non sarebbe forse impossibile di giungere 
ad assegnare le differenze che esistono tra le diverse varietà 
dei gelsi innestati , e di determinare ({nella , che può esse- 
re la più favorevole ai bachi. 

Il baco da seta, nutrito con una foglia poco provvedu- 
ta di materia setosa , ma molto abbondante di parenchima 
indigesto , deve necessafiameule avere una costituzione più de- 
bole , e dare meno seta di quello , che nutrito fosse con la 
foglia del selvaggi. Siccome lo stalo dell’ atmosfera , e varie- 
altre cause di cui si parlerà a suo luogo , contribuiscono a ri- 
lassare le fibre dell’ insetto , così non può esso più . avere la 
forza di digerire questo parenchima , lo stomaco ne resta ca- 
ricalo soverchiamente-, e la coagualazioue degli umori diven- 
ta causa di molte malattie 4. , 

Se si potesse dubitare ancora , che la parte resinosa del- 
la foglia del gelso contribuisca sola alla formazione della seta, 
basterebbe, per istabiliie questo fatto, ricordarsi quanto av- 
venne nella Bassa-Linguadoca nel r;8?.. Le piogge abbondan- 
ti del mese di aprile resero colà le foglie del gelso mollo a- 

' , 

4 Senza dubbio le foglie de’ gelsi piantati in terreni vulcanit i sono sa- 
luberrime , c perchè poco ridondanti di. umido, e più cariti ie di materia 
resinosa» Ed è questa probabilmente la cagione, per la quale molto prodot- 
tivi si rendono 1 nachi nelle adiacenze «li Napoli , «■ la seta che he provie- 
ne «Veli ottima qualità. Vedi ancora so tale argomento quel che ne abbiani 
detto nella Memoria sopra citata. (Cost.) ( JSola tieli' beiti. riupu/e(. J 
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cquose , e molto povere di principii resinosi : il baco cosi mi- 
trilo non potè provvedersi ai seta , ed al tempo della mon- 
tata si vedevano quei bruchi bellissimi e sanissimi in appa- 
renza , in vece di filare il loro bozzolo , rimanere giacenti 
ai piede delle siepi , e perire. Moltissimi di essi furono a- 
perti da un dotto naturalista , il quale in vece dei due vasi 
setosi , visibilissimi a quell’ epoca , non vi trovò che un li- 
quore bianco ed insipido. 

Anche la quantità prodigiosa di fratta , data dal gelsa 
innestalo , produce pur gravi inconvenienti , di cui si parle- 
rà in seguito. 

Il gelso salvatico , oltre alla sua superiorità in confron- 
to del gelso innestato , proveniente dalla qualità della sua fo- 
glia , e dalla proprietà di produrre una seta più fina e più 
lucida , possiede anche il vantaggio di sviluppare i suoi pol- 
loni più presto dell’ altro , e di essere un cibo più convenien- 
te al baco nell’ età sua più tenera. Ma siccome gli alberi di. 
queste specie sono in generale poco moltiplicati , così rie- 
sci l'ebbe forse di maggior vantaggio ai coltivatori , che ne 
possiedono pochi , di riserbarne la foglia per i Ladri arriva- 
ti alla quarta muda 5 imperciocché quando escono da questa 
muda , che ordinariamente succede al tempo del maggior 
caldo, questi bachi avendo per lo più gli orgaui rilassati , più 
diilìcilmeute digerir possono un alimento come quello della 
foglia del gelso innestato , che abbondante troppo di paren- 
chima , suscettivo diventa nel loro corpo d’ una fermenta- 
zione pericolosa , e troppo sprovveduta di materia setosa. 

Una cieca cupidigia fece nondimeno adottare quasi io 
ogni luogo l’uso introdotto verso il 1520 dagli abitanti d’A- 
lais, di coltivare i soli 'gelsi innestati: questi sono più pron- 
ti del salvatico a sviluppare tutta la loro vegetazione , pro- 
ducono, foglie più grandi , più grosse ,e per conseguenza più 
pesanti , i loro rami sono più carichi di frutta , ciò che ne 
aumenta il peso : e son questi i motivi d'una preferenza, la qua- 
le compromettendo il successo delle raccolte , e deteriorando 
la qualità delle sete , ha fatto comprare assai cari i vantag- 
gi , eh' essa procura ai proprietari venditori delle foglie. 

Quantunque 1 ’ iucon venie ute .sia mollo minore nei ter- 
reni magri delle montagne , di quello che nelle pianure ti- 
midi e fertili , ove la foglia acquista una consistenza poco 
resinosa , tua mollo acquosa e molto zuccherosa j con lutto- 
ciò il consiglio di riprendere 1’ uso del salvatico non deve 
esser meno accedo ai paesi di monte , che a quelli del 
piano. 
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La foglia degli alberi nani non può preferirsi a quella 
degli alberi d’ allo fusto nou per allro , se ' non per essere 
più sollecita a spuntare , e più facile a cogliersi ; non esi- / 
stendo nella natura e combinazione dei loro sughi differenza 
veruna. 

Non pare nemmeno , che l’ esposizione abbia una sen- 
sibile influenza sulla qualità della foglia. Questa si va per- 
fezionaudo a misura , che I' albero avanza in età , fino al 
momento , quando diventalo troppo vecchio , comincia a de- 
clinare: allora il sugo progressivamente indebolito e ristretto in 
canali , che s'mdurano sempre più , non mantiene nei rami 
che una vegetazione languida , e non somministra alle foglie 
che principii degenerati : tanto più che nella gioventù del- 
r albero questo sugo troppo abbondante e troppo attivo , si 
compone d’ elementi troppo disordinali , e si distribuisce sen- 
za equilibrio. 

Anche gl' ingrassi contribuiscono a sconcertare questo e- 
quilibrio coll’ineguaglianza di proporzione o d’ affinità - fra i 
loro principi , e quelli con i quali essi vanno a combinarsi 
nelle differenti parti dell’ albero. * 

Da tutto ciò che (inora si c detto sulle qualità della fo- 
glia risulta , che la migliore è quella degli alberi pervenu- 
ti alla perfetta loro maturità io una terra franca , leggiera e 
sabbiosa, e piuttosto che umida e folte, asciutta e magra , 
ma non troppo arida. Dopo questi dati ciascuno può misu- 
rare il grado di bontà della sua foglia , e valutare in ante- 
cedenza l’ influenza eh’ essa può avere sulla riuscita dei 
suoi bachi. 

Parecchi sono gli accidenti, ehe contribuir possono a de- 
teriorare la qualità della foglia , ed a renderne pernicioso 
1’ uso , quando data non venga ai bachi con precauzione. 

Il melato li riduce con la dissenteria ad uno stato tale 
di debolezza , che giunti all’ epoca della muda , non hanno 
là forza di levarsi la loro pelle. La pronta putrefazione dei 
loro escrementi in quello stato di fluidità rende continua- 
mente viziata 1’ aria in cui vivono , ed il melato stesso , 
qualora sia abbondante, tura le stimmate del bruco, e lo 
là morire per mancanza di respirazione. 

Per risanare le foglie melate non basterà il coglierle sol- 
tanto , quando disseccate furono dal sole e dal vento ; per- 
chè restano esse anche dopo tale disseccazione impregnate 
nondimeno di questo terribile veleno, e se non sopraggiunge 
una pioggia , che le lavi intieramente, indispensabile si ren- 
de il purgarle iu qualche altra maniera. A tale oggetto si 
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ha 1’ uso in molli luoghi di ammassare e pigiare in sarchi 
la foglia infetta dal melato. Si cerca di scioglierlo con la se- 
parazione dell'acido carbonico, che opera la fermentazione, 
e per disperdere l’odore che il melato ha comunicalo alle tò- 
glie , vengono queste distese in un loca’e, fresco e ventilalo, 
avendo cura di spesso rivoltarle e scuoterle. Rozicr osserva 
giudiziosamente , che le foglie assoggettale a colai procedi- 
mento soffre due alterazioni , quella del melato , e quella del- 
la fermentazione , per cui diventa più cattiva , che se offer- 
to avesse un’ alterazione sola. preferibile sar'a dunque , aggiun- 
ge egli , la lozione, non alterando questa in niuu modo la qua- 
lità della foglia , per lo meno non in un modo tanto sensibile. 
La lozione si può fare , o coll’ esporre la foglia in cestelli 
a giorno in una gran corrente d’ acqua , o coll’ immergerla 
a più riprese in mastelli, fa di cui acqua si deve rinovare ap- 
presso ogni immersione : dopo di aver lasciato per alcuni mi- 
nuti sgocciolare la foglia all’ ombra , si stende essa sopra del- 
le tovaglie , e queste si vanno di tratto in tratto scuotendo* 
lincile la foglia sia perfettamente asciutta ; o per far meglio, 
vien essa esposta ad una pronta e gagliarda corrente d’ a- 
ria , sparsa sul pavimento d’ un granaio , che aperte abbia 
le opposte due faccie. 

A meno che stimolati non si sentano i bachi da seta 
dalla farne , hanno della ripugnanza per la foglia macchiata 
dalla ruggine', accidente , che spesso assale la foglia dei gel- 
si piantati in terreni bassi troppo vicini all’ acqua , od in 
campi troppo chiusi : la parte rugginosa essendo dura e quasi 
senza sugo, rifiutata viène dai bachi , per cui hanno bisogno 
di una quantità maggiore di foglia , per avere il pasto loro 
proporzionato : prescindendo però da questo inconveniente , 
di dover supplire con altrettanto cibo al cibò rqgginoso , si 
può dire , che la ruggine non faccia male veruno ai filu- 
gelli. 

Volendo o non volendo ammettere le distinzioni , sta- 
bilito dall’ abate di Sauvages , delle rugiade e piogge perni- 
ciose e.d innocenti ,, basteranno le asserzioni di questo autor e 
medesimo , il quale confessa , che la foglia bagnala è gene- 
ralmente funesta al nostri bruchi , unite all’ esperienze del 
sig. Nysten , il quale scopri in questo alimento la sórgente 
di parecchio delle loro malattie , per riconoscere , che sara 
•sempre 'meglio il proscrivere intieramente la foglia bagnata, 
di quello che perdersi in diflicili e vaile ricerche sulla cau- 
sa dei suoi effetti. 

Ben di rado accade , che al tempo delle raccolte dei 
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Bachi ila scia continui a piòvere senza interruzione per di- 
versi giorni , che il sole noti vibri i suoi raggi rompendo le 
'«ubi , o che gl’ intervalli ira le piogge dirotte non bastino 
per asciugare la foglia. Converrà dunque essere attenti ad 
approfittare di questi favorevoli momenti per coglierla ; e 
per tei minare di dissipare 1’ umidita , eh’ essa potesse con- 
servare ancora , bisognerà scuoterla e rivoltarla col mezzo 
d’ una forca. Se la pioggia è continua , tagliare se ne pos- 
sono alcuni rami , e sospenderli in un luogo aperto , finché 
la corrente d’ aria ne abbia asciugate le foglie. Ma oltreché 
questo mezzo non potrebbe essere ripetuto spesso , senza 
gravi inconvenienti per 1’ albero , praticabile non può essere 
che durante la prima età dei bachi , quando il loro consumo 
è per anco poco considerevole , e la foglia appena sbucciata, 
non essendo suscettibile di conservarsi fresca , non può es- 
sere raccolta molto tempo prima. Più lardi , quando più a- 
dulti sono , e i bachi e la foglia , tosto che indizi quasi 
sempre certi, come l’ umidita dell’atmosfera, la perseve- 
ranza dei venti piovosi , ec. , annunziano una pioggia di du- 
rata , bisogna speditamente procurarsi una provvigione d’ a- 
limcnto per diversi giorni. La foglia pervenuta alia sua ma- 
turila , quando non sia troppo ammonticchiata , può essere 
conservata per qualche tempo tanto più facilmente , senza 
che diventi passa , che 1' umidita stessa dell' aria contribui- 
sce a preservarla da troppo pronta diseccazione. 

Se la pioggia continua ancora , in modo che la prov- 
vista fatta si trovi consumata prima eh’ essa cessi , saia me- 
glio lasciar digiunare i bachi , anziché dar loro la foglia ba- 
gnala , specialmente nei momenti che precedono o seguono 
immediatamente la muda , o se non sono in uno stato di 
perfetta salute : possono essi sopportare una tale astinenza 
per due volte ventiquattr’ore , senza che ne risulti altro cat- 
tivo effetto , fuorché il ritardo nel loro andamento ; e sicco- 
me il calore eccita il loro appetito, così non potendo dar lo- 
ro di che saziarlo, ne viene d’ assoluta necessiti , di 'estinguere 
i fuochi del loro ambiente , e lasciarli nella naturale loro 
temperatura. ' . : ■" 

Supponendo finalmente , elio la pioggia s’ ostini durante 
1’ ultima età dei bachi , in tempo del loro maggiore appetito, 
bisognerò pure risolversi di lasciarli mangiare la foglia ba- 
gnata 5 per buona sorte sono essi allora nella più gran forza 
del loro temperamento , e per conseguenza più capaci di su- 
perare gli effetti dispiacevoli d 1 un alimento cattivo ; pruden- 
za vuole nondimeno , che se ne ritardi per qualche ora la 
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distribuzione , per «lare tempo all’ insetto di votarsi , e per- 
che il pungolo della fame lo renda meno difficile ; che si mol- 
tiplichino i fuochi di fiamma nello stanzone , e che se ne 
levi la lettiera , appena terminato il pasto , perche 1’ umi- 
dità unita al calore ne accelererebbe la fermentazione. 

1 casi citati dall’ abbate di Sauvages , e dal sig. di Ny- 
sten , in cui le foglie, riscaldate , per trovarsi ammassate , 
date furono ai bachi da seta senza produrre verun effetto 
sensibile , risguardare non si possono che come eccezioni. Il 
riscaldo proviene dalla fermentazione la- quale per se stessa 
è un principio di decomposizione ; impossibile è dunque, che 
generalmente dei bachi , nutriti con foglie , le quali prova- 
rono una tale alterazione nei loro principii , non abbiano a 
risentirsi nella loro salute e nella qualità dei loro prodotti. 
Nulla vi è dunque di più condannabile , che il mezzo trop- 
po comunemente adoperalo , per far perdere con la traspi- 
razione alla foglia grossa la soprabbondanza dei suoi umo- 
ri , di esporla al sole ardente , e restringerla poi in tele ben 
chiuse -, per conseguire lo stesso intento basterebbe il conser- 
vare per un tempo più lungo la foglia succulenta in un ma- 
gazzino ; e quella poi , che in gran copia trasportala viene 
dj lontano , converrà non darla in cibo , se non dopo aver- . 
la lasciata per alcune ore separatamente distesa nel magazzi- 
no , rimenandola e rinfrescandola ad una buona corrente d’aria. 

L’ azione del sole sulla fòglia attaccata per anco all’ al- 
bero , basta in tempo asciutto per farle evaporare quella leg- 
giera umidità , che le porge la naturale sua traspirazione. Per 
quanto dunque lo permettano le circostanze , converrà osser- 
vare la .regola , di non coglierla nella mattina, se non quan- 
do il sole è di già per un certo tempo sull’ orizzonte, e nel- 
la sera prima che imbruni. 

La maniera più usata di raccogliere la foglia consiste nel 
pigiarla in sacchi sospesi all’ albero , ovvero in grembiali, dei 
quali le dotine impiegate a questo servizio rilevano le due e- 
stremità inferiori , e le annodano dietro le loro reni ; in que- 
st’ ultimo caso il calore del corpo si comunica ben presto al- 
la foglia; nel primo è ben difficile, eh’ essa riscaldala non 
sia fiuo ad un certo grado , quando gettata viene sul monte 
comune : il principio di fermentazione vi si aumenta , e ten- 
de sempre più a svilupparsi , quando a motivo della distan- 
za resta per lungo tempo ristretta nella tel^ , tanto più u- 
nita , quanto più si ha cura di non volerne perdere nel tra- 
sporto. Per rimediare a questo inconveniente , si propose di 
lasciar cadere la foglia sopra tele distese sotto I’ albero a mi- 
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Stira clip si tagliano ; con questo metodo si acquisterebbe e- 
conomia di tempo , perchè più spedita sarebbe 1’ operazione 
di levare queste tele , e surrogarne altre, allorquando le prime 
fossero coperte di toglie , anzi che di cangiare i sacrili ed i 
grembiali pieni con altri vóti : il lavoro della raccolta di que- 
ste foglie continuerebbe senza interruzione ; e fino al momen- 
to in cui le foglie riunite venissero sul monte comune , che 
deve trovarsi all’ ombra, per essere di la trasportale all’abi- 
tazione , esposte rimarrebbero esse ad una salutare corrente di 
aria , che toglierebbe loro perfino la più piccola traccia d’u- 
midità , e le farebbe giungere allo stanzone fresche talmen- 
te , come se fossero appunto allora cadute dall’ albero , spe- 
cialmente se si avesse 1’ attenzione di non astringere gl’ invol- 
ti , nei quali si trasportano , se non quanto può essere ne- 
cessario , jierchè le foglie non caschino c si disperdano i . 

Per cogliere la foglia , una mano leggermente chiusa ag- 
guanta il ramo , e scivola dall’ alto al basso per tutta la sua 
lunghezza, frattanto che l’altra inano tenendolo per la cima 
lo costringe ad inchinarsi. Scorrendo con la mano dal Jbasso 
all’ alto 1’ operazione sarebbe forse più lenta , ma minore sa- 
rebbe il pericolo di guastarne le scorza e ferire i germogli; 
ed anzi questo metodo viene preferito da tutti quei coltivato- 
ri , ai quali preme la conservazione dei loro alberi. Dell’uno 
e dell’ altro modo però si torcono e spezzano sempre mollissi- 
mi rami , e si lasciano alla falcetta troppi guasti da ripara- 
re. Se ogni foglia potesse essere tagliala con le cesoie , l’al- 
bero si troverebbe seuza dubbio a miglior partito , e le foglie 
stesse rimarrebbero più intatte ; ma una pratica tale , come 
abbiamo voluto noi stessi assicurarcene , domanderebbe un tem- 
po quasi cinque volle più lungo di quello elle si adopera 
colla solita procedura , e non si potrebbe somministrare l’ali- 
mento necessario ad uno stanzone di qualche estensione, se non 
con dispendio tale , da rendere in coulroulo ben lieve il dan- 
no , che può soffrire un albero dalla pratica consueta. 

Quando nessun accidente obbliga a governare la foglia 
con i mezzi straordinarii da noi indicati , le cure per con- 
servarla saranno semplicemente quelle di stenderla nel ma- 
gazzino appena arrivata dai campi : lo strato non potrà esse- 

5 Questo insegnamento adottabile in Francia , non lo è ugualmente per 
lo regno di Napoli, e specialmente per le province meridionali dello stesso. 
Dieci minuti che la foglia restasse a terra esposta all'azione de' raggi so- 
lari ed al calore del terreno sottoposto basterebbero per farla appassire. Rite- 
nuta ne’ grembiali o nei sacelli resta al contrario chiesa dal calore solare , 
c l' umidità propria serve a mantenerla fresca e vegeta. ( Cost. ) ( Nota 
dell' Etili, napoleltuio J 
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re mai abbastanza sottile , mentre quanto più di superficie 
presenterà essa all' aria , tanto meno di alterazione dovranno 
temere le foglie. 

Si sa per esperienza , che due metri cubici di rami di 
gelso ben folti rendono kilogrammi quarautuno circa di fo- 
glie -, una lunga abitudine però potrà sola giudicare a colpo 
d’ occhio del contenuto degli alberi : con maggior sicurezza 
si procèderà quindi , dividendoli in due classi, 1’ una degli 
alberi folti , e 1’ altra di quelli poco provveduti di foglie : 
se ne fa cògliere una quantità eguale da due alberi delle due 
classi : si dividono poi col pensiero i rami di lutti gli albe- 
ri in altrettante masse dello stesso volume , come la massa 
spogliata , che serve di punto di confronto : e moltiplican- 
do col prodotto di questa il numero totale delle altre , sen- 
za però mai confondere le classi , si valuterà con una cer- 
ta precisione il complesso della raccolta. 

QuesLa stima è necessaria , tanto per conoscere il valo- 
re degli alberi , di cui si vende per appalto la foglia , quan- 
to per determinare la quantità di foghe , di cui si avrà biso- 
gno in proporzione alla quautilà dei semi , che si vuol met- 
tere ai coperto. 

Quando le foglie caricate non sono soverchiamente di 
frutti , quando i bachi tenuti sono in una competente tem- 
peratura , e tale che la prolungazione della loro vita per man- 
canza di calore non ne aumenti il consumo , si ha bisogno 
di otlocentovemi kilogrammi di foglie circa , per ottenere qua- 
rantuno kilogrammi di bozzoli ; ma (presto ragguaglio varia 
secondo la varia quantità dei bachi allevati : prosperano essi 
tanto meno , quanto più grande è il loro qnautitalivo. Sup- 
' ponendo una buona riuscita , se una covata di -cinque deca- 
grammi di semenza esige ottocentovcnti kilogrammi di foglie 
per due grammi basteranno da seicento uovautasette a set- 
tecento trentotto kilogrammi per una co «ala di tredici a quin- 
dici decagrammi , da seicento quindici a seicento cinquanta- 
sei kilogrammi per una covata di venticinque in trenta deca- 
grammi , e da quattrocento novantaduc kilogrammi per uua 
covata di tremoli» cinquaniatre decagrammi. 

Le covale si fanno generalmente più forti , di quelle 
che comportar possono le regole da noi stabilite secondo l’ab- 
bate di Sauvagcs. Se 1’ educazione non soflre veruno acci, 
dente , o si vendono i bachi di più , o si compra un suppli- 
incnto di foglie , secondo il vantaggio che offre 1’ uua o 1’ al- 
tra speculazione. * Tl Vi*»', 
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Prima die i bachi arivino all’ ultima loro età , essonzial 
cosa si rende la cura di verificare , se vi restano delle foglie 
abbastanza per mantenerli fino al termine della loro vita. 
Dopo usciti dalla quarta muda essi ne consumano il doppio 
di lutto il tempo antecedente 5 per cui se non se ne hanno al- 
lora due terzi della quantità provveduta al principio delP ca- 
ducazione , bisogna procurarsi la (juanlità mancante : che se 
poi il prezzo della foglia è talmente allo , che non prometta 
un benefizio per la speculazione , meglio sarà il vendere una 
porzione dei bachi , o gettarne via i più deboli e più tardi- 
vi , o perfino sacrificarli lutti , quando 1’ eccessivo valore del 
loro cibo può far trovare , nella vendita di ciò che resta , ua 
profitto più certo , che non ne darebbe il prodotto dei bozzoli. 

Dalle considerazioni relative alla foglia del gelso , passiamo 
a quelle , che hanno per oggetto la semema dei bachi da seta: 
il nome di semenza si dà volgarmente alle uova delle loro farfalle. 

La scelta della semenza domanda tutta l'attenzione del 
coltivatore. Non sarà egli mai tanto sicuro delle altre , co- 
me di quelle fatte da lui medesimo’ ; sembra quindi , eh' e- 
gli non debba mai cangiarla , finche conserva la sperimenta- 
ta buona sua qualità : eppure anche coloro , che non repu- 
tano come indispensabile il rinovare questa semenza , suppon- 
gono , clic prudenza insegni il rinovarla dai quattro ai quat- 
tr’ anni. Noi non vogliamo qui investigare se quest’ uso sia 
o non sia uh pregiudizio , e se la degenerazione della se- 
menza non abbia ad essere attribuita ad un difetto delle edu- 
cazioni , piuttosto che ad una disposizione naturale : esorte- 
remo bensì quelli, che dovranno procurarsi una semenza nuo- 
va , a non fidarsi di quella , che proviene da lontano , per 
quanto riputala essere possa, ed a limitarsi al cambio dei pro- 
pri loro bozzoli con altri bozzoli d’ uno stanzone celebrato per 
le sue riuscite d’ un vicino paese di montagna ; con questo 
mezzo si può assistere personalmente alla deposizione delle uova, 
raccoglierle dopo depositate, averne cura nell’ inverno , e met- 
tersi cosi al coperto di tulli i pericoli d’ un cangiamento. La 
buona semenza si riconosce dal suo colore bigio-cenerognolo; 
dev’ essa anche farsi sentire elastica sotto 1’ unghia , che la 
schiaccia , e lasciarvi fluire un liquore vischioso e trasparente. 

La semenza vergine e sterile , prodotta senza accoppia- 
mento , è piatta , « conserva il suo primitivo colore di giun- 
chiglia chiaro , laddove la semenza fecondata passa da questo 
colore a quello di giunchiglia carico , di poi gradatamente 
quello di bigio di lino, di porpora sporca, e fiualmenle 
tuo colore cenerognolo , che la distingue. 

Vol. IV. 
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Si chiama infreddata quella semenza , il (li cui germe 
è perito : questa è bianchiccia , non rilevata, non la sentire 
1’ elastico sotto 1’ unghia , non contiene veruna nmidità , sla 
à galla dell’ acqua, quando va soggetta ad una simile altera- 
li one , per essere stata esposta ad un grado di calore troppo 
forte ; quaudo poi questo accidente proviene da umiditi! , o 
da mancanza d' aria , non si può distinguerla dalla semenza 
più buona, se non per lo suo colore bruno, e per l'umore che 
manda , il quale si mostra fluido in vece d' essere consistente. 

Rinchiusa in molta quantità nello stesso pacco durante 
un lungo trasporlo, la semenza deve deteriorare infallibilmen- 
te. Noi rimettiamo all’opera dell’abate di Snuvages color» 
che bramassero sapere, come si possa evitare questi inconve- 
nienti nel tragitto dalla China , e dall’ Indie in Europa : per 
un viaggio più breve basterà separare la semenza in pacchet- 
ti di venticinque grammi , o collocarla in tubi scoperti alle 
due estremità , affinché le emanazioni della traspirazione pos- 
sano esalare a traverso la tela rada , con cui coprire si devo- 
no le estremità di questi tubi. 

Il timore , che la semenza si riscaldi , deve vietare il lo- 
ro ammassamento in qualunque circostanza. Il più sicuro 
mezzo di preservarsi da questo pericolo , nell’ intervallo dal- 
la deposizione alla covata , si è quello di conservare la se- 
menza sulla stoffa o sulle foglie stess» che 1’ hanno ricevuta, 
• di non staccamela , che al momento di farla nascere. 

Domanda essa anche altre cure non meno importanti : 
nell’ estate difènderla bisogna dagli effetti del calore , che po- 
trebbe farla nascere spontaneamente, ritenendola in luoghi fre- 
schi ed asciutti : nell’ inverno bisogna tenerla in ■ luoghi non 
umidi ad una temperatura di dieci a dodici gradi : una stan- 
za a volta , un pian-terreuo sarà il locale per essa il più fa- 
vorevole. 

L’ embrione si prepara per una graduazione insensibile 
allo sviluppo , che deve condurlo alla vita, quando il calo- 
re che gli è necessario lo avrà completalo. Il freddo si op- 
pone a questa disposizione della natura , ritarda la nascita dei 
bachi, li fa nascere a pochi alla volta , e lascia loro una de- 
bolezza insanabile. L’alterazione prodotta nella semenza dal 
freddo si rileva dal colore giallo , che prende, e dal suo ab- 
bassamento, risultante dal restringimento del feto in essa rin- 
chiuso. , 

Vari scrittori italiani attribuiscono una gran virtù all'u- 
so praticato da taluni tuttora , d’ intingere la semenza nel vi- 
no prima di metterla a covare ; diverse comparative esperien-.- 
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*e però provarono , che questa preparazione si rende per Io 
meno inutile ; ed anzi ci sonò certe qualith divini , che po- 
trebbero esserle anche nocive. Anche il bagno d’ acqua fre- 
sca diventa egualmente su perfino, ed i coltivatori , che schiavi 
non sono della consuetudine e dei pregiudizi , devono aste- 
nersi di tutti questi Vani o pericolosi preparativi. 

I bachi appeua nati hanno bisogno d’ un nutrimento te- 
nero , proporzionato alla delicatezza dei loro organi ; pare 
quindi, che si dovrebbe farli nascere al primo spuntare del- 
le foglie : durando d’ altronde la loro educazione non più di 
quarantacinque in cinquanta giorni , si può sperare , clic col 
mezzo d’ una covata primaticcia arrivino i bacili alla mon- 
tata prima dell’epoca ad'essi tanto funesta del grau calóre. 
L’ inverno però ha qualche volta i suoi ritorni , la Vegeta- 
zione è tanto più sollecita , quanto l’ inverno fu più tempe- 
rato , per cui le brinate tardive sono tanto più da temersi: 
se queste attaccano i germogli del gelso , ritardano lo svi- 
luppo delle nuove foglie d’ altri quindici o venti giorni , ciò 
che porta il datino di dover gettar via quella covata per man- 
canza di nutrimento , e di ricomiuciare una nuova ; che se 
non si ebbe la precauzione di averne una doppia provvista , 
bisogna pagare allora la semenza più cara , e se si stenta a 
trovarla , si arrischia di farne una cattiva scelta. La regola 
più sicura per cominciare una covata sarà dunque , di non 
ritardarla dopo lo sbucciare delle foglie , che fino ai suo mo- 
mento in cui la Stazione è avanzata abbastanza , per non la- 
sciar la tema di verun accidente. I bachi nascenti si alimen- 
tano con le foglie meno sviluppale , se ue sollecita in segui- 
to 1’ andamento , ed evitando cosi lo scoglio delle covate pre- 
mature, si arriva a conseguire il suo scopo quasi cou egua- 
le sollecitudine. * 

A circostanze in tutto eguali il prodotto delle piccole co- 
vate è generalmente iu proporzione più forte di quello del- 
le grandi ; se una covata di venticinque grammi di semenza 
rende qtìarantuno kilogrammi di bozzoli , uno stanzone di 
venticinque decagrammi non darà che venticinque kilogrammi 
per ogni Venticinque grammi , e non si Scaveranno egual- 
mente più di dodici kilogrammi per ogni venticinque' grammi 
d’ una covata di cinquanta decagrammi. 

Causa di questa diversità di risultati si è. l’ impossibilità 
di amministrare un’ educazione egualmente attenta ed efficace 
ad un gran numero di bacili come ad un piccolo ; dipende 
ciò anche dalla difficoltà di collocare cosi comoda Una quan- 
tità grande come una mediocre , dall’ alterazione dell’ aria at- 
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inosfoiica , piti facile e di maggior durala per la ferme«nli»-^ 
zione della lettiera , e dell’ emanazione dei bruchi in uuo stan- 
zone vasto , die iu uno più ristretto. Per ricavare un pro- 
fitto migliore dalla loro raccolta , alcuni grandi proprietarii 
dividono la loro semenza in piccole covate , le quali distri- 
buite poi vengono fuori di casa , e date sono alla cura di per- 
sone esperte. Queste persone però sono nella massima loro 
parte dei poveri coltivatori occupati in altri lavori , i quali 
abbandonano ordinariamente la condotta dello stanzone alle 
donne ed ai fanciulli senza esperienza ; quindi è , che ben 
di rado questa moìtiplicilli di separata educazione lia quella 
riuscita, che prometter sembra la loro modicità, e ben di ra- 
do una speculazione tale è più vantaggiosa di quella che ri- 
sulterebbe da tutte queste educazioni riunite iu una sola. Il 
termine medio fra i due estremi sarebbe la divisione della to- 
talità della semenza in altrettante covate mediocri in quan- 
tità ed indipendenti fra loro , da ritenerle poi tutte sotto la 
propria cura e vigilanza. Se ogni stanzone diretto fosse da 
un ispettore particolare sotto l’ immediata sorveglianza del pro- 
prietario, questo metodo accoppierebbe ai vantaggi delle po- 
co numerose educazioni , quelli che derivano dall’ emulazio- 
ne , e dall' attezione del padrone. 

I bachi da seta nascerebbero in Europa , come in Asia 
ed all’ isole di Francia e di Borbone , col solo effetto del 
calore dell’ atmosfera : ma la covata spontanea non convie- 
ne ai nostri climi ; poiché la uascila dei bachi ben di rado 
vi coinciderebbe con lo spuntare delle foglie , e l’ incostanza 
della nostra temperatura cagionerebbe nell’ incumbazione del- 
le perturbazioni assai disastrose. 

Preferibile si rende dunque la covata artifiziale : questa 
si pnò dire che incominci subito dopo la deposizione delle 
uova; giacche tulle le cure che si prendono per la semenza, 
considerare sipossono come parte delle cure ad essa dedica- 
te , avendo queste per oggetto di difenderla in estate con- 
tro l’azione del calore , ed in inverno contro quella del fred- 
do , col prepararla anche alla nascita in tempo competente! 
le procedure che determinano la nascila non sono che il com- 
pimento d' una lunga incubazione. 

La semenza si fa nascere o nei sacchetti o nella stufa. 

I sacchetti sono di tela fina ed usala , perchè più facil- 
mente permetta 1’ uscita alla trasportazione della raccolta se- 
menza : per solito si ripone in ogni sacchetto la quantità di 
venticinque grammi di semenza , anche di più , ma giammai 
piu del doppio , quantunque per potere spargerla e sten- 
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derla , quando occorre , negli stessi sacchetti , viene a que- 
sti data una capacita maggiore. 

Le donne sospendono questi sacchetti di giorno alla lo- 
ro cintura , e di notte li ripongono sotto il guanciale del lo- 
ro letto. Alcuni degli educatori li meltouo nm loro letto , e 
quando s’ alzano , uno dei loro figli cova in vece di essi. 
Questi due metodi esigono , che i socchi siano frequentemen- 
te aperti , e le semenze spesso agitate , affinchè il, contatto 
dell’ aria impedisca , che 1’ umidita inseparabile della loro 
traspirazione nou le coglutiui , ed affinchè quelle , che stan- 
no nel mezzo , condurre si possano al contorno del sacchet- 
to. Siccome quest’ indispensabile precauzione viene quasi, ine- 
vitabilmente trascurata durante la notte , cosi il calore con- 
centrato per un tempo troppo lungo dii alle uova un odore a- 
cido , che ne annunzia 1’ alterazione. I bachi , che nascono 
in tale atmosfera , tanto più malsana , perchè i miasmi u- 
nianati dalle persone che li covano devono considerabilmenie 
contribuire ad aumentarne l’ infezione , corrono pericolo di 
acquistare una languida e debole costituzione : molti di essi 
vi periscono , e quelli che si salvano attingono da questa pra- 
tica i germi di varie malattie 6 . 

Questi sacchetti , resi alle volte piatti a segno di non a- 
ver una grossezza maggiore di due a tre linee, riposti ven- 
gono sopra una coltrice ad .una certa distanza dallo stromen- 
to , fatto per dar tepore ai letti , conosciuto sotto il nome 
di monaco , e collocalo sotto una grossa coperta. La semen- 
za viene ogni giorno più avvicinata a questo stromenlo , ed 
appena comincia a cangiar di colore , si ha 1’ attenzione di 
visitarla , di scuoterla spesso , ed anche d’ ora in ora. Que- 
sta precauzione servile , la di cui ammissione produce di- 
spiacevolissime conseguenze, basterebbe per far rigettare colai 
metodo, senza prendervi inconsiderazione il pericolo dea 1 , 'in- 
cenda, quantunque per se stesso si renda preferibile alla incu- 
bazione a motivo del calore animale, migliore dèli’ arffiziale. 

j n scctm do della porte seconda della Memoria citata (uditi 

nel zi. I ■!. hb.or. alle Scienze !ViU - , ro/, III ) abbiamo fatto osservare quello 
che crediamo concoi’rere a .vantaggio de' bachi schiusi col metodo ordinario, 
tenuti) genera linei ite fra noi, siccome dappertutto. E con csperiiucuti compa- 
rativi abbiamo dimostrato gl’ inconvenevoli ai quali van soggette le stufe. Ma 
qui resta d’ aggiungere ancora , che malgrado gl’ incotivcnevoli indicati, dal- 
la sola ragione appercepiti nel sistema di schiudere i bachi , riponendo lo 
«ova in sacchetti clic attaccami le donne alla cintura , o serbano in pcttcj 
nulla di meuo il fallo ci. fa conoscere , che quando altre cause non concor- 
rono per fare intristire i bachi , essi procedono regolarmente e con successo 
felice. (Cosi.) ( Nvla delW EdU. Napolet. J 
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Quando poi la covata ti fa con la stufa , la temenza , 
distesa in corbelli foderati di carta, a strati della grossez- 
za stessa come quelli del procedimento antecedente , viene 
chiusa in un locale vasto due tese circa, e quadrato : l’ aria 
ivj si liuudva per. mezzo d’ una piccola apertura al tetto: 
1’ ambiento si riscalda col fuoco o d’ un cammino o d’ un for- 
nello , il di cui calore viene stabilito da un termometro. Que- 
sto metodo ha sopra i precedenti il vantaggio d’ effettuare 
nella semenza una traspirazione piu libera, piu eguale, pili 
continua , e di permettere , che facilmente si possa smuover- 
la e rivoltarla senza esporla a raffreddarsi 7. 

La riuscita della covata si reude ancora più sicura , e 
l’operazione più comoda e più economica nel forno idrauli- 
co , specie di stufa portatile ordinariamente lunga di due in 
tre piedi , larga egualmente, ed alta quattro piedi. Questa 
macchina è composta di due casse di latta , 1’ una incastrala 
nell’ altra ma separate nondimeno da uu intervallo di due 
in tre pollici : questo vóto si riempie con acqua calda , la 
/ di cui temperatura viene mantenuta od anche aumentala col 
mezzo d’ una lucerna collocata sotto 1’ apparato , polendo an- 
che diminuire il calore , occorrendo , col lare uscire dalla 
macchina per una canna a chiave parte dell’ acqua calda, e 
col surrogarvi la fredda. Lo stromenlo è diviso iu varii pia- 
ni , sopra i quali si posano , introdotti per una porta la- 
scrale , certi pezzi quadrati di cartone coperti da uno strato 
sottile di semenza : dei tubi aperti alle loro estremità , pe- 
netrando nell’ interno della macchina, vi mantengono la co- 
municazione con 1’ aria esteriore , ed un termometro insinua- 
to in una di queste aperture segna al di fuori la temperatu- 
ra interna. 

Nulla è più contrario ai principi» d’ una buona covata, 
che la troppo pronta esalazione del calore : la natura agisce 
con una più saggia lentezza , e quando si vuole secondarla , 
bisogna necessariamente imitarla. I colpi di fuoco momenta- 
nei imprimono all’ embrioue un’agitazione convulsiva, e lo 
sforzano ad un’ azione anticipata , quando in vece i suoi mo- 
vimenti non devono svilupparsi che gradatamente, ed i suoi or- 
gani non maturarsi per cosi esprimermi che a poco a poco: una 
Violenza non può avere se non effetti dannosi , ed in ca- 
so tale i bachi o non nascono , o nascouo per lo meno assai 
male. Tenendosi ad una giusta misura , 1’ incubazione deve 
durare da otto in dicci giorni ; e siccome per far nascere la 

7 Vrgg. la nota preced. doli’ edit. riaprici. 
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semenza ci vogliono comunemente ventiquattro gladi - ni ca- 
lore ; cosi quella semenza che nell' inverno si trova ai dieci 
0 dodici gradi , alT epoca della covata , riposla tra i gradi 
quattordici e quindici, si troverà iu un’atmosfera naturale, 
e per l'aria quindi arrivare fino ai ventiquattro nel fornello 
idraulico , bisoguer'a cominciare dal darle un calore di sedi- 
ci gradi , ed accrescerne poi un grado al giorno. Durante la 
incubazione la semenza cangia varie volte di colore, diven- 
tando successivamente azzurra , violacea , colore di zollo , 
bigia , bianca : Malpigli! attribuisce questa varietà di colori 
ai movimenti interni del baco , di mano in niano clic va svi- 
luppandosi , e disponendosi a bucare il suo guscio. Non bi- 
sogna osservare che 1’ ultimo di questi colori : la semenza di- 
venta bianca dal sesto all' ottavo giorno , ed allora si dice , 
che si muove : le uova reslauo iu tale stalo tutto al più per 
due giorni , dopo i quali il baco rode il guscio con i suoi 
denti , e comincia a nascere. . 

Nati i primi , bisogna rendere il calore più attivo, per 
impedire che i bachi non nascano ad una disianza di tempo 
troppo grande gli uni dopo gli altri , essendo importantissi- 
ma 1' avvertenza di farli nascere per cos't dire simultaneamente. 

Per fare la levata dei bachi , si distende sulla semenza 
un foglio di carta , che la copra intieramente , e che buca- 
ta sia tutta da fori larghi una linea circa. I bachi nati ap- 
pena passano per questi fori , il di cui contorno , raschian- 
do la loro pelle ancora umida, fa cadere il guscio di quel- 
le uova, che fossero per avventura attaccate tuttora ai bachi: 
sulla carta si dispongono alcuni germogli di foglie di gelso, 
che vengono poi di là levati deliea tarimi te , quando coperti 
sono dai bachi , per essere collocati alla rispettiva distauza 
d’ un pollice sopra un graticcio formalo con bacchette di ca- 
stagno , e foderalo sotto con carta bigia : questa operazione 
si rinova due volte al giorno , finche sia stala levata tutta 
la covata j ciò che terminarsi deve prima di tutto il ter- 
zo giorno , se la semenza è di buona qualità. : converrà poi 
assegnare ad ogni levata una stanza separala , onde poter 
amministrare ai bachi , secondo la loro età , le cure li -ces- 
sane , dirette a conduali lutti a livello con quelli della pri- 
ma levala. 

I bachi da seta nascono bigi, ueri , o. rossi , e secondo 
la comune opinione il loro colore di [rende dal .grado di ca- 
lore sentilo da essi nella covata. Il colore rossiccio o rosso è 
generalmente discreditato , naturalmente perchè questo ha 
relazione maggiore degli altri due col fuoco , repulando.- 
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»i che il colore rosso provenga dall’ eccesso del calore. L’ab- 
bate di Sauvages ha dimostrato 1' ingiustizia delia prevenzio- 
ne , che regna contro i bachi di questo impiumo ; ammette 
egli però il principio dell’ influeuza del calore dell’ incuba- 
zione sopra il colore dei bruchi , ed accusa la covata spon- 
tanea di produrre il color nero , al quale attribuisce quasi 
gli stessi effetti , che da altri imputati vengono al color ros- 
so. Queste contraddizioni ci danno una certa tal quale auto- 
rizzazione di poter dubitare , che il colore dei bachi sia un 
indizio della buona o cattiva loro costituzione, ed un pre- 
sagio dei futuri loro desimi ; come anche di poterci persua- 
dere , che fa loro tinta proviene piuttosto dal calore della co- 
vata , che dal miscuglio delle razze : sarebbe però da desi- 
derare , che questo fatto comprovato venisse da cause più 
positive di quelle , che si riportano; e ci dispiace assai , che il 
sig. Nysteu rivolto non abbia a questo oggetto le sue ricer- 
che : inviliamo quindi i coltivatori più illuminati ad occu- 
parsene. In pendenza di migliori dimostrazioni , appogian- 
dosi agli stessi principi) dell’ abbate di Sauvages, noi siamo 
di parere , ciie sopprimere si debbano nella loro nascila quei 
bachi soltanto , die nati o troppo presto o troppo tardi, non 
possono essere condotti in armonia con la massa della cova- 
ta , mentre la loro educazione separata costerebbe più del lo- 
ro prodotto : questi insetti sono allora per anco tanto picco- 
li , che a distinguerne non si arriva nè gl’ infermi , é nem- 
meno i morti. 

Ecco i bachi arrivati al momento d’ essere collocali nel- 
lo stanzone ; ma prima di descrivere quelle cure , dalle qua- 
li deve dipendere la loro riuscita , esaminiamo i principi! , 
secondo i quali costrutto essere ne deve il locale , premet- 
tendo alcuni riflessi sulla scelta del capo d’ una tale ammi- 
nistrazione. 

Colui f che deve presiedere all’ educazione dei bachi da 
seta , per quanto probo , inlelligeule , attivo , e sperimenta- 
to egli sia , avrò sempre bisoguo ,d' essere sorvegliato , ab- 
bandonati essendo più o meno lutti alle consuetudini , ai pre- 
giudizi! più popolali e più assurdi , che sOvr’ essi esercitano 
il più assoluto impero : le fasi della luna sono per essi gli 
oracoli più sicuri ; ed una resistenza invincibile oppongono 
ad ogni idea di perfezionameqto. Ci sono però dei principii 
elementari, che molli fi a essi sarebbero al caso di compren- 
dere ; e molte nuove nozioni di cui potrebbero impossessarsi: 
tocca dunque ai proprietari avveduti 1’ inculcar loro questi 
priuoipii , e costringerli a farne 1’ applicazione. I libri non 



sono fatti per gli operai , che non sanno lèggere , o non san- 
no intenderli ; cbe se gli scrittori agronomi si sforzano di pro- 
pagare le lezioni della teorica accompagnata coll'esperienza, 
intese sono le loro viste a mettere i proprietarii amanti del- 
l’ istruzioni in istato di conoscere , giudicare , e mandare ad 
esecuzione per vantaggio proprio le sane loro dottrine. La 
docilità è dunque una delle qualità , che il direttore d* uno 
slanzohe di bachi da seta accoppiare deve alla fedeltà , alla 
pratica ed alla vigilanza. 

Occupiamoci adesso delle considerazioni relative alla co- 
stituzione degli stanzoni ossia bigattiere. 

La località più conveniente all’ edilìzio destinato per la 
educazione dei bachi da seta è quella , ove questi inselli tro- 
varsi possono difesi da un calore troppo forte , dall’ umidi- 
tà e dall’aria stagnante. Per uno stabilimento simile sarà quin- 
di una vicinanza perniciosa tutto ciò cbe troppo da vicino ri- 
flette i raggi del sole, come le paludi, gli staglii , le acque ferme, 
miniere perpetue di nebbie , i bassi fondi , le valli anguste, 
le pianure poco aperte , da dove continuamente s’ alzano dei 
vapori , le masse finalmente degli alberi graudi , che impe- 
discono 1’ azione dei venti. Sopra un’ eminenza l 1 aria è più 
fresca , più asciutta , più agitata ; sopra un’ eminenza sarà 
quindi più vantaggioso il situare un edifizio simile ad un’e- 
sposizione fra tramontana e mezzogiorno. Si usa poi di dare 
a tali fabbricati la formo d’ un parallelogrammo ; ma noi di- 
remo fra poco il perchè preferibile ci sembra la forma clini- 
ca , proposta altre volte dal sig. Maret , secretano dell’ ac- 
cademia di Digione , per le sale degli ospedali. 

Sopra un ,pian-terreno , fresco senz’ essere umido , in cui 
si forma il depo-ito delle foglie , si deve alzare un altro piano, 
che separato non sia dal tetto da verun altro spazio interme- 
dio : si divida questo in tre stanze ; 1’ una non molto vasta 
per servire di stufa alla covata, quando non si adopra il for- 
nello idraulico e di primo soggiorno per i bachi nascenti , 
che hanno bisogno d’ essere teuuti in un luogo augusto e fa- 
cile a riscaldarsi ; 1’ altra dedicala all’ infermeria per i bachi 
ammalati ; lo spazio che resta fra queste due stanzino è la 
dimora dei bachi , e rappresentare non deve che una vasta 
sala , detta da noi bigattiera. 

Sarà pur saggia precauzione , contro 1’ invasione dei sor- 
ci , quella d’intonacare tutte le facce interne ed esterne del 
fabbricalo d’ uno strato di smallo beri liscio all’ altezza di tre 
piedi , e di rotondare tulli gli angoli delle cantonale. 

, Uno stanzone di sellauudue piedi esige quatti o camini- 
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ni : se ia sua costruzione c d' una quadrilungo , i cammini 
saranno collocali nei quattri) angoli ; se poi saia oy*le , verr 
ranno essi disposti ad uguale rispettiva disianza : noi no- 
miniamo i cammini e non le stufe, perchè il calore soffocala 
delle stufe non è il più opportuno ai bachi da seta , laddove 
la fiamma chiara dei cammini sì rende preferibile tanto più, 
che essa contribuisce efficacissimamente ad eccitare la 'circo- 
lazione dell’ aria ju tempi di calma. 

Affinchè poi lo strato superiore dell aria eslei iore possa 
penetrare nello stanzone per le fessure delle tegole , queste, 
saranno connesse senza cemento sulla travatura del letto , op- 
portuno essendo anche 1’ aprire nel tetto stesso dì tratto tu 
tratto dai piccoli abbaini.. 

La inoltiphciia in olire delle porte e delle Quest re iu op- 
posizione, diretta da tramontana a mezzogiorno diventa se- 
condo noi una condizione di rigore : la loro dimensione , quella 
specialmente delle porle , nou saia mai grande abbastanza , 
per supplire alle loro funzioni , come si dna qui appresso , e 
1' apertura delle liuestre dovrà discendere (ino al pavimento: 
queste saranno armate di vediate , che resteranno sempie 
chiuse, quando il , tempo aara freddo, perché il termometro 
discenda al di sotto del decimoquinio grado; ma seia tempera- 
tura esterna si trova a questo grado o sopra di esso, sostituire 
si potranno alle veniale- dei telai di canovaccio ben rado. Cou 
questa precauzione si otterrà il cangiamento dell aria , gua- 
mentendosi al tempo stesso contro 1’ azione troppo furie, del 
soie, che potrebbe incomodare i bachi , ove i suoi raggi col- 
pissero direttamente. 

Noi non abbiamo riguardo di far sapere , che questi con- 
sigli conformi min sono alle massime cousecrUle e da m®, e 
dall’ approvazione degli autori più accreditali ; alcune rifles- 
sioni peri) , che qoi intendiamo di qui sviluppare ^basteranno 
forse per giustificare le nostre idee , o per incoraggiare almeno 
qualche proprietario spoglio di pregiudizi, e tentare di inel- 
terc in pratica le nostre innovazioni , e l'applicazione dei uo- 
slri priucipii. . , • 

ìi vcrit'q in fisica generalmente riconosciuta , chq il mo- 
vimento virale upo può sussistere senza 1' immediato concorso — 
deir aria ; che quanto può tendere ad alterare la purezza di 
questo elemento^, -tende anche a sconcertare , e perlìuo a dt- 
' .struggere 1’ economia animale ; che 1’ aria anche più p u,a , 
se non viene rjnovala , si guasta ben presto dallo stesso mo- 
vimento vitale -, che la fermentazione e la putrefazione sepa- 
rano dai corpi organizzati uua guarnita prodigiosa di sostanze 
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aeriformi , tutte incapaci di mantenere la respirazione e la vita. 

Il baco da seta ha bisogno per prosperare , come tulli 
gli altri animali, di un’ aria pura ; e -siccome egli respira 
questo fluido per moltissime aperture , cosi non è pulito sor- 
prendente , se uù insetto sì delicato sia sensibilissimno alle 
buone o cattive sue qualità. * 

Sarà forse bisogno di citare esprimenti in conferma di 
questi principi! ? Dei bachi collocati con le loro toglie sot- 
to una campana di vetro , ermeticamente chiusa , comin- 
ciarono a languire dopo sei ore , e ventiquattr’ ore dopo 
erano senza movimento j ma la sola esposizione all' aria aperta, 
soffiando il vento di tramontana , li scosse ben presto da que- 
sto stato di stordimento e rese ad essi le loro forze. Nel gaz 
idrogeno , sia delle paludi , sia dei metalli , nell’ azoto della 
respirazitme , separalo dalla sua parte acida coll’acqua di cal- 
ce , nell’ acido carbonico , in tutte i gaz mefitici , questi bru- 
chi perirono in breve tempo ; ma il gaz idrogeno è quello , di 
cui gli effetti micidiali sembrano ! più solleciti. 

Laonde gli avanzi del nutrimento del bruco , impregnati 
dall’ umidità, che la foglia, colta anche in circostanze le piu 
favorevoli, ritiene mai sempre; quella che entra in tanta quan- 
tità nella sua composizione come principio ; le continue ema- 
nazioni dell’ insetto; quell’umore viscoso in fine , ch’egli la- 
scia scorrere in diversi tempi , non tardano ad -entrare i|> de- 
composizione. A misura , che i principi! ,si diminuiscono , il 
calore di questa lettiera cresce , vi si stabilisce la fermenta- 
zione insensibile , e vi si separa un’ abbondanza graude di gaz 
mortifero. 

Il baco immerso in quest’atmosfera appestata, respira 
il gerine di malattie l;jiito più funeste , quanto più lungo 
tempo dimorò sopra un sì pernicioso letame.' Gli escrementi 
dei bruchi ammonticchiati , mescolati con le materie vegetali^ 
partecipano ben presto dellai generale fermentazione ; . essi ne 
cangiano la natura , e la rendono più dannosa ancora con 
la diffusione dell’ azoto e dell’ idrogeno , e di quel principia 
salino- oleoso , che precede immediatamente ed accompagna 
la putrefazione. Noi abbiamo veduto in questo stato acqui- 
stare la lettiera un calore di veutotto gradi, per cui esalava 
un odore fetido , ed alcune ore erano state bastevoli per pro- 
durre questi accidenti. Il male diveutu più grave nei tempi 
caldi ed umidi 8 , e l’ aria chiusa degli stanzoni , se non 

8 l venti di m tocco che frequenti spirano fra noi , c che sempre ven- 
-goiio pregni di umidità-, sono l» ordinane cagioni d’ immense perdite di ha- 
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viene rinovala , ti renderà ancora più viziata , quante volte i 
bruchi vi saranno ammonticchiati iu maggior quantità , o che 
negli stanzoni dimorerà maggior numero d'uomini, o che vi si 
terranno accese molte lampade , se vi si lascerà invecchiare 
molto la lettiera , o che poco accesso vi avrà l’aria esteriore, 
Numerose esperienze, delle quali sotto gli occhi ci stanno te 
circostanze , confermano queste os.ervazioui , e provano in- 
vincibilmente , che i bachi non possono conservarsi sanie vi- 
gorosi , se non si trovano in uno stanzone ben ventilato. 

Aveudo poi 1’ aria chiusa degli stanzoni perduto la sua 
elasticità , non può resistere agli sforzi deli’ aria esterna , sem- 
pre più condensata , e tendente pur sempre , secondo la legge 
deir equilibrio comune a tutti i fluidi , a scacciare l'interna. 
Quando dunque si procurerà un ingresso a quest'aria esterna 
ed un' uscita all’ aria viziala , vi si stabilirà una corrente 
fra l’ interno e 1’ esterno , la quale sarà lauto più rapida , 
quanto più grande sarà la differenza di densità fra le due at- 
mosfere , e soprattutto quanto più violenti saranno i venti do- 
minanti , ed avranno uu’ azione più diretta sulla massa da 
rinovarsi. 

Vi fu , chi propose di aprire degli spiragli nel pavimento 
degli stanzoni per dare accesso all’ aria fresca degli apparta- 
menti inferiori , e per evacuare il gaz acido carbonico , ii 
quale, pù grave essendo degli altri vapori mefitici ,e per- 
fino dell’ aria atmosferica , tende sempre a precipitarsi ; ma 
siccome queste aperture non [tossono essere che assai piccole 
in proporzione alla massa d' aria da rinnovarsi , la corrente 
iu tal guisa determinata sarà sempre debole ed insufficiente. 
La colonna d’ aria , che vi si forma , non ha per base , che 
il diametro di queste aperture; essa va direttamente a col- 
pire il soffitto dello staqzouc , ove trovando un’ uscita per i 
corrispondenti abbaini , o fra le fessure delle tegole , passa 
senza mescolarsi con la massa di mezzo dello stanzone , e senza 
comunicare ad essa la sua impulsione. La facilità iu oltre di 
tale operazione esigendo , che queste aperture praticate ven- 
gano soltanto negli angoli dello stanzone , ne risulta che ri- 
novata non resta-se non l’aria di questi angoli. Relativamente 
poi alt’ altro oggetto noi osserveremo, che il gaz acido car- 
bonico il quale 'si forma negli stanzoni , è sempre tanto com- 
binato con l’azoto e con 1’ idrogeuo, che perde gran parte delle 
sue proprietà ; lo stato di miscuglio e di comb inazione con 

dii. Nè vi è sistema , clic si opponga a questa naturale condizione del di- 
ma ; anzi tutte le negligenze si cumulano per accrescerne i funesti risultamcntL 
(Cosi.) ( A’ou dell' EdiU napolU. ) 
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questi «lue gaz lo rende d’ un peso eguale all’ aria atmosferica, 
e fors'anche più leggiero : simile ad una palla di piombo, la 
quale specificamente più grave dell’ acqua , va nondimeno 
sopra essa nuotando col sussidio del sughero, al quale fu unita; 
e col mezzo dell’ acqua di calcesi può facilmente convincersi, 
eh' esiste tanto acido carbonico negli strati superiori , quanto 
negli strati inferiori degli stanzoni. 

Gli spiragli possono essere anche utili incerto modo ne- 
gli stanzoni costrutti a parallelogrammi. Opponendosi q uesta 
forma nei tempi di calma , in cui diffìcile si rende lo stabi- 
lire delle c urenti d'aria, all’espulsione dj quella , che sta- 
gnante si trova negli angoli , tali aperture procurar possono 
l’espulsione di quei vapori, che a motivo della loro tenacità 
strascinare non si lasciano facilmente dal movimento generale 
dell' atmosfera : la forma elittica toglierebbe qualunque incon- 
veniente , e perciò uoi abbiamo di già acceuuato , che veniva 
questa riguardata come la più vantaggiosa per le bigattiera. 

In ogni modo il bisogno delle porte e delle finestre non 
si fa sentire mai meglio , che quando domina il vento di 
mezzogiorno , ed uu calore affannoso minaccia fermentazione: 
allora è il momento importante di aprire da ogni parte gli 
accessi del mezzogiorno del pari che quelli di tramontana a. 

Questa massima spaventerà senza dubbio quei coltivatori, 
che lasciandosi guidare soltanto da una cieca consuetudine , 
da vecchi errori , hanno 1’ uso di tenere esattamente chiuse 
le finestre esposte a mezzogiorno ; uso tanto dannoso nei tem- 
pi , in cui tutto ciò che si trova negli stanzoni è prossimo 
a fermentare ed a putrefarsi : e ciò nella falsa supposizione 


9 Ma come aprirle allor quando non ve ne sono ? abbiamo fatto notare 
(luog. cit.) che presso di noi ogni stanza comunque condizionata diviene tetto 
de' bachi. Non vi i che in Reggio di Calabria 1 ' esempio di una bigattiera 
espressamente costrutta. Ma siccome generalmente ne' villaggi educar si so- 
gliono i bachi nelle stesse easc in cui abitano i coloni , pretender non si può 
la menoma condizione richiesta al buon governo di questi anirnaletti. Le 
più potenti cagioni che han fatto arrestare l' industria della seta in una con- 
trada dell’ Europa tanto c ’nfacevnle alla natura de’ bachi , quanto il Regno 
di Napoli , sono senza dubbio la mancanza delle bigattiere , e la non cu- 
ranza di qticllc persone , clic meglio riuscir potrebbero alla direzione delle 
stesse. Da un rozzo contadino, o danna trmina inesperta e d’ordinario prò- 


dappoiché molte delie Società Economiche del Regno hanno rivolto ad essa 
lo sguardo , c si sono impegnate di rimuovere tutti i difetti , e rianimarla in 
tutte le guise , siccome annunziato abbiamo nel nostra giornale Meteorolo- 

f ico Economico e Campestre n.° t.° Gennaio 1827 — (Cost.) f Nota dtE 
Edit. Napvlit. J 
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di non voler inlrodurre nello stanzone un’ aria nemica dei 
loro bachi. . " > 

Quantunque sia vero , che 1’ aria dell’ atmosfera non è 
mai tanto pura , quando soffia lo scirocco , come quando do- 
mina tramontana , forz’ è convenire nondimeno , che lo sara 
sempre' più dell’ aria infetta e carica di esalazioni , giacente 
negli stanzoni. Si dica di più , che col vento di tramontana 
1 ’ atmosfera si trova carica egualmente di vapori a tramontana 
come a mezzogiorno , in uno spazio così circoscritto , come 
quello d’ un villaggio o d’ una casa , e che 1 ’ aria introdotta 
• negli appartamenti per le finestre rivolte a tramontana è as- 
solutamente della stessa natura , come quella che si respira 
dalle finestre del mezzogiorno. 

Il punto importante si è di stabilire una corrente d’ a- 
ria continua , atta a procurare le evaporazioni delle perpe- 
tue èmanazioni dei bruchi , prodotte dal loro alimento e dai 
loro escrementi. 

Un esempio sorprendente del vantaggio , che può ripro- 
mettersi dalle correnti d’ aria introdotte opportunamente ne- 
gli stanzoni , dark maggior peso al nostro ràgioDamcnto. 

I bachi d’ una bigattiera piuttosto vasta porgevano le 
più belle speranze ; essi avevano cominciato a montare : so- 
pVaggiunse un vento di mezzogiorno , che li. fece tutti cadere 
senza forza sotto i rami , e rigurgitare la seta , quantunque 
4 usata si fosse la precauzione di lasciare aperta una porta ed 
un abbaino a tramontana , chiudendo diligentemente tutte le 
aperture dalla parte opposta. Dato venne il consiglio all’ i- 
spetlore dello stanzone di aprire anche quelle ; ma strascinato 
dal solito pregiudizio, egli non vi si potette determinare per 
lo timore, che il vento di mezzogiorno infettasse quel pic- 
colo numero di baciti, che non parevano intaccati per anco 
dall’ afa ; resistette egli per un giorno intiero , e vi volle; 
tutto l’ascendente del proprio confessore Sul suo spirito ,* per 
deciderlo di dare finalmente ^ccessò al vento di mezzogiorno 
che continuava a soffiare.. Il termometro si sosteneva nell’aria 
aperta al vigesimo grado 5 si fece un lieve fuoco di sarmenti 
nello stesso tempo , che aperte vennero le porte e finestre 
di tramontana e di mezzogiorno ; immediatamente vi si sta- 
bili la corrente d’ aria , e questa passava per i graticci , che 
sostenevano i bachi direttamente , restando cosi apertele porte 
per tutta la giornata , e per una parte della notte : trentasei 
ore dopo i bachi erano già quasi tutti rimontati , e la rac- 
colta fu assai buona. 

Ci sono ciò non pertanto dei tempi , in cui l’ aria iti 
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un* «agnazione perfetta resiste anche ai mezzi dà nfti pro- 
posti per' rinnovarla , e tanto più ostinatamente poi a quelli, 
ohe sono stati praticati (inora. 

• * U sig. Faujns di Saint-Fonds raccomanda in circostanze 

sì critiche di fare scuotere da due robuste persone un lenzuolo 
intorno al castello dei bachi , ond’ effettuare sull* aria un sa- 
lutare disordine ; ma questo scuotimento diretto dall* alto al 
basso testa qtiasi senza effetto , e non favorisce punto l’in- 
gresso dell’aria esterna 5 oltreché sembra diffìcile 1’ eseguire 
un’ operazione simile in uno stanzone , ove lo spazio ordina- 
riamente lasciato fra il castello e le pareti è spesso sufficiente 
appena per lasciarvi passare gli operai. 

Noi proponiamo un altro espediente : abbiamo già detto 
che- in vece delle porte di leguo si dovrebbero adoperare dei 
telai il di cui vóto occupato esser dovrebbe da paglia fra due 
canovacci inchiodali sui regoli ritti e traversi: questi telai agita- 
ti diventerebbero al irritanti ventilatori, capaci di espellere .sen- 
za ostacolo l’aria dallo stanzone verso gli opposti accessi, che 
si trovassero aperti : si faranno essi dimenare per un quarto 
d’ ora o vero per mezz’ ora , secondo la loro grandezza , e 
quella'della massa d aria da espellersi. Con questo procedimento 
noi abbiamo veduto nello spazio di quattro minuti rinovarsi 
mille dugento piedi d’ aria, viziata , e ci siamo assicurati col 
mezzo dell’ eudiometro , ebe que. tò rinovamenlo poteva es- 
sere completo. 

Noi saremmo stati meno diffusi nelle nostre riflessioni 
sulla necessità indispensabile d’ una corrente d’ aria , se que- 
sta verità non fosse ancora sconosciuta quasi universalmente. 
Mercè il pregiudizio, che il più pjecolo freddo sia mortale 
ai bachi da seta , si ristoppano generalmente fino le più pic- 
cole aperture , e si compromette così la riuscita della pro- 
pria raccolta. I bruchi non resistono a questo assurdo metodo 
nei dipartimenti meridionali della Francia , se non quando 
vi dominano i venti settentrionali , disprezzando tutte le pre- 
cauzioni , che si prendono per ripararne gli stanzoni. Questo 
vento impetuoso , che sa penetrare perfino negli appartameqlì 
meglio riparati , sa ben presto scacciare ed occupare con un’a- 
ria pura e salubre l’atmosfera stagnante ed infetta degli stan- 
zoni : disecca esso I’ umidità perniciosa delle lettiere , arresta 
la fermentazione nascente „e riconduce da per tulio la salute 
e la vita. Il quadro qui sotto esposto delle raccolte fatte nella 
Bassa-Li nguàdoca dal 1762 al 1782 , e dei venti che regna- 
rono io tutti quegli anni nei mesi di maggio e di giugno:, 
proverà con fatti incontrastabili la salutare influenza del ri- 
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novamento dell'aria nell' educazione dei Laclii da seta , e farà me- 
glio sentire il bisogno di disporre uno stanzone in maniera , che 
questo rinovamento operare visi possa compiutamente e facilmen- 
te con mezzi arlifiziali , qualora i mezzi naturali mancassero. 

PROSPETTO dell? raccolte dei bozzoli nella Bassa-Lin- 
guadoca d alt anno 1762 fino all'anno 1782, e dei tem- 
pi che regnarono per i due mesi di maggio e giugno in 
tutti quegli anni. 


Ir- 


1763 


1763 


s;6i 


TZUri CHE BBGBABOHO. 


Buona 


Assai 

mediocre. 


Buonis- 

sima. 


MAGGIO. 

Il vento di tram-altana vi fu dominante , a- 
vendo soffiato per diciotto giorni , col cic- 
lo quasi sempre sereno. Vi furono alcune 
rugiade , e nel 16 una procella poitita dal 
Vento di tramontana. 

GIUGNO. 

Il vento di tramontana fa assai violento , qua- 
si per tutto il mese: tre procelle portate 
dal vento stesso. 


MAGGIÒ. 

I venti di mezzogiorno e di ponente resero il 
tempo variabilissimo per tutto questo mese. 

GIUGNO. 

Alcuni giorni di vento di tramontana; riprese 
però U> scirocco, e regnò per parecchi gior- 
ni. Tempo coperto , ma senza pioggia. 


MAGGIO. 

Vento di tramontana; alcuni giorni di Icvanto. 
Bel tempo. 

GIUGNO. 

Tramontana assai violenti lino verso al i 5 ,in 
cui si fecero sentire quasi tutti i venti. Soprag- 
. giunti lo scirocco ed i calori estivi , li con- 
servarono dominatori dell’ atmosfera. 
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Il 1JIUXE, I RACCOLTE. 


THSIPI CHE RKGNAROBO. 


t MAGGIO. 

1765 Molto Scirocco , per qualche giorno tramontana. 
1 , mediocre. 

GIUGNO. 

Scirocco fino al ao. Tempo coperto. 


MAGGIO. 


17G6 I Buona. 


Piovoso. Vento dominante tramontana- ponente. 

' GIUGNO. 

Vento di tramontana. Pioggia frequente. 


‘ 7 6 7 Cattiva. Forti brinate nei giorni 19 , ao , e a 1 aprile. 


17G8 Assai Tempo freddo dal principio di maggio fino do- 
buona. po la montata. 


MAGGIO. 

1769 Assai Vento di tramontana impetuoso V’ freddo fino 
buona. al la. 11 resto del mese assai bello. 

GIUGNO- 

Assai favorevole : il vento di scirocco non soffiò 
in questo mese che per due giorni. • , 


MAGGIO. 

1 " 7 ° Mediocre. Tempo assai freddo. 

> GIUGNO. 


Voi. IV. 


Calori assai forti , e vento di scirocc opponente 
durante la montata. 

. ’ ; 4 ’ 
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Pi” 

AKKAT*. 

RACCOLTE. 

aagaai ^ -u# ^mat* tr .veti— m —na 

TEMPI CHE RECKAROSO. 

'77' 

Discreta. 

Forti brinate nella notte del iq al 20 aprile, B 
ristabilite alla line di maggio. 

>77’ 

/ 

Buona 
c divallala 
cattiva nella 
pianura. 

MAGGIO. 

Vento di tramontana freddo ed inij)ctuoso per 
no giorni. 

' GIUGNO. 



Vento di tramontana fino al \\ .Vento di sci- 
rocco fino alla fine del mese con calori fortis- 
simi. 



- MAGGIO. 

*7~3 

Assai 

abbondante. 

Tempo freddo fino al io. Pioggia fino al 27 . 
GIUGNO. 



Bel triti po c vento fresco fino alla fine del mese j 
qualche giorno di pioggia. 

*7V4 - 

Buona 
c diventata 
cattiva nella 
pianura. 

MAGGIO. 

Vento di tramontana freddo c piovoso. 
GIUGNO. 



Vento di tramontana fino al io ; vento di sci- 
rocco fino al 20 , clic fece del male. 



MAGGIO. 

'775 

Buona. 

Vento di tramontana assai violento , e tempo 
freddo fino alla fine dii mese. 



GIUGNO. 


• 

Vento di scirocco-ponente , e di scirocco-levante 
senza gran caldo fino al io ; vento di tra- 
montana per tutto il resto del mese. 
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| AERATE. j RACCOLTE. 

tempi che regnarono. 


• 

. 1 

MAGGIO. 

A7j6 

Cattiva. 

Vento di tramontana dall’ 1 1 fino al uG. Vento 
di scirocco per tutto il resto del mese , ma 
senza pioggia. 



GIUGNO. 

* 


Scirocco per quasi tutto il mese ; alcuni, giorni 9 
di tramontana-ponente. 

<777 

Assai 

cattiva. 

Il vento di tramontana durò per tutti due i 
mesi di maggio e giugno. In ima serie di anni 
21 1 questa è la sola raccolta, clic sembri 
fare eccezione agli avanzati principii sopra l'in- 
fluenza dei venti. Le osservazioni mancano sul- 
le cause particolari , elio hanno poluto pre- 
valere. 



MAGGIO. 

1778 

Buonissima. 

Tramontana assai forte dal 26 fino alla fine 
del mese. 



GIUGNO. 



Jf vento di tramontana soffiò per quasi tutto il 
mese costantemente ; e fu soprattutto assai 
violento ucl tempo della montata. 



MAGGIO. 

>779 

Assai 

mediocre. 

Scirocco per quasi tutto il mese. Alcuni giorni 
di poucutc. Calori fortissimi. 

! 


GIUGNO. 

II 


Tramontana quasi costante. Tempo affannoso 
di mare molto nocivo nei giorni 8 , c 10. 


* 
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RACCOLTE. 

{ 

TEMPI CflE REGNARONO. 

1 f 7&> 

Al di 
sotto del 
mediocre. 

Foglie alianti) scottate in apeilc. 

MAGGIÒ. 



Tramontana dal 14 al 21, € dal al 98 ; 

scirocco perniciosissimo dal -jg al 5 giugno. 



GIUGNO. 



Scirocco c ponente. Scirocco e tramontana-po- 
nente alternativi per tutto il mese. 

1 1/8' 

Assai 
med iocre. 

Le osservazioni meteorologiche del maggio e del 
giugno mancano ; ma da quelle degli anni 
precedenti si può dedurre , che la mediocri- 
tà della raccolta provenga dalla poca frequen- 
za dei vento di tramontana. ‘ 



MAGGIO. 

« 

co 

t''» 

Cattiva. 

Piovoso. 

GIUGNO. 


• 

Nei primi giorni del mese tramontana , a cui B 
successe lo srirocco : un timpo aflànnoso fu- I 


Al nostro sistema sulla moltiplicità delle finestre chiuse 
soltanto con vetriate , ò con telai di canovacci , si oppor- 
rà il riflesso , che lo stanzone sarà sempre rischiarato dal so- 
le , e che la luce del sole è nociva ai bachi da seta : questa 
opinione è tanto radicata presso gli educatori dei bachi , che 
spingono la loro credulità fino alla superstizione : Rozier la 
tratta di pregiudizio , ma 1’ abbate di Sauvages 1' ha adottala. 
Mal grado quésta discrepanza , noi non cercheremmo di sa- 
]>t?re da qual lato militi la ragione , se l’errore potesse esse- 
re indilIWcnle ; ma siccome ci sembra esso fonte di funesti in- 
convenienti, e causa di gravi conseguenze, ci crediamo cosi 
ih dovere di manifestare i nostri dubbi contro f opinione più- 
accreditata. 
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Nel ricercare le cause della pretesa avversione dei bachi 
da seta per la luce, I’ osservatore delle Cevenue , tanto giu- 
dizioso d’altronde , lia credulo di trovarle nel genere di que- 
sto bruco , il quale producendo una fariàila notturna , non - 
è destinato a vivere al chiarore del sole: 

Se occorresse di ricorrere all’ analogia •, per dimostrare 
1’ errore di quest' opinione , citar si potrebbe quell’ immensa 
quantità di bruchi , di Bombici, di Notturne, di Falene , di 
Pirali , ec. che sono pure animali notturni , e che hanno i 
loro bruchi nondimeno avvezzi a vivere nel più chiaro gior- 
no. Abbiamo però esperimenti positivi , che ci somministra- 
no risposte ancora più vittoriose. 

Noi abbiamo osservato dei bachi , allevali in gran quan- 
tità , dalla loro seconda muda fino alla montata , sopra gra- 
ticci costantemente esposti a pieno giorno dalle ore nove mat- 
tutine siuo alle quattro vespertine. Una specie di cortina li 
riparava dal sole , in modo che il termometro si sosteneva 
dal decimonono al vigesimo grado , non essendosi alzato al 
grado vigesimo quiuto , che una volta in tempo della monta- 
ta. Questi bachi riuscirono perfettamente , non si ammucchia- 
rono , e diedero bellissimi bozzoli ben lavorati siccome poi 
esposti erano ad una quasi perpetua corrente d’ aria , non se 
ne perdettero quasi affatto , benché 1’ annata fòsse assai cat- 
tiva , e ritardata essendo stala la loro nascila , l’ epoca del- 
la loro montata arrivala fosse in tempo dei calori maggiori. . 

Un altro graticcio di bachi ritenuto in un locale piut- 
tosto oscuro , essendo rischiarato debolmente da un raggio rii 
luce cadente dall’ alto , produsse il risultato medesimo. 

Un altro graticcio finalmente , in un gabinetto perfet- 
tamente oscuro, riceveva direttamente un raggio di sole, f 
bachi esposti a quel raggio non parevano incomodali : verso 
mezzogiorno diventando il calore più forte ", e lucendo alzar 
il termometro (ino a trenlacinquc gradi, diseccava esso bensì 
la loro pelle , ma non li faceva fuggire. 

In nessuno di questi esperimenti i bachi diedero indizio 
tic di evitare , nè di cercare la luce ; non si raccolsero ia 
monte , ma si condussero iu vece èome quelli , che vengono 
allevati al solito in uno stanzone oscuro , o rischiarato soltan- 
to dal debole lume delle lucerne ,a . 

• .. ■ • ■ .-••• 
Yyti;'’ èv‘ •!. ’ , 

io L’esempio di tenere i bachi in istanze oscure oc! illuminate da! fa 
candela untisi verifica fra noi. \on è però da biasimare dello 'rilutto l' idea ' 
che i baciti schivino i raggi solari ; idea ri e spinta troppo iriuar.zi si è 
convertita in pernicioso orrore. Senza ricorrere ad altre pruine resta dalla 
natura dimostrato , che il bruco della lutmbi x mori vive a pieno giorno, «.xl 
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Se pare talvolta , che i bachi si raccolgano da un Iato 
del graticcio piuttosto che dall’ altro, bisogna cercarne la cau- 
sa o nell’ inclinazione del graticcio , o nell’ ineguaglianza di 
distribuzione del loro cibo. Si 1 potrebbe forse credere , che 
vi contribuisca anche ii freddo , e che questi animali si av- 
vicinino e si ammassino per concentrare il loro calore ; ma 
tali accidenti succedono indistintamente nei Jetnpi più freddi 
come nei più caldi , e d’ altronde* il baco da seta non ha ve- 
rmi calore sensibile. Parecchi di questi insetti riposti furono 
in una boccia di vetro assai piccola , nel centro della quale 
attaccato' era un termometro , costrutto espressamente , di 
cui ogni grado , oorrispondeudo a quelli del termometro di 
Réauniur , occupava uno spar.io di quasi sei linee : il liqui- 
do di questo termometro non si è mai alzalo al di sopra di 
quello d’ un islrumento eguale , collocato vicino alla boccia 
all’ aria aperta. 

Questa esperienza ripetuta più volte alla nostra presen- 
za , ed in età diverse del baco da seta , non permette più 
di dubitare , che questo bruco non ha per se stesso altro ca- 
lore , per lo meno esternamente sensibile , se noli quello della 
atmosfera in cui vive. 

•. Ecco dunque la chiarezza- del giorno dimostrata per lo 
meno indifferente ai bachi da seta ; ma noi siamo anzi di 
avviso , che la luce sia ad essi taiito vantaggiosa quanto no- 
civa I’ oscurità , e ciò è quanto noi vogliamo tentar di provare. 

Le foglie delle piante e degli alberi , benché separale 
dal loro stelo , purché' conservino ancora ii loro movimento 
di vegetazione , come sono le foglie colle Hi fresco , per dar- 
le ai baciti da seta , esposte essendo alla luce , somministra- 
no una gran quantità d’aria, .la più pura che si conosca» 
Questo prodotto è tanto più puro e più abbondante , quan- 
to i vegetabili sono più cintati d’ima gran fòrza di vegeta- 
zione , e quanto più direttamente ricevono essi 1’ azione del- 
la luce del sole 5 ma queste foglie medesime non danno nello 
oscurità che un’ aria appestala e mortale , o perch’ essa non 
sia s^atu competentemente modificata dal sole, come lo cre- 

a II’, aria libera nel paese natio ; ma generalmente tutte le larve de’ papillon! 
notturni , eti miche la più parie de' diurni , schivano 1’ azione diretta ch i 
raggi solari , occupar, ci, 1 erse in tempo di giorno avanzalo la parte inferrale 
delle lòglio o «Ielle fronde , sopra le quali vivono. Questa osservazione è 
comune e costante. Ma non p ITU) del e credersi eli’ e sse schivino del tolto la 
luce solale , il che è. un errore. Vedevi pere» troppo spesso chiudere 1’ accesso 
all’ aria.ci) alla luce* nelle bigattiere , quando uno stato morboso si inaniic- 
sta ne* bachi, c ciò costa la pentita immantinente e totale degli stessi. 
Vegg. luog. cit. Qip- VI. (Cost.) f Nvta dcLC Ldii. JWifjotel. J 
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deva Ingeohouie , o per causa di un principio di fermenta- 
zione , eccitato dai 1' essenza di questa luce , couie i assicura 
Senne bier. 

Qui non è il luogo ili sviluppare la teorica ed i variati 
fenomeni , offerti da quest 1 ammitabile operazione della na- 
tura , la quale seppe far servire 1’ atto della vegetazione alla 
purificazione dell’ atmosfera , operazione indispensabile , senza 
la quale non ci sarebbe possibile di sussistere in un aria fa- 
cilmente corrotta. La testimonianza » 1 ’ esperienze dei fisici 
piu celebri rendono questi fatti incontrastabili , e noi stessi 
abbiamo veduto ripetere tutte quelle , ch’essere potevano ap- 
plicabili ai bachi da seta con la massima cura. 

Se la luce del sole , sia diretta sia riflessa , ha pur sulle 
foglia un’ influenza si grande , che la sua presenta parifica 
1" aria , iu cui esse sono immerse , e la sua asseuza la dete- 
riora , resta ben dimostrato . che la profou'da oscurità , nella 
quale si ha I’ uso di educare i bachi da seta , ben lungi daf- 
1’ essere loro favorevole , rendersi anzi deve ad essi nociva 5 
e che questa pratica è difettosa , opponendosi anche alle in- 
tenzioni della uatura , perchè il baco da seta , destinato da 
essa a vivere ad aria aperta , destinalo è per ciò appunto 
necessari ameute a vivere «pila luce. 

1 fiori ed i frulli non godono un privilegio eguale a 
quello delle foglie, mentre al sole egualmente che nella oscu- 
rità essi danup delle emanazioni perniciose : le more o gelse, 
che sono il fiore ed il frutto nello steSso tempo del moro o 
gelso , "hanno it doppio discapito , che risulta da tale con- 
formazione. 

Quest 1 inconveniente si aumenta cousiderabilmente nei gelsi 
innestati , i (piali danno un uuitiero infinitamente maggiore 
di questi frutti doppiamente funesti , come già fu detto j e 
1’ esperienze , che uoi vogliamo qui riferire , faranno vedere, 
quanto sarebbe giovevole alla salute dei bachi , il dare ad essi 
iu cibo le sole foglie , spogliale delle loro more. 

Cento piccole more , pesando quattordici grammi , entrò 
lo spazio di tre ore, guastarono quindici pollici cubici d’ aria, 
a segno, che una passera chiusa con esse per un minuto mori 
convulsa, senza che salvarla si potesse con nessuno dei rimedi i 
soliti a praticarsi in casi tali : il risultato poi si manifestò sem- 
pre Io stesso , al sole del pari che iie’l oscurità. 

Quaranta piccole foglie di gelso recentemente colte , po- 
ste in un vaso della capacità di dieiotlo pollici cubici , etl 
esposte alle ore quattro pomeridiane al calore atmosferico 
Botto una terrina di maiolica , per impedire ogni accesso alla 
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luce ? hanno dato in quindici ore di tempo un’ aria egual- 
mente viziata come quella delle more , nella quale una can- 
dela accesa si spengeva; l’ istsss’ aria però, essendo stata la- 
sciata esposta al sole con le stesse foglie per alcune ore , si 
ristabilì be;i presto al grado di mantenere, la fiamma della 
candela , e dare all’ eudiometro tredici gradi. 

Dopo di avere dimostrato in tal guisa la proficua in- 
fluenza della luce sull’ aria dei nostri stanzoni , noi non ab- 
biamo. più riguardo di consigliare 1’ uso d’ un mezzo , che 
offerto ci viene dalla natura , facile del pari che semplice 
nella sua esecuzione , nè mai suscettivo di veruno inconve- 
niente. Qual abbondanza d’ aria pura , necessaria ai bachi da 
reta , non si potrebbe acquistare allevando questi insetti col 
concorso della lu^e ; quando all’ opposto 1’ oscurità profonda, 
in cui si ha costume di ritenérli contribuisce in vece ad ac- 
crescere la massa , gi'a seuz’ altro considerabile dei vapori 
mefitici , compresi negli stanzoni ! 

11 castello dei graticci , sopra i quali riposti vengono i 
bachi da seta , è composto di tante coppie di pali ascendenti 
legati con i respettivi regoli trasversali , quante ne comporta 
la lunghezza del locale , salvo lo spazio necessario per glj 
operai , tenendole alla distanza fra loro di sei hi sei piedi : 
questi pali e le loro traverse sono di legno , della quadratura 
oi quattro pollici, e vengono assicurati sopra e sotto nel pa- 
timento e nella travatura del tetto : fa loro distanza in lar- 
ghezza de v’ essere regolata in modo , che 1’ operaio collocata 
all’ estremità possa allungando il braccio toccare facilmente 
il punto medio. Sulle traverse si posano o delle tavole , o 
delle stuoie di cannucce connesse assieme con dello spago di 
sparto ; ma servendosi delle stuoie , dovranno 1 essere queste 
sostenute da altre traverse longitudinali , le di cui estremità 
si appoggiano a quelle , che attaccate sona con i pali : 1’ usa 
di queste stuoie è preferibile ; perchè le tavole s’ impregnano 
d’ umidità e la conservano , laddove le canne si asciugano 
prontamente , giacché per quanto fitte esse siano , resta sem- 
pre fra loro un intervallo , per lo quale passa 1’ aria , e s’iu- 
sinua nella lettiera , togliendo ad essa la umidità. 

Il primo piano di questi graticci dev' essere allo da terra 
diciotto pollici ; quindici pollici poi basteranno fra i due al- 
tri piani , eccettuato 1’ ultimo , che verrà tenuto tre piedi al- 
meno più basso del letto. 

Si potranno moltiplicare questi castelli , in proporzione 
alla vastità, del locale, ed alla quantità dei bachi; Ira i ca- 
rtelli però yì dev’essere uno spazio sufficiente , perchè 1’ ope- 
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falò che governa l 1 uno impedito npu resti ila quello che»go» 
verna 1’ altro , col comodo di poter far passare anche fra que- 
sti intervalli delle scale a mano. > ' 

Lo stesso apparecchio deve stabilirsi anche nell' infermeria, 
la quale avrà di più un cammino. ; t ■ ■ \i 

I bachi da seta occupano tanto poco posto fino indù-" 
sivarnente alla loro seconda muda , che per la loro dimoia 
bastano pochi graticci , qualunque essere possa il loro nume- 
ro : questi graticci si posano alla distanza di due piedi l'uno 
sopra l’ altro , sopra cavicchie lunghe aneli’ esse due piedi , 
attaccate a dne pali assicurati nel muro , -e separati con un 
intervallo di diciotto pollici-: i castelli si vanno moltiplicando 
di mano in inano , che i filugelli crescono , e domandano 
uno spazio maggiore. • ■ 

Siccome il calore prende una parte importante nell’ e- 
ducazione dei bachi da seta , cosi 'opportuno sarà il comin- 
ciare la spiegazione delle cure minuziose domandale da que- 
sti insetti , premettendo alcune osservazioni sopra il calore. 

Chi considera la temperatura dei climi deN’ Asia , d’on- 
de i bachi da seta traggono la loro prima origine , non si 
sorprenderà nel vederli resistere in Europa ad tin calore , 
che può essere sopportato appena dagli uomini. L’ abbate di 
Sauvages lo portò ne’ suoi stanzoni fino al trentesimo grado, 
e piu d’ una volta allevò i suci bruchi cou riuscita ad una 
temperatura di ventotto gradi ; quest’ elevazione però oon può 
aver luogo senza pericolo , se non in un’ atmosfera spesso 
rinovata , e quando introdotta venga per gradazione. Ogni 
cangiamento improvviso di temperatura è funesto ai bachi : 
1’ attività del loro appetito si aumenta con quella del calore: 
fissi aggravano tutto in una volta il loro stomaco di nutri- 
mento soverchio , avvezzi essendo fino allora ad uua minore 
quantità di cibo , di modo che le loro funzioni digestive no 
restano quasi sempre imbarazzate ; il male poi uon è meno 
grave , se provocata viene la loro fame senz’essere soddisfalla, 
perche rimessa non venendo da un sufficiente alimento quella 
traspirazione che in essi eccita il calore , gli organi loro vanno 
a poco a poco ad indurarsi ed a disseccarsi. 

Straordinarie e rare sono le occasioni , in cui può essere 
necessario uu grado assai alto di calore ; ed anzi non si pre- 
sentano se non nel caso , quando troppo improvvisamente ac- 
celerato lo spuntare delle foglie , obblighi a precipitare la 
covata eie prime età dei bachi , onde assicurar loro un con- 
venevole nutrimento ■ ed anche in caso tale noi abbiamo spo- 
•rjiucutato , che quasi sempre sia meglio il dar loio da prins 
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ci pio della foglia meno lenera , di quello che valga a fife ella re di 
troppo i loro progressi. La riuscita di questi insedi , anziché 
esigere un’ intensità di calore, dipende piuttosto dall' eguaglianza- . 
di temperatura , e dalla graduata sua elevazione , quando è 
pur iorza l’accrescerla ; che se di ricorrere è pur d’ uopo a 
mezzi art ili zi a l-i , ciò accade, perchè variabile essendola tem- 
peratura dell’ atmosfera , necessario si rende .il sottrarsi ai 
perniciosi effetti della sua volubilità. Nel solito andamento 
del governo dei bachi il calore dello stanzone viene conservato 
dai iti ai 20 gradi ; portalo poi y*ene dai ao ai a4 , accele- 
rarne volendo i progressi ; e questa più spedita educazione 1 
facendo percorrere a’ bachi in uno spazio di tempo minore 
lutti i periodi della loro vita , ha il vantaggio di economizzare 
il consumo della foglia , e di terminare la raccolta innanzi 
all' epoca formidabile dei calori affannosi : essa va però anche 
soggetta a gravi inconvenienti ; negli sforzi e poco naturali 
suoi progressi il bruco non può fabbricare competentemente 
il suo-* umore resinoso , e noti dà quindi il più delle vulle che 
un bozzolo debole e senza consistenza. 

La maniera di riscaldare gli stanzoni è tuli’ altro che 
indifferente : noi abbiamo esposto di già i motivi , che pre- 
feribile remlouo il cammino ed il fuooa- chiaro di legname; 
aggiungeremo qui soltanto , che il carbone di terra , come 
viene adoperato dai marescalchi , può sostituirsi occorrendo al 
legname , purché sia brucialo sopra gratella ed in un cam- 
mino ; il carbone di terra poi , che si spaccia come purifi- 
cato e disolforato , dev’ essere bandito dagli stanzoni del pari 
che il carbone di leguo ; imperciocché questo combustibile 
esala , ardendo, dei vapori mefitici assai perniciosi, che espon- 
gono agli stessi pericoli gli uomini non meno degli animali 
compresi nel loro ambiente. or 

Anche sull’ effetto del fumo negli stanzoni non è con- 
corde I’ opinione generale : alcuni coltivatori lo riguardano 
come nocivo , altri come iudiiferente , ed altri filialmente 
come vantaggioso- Noi traviamo il fumo per lo meno assai 
incomodo; ud.il calore col quale' esso è accompagnalo -Che 
con esso e confesso si diffonde inegualmente nelle diverse parti 
dello stanzone , seguendo la direzione che riceve dal movi- 
mento dell’ aria , col rompere 1’ equilibrio della temperatura 
deve naturalmente essere più dannoso che utile. 

Il primo oggetto delie cure da prestarsi ai bachi appena 
nati consiste nell’ eguagliarli , e combinando regolatamente il 
loro nutrimento ed il calore si perviene a farli arrivare quasi 
lutti nello stesso tempo , benché di levale diverse, alle loro 
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nitide ed alla loro monlala. Fer tale tfl’ello i graticci conie- 
neuli gli ultimi nati si collocano al pia uo più altodcl castello, 
e si dà ad essi da mangiare una o due volle di più che ai 
primi nati , i quali si tengono nei piani più bassi : la ragione 
di tale condotta si è , che il calore è sempre più forte nella, 
parte superiore dell’ appartamento , riscaldalo per lo più con 
le brago. Stabilita pelò appena l'.eguagliair/u , i graticci su- 
periori devono cangiti re di posto con quelli ilei- piani interiori, 
e facendo in seguito ascendere i graticci a vicenda , si acqui- 
sta la sicurezza di conservare nei bruciti quell' eguaglianza di 
grandezza e di forza, die fu loro inoculata, ed allora la 
' quantità delle foglie dev’ essere per lutti la stessa. 

I bachi ria seta hanno dei momenti il’ inazione’ e di sopuo, 
secondo i quali regolato venne il numero dei loro pasti j ma 
questi insetti tanto piccoli, tanto litli, lauto confusi sono nelle 
loro “due prime età , die impossibile >i reude il determinare 
secondo questi dati innanzi alla secouda muda le ore più op- 
portune per la distribuzione ilei loro cibo. Si dà della nuova 
foglia , (pianilo la prima è già consumala , distribuendola sui 

• graticci ogni volta alla grossezza d’uu mezzo dito; quando 
poi i bacili la mangiano fino al segno di non lasciarvi che 
la sola nervatura , questo diventa un avviso per aumentarne 
la dose. 

Essendo per i bacili piti giovani migliore la faglia pili 
tenera , preferire bisognerà nella scelta quella dei piccoli pian- 
toni salvatici dei vivai } converrà poi coglierla due volte al 
giorno, o tagliarla in pezzi niinu'i 11 , perchè sminuzzata si 
può distribuirla con maggiore eguaglianza sui bachi : olire pui 
anche ad essi così più orli , giacché il loro dente si attacca 
ordinariamente all’ orlo della foglia , e dà loro il comodo di 
mangiarla seuza cangiar di sito, e senza incomodarsi fra loro. 

, ' * * . . ’ 

I I Quanto pernicioso sia, c poco confacrvole all’ indole de" bigatti 1 ' ^idea 
suggerita in questo luogo, e ripetuta da molti altri scrittori interno all’ edu- 
cazione de’ bachi, è solo rimarchevole da coloro che buono accuratamente osser- 
valo i di loro Cv strimi. Kssi non attaccano mai nella prima.età gli orli della fo- 
glia, ma van ri dendo al contrario la peluria della pagina inlcrioic , c pre- 
feriscono la tenera corteccia de' stipiti o picciuoli, e delle nervature, [lidi per- 
forano c riducono in graticcio le tenere Ibglirlinc, c non è che dopo il settimo 
od ottavo, giorno da; incorni ncian a rodere per gli orli la lòglia. Altronde il 
tagliuzzare la foglia teina a è lo stesso clic punccnrarne uu celere dissecca - 
mento , e renderla disadatta al bisogno di questi auimalcUi. Jl miglior si- 
stema c perciò quello di somministrar lo o de’ germogli appena schiusi, 
siccome accortamente ahbiani veduto praticar con Mire riuscita dalli; |iei- 
» >ur diligenti , che non mancano fra le molte altre che «olio allatto ignoranti, 
(tiusr.) f Ao la dell edil. Napclet. J 
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La loro lettiera è nella prima età dei bachi tanto poco 
spessa , e tanto poco umida , che si può lasciarla sotto di 
es.»i senza pericolo ; hanno però bisogno di averla diradata 
prima della muda. A tale oggetto si separa la lettiera in pie — 
coli quadrati di due a tre pollici , e si lascia ira ciascuna 
di queste separazioni uno spazio eguale alla dimensione. Se 
si tratta di popolarne un graticcio nuovo , si trasporta sopr'esso 
quella quantità di pezzi di lettiera, che si credono con ve - 
nieuti , e si dà a questi lo stesso rispettivo spazio : nell’ uno 
poi come uell’ altro caso gettata viene la foglia tanto sul pieno 
'che sul vóto , lasciandovi un orlo vacante , affinchè essi 
non si distendano troppo , . e troppo non si scostino fra lo- 
ro : i bachi lasciano ben presto la vecchia lettiera per la fo- 
glia tresca , e vi si stabiliscono con uua specie di uniformiti 
e di equilibrio. , 

Se non è conveniente il lasciare i bachi troppo uniti , 
meno conveniente sarà il lasciarli troppo dispersi , giacchi 
> la foglia, che si trova negli spazi vóti , si avvizzisce-, si di- 
secca , e si perde : i baohi di prima età non saranno tropjxj 
radi-,- finche conserveranno fra loro un intervallo , che po- 
trebbe essere occupato da un altro individuo. 

■ AH’ avvicinarsi della muda si distingue: nei bachi un pro- 
gressivo aumento d’ appetito : la prima muda viene preceduta 
da un appetito straordinario , che dura venliquatlr’ ore , ed 
io questo intervallo if baco consuma per lo meno il doppio 
del cibo consumato tino allora : dopo la muda 1’ appetito va 
gradatamente declinando , ed il baco cade a poco a poco in. 
uno stato di nausea ,• di languore e -d’ inazione } che lo espor- 
rebbe a restare seppellito sotto la foglia, se si continuasse a 
distribuirla come al solito , e senza riguardo ai bachi infer- 
mi. Ma siccome quando le precauzioni sono prese bene durante 
la covata , ed al primo momento della nascita , per condurre 
tutti i bachi ad uua muda simultanea , non restano indietro 
che alcuni dei meno sani , cosi nulla si arrischierà nel di- 
minuire ■ pasti , tosto che il maggior numero mostra di noti 
voler mangiare , ed anche nel sopprimerli affatto , quando 
due tèrzi dello stanzone stanno lavorando per ispbgliarsi. Si 
lenta bene , per quanto è possibile, di levarne i più fiacchi, 
gettando qua e là sui graticci alcune foglie intiere , col mezzo 
delle quali ,' quando i bachi visi attaccano , portati vengono 
altrove per affrettare la loro montata con le pratiche indicate: 
ad ogni modo non si deve avere difficoltà di sacrificarli , es- 
sendo essi altrettante vittime immolate all’ interesse della mag- 
gior parte , rare volle cosi accadendo , che la perdila diventi 
significante. 
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Quello stesso motivo poi , die induce a fendere i- pa- 
sti più scarsi , quando la pluralità dei bachi si trova in quel- 
lo stato di torpore, in cui si dice, di’ essi dormono , pre- 
scrive anche di non essere mollo solleciti a ridare loro del 
cibo , quando pochi bachi soltanto usciti sono dalla muda : 
sarà sempre meglio , eh’ essi assoggettati restino momentanea- 
mente ad un’ astinenza sforzala , di quello che aggravar gli 
altri col peso delle foglie ed aumentare la lettiera , tanto più 
umida e suscettiva di fermentazione ,• quanto è più folta. 

Oltre ai bachi , che si perdono , perchè spogliarsi non 
possono della loro pelle , ne periscono anche nella prima età 
per effetto della malattia, della volgarmente il segno rosso, 
e di quella che si chiama scottatura. Il segno rosso è così 
nominato , dal colore dei bachi che ne sono attaccali : noi 
abbiamo già detto , che questo, male attribuito viene ad uu 
grado troppo forte, di calore nell’ incubazione ; persistendo 
però nel dubbio , che questa causa influisca sulla tinta dei 
bachi, noi non ci sorprendiamo punto , se quelli, che. fu- 
rono mal covati , o mal nati , non abbiano che una breve 
esistenza , e periscano per così dire nella cuna : i loro orga- 
ni soltanto abbozzati , ed i loro umori imperfetti resistono , 

° non si prestano che a stento alle funzioni , alle quali ven- 
gono destinati , di modo che i bachi possono in tale stato es- 
sere riguardati come morti nati. 

Per poco che un vento di tramontana rinfreschi la tem- 
peratura , quasi tutti gli educatori dei bachi da seta aumen- 
tano il fuoco negli stanzoni non solo , ma turano anche tut- 
te le aperture per impedire ogni accesso all’ aria esteriore $ 
ed i bachi devono a quel calore concentrato in un’ atmosfe- 
ra immobile i germi d’ una malattia, che alte volte, si svi- 
luppa soltanto nelle età susseguenti 1 , e regna fino all’ 'ultima 
età , ma che spesso anche uccide i bachi nell’ età prima , ed 
in quest’ ultimo caso chiamato viene -questo male la scottatura. 

Noi abbiamo indicalo i mezzi di prevenire tali acciden- 
ti , dando i precetti relativi alla covata, ed alla nascila ; ma 
quando non si è saputo prevenire il male , esso non ha in 
seguito più rimedio : è necessario premunirsi in anteceden- 
za contro questo disastro , economi zzando cou estrema pru- 
denza P azione del fuoco j imperciocché, come 1’ osserva l’ab- 
bate di Sauvages , » se il fuoco è 1’ anima delle funzioni vi- 
tali dei bachi da seta , ne diventa il più terribile flagello 
amministrato senza precauzione »•. 

Quando il baco da seta esce dalla sua prima muda , per 
entrare nel secondo periodo della sua vita , il suo muso è 
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di uo bigio chiaro, ma a poco a poco -ritorna nero cóme 
prima : i lunglri peli bruni, orni’ è coperto , barino dato luo- 
go ad ali>»i peli neri più rari e più corti , che sparsi sulla sua 
pelle bianca la rendono tigrata ; liti dal secondo giorno si van- 
no (brillando sul sito dorso due archi di circolo neri , in l’or- 
ma di parentesi , e la sua grandezza ha in lungo quattro li~ 
nee circa. 

I bachi di questa età devono essere collocati fra loro ad 
una rispettiva distanza , laiche vi possano stare in ogni inter- 
vallo due altri bachi - indispensabile quindi si rende il dira- 
darli , e ciò si continua a lare della maniera stessa , come 
nell’ età precedente. 

Fino ad ora non si toglie del tutto , ma si castrala let- 
ifera : questa operazione consiste nel levare lo strato inferio- 
re più grosso che sia possibile , senza disunire lo strato su- 
periore. Si approfitta di questa occasione per sopprimere la 
carta sottoposta al graticcio , aflìnchè f aria , la di cui azio- 
ne va diventando sempre più utile penetri più facilmente 
per le fessure , che restano fra le canne grossolauamente an- v 
nodale , tanto più che i bachi sono allora grandi abbastan- 
za , perchè temer non si. possa , che caschino per questi in- 
tervalli. 

Importa poi massimamente , che la costruzione della let- 
tiera , del pari che il totale suo sgoinhramento nelle altre 
età, si faccia prima, che i bachi abbiano fatto l’orditura 
per legane la loro pelle, o per lo meno prima., ohe il lo- 
ro ingorgamento li impedisca di sostituire nuovi (ìli a quel- 
li che spezzati si fossero in tale operazione 5 mentre privi di 
tali sostegni non potrebbero assolutamente spogliarsi , ed ine- 
vitabile sarebbe la loro perdita. 

Innanzi alla prima muda, l’estrema piccolezza dei ba- 
chi difficilmente permette di riconoscere quelli. , che lenii so- 
no nel loro progresso ; più facili però sono essi a farsi di- 
stinguere nella seconda età , e si dà il nome di minutaglia a 
tulli quelli che acquetato non hanno la dgbita Imo grandezza. 

L’ ineguaglianza dipende da varie cause: se proviene da 
mancanza di nutrimento , vi si rimedia , mettendo da parte 
i bacili di questa classe , e dando loro con mano prodiga del- 
la lo. li;» coll’ aumentare anche il grado di calore ; che se non 
arrivano a- raggiungere gli altri , arrivano però al termine 
della loro carriera con una - riuscita sudiciume per compen- 
sate le cure particolari ad essi prestale. Ben diverso c poi 
il caso ,- quando i bachi restano piccoli per difetto di costi- 
tuzione , o per malori sofferti : tali bachi vengono chiamali 
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parsi ; ed in falli La loro pelle è tutta increspala ; m vece 
di progredire nel loro crescere , vanno sempre più diminu- 
endo la loro grandezza : abbandonano la foglia , si allonta- 
nano dalla lettiera , vanno vagaudo per lo graticcio , e peri- 
scono per una specie di consumazione. Questa malattia è la 
più formidabile , perchè i suoi effetti si fanno sentire per o- 
gni età , dalla prima fino alla montala. I scottati , di cui ab- 
biamo parlato , i passi , di cui parliamo adesso , Je gattine, 
e le chiarelle , di cui si parlerà in appresso hanno attinto al- 
la stessa' sorgen le , in un calore cioè • suffocato nei primordii 
della loro vita, quell’ affezione che li fa perire , più o meno 
fardi , e dopo di aver occasionalo una spesa maggiore o mi- 
nore in foglia , ed in mano d’ opera -, imperciocché la ma- 
lattia è incurabile , ed i bachi da essa iulaccap non. fanno 
mai il loro bozzolo. Se la malattia è generale ed avverala , 
il partito più saggio è quello di gettar via tulli i bachi , c 
se una tale risoluzione fu presa per tempo , -fa d’uopo ri- 
cominciare una nuova educazione, o vendere la foglia. 

L’ osservazione dev’ essere delle più attente , per rico- 
noscere dopo la prima muda l’ effetto da essa prodotto sui ba- 
chi : i loro movimenti sfuggono alla vista ; ma dopo la seconda 
muda, facilmente si vede, che questi insetti sono diventati più 
sottili, più vivi, più agili, sembrando rallegrarsi d’ essersi libe- 
rati dal peso , che li opprimeva , e prendere una nuova vita. 

I bachi arrivano alla terza età con un muso diventato 
grigio, da nero di’ era fino allora , e si conserva tale fino 
alla fine della loro vita : il colore poi fiuo allora baio-chia- 
ro della loro pelle, si schiarisce e s’ imbianca gradatamente: 
la loro Lunghezza è a quell’ epoca di sei linee , e sembrano 
due o tre volte più grossi , che non lo erano prima della se- 
conda muda. 

Usciti i bachi da questa muda appena , trasportali ven- 
gono nello stanzone grande : si ha 1’ avvertenza di riscaldar- 
lo un giorno prima , in modo che i bacbi trovino la tempe- 
ratura stessa come nella stufa, da dove uscirono. Essi lasciano 
la lettiera dei loro graticci per gettarsi sopra la foglia . fresca 
ed intera , che si distribuisce sovr’ essi, e che riposta vi viene 
per la facilità di traslocarla sopra altri graticci portatili , to- 
sto che si trova coperta dai bachi. Si abbia poi cura di ri- 
cercare tutti gli altri bachi rimasti nella lettiera , non lasciando 
nella prima dimora se non quelli , che sono più tardivi , e 
che hanno perciò bisogno d’ essere spinti innanzi , per. poi ve- 
nire traslocati nello stanzone , quando si saranno messi a li- 
vello con gli altri : la cura d’ eguagliarli deve essere contiuua, 
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c quanto pii! T educazione si avanza ^ tanto maggiore impor-' 
lanza acquista una cura tale. , 

Grulli i a questa età i bacili esigono uno spazio sempre 
maggiore di prima , dovendo ora rimanere separati in modo, 
che nei rispettivi loro intervalli possano collocarsi tre altri bachi. 

Regolare bisogna il numero dei pasti ; se ne daranno quat- 
tro ogni ventiquattr’ ore , con 1’ avvertenza essenziale di farne 
Ja distribuzione di sei ore. La foglia viene per anco tagliata 
a pezzi , però più grandi T e quanto è più tenera tanto è ai 
bachi più confacerole ; non già perchè i loro denti non co- 
mincino di già ad essere forti abbastanza per masticare quella, 
■che ha maggior consistenza , ina perchè la foglia troppo dura 
c una delle cause, che producono 1’ enfiagione. 

■ • L’ esperienze del sig. Kysteu 'confermarono su tale oggetto 

l'opinione dell’ abbate di Sauvages : fra i bachi, ai quali egli da- 
-va in quest’età le foglie large pienamente sviluppate , vide un 
numero d’ enfiati maggiore, che fra gli altri nutriti con foglie 
più tenere. Questa malattia è più comune Dei paesi , oye si 
coltivano i gelsi di Spagna , che nelle contrade ove adoperata 
non viene una tale varietà j e più nelle pianare , ove la fa- 
glia dà un nutrimento troppo sugoso , che nelle montagne e- 
v* essa è meno ricca di parenchima , e meno sostanziosa. 

L’ enfiagione viene anche attribuita alla covata sponta- 
nea , alla cattiva invernata della semenza , alla concentrazio- 
ne del calore nella covala arlifiziale , all’ effetto della traspi- 
razione del corpo umano sopra le semenze che si fanno na- 
scere nei sacchetti, te ad una temperatura troppo fredda du- 
rante la muda. Senza trattenerci nel determinare il grado 
d’influenza di ciascuna di queste cause, noi ci limiteremo a 
dire , che quanto può occasionare ingorgamento negli organi 
dei bachi , e difetto di traspirazione , contribuisce a sì fune- 
sta morbosità' : il liquore nutritivo fatto denso , noti circola 
che à stento : s’ infiltra esso in tutte le parti del corpo , le 
gonfia , dà ai bacili un colore livido , trasuda un umore tor- 
bido , e di apparenza snniosa , e finisce col lacerare la pelle 
assottigliala dalla soverohia tensione. La morte dei bruchi ag- 
gravali da questa malattia è sempre sollecita e non v’è rime- 
dio , che valga a salvarli; 

Le galle o gattine desolano pure la terza età : cosi si 
chiamano i bachi di quella classe degli scottati e dei passi , 
che strascinarono la loro esistenza al di là della seconda mu- 
da. Questi si riconoscono dal loro corpo sottile e gracile , 
dalla loro magrezza, dalla mancanza d’appetito: essi riman- 
gono isolati , e si attaccano a lutto ciò clic toccano, perchè 
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senza questo soccorso , pollo stato di debolezza in cni li ri- 
duce il marasmo, non hanno la forza di sostenersi sulle loro 
zampe. 

Quanto più di ammalati si trovano fra i bachi , e spe- 
cialmente di enfiati, tanto è più necessario di levare frequen- 
temente la. lettiera ; diventando oltrecciò sempre più forte al- 
la terza etù la dose dei pasti, si vanno ammonticchiando sot- 
to i bachi in poco tempo i spessi avanzi delle foglie, mesco- 
lati con una quantità grande di materie animali ; la più pic- 
cola umidità secondata dal calore, ridurrebbe ben presto que- 
sta massa in fermentazione. Importante quindi si rende il pre- 
venire anche un principio di tale effetto ; e per prevenirlo , 
bisogna togliere ogni giorno una porzione della lettiera , e 
cangiarla del tutto una volta , durante 1 ’ appetito straordi- 
nario , -che in questa età dura due giorni , ed anche una 
volta immediatamente dopo la muda. 

Si conoscono due maniere di levare la lettiera : con la 
rete e con la mano. 

Con la rete , si distende la reticella sopra i graticci , e 
sopra le reticelle si distribuiscono delle foglie : i bachi vi 
accorrono passando per le maglie della reticella , che viene 
allora sollevata in tutta la sua estensione , frattanto che un altro 
operaio getta la vecchia lettiera sul pavimento , e netta il gra- 
ticcio : la rete , dopo questa operazione , si abbassa , e per 
farne una- seconda , si adopra un’ altra rete , perchè la pri- 
ma è rimasta sotto i bachi. Questo metodo esige il concorso 
almeno di tre persole , e coloro , che lo hanno provato , 
pretendono di trovarlo meno facile e meno comodo ,. di quello 
che potesse supporlo , chi non lo ha mai sperimentato. 

Con la mano , mezz’ ora dopo d’ avere somministrato la 
foglia , due operai la levano con delle fasce trasversali unita 
ai bacili , che vi ascesero 5 la collocano sopra un’ altra fa- 
scia vicina , raccolgono dalla vecchia lettiera i brachi sani , 
che vi possono essere restati , e li uniscono agli altri ; fanno 
cadere a terra quella lettiera : ripuliscono e strofinano il gra- 
ticcio nudo , e vi. rimettono la nuova foglia , con tutti i ba- 
chi di cui è carica. Per levare la lettiera della seconda fa- 
scia , i bachi sono portali sulla prima , e cosi da una fascia 
sull’ altra in ogni piano del castello. L’ operazione sarebbe più 
facile, più spicciativa , e più perfetta, se si avesse alla mano 
un graticcio di riserva , sopra il quale si. potessero successi- 
vamente riporre i bachi degli altri graticci , che si devono 
votare . Ma siccome economizzare si vuole con lo spazio , e 
rendere quanto più c possibile ristrette le dimensioni dell’ e- 
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di tìzio , per ispendere meno nel costruirlo e nel riscaldarlo, 
enti la comodila viene sacrificata aJl’ economia. 

La lettiera «tolta dai graticci non deve restare piu un momen- 
to solo nello scanzone , e siccome nel rimovcrla La dovuto essa 
necessariamente emanare; dei. miasmi perniciosi , così prudenza 
esige di dover dare un’ attività maggiore alla corrente d’aria, 
appena Sara stata trasportata altrove la lettiera. 

Non si potrebbe mai ràccouiaudare abbastanza la nettezza 
costante dello stanzone : ogni sozzura esservi deve severa- 
mente bandita : bisogna ripulire il pavimento due volle al 
giorno , ed annaffiarlo ogni volta , per impedire che la pol- 
vere tanto nociva ai bachi non si alzi. 

AH' uscire dalla terza muda i bachi da seta hanno un pol- 
lice di lunghezza ; la loro pelle è allora d’ un baio pili oscuro 
che dopo la seconda muda , ma già nel secondo giorno co- 
minciano a rischiararsi, e poco dopo diventano tutti bianchi. A 
tal' epoca vengono loro date le. foglie iutiere: la loro voracità, 
notabilmente aumentata in (fuesta loro quarta età , esige che 
in proporzione aumentata venga la dose dei pasti , senza però 
che ite venga accresciuto d numero. Frutto di questo ecces- 
sivo appetito è un sensibile e rapido crescimeuto , cosicché 
basta loro appena una rispettiva distanza tale , che nell’ in- 
tervallo collocare si potrebbero quattro altri simili bacili , ed 
una delle cure più essenziali a quest' epoca si è quella di 
.diradarli. Necessario egualmente si rende un frequente can- 
giamento di lettiera , lauto più che 1’ aumento del cibo ren- 
de la lettiera più lòlla , e più abbondanti gli escrementi. 

Perfino in questa età, come nella precedente si trovano 
ancora delle guaine , che resister seppero fino a quell’ ora alle 
cause di deperimento e di morte , ie quali cominciarono ad 
agire sopra di essi (ino dalla prima loro giovinezza. 

Dopo la quarta muda principia ordinariamente a svilup- 
parsi la chiarella , cosi delta perchè i bachi intaccali da 
questa malattia diventano trasparenti. L’ abbate di Sauvages 
la riguarda come una prolungazione ed una semplice modi- 
ficazione della malattia dei passi , attribuendola anche alla 
medesima causa ; sembra però che le esperienze del sig. N y~ 
sten contraddicano siffatta opinione. Crede questo osservato- - 
re , che la chiarella dipenda o da uno sconcerto nelle fun- 
zioni digestive dei bachi ; o da un' astinenza sforzata per la 
trascuratezza nella distribuzione della tògli»; o dalla troppo 
graude riunione dei bachi : facendo egli digiunare i bachi sani 
per lo spazio di ventiquattr' ore , trovò in essi tutta 1’ appa- 
renza della chiarella , e dando loro poscia il dovuto alimento 
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li richiamò allo stato naturale. Se il rimedio riesce in que- 
st' ultimo caso , è poco verisimile , che efficace esser possa 
contro 1’ alterazione delle funzioni digestive. Che che ne sia, 
certo è , che bisogna sempre ricorrere a questo rimedio pri- 
ma che la malattia abbia fatto progressi tali, da depravare 
e disseccare gli umori dei bachi. I due da boi citati scrutatori 
trovarono entrambi il liquore, che riempie il canale alimentare, 
bianco in vece di giallo , come esser deve nel bruco in i- 
stalo di salute , ed a questa diversità di colore è dovuta la tra- 
sparenza dei bachi ammalali. L’ abate di' Sauvages riferisce di 
più , che il vaso seioso era voto iu quelli, che furono da 
lui diseccati ; ciò che prova, che senza una pronta guarigione 
questi bachi non sono più in istato di filare ; ed in effetto , 
benché ira essi vi siano di quelli che montano sul 'bosco , 
vi muoiono senza far bozzolo. 

» 1 bachi da seta , dice L’ abbate di Sauvages , che fu- 
rono ben governati fino alla quinta età , escono dalla quarta 
muda con una testa grossa , con una coda larga o fatta a 
zampa , e con il corpo grosso e raccolto » ; la loro lunghezza 
è allora d’ un pollice e nove linee , ma si stende poi fino a 
tre pollici quattro linee nel loro maggiore crescimenlo fra l’ap- 
petito straordinario , ed il principio della loro ma'urilà. Sic- 
come a motivo di questo crescimenlo essi hanno bisogno di 
molto spazio, e siccome senz’altro stare pur diventano sempre 
piuttosto radi , così disposti vengono adesso sui graticci in 
modo , da non occuparvi che una fascia in mezzo d’ un terzo 
della larghezza ; totale l di giorno in giorno si va disponendo 
la massa dei bacili dai lati , gettando della foglia sulle fasce 
vote , fintanto che ne riempiano tutta 1’ estensione. 

Si continua a dar loro sempre quattro pasti soli , ma 
molto più forti , alle ore antecedentemente prescritte , e se 
ne aumenta ogni giorno la dose ; giacche i progressi dell’ ap- 
petito dei bachi sono allora grandi egualmente che rapidi : 
nè ciò può dar motivo di meraviglia , essendo questo il mó- 
mento in cui i loro organi prendono uno sviluppo prodigioso, 
ed iu cui va copiosissùnamente formandosi quella materia gom- 
mosa , che deve filarsi ben presto in seta. Questo è il tempo 
del massimo appetito , durante il quale i bachi consumano il 
doppio di quelle fòglie che consumarono dalla loro nascita 
fino allora. Verso il settimo od ottavo giorno dopo la muda 
se ne spande sui graticci fino all’ altezza di cinque pollici , 
ed un attento educatore rivolta fra i pasti la foglia , affinchè 
i bachi approfittino, di lutto , e non ne lascino che la ner- 
vatura , oude la lettiera non resti troppo alta. 
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Qualunque sia il sistema messo in opera per il calore T 

0 che sia stata accelarata 1’ educazione , , o che stata non lo 
sia ; o che ogni età abbia durato soli cinque giorni , o che 
prolungata si sia fino a dieci r pericoloso sempre si rende l’ab- 
breviare il tempo del grande appetito. Una secrezione preci- 
pitata nou darebbe che una materia setosa mal nutrita , ed 

1 bozzoli da essa provenienti sarebbero piccoli , deboli , e di 
poca stoffa. A quest’epoca, di tutte la più critica e la più. 
importante, la temperatura non dovrebbe eccedere i sedici 
o diciassette gradi , pè essere al di sotto , giacché il freddo 
ha pure i suoi pericoli ed inconvenienti. 

Questa temperatura non è difficile ad ottenersi , quando 
non si ha da combattere contro il calore dell’ atmosfera ; ma 
se si arriva al mese’ di giugno , la 'stagione è di giù più cal- 
da, il sole inalza una quantità grande di vapori, si vanno 
formando delle procelle, e se i venti di tramontana non di- 
sperdono quelle umide esalazioni , caricano queste I’ aria ben 
presto soverchia meu te , e le fanno perdere tutta la sua elasti- 
cità. Il calore non acquista già un’ intensità maggiore , ma 
1’ atmosfera priva di elastico imprime una sensazione di gra- 
vità e d’ oppressione sugli uomini e sugli animali ; toglie esso 
loro 1’ appetito , e li getta in tino stato assai riflessibile di ri- 
lassatezza e di ebelazione : 1’ aria pregna di vapori ed immo- 
bile non può disciogliere o scacciare le particelle della tra- 
spirazione insensibile che stagnano sui corpi : gli alimenti e 
gli umori animali non tardano ad entrare in fermentazione , 
e ne risultano malattie tanto più pericolose , quanto più debo- 
li sono gli organi dell’ essere da esse aggravato. 

Tali sono i caratteri egli effetti di quel terribile flagello 
dei. bachi da seta , conosciuto sotto il nome di soffocazione r 
e quanto poi più funeste non ne sono le conseguenze per que- 
sti bachi , allorché quel formidabile stato dell’ aria esterna 
più grave diventa nella bigattiera per lo suo accoppiamento 
con Te emanazioni d’ una lettiera in effervescenza , con un’e- ' 
salazione troppo forte, e con la concentrazione dal calore. 

In tale circostanza si sviluppa ordinariamente la moscar- 
dina , malattia nella quale il baco , morto in uno stato di 
mollezza e flaccidità , si disecca e si cangia fra pochi giorni , 
senza perdere la sua forma , in un corpo duro , suscettivo 
di essere così conservato per lungo tempo $ se esposto non 
viene ad un' umidità troppo forte. 

Secondo 1’ abbate di Sauvages , ai primi attacchi di que- 
sto male il filugello non è che languente , senz’ appetito , e 
di colore sparuto o bruno , ed allora vi è per anco rimedio}. 
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ma quando la malattia è diventata incurabile , si riconoscono 
i suoi progressi da quelle macchie livideo nerognole, che si 
osservano sopra diverse parti del corpo dell’ insetto , alle quali 
succedono altre macchie ora di tinta gialla , ora colore di 
cannella. Il dottor Fontana pretende , che questa malattia in- 
dicata venga dagli escrementi liquidi ed olivastri , e da un 
color rubicondo , che si spande al terzo periodo sopra tutta 
la superficie del corpo ; ma il sig. Nysten non ritrovò ve- 
runo di questi segni caratteristici nelle molte bigattiere ove 
regnava la moscardina , diligentemente visitale da esso. » I soli 
fenomeni costanti , da me osservati , die' egli , furono l’ inap- 
petenza , uno stato di languore , rilassatezza sensibilissima , 
ed uno scuotimento del vaso dorsale ; ma questi sintomi , con- 
tinua lo stesso scrittore , non si osservano che poco tempo 
innanzi alla morte dei bachi , e sono anche comuni a varie 
altre malattie di ben diverso carattere ».' Noi stessi abbiamo 
attentamente esaminati i bacili negli stanzoni intaccati dalla 
moscardina ; allo stato d’ oppressione , di torpore , di nausea, 
e di mollezza di molti fra essi , dubitare non si poteva del- 
1’ alterazione della loro salute ; ma nessun indizio particolare 
che avesse potuto sembrarci esclusivamente proprio dei ino- , 
scardini , non ce li fece mai distinguere coti certezza dai fi- 
lugelli affetti da altre malattie ; e più d’ una volta fra quelle 
malattie , in cui noi osservato abbiamo gli stessi caratteri, al- 
cuni bachi si videro diventar moscardini ed altri morti-bian- 
chi. Noi siamo dunque del parere col sig. Nysten , che la 
moscardina non abbia affatto sintomi suoi propri determinati , 
dai quali riconoscerla si possa infallibilmente. » La dissecca- 
zione dei bachi ammalali , continua questo naturalista , nou 
ci dà a tal riguardo indizii più chiari di quelli , che porge 
1’ esteriore loro apparenza . I bachi supposti ammalati dalla 
moscardina non mostrano veruna differenza sensibile dai sani; 
si trova soltanto in essi alle volle un poco meno d’ alimenti 
e di mucosità ucl canale intestinale dei primi in confronto dei 
secondi ». 

11 sig. Nysten pervenne a verificare eziandio , che i vasi, 
in cui si prepara la seta , contengono un’ egual quantità di 
materia setosa nei moscardini , come nei bachi sani , ed op- 
pose questo fatto a quell’ opinione , che colloca la sede di siffatta 
malattia nella materia setosa : un’ altra prova di quest’ erroie 
si è , che si vedono spesso' quelle crisalidi dei bachi , le quali 
tutte consumarono la loro resina nel fare un bozzolo , tras- 
formarsi poi in moscardini. 

Quantunque la moscardina si manifesti alle volle nelle pri- 
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me età dei filugelli , molto più comune essa è nondimeno nelle 
ultime età , e specialmente in tempo delle soffoga doni. Ma 
sono poi i calori oppressivi la sola causa di questo malore 7 
Si esaminò diligentemente tutto ciò , che poteva contribuire 
a svilupparla : il nutrimento , 1' educazioue , le influenze at- 
mosferiche. Noi riferiremo qui successivamente i risultati di 
tali esperimenti. 

Analizzate vennero comparativamente le foglie del gelso 
salva ileo e del gelso innestato a due epoche delia loro vege- 
tazione , come aiielie quelle del gelso di Spagna ; si sono latte 
mangiare queste foglie dai bachi , impregnate d’ acido fosfo- 
rico , perchè quest 1 acido predomina nei bachi morti dalla nio- 
scardiiia : furono somministrate ad essi anche delle foglie ri- 
scaldate , delle foglie bagnate ; ma tutti questi saggi dando 
dei lumi sopra molli punti importatiti, uou ue diedero alcuno 
sopra 1’ oggetto principale. 

La mancanza d 1 aria nella covata , la stagnazione dell'at- 
mosfera nello stanzone, la mancanza 'di nettezza , tutte le tra- 
scuratezze possibili neH’ educazione possono contribuire senza 
dubbio per disporre i bachi alla moscurdina , ma soltanto co- 
me cause secondarie ; imperciocché si tentò inutilmente di pro- 
curare ad essi questa malattia coti mezzi simili. 

Non ebbe riuscita migliore l'azione dei gaz. Alcuni ba- 
cili esposti, a quella del gaz ossigeno perirono per la troppo 
viva irritazione seuz’ altro dei loro organi , ma non diventa- 
rono moscardini ; li gaz azoto , acido carbonico , idrogeno 
solforato, e varii altri , mescolati in diverse proporzioni, li 
hanno diversamente attaccali, ma. non hautio comunicalo ad 
essi la moscai dina. 

Sopra due quantità eguali di bachi adoperati per tali 
esperienze iu tempo «Iella snjfogaiioiie , gli uni in un gabi- 
netto ventilato, ove Ubero era lasciato l' accesso all' aria esterna, 
gli altri in uno stanzino basso , umido , ritiirato ; i moscar- 
dini furono cinque volte pili numerosi nella prima che nella 
seconda stanza , ma questa poi diede un numero sette volle 
maggiore di morti- bianchi, che non vi si trovarono nella prima. 

Si potrebbe- quindi ammettere la sijfogazione come causa 
occasionale della moscardino , ma senza poter spiegare 1’ azione 
dell'aria sullo sviluppo di questa malattia • nè il calure asciut- 
to., nè il calore umido , ni? l' elettricità , provati a vicenda 
dal sig. Nysten , capaci furono di dargli dei ìisullati , sopra 
i- quali fosse possibile di stabilire un sistema sicuro ; in vece 
quindi di abbandonarsi a conghieilure troppo rischiose , bi- 
sogna attendere , clic il tempo e le osservazioni scoprauo que- 
sto secreto della natura. 
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La moscardini è epidemica , e si dubitò , che potette 
essere contaggiosa : I’ abbate di Sauvages ha formalmente ne- 
gato , eh' essa, sia comunicabile ; ina decisivi sono i fatti , che 
l'anno conoscere per erronea quest’ opinion? : dei bachi presi 
da uno stanzone sanò , e mescolali con altri bachi d’ una stanza 
infetta dalla moscai-dina , pigliarono quasi tutti la malattia e 
ne perirono ; il contagio non vi si è dichiarato che dopo pa- 
recchi giorni di comunicazione , in forza del contatto imme- 
diato dei bachi sani con i bachi ammalali : è cosa poi egual- 
mente provala , che la malattia non può ereditarsi uè dai ba- 
chi morti per 1’ epidemia , nè dai graticci , sopra i quali essa 
ha dominato. 

La moscardino e stala combattuta col cangiamento d’ a- 
ria , con i bagni freddi , coll’ uso delle foglie impregnate da 
una dissoluzione alcalina , con le fumigazioni alcaline ed am- 
moniacali ; ma tutti questi mezzi restarono senza effetto , o 
non n’ebbero di costanti ed uniformi. 

Le esperienze del sig. Nysten sull’ uso dell’ acido muria- 
tico ossigenato, non pare, che sieno state coronate da risultati 
più soddisfacenti : è possibile che questo mezzo sia un rime- 
ilio impotente contro la moscardino , quando la malattia è di 
già formala ; a a dii potrebbe mai persuadersi , che per con- 
tribuire a prevenirla , ed a guarentire i bachi da seta dalia 
strage delle altre epidemie, dovute alle qualità perniciose del- 
l’aria , di nessuno effetto rimaner dovesse uu agente , il quale 
bruciando quei miasmi , di cui infetta è 1’ atmosfera , diffonda 
nel tempo stesso quell’aria pura , quell’ ossigeno , che il primo 
ed indispensabile elemento si è deiia respirazione e dell^vil»? 

lu una Memoria inedita sopra le cause , che si oppon- 
gono al successo dei bachi da seta nella Bassa-Lingnadoca , 
composta ventiseli’ anni fa, noi vediamo, che 1’ autore per- 
suaso, che i mezzi purificanti, proposti dal sig. Guytou di 
Morvcau per le sale degli ospedali, e per le camere degli am- 
malati , diventar potessero egualmente salutari per i bachi da 
seta , tentò cou successo I’ uso dell’ aria deflogislioata del nitro, 
così chiamandosi allora l’ acido muriatico ossigenalo. Dopo 
quel tempo riuscirono le fumigazioni acide anche al sig. l’a- 
rolclii , e più recentemente le sperieuze fatte in grande sot- 
to gli occhi dell’ accademia del Gurd hanno confermato i van- 
taggi di questo procedimento. Ripetute furono quindi queste 
sperieuze : nel primo anno si osservò , che la diffusione del - 
1’ acido muriatico ossigenato dissipava intieramente 1’ umidita 
della lettiera ; che. le rimanenze delle foglie altro nou erano , 
che una specie di paglia secca seuza fermentazione , e per 


bac 


7 * 

conseguenza poi senza calore e senza odore ; e frattanto che 
l'itterizia devastava tutti gli stanzoni del villaggi?) , quello che 
fu purificato , e che conteneva i bachi prodotti da quindici 
ouce di semenza, fu il solo, che salvato venne dall’ epidemia. N el 
second’ anno essendo stato il calore imprudentemente esaltato e 
concentrato in uno stanzone , alla seconda età dei bachi , tutti 
minacciati furono dalla malattia dei passi , ed un gran numero 
di essi già perito , il resto senza forza attendeva la morte só- 
pra uua lettiera infetta , che non si poteva cangiare , perche 
i filugelli Senza appetito non mordevano’ punto la foglia. Si 
ebbe allora ricorso alla combustione purificante ; i bachi an- 
davano da principio ravvivandosi soltanto con lentezza , ed 
al termine di varii giorni la loro pelle sempre increspata non 
dava per anco che uua leggiera speranza; le fumigazioni 
vennero raddoppiate , si profuse I’ acido muriatico ossigenato, 
e si videro finalmente contro ogni probabilità restituiti i bachi 
ad una salute completa. A questi fatti , dei quali fummo te- 
stimoni noi stessi , aggiungeremo un’ osservazione dovuta al 
sig. Nysten : egli si è assicurato , che i bozzoli fabbricati dai 
bachi assoggettati all’ azione dei vapori acidi sono più pesanti, 
che quelli dei bachi non sottomessi a questa prova ; da che 
si può dedurre con qualche apparenza di ragione , chè le fu- 
migazioni d’ acido muriatico ossigenato accrescano la secrezione 
della materia setosa. 

Tutto ci autorizza quindi ad insinuare tali fumigazioni , 
per lo meno in tempo delle suffoga+ioni , e nelle pianure e 
luoghi umidi ; sarebbe nondimeno forse prudenza il diminuir- 
le all’ epoche delle quattro malattie dei bachi , epoche in cui 
gli stimolanti sembrano essere contrarii ai filugelli , prodiga- 
lizzandoli poi all’ uscire della muda , quando si comincia nuo- 
vamente a dar loro della foglia ; in somma verso il tempo del- 
la montata specialmente utili saranuo questi gaz vivificanti , 
eccitando essi i bachi a slanciarsi sul bosco cou quel vigore , 
che il sicuro contrassegno diventa della riuscita. 

L’ apparato più convenevole per questo genere di purifi- 
cazione consiste in una bottiglia , il di cui turaccio è attraver- 
sato da un tubo di vetro . Si mette nella bottiglia una cer- 
ta quantità di sale comune bagnato , ed un terzo di tal quan- 
tità d’ossido di manganese; sopra questo miscuglio si getta o- 
gni -giorno mattina e sera un piccolo bicchiere d’acido sol- 
forico : con questo mezzo la separazione del gaz si effettua 
con lentezza , ma continuatamente , ed il muriato di soda e 
1’ ossido di manganese non hanno bisoguo d’ esservi rinovati , 
che due o tre volle sollauto per tutto il tempo deli’ etìuca- 
Ztone. 


Ma quanto salutari sembrano essere questi mezzi di pu- . 
rificare l’atmosfera delle bigattiere , altrettanto funesto diven- 
ta l’uso dei profumi sì generale, ed approvato per fino in di- 
verse circpstanze dallo stesso abbate di Sauvages. 

Se le lettiere arrivano ad infettare col fetido loro odore 
gli stanzoni , ed i banchi sepolti si trovano in un pericoloso 
languore , nell’ intenzione di ravvivare questi insetti si bru- 
ciano dell’ erbe odorifere , ed alle volte anche delle sostanze 
resinose ; fuor di dubbio è però , che iu vece di purificare 
1’ aria con tal procedimento , uon si fa che aumentare la massa 
dei vapori senza correggerla t il timo , il serpillo, la lavanda, 
quasi tutti i vegetabili , ma specialmente gli aromatici 1 , che 
si adoprano in preferenza degli altri , contengono uu olio 
molto espansivo , ed un acido , che sviluppato viene e reso 
penetrarne dal fuoco. Questi princtpli s’ incorporano con •l’a- 
ria della bigattiera , che tenuta è per solito ben chiusa , af- 
finchè il profumo non n’ esca , e la caricano di quest’olio e 
di quest’ acido empireumatico , irritando così le fibre deli- 
cate dei bachi di seta. Il sig.Réaumur aveva ben egli osser- 
vato , die 1’ odore dell' olio di trementina era mortale per 
questo insetto : tali stimolanti eccitando nei filugelli degli spa- 
simi convulsivi , pare che possono ravvivarli ; ma cotale ef- 
fetto non è che illusorio o momentaneo, giacché il filugello 
uscito da queste convulsioni , ricade ben presto iu uno stato 
di languore e di abbattimento , più pericoloso ancora ‘di quel- 
lo dal quale si voleva liberarlo. 

11 lardo e le resinfe , con cui si fanno pure in casi simi- 
li delle fumigazioni , contenendo una quantità d’ olio ben mag- 
giore di quella dei vegetabili , somministrano anche un acido 
molto più abbondante , e più sviluppato , e sono perciò d’ un 
uso infinitamente più pericoloso ; ed anzi se questi vapori 
pervenissero ad avere una certa intensità , mortali divente- 
rebbero per P insetto. Bachi da seta esposti in un propor- 
zionato ambiente al vapore della pece-resina ardente , dell’ in- 
censo , dell'ambra gialla, della cotenna di lardo, della tre- 
mentina , a quello dei legni resinosi , e delle piante aroma- 
tiche bruciati in maniera da non dare che fumo , gettare-' 
no dell’ umore giallognolo , e caddero nell’ ingorgamento col- 
piti appena da questi vapori alquanto concentrali. Fra tali 
vapori due più perniciosi sono quelli dell’ esca e del cencio 
ardente , in cui pure tante persone hanno grandissima fi- 1 
ducia. 

I vegetabili oltracciò ed i corpi resinosi , per la manie- 
ra come vengono bruciati , emanano una gran quantità di 
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gaz idrogeno e d’ azoto , 1' aria respirabile che contiene la- 
bigattiera , resta in proporzione diminuita , e 1’ atmosfera uC 
diventa più t mefìtica e più insalubre. ri 

Il sig. Fauaias di Saint-Fond , proscrivendo le fumiga- - 
rioni , raccomandò nondimeno quella del corno , delle piu- 
me , del cuoio vecchio , e d’ altre materie animali di spe- 
cie simile , che sviluppano una certa quantità d’ ammoniaco , a 
fine , dic’egli , di combinarla con le molecole d’ acido carbonico 
che nuotano nell'aria: ma questo dotto naturalista non aveva per 
certo esaminato la natura dell' atmosfera rinchiusa nelle bigat- 
tiere : fra i diversi vapori mefitici , che iròvare si possono- 
la una tale atmosfera, il gaz acido carbonico , prescindendo 
da qualche circostanza particolare , è quello che vi si trova 
in più piccola quantità ; e le esalazioni alcaline , che si se- 
parano dagli escrementi dei bachi , o dalla putrefazione del- 
le lettiere , sarebbero più che sufficienti per assorbire questa 
piccola porzione d'acido carbonico, se colai combinazione 
operarsi potesse in simili circostanze ; ma quest' ammoniaco , 
come anclie quello delle materie animali , che si decompon- 
gono , non .trovandosi nello stato caustico , il solo che pos- 
sa permettere la sua unione con 1’ acido carbonico , I’ assor- 
bimento reciproco di queste due scV.anzc non può effettuarsi T 
ed auzi è forse vantaggioso il conservare quest’ acido carbo- 
nico , per lo meno in piecola quantità , come necessario al- 
la produzione , o piuttosto alla precipitazione dell’ ossigeno y 
dato alle foglie del gelso. Il male si è , che l’azoto e 1’ i- 
drogeno turbano principalmente l atmosfera delle bigattiere r 
quando per disgrazia Ja chimica non conosce ancora verini 
mezzo per naturalizzare quésti mortali due gaz j per guaren- 
tire quindi dai perniciosi loro effetti i bachi da seta , ricor- 
rere con verrà necessariamente all’introduzione d’ un’ aria pu- 
ra e 'fresca , che possa espellersi del tutto , o che mescolan- 
dosi con essi uelle maggior possibile proporzione , diminuisca 
il pericolo, a cui si espongono gli animali , che li respirano. 

Se il raziocinio prova , che le fumigazioni animali sm» 
no inutili ai bacili da seta , l esperienza dimostra , ohe co- 
me tutte le altre funeste sono anch’ esse a questi animati,; 
3Ncl gaz acido carbonico il vapore d’ una piuma , del cuoio del- 
la raschiatura di corno di ceivo , della seta , della lana non 
hanno potuto sollevare i filugelli dell’ ingorgamento , in cui 
quest’ acido li aveva immersi ; nell’ aria atmosferica poi ridot- 
ti essi lurono in meno d’ un minuto in uno stato prossimo al- 
la molle per effetto di questi stessi vapori. 

Anche l’aceto consideralo viene. da molli coltivatori co- 
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me un purificante , ed in alcune circostanze il suo uso può 
anche essere d’una certa utilità: l’ evaporazione di quest’a- 
cido vegetale , procurata da un calore capace tutto al più di 
farlo bollire , vantaggioso sar'a nel caso, in cui si avesse a- 
vuto l’imprudenza di lasciare abitare negli stanzoni gli am- 
malati 5 ma questo agente specifico a distruggere solo per po- 
chi istanti ]’ odore del letame e delle latrine , non ha veru- 
n’ azione sul gaz idrogeno , nè sopra quello che prodotto vie- 
ne dai primi gradi della fermentazione , o vizialo si trova 
dalle emanazioni animali. IN elle ciicostanze medesime poi , in 
cui l’aceto potrebbe essere utilissimo, se, come per lo piu 
si suole , adoperalo viene , spargendolo sopra una paletta ar- 
roventala al fuoco, si rende pernicioso deb pari che tutte le 
altre fumigazioni : quest’acido si decompone , e somministra 
una quantità grande d' acido carbonico , e d' acido empireu- 
malico , di cui abbiamo già fallo vedere quanto sia pericolo- 
sa 1' azione sui bachi da seta. 

1 frequenti amiailìamenti del pavimento con l’acqua fre- 
sca , proposti dall' abbate di Sauvages , possono essere ado- 
perali aneli’ essi efficacemente , purché si abbia 1’ attenzione 
di tenere le finestre aperte , e di farne dimenare le porte du- 
rante questa operazione , seuza di che una precauzione tale 
diverrebbe altrettanto funesta , quanto potrebbe esser utile. 
L’acqua ridotta in vapore entro un’atmosfera, che non può 
rinovarsi , coll’ aumentare la sua densità le farebbe acqui- 
stare un grado maggiore di calore , ecciterebbe con più lor- 
za la fermentazione , ed esporrebbe i bachi ad una lolla di 
contrarii accidenti. Il freddo prodotto dall’ evaporazione sta 
sempre in ragione della speditezza di quest’ evaporazione , 
e nulla può meglio contribuire a tal diletto , che una ra- 
pida corrente d’ aria. Una non meno valida riflessomi a 
làvore degli aimaffiamenli si è finalmente , che nello stalo di 
dissoluzione accjuosa può soltanto I’ acido carbonico essere as- 
sorbito dalle foglie , e contribuire alla formazione dell’ a- 
ria pura. 

Sembrando in somma da quanto fu detto , che la suff<>- 
gazione sia la principale, e fora’ etiche 1’ unica causa della 
mosrardina , comprendere deve facilmente ognuno , che cer- 
care se ne deve essenzialmente il rimedio in lutto cf<> , che 
può facilitare la circolazione dell 1 aria ; e noi abbiamo prece- 
dentemente di già indicalo i mezzi arlifiziali per innovare 1’ at- 
mosfera , quand’essa è stagnante: qui poi trovano i priuci- 
pii iu allora da noi sviluppati la piu importante loro appli- 
cazione. 
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Quando all 1 oppressivo calore cT un’ atmosfera immobile 
si uutsce una torte umiditi , i bachi da seia passano allora dallo 
sialo di contrazione , che li caratterizza in saltile, io uno 
slato di rilassamento tale , che poche ore dopo la loro mor- 
te essi diventano neri , e cadono in putrefazione. Questa ma- 
ialila delta dei morti-bianchi , non ha , come la moscardini 
che dei sintomi incerti : il filugello vi perisce senza nulla a- 
ver perduto delia sua freschezza , della sua corporatura , della 
bianchezza della sua pelle. 1 bachi ammalali si riconoscono 
nondimeno alla loro immobilita , e distesi sulla lettiera non con- 
servano altro seguo di vita , che il moto della sistole o dia- 
stole dèi vaso dorsale. Fatta l’ ispezione dello stomaco di quel- 
li , che furono diseccati , sia vivi sia morii , si è potuto 
coDghietlurare , che il grati rilassamento di quest’ organo im- 
barazzi le loro funzioni digestive , da cui risulti la deprava- 
zione totale -degli umori. Alcuni più robusti, o meno intac- 
cali sulle prime dal male, di quelli che spirano sulla lettie- 
ra , arrivano ad abbozzare un bozzolo imperfetto , elle di- 
venia realmente la loro tomba, e che imbrattalo viene dalla 
diiltisiotie d’ un liquido bruno e fetido , di cui sono pieni'; 
altri montano sul bosco , ma vi periscono senza aver filato , e 
vi si trovano sospesi per una zampa con la testa e coda pendenti. 

I mezzi preservativi anche in questo caso diventano 1’ il- 
iaca risorga , e lutti quelli , che ua noi indicali furono per 
purificare , mettere in moto , ed asciugar 1" atmosfera , con- 
vengono a questa malattia del pari che alla moscardino : noi 
raccomandiamo particolarmente 1’ uso dei fuochi di fiamma. 

Questi mezzi medesimi prevenire possono eziandio il gioi- 
tone, ossia 1 ’ itterizia , contribuendo nel dare all’atmosfera 
una temperatura dolce ed asciutta , propria a ristabilire nei 
bachi la sospesa loro traspirazione ; imperciocché la causa 
prossima di questa malattia è la mancanza di traspirazione , 
come nell’ enfiagione , di cui questa non è che una varietà. 
Noi rimettiamo quindi i lettori a quanto abbiamo detto de- 
gli c rifiati , aggiungendo qui solamente , che il colore distin- 
tivo dei giidli ha per causa 1’ infiltrazione della linfa nella 
tessitura della pelle. L’ abbate di Sauvages è pprlalo a cre- 
dere } che questa tinta gialla provenga dalla decomposizione 
della materia setosa , e quest’ opinione sembra sempre abba- 
stanza fondata, poiché quei bachi, che arrivano a fare dei 
bozzoli bianchi , quando attaccati sono da questa malattia nel- 
1 ultima loro età , non diventano mai gialli. La presenza dei 
bachi gialli avverte che i bachi sono maturi. ,J 

vi Quanto vaghi .sitilo i nomi delle malattie de' bachi da seta imposti da 
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Nel parlare della costruzione degli stanzoni , noi abbia- 
mo , secondo Rozier , indicato la necessità di una infermeria; 
ma questo è precisamente il luogo ove assegnare se ne deve 
più particolarmente 1’ uso. Si comprende bene , che nelle 
grandi epidemie , quando i bachi sani sono il numero più 
piccolo , questo angusto ospedale diventa inutile ; lo è del pa- 
ri per mettere da parte i bachi attaccati dalla malattia più 
contagiosa , vale a dire dalla moscardina perche quelita an- 
nunziata fion viene da verun segno apparente ; ma questa 
stanza separata convenire potrebbe se non per altro per ri- 
mettervi lutti i bachi valetudinaru , minacciati di malattia , 
o ritardati nei loro progressi. 

La quinta età dei baco da seta dura fino al momento in 
cui questo insetto è pervenuto alla sua compiuta maturità ; 
il suo appetito allora cede , egli tralascia di mangiare ; i va- 
si gommosi , pieni di materia setosa , premono il canale ali- 
mentare r animale si vota degli ultimi suoi escrementi , 6 
diminuisce cosi le dimensioni del suo corpo ; ed a misura che 
il residuo del digerito suo cibo si abbassa alle parti posterio- 
ri del corpo , e cessa perciò di renderlo opaco , acquista egli 
a poco a poco una trasparenza , che si mostra da principio 
nella testa , tenuta alta dall’ insetto ; poi gli comincia ad u- 
scire dalla 'bocca un filo di seta va egli vagando per lo gra- 
ticcio , abbandona la lettiera , si arrampica per i pali , e 
sembra cercare un luogo solitario e nascosto , ove potere con 
sicurezza tessere il suo bozzolo. 

Le siepi destinate a formare il bosco devono allora es- 
sere pronte : composte esse sono da rami secchi , e quanto più 
si può a stelo dritto , con la testa folta , e con i ramuscelli minu- 
ti e ritorti : 1 ’ alaterno , la filaria , la piccola quercia verde 
spinosa , sono mollo adattati a quest’ uso , ed alcuni vi adopra- 
no anche il ginestro e la scopa ,J . 

Di queste siepi si stabiliscono per ogni graticcio dei via- 

i 

coloro , ché gli han dedotti da certo appariscenze , clic accompagnano il 
termine delia malattia , facilmente s’ intende da chiunque sia istrutto del- 
le cose mediche. Essendo stato mio scopo ridurle sotto nn Sistema rigo- 
rosamente fisiologico nella Memoria più volte citata ; ed essendo il soggetto 
principale di quel lavoro, che lungo sarebbe trascriverlo in questo luogo, 
prego i miei leggitori riscontrarli nella Memoria originale , oppure nel Gioca 
naie di Ferrussac (Agosto 1 816 ) ove sene trova un santo completo (Cost .) 

( Notti deir cdil. Napolil. J 

i3 I scapi secchi della senape , delle rape , e de’ cavoli , c specialmente 
del lino sono da preferirsi ad ogni altra pianta , perche scevre di foglie sec- 
che minute, o d’altre parti friabili , che imbrattano la bavella , come suc- 
cede impiegandovi la satureia, il timo (Cost.) ( Nota dell' E dit. 1S opale t. J 
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li larghi diciotto pollici , che dominano da un orlo laterale 
di un graticcio all’ altro ; gli arbusti collocati in piedi , ascen- 
dono vprso il pavimento superiore , confondono i loro rami , 
e formano cosi il bosco ; il piano più alto essendo ad uua di- 
stanza per anco troppo grande dal letto , perchè i rami vi 
possano arrivare , le siepi s’ .impiantano in piccole fascine , le 
quali vengono pure disposte in file. 

Dove si ha speranza d’ottenere cento libbre di bozzoli 
da un oncia di semenza , couviene adoperare cento libbre di 
siepi per imboscare dieci graticci . I bachi di due graticci 
sono riuniti sopra 'un solo , onde rendere il servizio più faci- 
le e più spedito , . ed economizzare meglio la foglia , della 
quale si perde di più gettandola sopra i bachi disposti radi , 
e privi del loro appetito. 

Non si devono imboscare i graticci se non dopo tolta la 
lettiera , e resi i graticci affatto netti : i bachi ne vengono 
quindi riportati., e siccome non arrivano lutti nello stesso mo- 
mento al più alto punto della maturila , si getta ancora so- 
pra le siepi , per quelli che per avventura mangiano tutto- 
ra una piccola quantità di foglie , della qualità più alla a 
stuzzicare il loro ottuso appetito. Il consumo n’è ordinaria- 
mente s’i poco considerabile, che non si toglie più la lettie- 
ra , a meno che raffreddandosi ancora la temperatura dell’at- 
mosfera*, e diventando essa di nuovo umilia, col ritardare il 
progresso dei filugelli, necessarii non renda dei nuovi pasti. 

L’operazione- di togliere la lettiera a traverso delle siepi 
è piuttosto difficile , necessaria però , perchè la lettiera ren- 
dendo gli spazi più angusti, impedisce la circolazione dell’a- 
ria: un tale inconveniente deve quindi insegnare a non im- 
boscare troppo presto ; dall’altro lato poi la costruzione trop- 
po tarda delle siepi porta un’altra dispiacevole conseguenza : 
se il baco fatto maturo non trova pronto il silo propizio per 
attaccarvi il suo bozzolo, va egli a cercarlo più lungi , per- 
dendo per via la sua seta , si restringe sempre più , c non 
dà in fine che un - bozzolo debole e di nessun valore , alle 
volle anzi si smunge a segno , da trasformarsi in crisalide 
senza filare : questi bachi sono chiamati corti. Il mezzo d’im- 
pedire questa perdita consiste nel Sorvegliare i bachi prima- 
ticci , e collocarli a piedi del bosco sopra un graticcio pre- 
parato in antecedenza , ed in mancanza di bosco , metterli 
tra la gramigna , o tra le piallature dei falegnami. 

Offerti veugouo gli stessi sussidi, o quello anche dei ro- 
toli di carta, tre o quattro giorni dopo la montata dei ba- 
chi più diligenti, a quelli che troppo deboli o troppo jngor- 
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gali non hanno potuto seguire gli altri sulle siepi : quest 1 im- 
boscata particolare chiamata viene ospitale : l’allonlanare poi 
i bachi tardivi e languidi dalla lettiera, sopra la quale van- 
no strascinandosi ancora, si chiama slattare. Siccome la lo- 
ro infermità proviene spesso dalla tensione delle loro fibre , 
occasionala dalle cgeslioni liquide e vischiose , che lasciano 
cadere i buchi di già montali al momento della loro filatura, 
cosi quelli che ne furono bagnali s’ immergono per un mi- 
nuto iiell' acqua fresca „ e dopo di averli fatti asciugare al 
Sole , si ripongono uell ospitale : distruggendo cosi la causa 
dell’ imbarazzo dei loro movimenti , con la freschezza dcl- 
1' acqua si aggiugne tuono alla loro pelle , la di cui contra- 
zione può sola far uscire la gomma dai vasi , clic la contengono. 

V 1 è ancora un’altra càusa , che contribuisce a moltipli- 
care i bachi corti', si vedono alle volte non solo dei filugel- 
li , che non sono per anco montati , fermarsi al piede delle 
siepi, ma discendere eziandio, o piuttosto cadere da esse quel- 
li , die ue avevano già guadagnato la cima. Questi acciden- 
ti , che succedono per lo più iu tempo di procella , vengo- 
no attribuiti comunemente allo strepito del tuouo , od allo 
scuotimento che produce nelfaria lo scoppio della materia c- 
lellrica • ma un' infinita di esperienze dimostrò , che quest 1 o- 
piuione fosse un pregiudizio. Si lece battere la cassa, tirare dei 
colpi di pistola negli stanzoni , quaudo i bachi avevano già 
gettalo i fili della bava , ed anche dopo eli 1 essi avevano già 
formato la prima orditura del bozzolo , ma nessuno di essi si 
lasciò mai spaventare o sconcertale nè dallo strepilo del 
tamburo, uè dall 1 esplosione dell 1 armi da fuoco, e tutti i fi- 
li già orditi resistettero allo scuotimento impresso nell’aria. 
Il tuono ed i lampi dunque non sono, come osserva Ilozier , 
la cau . del male , servono però ai indicarla ; e di fatto que- 
ste meteore annunziano una mancanza d’equilibrio nell' elet- 
tricità dell 1 atmosfèra : la soprabbondanza di questo fluido li- 
ni lo all 1 elettricità della seta , ili cui sono ripieni i bacili , 
li aggrava e li opprime; e siccome all 1 avvicinarsi d 1 una 
procella il tempo è basso e pesante, ed il caldo sullògalivo , 
cosigli effetti perniciosi della soffogali otte vengono ad accop- 
piarsi con quelli dell 1 elettricità ; il sofferto rilassamento, pro- 
dotto da questo calore suffogalivo uegli organi del baco , di- 
venta tanto più funesto perchè al momento della filatura il 
baco si trova al punto più alto di contrazione , e per lassez- 
za quindi , come asserisce l’abbate di Sauvages, cade esso 
dall 1 allo delle siepi. 
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Il fuoco di fiamma, il 'cangiamento dell’ aria, un calore 
temperato , tutto ciò in somma , che fu prescritto per pre- 
servare i bachi dal pericolo della suffogazione. , viene impe- 
riosamente domandalo nelle circostanze critiche da noi ora. 
accennate , ed in generale la temperatura delle bigattiere , 
durante tutta la montata , dev’ essere piuttosto abbassata che 
sollevata. 

Quando il filugello ha trovato il posto a lui convenien- 
te per fare il suo bozzolo , sparge a se d’ intorno per ogni 
dove una quantità di fili sottilissimi , che nominati vengono 
Lava , in mezzo ai quali egli intende di sospendere il suo boz- 
zolo : sopra un punto di questa leggierissima bava depone e- 
gli la prima goccia della sua gomma , ed a misura che lira 
in dietro la testa , questa resina di già legata e filante s’ in- 
dura e forma il. filo della seta ; la viscosità poi della super- 
fìcie conserva un’ umidità sufficiente , perchè i diversi giri , 
ohe F animale fa fare a quei fili, si attacchino l' uno con 1' al- 
tro. Quanto più filli si uniscono i fili, tanto più solida diven- 
-la e più granila la tessitura de! bozzolo ; tanto più debole e 
molle al contrario è questa tessitura , quanto meno fìtti uni 
il filugello i suoi fili. Per regolarne le circonvoluzioni , che 
devono dare al bozzolo la forma ovoidale , continuamente si 
gira esso per tutti i vèrsi sopra se stesso ; la sua pelle sem- 
pre più ritirata , per geltare la materia sciosa verso la boc- 
ca , si ritira ancora di più ; e quando questa materia è e- 
saurita , ed il binzolo terminato , si effettua F ultima muda , 
c sotto gli anelli ritirati e compressi l’uno sopra l’altro ver- 
sò la testa, » yi si forma, dice l’abbate di Sauvages , un 
nuovo animale intermedio tra il baco e la farfalla , vale 
a dire la crisalide , che connette questi due stati , è che mo- 
stra in essa già disegnati i principali, lineamenti della farfal- 
la , che ne deve nascere ». 

Tulli i bozzoli non hanno lo stesso grado di perfezione r 
le faloppe , i rasali o vellutati, i doppioni, sono dei bozzo- 
li più o meno difettosi. Le faloppe., poco provvedute di se- 
ta , senza consistenza , ed in un certo modo soltanto abboz- 
zate , provengono dai bachi corti , e deboli , o languidi , 
sia naturalmente , sia per difetto della loro educazione ; la 
tessitura dei bozzoli rasati o vellutati c molle e floscia , ed 
essi cedono alla più piccola compressione ; si chiamano final- 
mente doppioni quelli , che contengono due bachi. Pare , 
che non sia il solo effetto dell’ accidente , o della mancanza 
di spazio , n d’ una troppo grande prossimità sulle siepi , quel- 
lo glie induca due filugelli a filare insieme lo stesso bozzolo, 
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giacché non ti vedono mai dei doppioni di due colori , non 
associandosi mai nel lavoro un baco di seta bianca con un 
baco di seta gialla . L’ abbate di Sauvages assicura d’ aver 
osservato , che di due farfalle uscite da un doppione , l’una 
è il più delle volle maschio e 1' altra femmina ; questa circo- 
stanza autorizzerebbe a credere , che anche uello stato di bru- 
chi questi insetti distinguono il sesso , che avranno sotto un’al- 
tra forma , e che un eccesso d’amore agisce sopra essi in an- 
tecedenza ; altre esperienze però permettono di dubitare del- 
la realtà di questo fatto.- Che che ne sia r i doppioni hanno 
una densità e volume maggiore del bozzoli semplici ; ma ciò 
che ue diminuisce il 'valore si è , che i due bachi , filato a- 
vendo ciascuno separatamente ed in verso contrario , i loro 
fili si sono spesso incrocicchiati ed uniti 1’ uno coll’ altro , 
d’ onde nasce , che alla tiratura non si può dipanare il boz- 
zolo , senza romperne spesso il filo , o che quando sotto im- 
brogliati , danno una seta ineguale e grossolana. 

Tre o quattro giorni , calcolali dai momento in cui il ba- 
co ha gettato i primi fili della bava , bastano al filugello per 
fabbricare il suo bozzolo ; ma lutti i bachi non montano in 
uua volta , nè lavorano con la stessa attività : prudenza quin- 
di vuole di uou isboscarli , di non levare cioè i bozzoli dal- 
la siepe , se nou due o tre giorni dopo che i più lenti han- 
no terminato l’opera loro: se i bozzoli restassero, più di die- 
ci o dodici giorni sulle siepi, il loro peso soffrirebbe dalla di- 
seccazione una dannosa diminuzione per. la vendita. 

Dopo di avere sboscato , si procede tosto alla scelta dei 
bozzoli destinati a dare con ciò nuova semenza : da una libbra 
di bozzoli ,< in cui si suppoue che vi sieno tante 'femmine 
quanti maschi , si ottiene ordinariamente’ un’ oncia di semen- 
za. Si pretende , che sia possibile di riconoscere il sesso del- 
le farfalle alla forma del loro inviluppo , e che i bozzoli ro- 
tondi alle loro estsemità contengano delle femmine , conte- 
nendo all’ opposto dei maschi quelli che hanno le estremità 
acuminale ; f esperienza però non conferma queste asserzio- 
ni , nè si dà seguo certo per prevedere i sessi. Quaudo il nu- 
mero delle farfalle feipmiue è maggiore di quello delle farfal- 
le maschi , si riinedia a questo inconveniente facendo servi- 
re i maschi a diversi accoppiamenti ; ma nel timore che la 
loro virtù fecondante non si alteri in questo doppio servizio y 
non vi si ricorre, che nel caso d’ un’ assoluta necessità. 

Nello scegliere i bozzoli per semenza , bisogna prima di tut- 
to attaccarsi sempre a quelli dei graticci , ove i bachi hanno 
meglio prosperalo , e più speditamente compiuto la loro car- 
Yol. IV. G 
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riera ; mentre è verisimile, che il vigore di tali bachi sia 
passate nelle farfalle , e che queste palccipato lo abbiano al- 
la semenza ' 4 . 

Relativamente poi al calore ' la preferenza non è che 
T effetto del pregiudizio , quando però essa inspirata non sia 
dal desiderio di propagare quel dato colore ; e di fatto , 
quantunque nello stato di confusione , in cui contiuuamcnle 
mescolale vengono le specie , la stessa semenza produca dei 
bozzoli di liute diverse , è cosa nondimeno certissima , di’ es- 
sa ne da sempre un maggior numero del colore pieferito ; e 
perciò se si desiderasse di moltiplicare i bozzoli bianchi , bi- 
sognerebbe sceglierne la semenza. Pochi se ne vedono di tal 
colore nelle solile educazioni , benché preferibili siano per cer- 
ti lavori , e benché i bozzoli gialli esigano più sapore , e per- 
dano di, consistenza nella loro cucinatura. 

Il volume dei bozzoli per semenza è per se stesso una 
qualità indifferente ; nondimeno siccome si é osservato , che 
le grandi farfalle femmine sono in generale deboli , poco at- 
tive , ed oppresse dal peso del vasto loro ventre , per cui 
molte di esse non terminano nemmeno la deposizione delle lo- 
ro uova , e periscono estenuale al più lieve calore ; così si 
prevede, che le piccole abbiano ad essere più vive e più ro- 
buste , e perciò i bozzoli piccoli sono più ricercati dei grandi. 

Imporla precipuamente 1 ’ assicurarsi, se la crisalide , da 
cui si aspetta la farfalla , sia viva. Si riconosce , eh' è morta, 
se i bozzoli sono macchiati, e se sono molto leggieri' in pro- 
porzione alla loro' -grandezza ; più certi si potrà essere però 
nel proprio giudizio , scuotendo ogni bozzolo vicino all’ orec- 
chio : tutti quelli , nei quali' non si sente verun movimento , 
o soltanto uno strepito secco e rimbombante , bisogna ri- 
gettarli : la crisalide in questo caso è , o petrificata ed at- 
taccata al bozzolo, o diseccata , ed in chicca : quando essa è 
poi viva , si sente che si muove meno liberamente nello spa- 
zio , che la contiene , e che il suono da lei dato , quando 
viene scossa , e più sordo e più tardo. 

I motivi da uni riportati per iscegliere i bozzoli da se- 

■ 4 Non bastano tutte si (là Ite cure per ottenere buona semenza ; com 
viene ancora prender interesse delle farfalle nel momento della fecondazione. 
I.a stanza nella quale esse si tengono esser deve asciutta , ventilata , di mez- 
zana temperatura , che non ecceda cioè i 17 o 18 gr. (Tcnn. di Reatini.), 
v che non vi sieoo torti odori , od esalazioni di sostanze corrotte. Metter 
si deve ugni attenzione die le uova depositate non vengano a mucchi , od 
a strati soprapposti gli uni agli altri , e conservata esser deve in luoghi 
asciutti , c riscaldati solo (ino al grado 12. 0 tutto a! più. (Cost.) fNcaa del . 
f Edil. NapotelJ 
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utenza fra quelli più sani , spiegano abbastanza perche le /ù- 
lappc. , ed i bozzoli dei bachi corti debbano essere esclusi. 
Relativamente poi ai doppioni , non vi sarebbe lo stesso mo- 
tivo di proscriverli , quanto filati furono da bachi vigorosi ; 
un importante riflesso indurrebbe anzi all’opposto a preferir- 
li , se dimostrato fosse , clic i bozzoli doppii contengono sem- 
pre due farfalle, maschio e femmina : non è però cosa certa, 
eh’ essi offrano questo vantaggio ; . è" anzi certo d’ altronde , 
che a motivo della loro forza , -e della densità della loro tes- 
situra , quella delle due farfalle , che cerca di bucarlo - , vi 
"trova una resistenza sempre diflieile a vincersi , per cui muo- 
re sovente dalla fatica ! preferibili saranno quindi sempre i 
bozzoli semplici. 

Affinchè uscendo dal bc-zolo la farfalla non s’ imbarazzi 
nella bava , si ha 1’ attenzione di levarne]» , si formano poi 
delle corone di alcune centinaia di bozzoli , passando con un 
ago un lungo filo a traverso la densità della loro tessitura ; 
queste corone vengono sospese sopra delle pertiche in un si- 
to , ove un calore tempeiato lascia alla crisalide il tempo ne- 
cessario per trasformarsi iu farfalla bene costituita. Questo can- 
giamento si opera in diciotto o venti giorni , e non ne pas- 
sano più di otto o dieci fra la nascita deile farfalle più di- 
ligenti , e quella delle più tardive. 

Per forare il bozzolo , la farfalla urla gagliardamente con 
la testa la tessitura d’ una delle sue estremità , dopo di a- 
verla bagnata , e d’ averne separato i fili con i suoi uncini 
anteriori. Aiutare si possono nella loro uscita le farfalle dei 
bozzoli doppii , facendo una piccola apertura al bozzolo dal 
lato delle loro teste : e non indiffereutemente all' una od ai- 
P altra delle estremità , perchè non è vero , che dopo di a- 
ver lavorato in verso opposto i baohi restino in quella posi- 
zione : quando la Wo opera è terminata , dirigono tanto 
1’ uno che 1’ altro la loro testa verso quell’ estremità , che nel 
bosco era rivolta in alto ; si ha la .cura di farne 1’ osserva- 
zione , benché anche senza una tale precauzione si riconosce 
quell" estremità per essere più rotonda , e per essere sormon- 
tala da due piccole protuberanze. 

Le farfalle non devono lasciarsi sui bozzoli , perchè si 
accoppierebbero , e produrrebbero sovra essi le loro uova, che 
non si potrebbero poi raccogliere. Nate appena le farfalle , 
portate vengono in un sito fresco , ma uon umido , sopra u- 
na tavola coperta per precauzione da un pezzo di stamina u- 
sala , onde non perdere la semenza che esse potessero de- 
porvi. Ivi si accoppiano , e l’accoppiamento durerebbe veti- 
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tiquattr 1 ore. se non si avesse la cura d’ abbreviarlo : il ma- 
schio viene ordinariamente separato dalla femmina dopo die- 
ci o dodici ore di congiunzione : piu presto le femmine di- 
ventano lente nella deposizione , non fanno che una scarsa 
quantità di semenza , e questa semenza resta sovente sterile : più 
tardi la femmina estenuata dalla fatica , muore senza aver de- 
posto. Se ne fa la separazione pigliando le due farfalle per le 
ale , e tirandole leggiermente in verso opposto , giacche strap- 
pandole con violenza , si potrebbe portar lesione agli orga- 
ui della femmina. 1 

Immediatamente dopo questa separazione , se il maschio 
non è necessario alla fecondazione d’ un’ altra femmina , vie- 
ne gettato alle galline, che ne sono ghiotte; ma questo cibò 
comunica alle loro uova un sapore detestabile : la femmina , 
prima di soggiacere alla stessa sorte , viene collocata o sopra 
fòglie di none larghe e forti , o sopra un pezzo di stamina 
nera ed usata : nera , perchè questo colore fa rilevare meglio 
quello delle semenze : usata , perchè la semenza vi si attacca 
meno tenacemente , o finalmente sopra un pezzo di tela , dal 
quale levar volendo la semenza , si bagna la tela dal rovescio , 
e cosi la semenza si stacca e cade quasi da se stessa : la sta- 
mina e la tela devono essere distese , e le foglie sospese so- 
pra un muro , al di sopra della tavola , ove ebbe luogo 1’ ac- 
coppiamento , onde raccogliere possa le farfalle e le semenze 
che cadono. Poco tempo dopo che la femmina tolta venne al 
maschio, comincia essa a deporre per intervalli ; e quantun- 
que la farfalla non sia estenuata del tutto dopo la quarta de- 
posizione , non se le lascia fare di più , perchè le uova d’ u- 
tia quinta deposizione rischierebbero d’essere sterili. Le quat- 
tro deposizioni si fanno nello spazio di circa ventiqnattr’ ore, 
e producono da quattro in cinquecento uova per ogni farfalla , 
e 1’ animale li attacca con una materia vischiosa al posto , 
ove li depose , applicandovi sopra il deretano : egli li di- 

sperde sopra un vasto spazio quando li depone a chiaro gior- 
no ; nell’ oscurità poi li depone in monte , e questa semenza 
riunita in piccole masse , in generale viene preferita. 

Siccome le farfalle non prendono vertin nutrimento , co- 
sì nulla può risarcire la deperdizione dei loro umori , e per- 
ciò esterniate terminano la breve loro esistenza : quella dei 
maschi è di otto o dieci giorni , più breve alquanto delle 
femmine. 

Terminala la deposizione , si lasciano ancora per due 
settimane circa le foglie o le stoffe cariche di uova attaccale al- 
la parete , ovvero , se il locale ove si trovano non è fresco 
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abbastanza , trasportate vengono in un sito , ove non si ab- 
bia a temere , che il calore produca la fermentazione , ed 
agisca innanzi tempo sul germe del baco, bisogna gelosamen- 
te evitare tutto ciò che potrebbe occasionare della polvere , 
perchè attaccandosi al guscio per anco fresco essa ne ture- 
rebbe i pori , e suffogberebbe ‘il germe. Allorché finalmen- 
te si staccano dal muro i pezzi di foglia o tela , che porta- 
no la semenza., si prendono , per conservarla fino all’ anno 
seguente , tutte quelle precauzioni , che da noi furono di gi'a 
indicale. 

Ouesto c il limite , che separa il dominio dell’ agricol- 
tura da quello dell’ industria fabbricatrice. Per ordinario T’ agri- 
coltore vende i suoi bozzoli , tanto quelli forati dal bruco , 
quanto quelli , che destinati sono alla filanda. Siccome poi 
molti proprietarii fanno anche filare la loro seta , non potran- 
no essi che gradire la nostra fatica , nel vederci disposti a 
terminare questo articolo con una breve esposizione delle 
pratiche relative a quest’ arte. 

La prima cura , alla quale dedicarsi conviene in tale 
faccenda , quando i bozzoli sono stati sboscati , è quella di 
soffocarli , nè si potrebbe ritardare una tale operazione più di 
dieci o dodici giorni , senza esporsi al pericolo di veder na- 
scere le farfalle. 1 

Ma come si può arrivare a portar loro la morte , sot- 
to quella rete , che serve loro di propugnacolo , nell’ inter- 
no di quei globi preziosi , che l’ interesse - medesimo costrin- 
ge di rispettare ? I fluidi più sottili sembrano soli capaci di 
riuscirvi. 

Fra le sostanze volatili, la canfora, a. motivo della sua 
estrema espansibilità , del suo odore forte e penetrante , e 
come propria a guarentire i bozzoli dalla corruzione delle cri- 
salidi , e dalla puntura degl’ -insetti , riguardala venne come 
uno dei migliori agenti , che vi si potessero adoperare , e 
nondimeno questo metodo non fu adottato. * , 

Proposto venne anche di rinchiudere con i bozzoli pef 
trentasei ore in un recipiente di legno chiuso dei fogli di car- 
ta intinti nella resina liquida di trementina. Noi non abbia- 
mo avuto occasione di assicurarci dell’ effetto di questo mezzo ■ 
ma se 1’ esperienza ne comprovasse la efficacia , non ve ne 
sarebbe veruno di più facile , di più economico , e per con- 
seguenza di preferibile. 

Réaumur ha provato , che nel loro stalo di morte appa- 
rente gl’ inselli conservano il bisogno e la facoltà di respi- 
rare : l’ inviluppo fitto e gommoso , in cui si chiude la cri- 
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salide del baco da seta , resta dunque accessibile ai fluidi aeri- 
formi , in cui si trova immerso. Si sa di più , che anche gl’itt- 
selti possono essere asfìsiaii , più difficilmente degli altri ani- 
mali. Provate quindi furouo delle Sostanze gazose : un sog- 

giorno d’ un’ ora nel gaz acido carbonico asiisiò le crisalidi 
nel loré bozzolo, ma senza farle perire j l'azione dell’ acide» 
solforoso , più attivo e più penetrante, ebbe una riuscita mi- 
gliore ; dei bozzoli esposti per un’ ora alla lenta combustione 
dello zolfo in un recipiente malamente turato, nou poterono 
salvare le loro crisalidi dalla morte. 

Anche il calorico ha una forza non meno efficace, e que- 
sto è il mezzo più comunemente usalo ; resta a sapere se lo 
sia coti le modificazioni più convenienti. La semplice esposi- 
zione per cinque giuriti tu raggi solari basta per suffocare la 
ninfa; ma l’incertezza del c!ima rende questo modo insuffi- 
ciente o precario. Rozier consiglia di scottare i bozzoli nel- 
1’ acqua bollente , e farli poi tosto asciugare sopra canicci ben 
ventilati ; ma senza parlare degli ostacoli , che questa proce- 
dura può incontrare nella incostanza della stagione - , 1’ ammol- 
limento della tessitura , e 1’ umidita che assorbirà la crisalide , 
favoriranno la putrefazione eia decomposizione , e la bellezza 
e qualità della seta ne resteranno alterate. Il suffocameuto al 
vapore dell’ acqua bolleute è soggetto agl’ incouvenieuti me- 
desimi. 

Il suffocamento nel forno non va soggetto a minori pe- 
ricoli ed imperfezioni. Questa ' pratica quasi generalmente se- 
guita consiste nel mettere i bozzoli in forno dopo d’ averne 
ritiralo il pane, o pure iti certi tiratoi contenuti entro casse di 
muro , che riscaldati vengono per di sotto ad un fondo di 
latta : ivi si lasciano per più o meno tempo , secondo il gra- 
do di calore , senza regola precisa , riportandosi in un pun- 
to si delicato alla sola abitudine dell’ operaio ; perciò gli ac- 
cidenti sono sì frequenti , ed il deterioramento delle materie 
più frequente ancora: s’ increspa e s’ indura la tessitura del 
bozzolo, che macchiato viene poi anche dall’ emanazione di 
sudore della ninfa : ((itesi’ operazione nuoce dunque costante- 
mente tanto alla nettezza del prodotto , quanto alla laudila 
della filatura. 

• Si cercò, se ottenere si potesse un calore, spoglio del- 
1’ asprezza , che ha sempre il contatto del fuoco , o ((nello 
d’ un corpo solido troppo fortemente arroventato , del ((naie 
fòsse possibile il variate e regolate a piacimento la teinpeia- 
lioa secondo la scala del termometro. Supplisce a tutte que- 
ste condizioni l’apparato inventalo sopra siffatti prìncipi! dal 
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sig. d’ Ilompre» , d’ Alais , di cui la descrizione pd il dise- 
gno si trovano nel ragguaglio dei lavori dell’ accademia del 
Gard per l’anno 1808. 

Il vapore dell’ actjua bollente non agisce 'direttamente in 
questo cosi detto sttfl'ocaloio. Certe cassette di rame , della 
grossezza di due pollici , formano iti un armadio i sostegni 
dei tiratoi col fondo di canovaccio, nei qnali si racchiudono 
i bozzoli. Il calorico introdotto nella cassa superiore per uno 
de’ suoi angoli col mezzo d" un buccitioJo attaccalo ad una can- 
na ebe parte dalla caldaia , discende nella sottoposta cassa 
per un tubo collocato nell’angolo diagonalmente opposto, e 
cosi di piano in piano fino all’ ultimo. Con dieci tiratoi al 
posto , quattro altri di ricambio , contenendo ciascuno ven- 
tinove libbre di bozzoli in altrettanti strati di Ire o quattro 
pollici d’alte/.za , se ne possono soffocare in un’ora da die- 
ci a dodici quintali. Noi abbiamo veduto in uno di questi 
recipienti chiuso , sospeso in mezzo al vapore dell’ acqua bol- 
lente compressa, la di cui temperatura era regolata col mez- 
zo d’ una valvola più o meno caricata , secondò il grado di 
calore che si vuole ottenete ; noi abbiamo veduto delle cri- 
salidi dei bozzoli blandii morire in meno d’ una mezz’ ora ad 
un calore di seltantaciuque gradi , senza che i bozzoli soffer- 
to avessero veruna alterazione nc nel loro colore, nè nella loro 
tessitura: il loro peso trovossi soltanto diminuito <1’ un settimo 
circa; ma Unii gii altri metodi fanno pure provare una simile 
riduzione. Questo ultimo apparato, del quale può dare un’ idea 
esatta abbastanza il forno americano , è più semplice e me- 
no costoso di quello del sig. d’ ilombres ; ma siccome il ca- 
lore agisce in esso dalla circonferenza al centro , cosi se vi si 
ammonticchiasse una gran quantità di bozzoli , suffocati non 
sarebbero per anco quelli di mezzo , quando gli altri si tro- 
vano già in sudore ; e quest’ inoonveuieiite si induce ad ac- 
cordare la preferenza alla macchina , nella quale i bozzoli col- 
locati a strali sottili fra due lamine di vapore non possono 
che riceverne egualmente l’ influenza. 

L’uso del calorico non è in generale modificato più van- 
taggiosamente nella filatura della seta , che nella maniera so- 
lita di suffocare i bozzoli. Non si riesce a dipanare le ma- 
tasse eli’ essi formano , se non mollificando la gomma , che 
attaccò i molti giri del filo l’uno sull’ altro ; e questo svol- 
gimento viene operalo dall’ acqua calda. 11 fuoco , che la 
riscalda , è acceso in un piccolo tornello , sopra il quale si 
trova una catinella di rame che contiene l’acqua. In Italia 
si fecero già da gran tempo dei tentativi per rimediare a- 
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gl’ inconvenienti di questo metodo ; ma la gloria di riuscirvi 
compiutamente riserbata era al Sig. Gensou/s de Bagnols , e 
questo non è il solo servigio da lui prestato all* arte’ di tirare 
la seta. Immaginò egli di sostituire all* azione immediata elei 
fuoco sull’ àcqira della catinella , quella del vapore dell’ ac- 
qua bollente. Il calorico , sotto questa forma ^ attinto dalla 
caldaia col mezzo d’ un tubo che lo porta orizzontalmente 
alle estremità dell’officina , e lo mette col mezzo d’ una chia- 
ve a portata della mano della filatrice , viene a riscaldar 
l’acqua di ogni catinella al grado che si richiede , per la via 
d un tubo , che vi concorre , diramato dal condotto princi- 
pale. I moltinliei vantaggi di questo metodo apprezzali furo- 
no dalla camera di commercio. , dall’ accademia imperiale d 'i- 
le scienze , e dalla società di agricoltura di Torino , dopo le 
espeiienze fatte in grande sotto gli ocelli loro. Ecco i risulta- 
ti di quei saggi : la filatrice non soffre più , come con i for- 
nelli ordinari! , il calore d’ un fuoco sempre vivo ed arden- 
te ; il fumo non incomoda più gli operai , nè oscura la se- 
ta ; la giratrice , obbligata secondo 1’ antico metodo ad attiz- 
zare il fuoco , ndn ha più bisogno di abbandonare per questa 
ouva la sua principale funzione : col metodo antico ci vole- 
vano dieci minuti per alzare il calore a 4° gradi , col nuovo 
portato viene nello stesso spazio di tempo a gradi 65 , e ba- 
stano cinque minuti per mettere in ebuliizione nella catinella 
chiusa l’acqua pervenuta ai Co gradi. La seta filata col mez- 
zo del vapore , ha per Io meno una grossezza , elasticità , e 
l’orza eguale a quella tirata col solito metodo , non manifesta 
nessuna differenza in' suo discapito dalla prima , nè al moli- 
no nè alla tintoria , nè al telaio : ed offre poi la macchina 

del sig. Gensoul ,• in confronto delle altre pratiche , il van- 
taggio di consumare due terzi di combustibile di meno , e di 
poter sostituire dei recipienti di legno alle catinelle di rame. 

Il filatoio viene collocato immediatamente dietro al for- 
nello : consiste questo in un telaio formato da quattro forti 
pezzi di legno uniti con dei maschi nelle mortise d’ altret- 
tanti piedi , legati aneli’ essi con grosse traverse : in mezzo 
di questa armatura gira sopra tin asse di ferro un naspo a 
quattro àie vuote , il di cui taglio esteriore è ben rotondato 
e levigato. Riceve questo il suo movimento da una ragazza col 
mezzo d’ una manovella e d'>un pedale , e questo movimento 
si comunica nello stesso tempo a due carrucole, mediante due 
fili di ferro verticali , chiamati branche. ,■ la di cui estremità 
superiore va terminando a spira , e clic collocate alla parte 
anteriore del filatoio destinate sono a sostenere il filo di seta , 
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che dalla catinella ascende ali’ allena del uaspo : queste bran- 
che sono attaccale ad un va e viene , la di cui continua a- 
iione .impedisce al filo di portarsi sempre sullo stesso punto. 
Nelle macchine ordinarie ritorna il filo allo stesso posto do- 
po 875 rivoluzioni della gran ruota del naspo ; anche questo 
ritorno però è troppo frequente-, perche la seta non avendo 
il tempo d’ asciugarsi abbastanza , i suoi fili possono anco- 
ra appiccicarsi fra loro. Questo difetto , nominato eetr/t/u , di- 
scredita la seta, rendendola più difficile a dipanarsi* e causan- 
do così una perdila considerevole. Ora mercè 1 ’ invenzione do- 
vuta al sig. Geri'ouls d’ un nuovo meccanismo , del pari che 
ingegnoso , del prezzo il più discreto , e proprio ad adattarsi 
a qualunque filatoio , il filo non può piu ritornare sullo stesso 
punto che dopo 2601 rivoluzioni del naspo, e còsi nulla vi 
è più da temere per 1' effetto della umidita. La carrucola at- 
taccata all’ asse , nei filatoi ordinarli , agisce nel nuovo ap- 
parato con una corda senza fine sopra una seconda carrucola 
doppia , e coronala da una terza , che le è aderente , e che 
per conseguenza segue e percorre le rivoluzioni medesime. Una 
seconda corda senza fine , che passa per la gola di questa 
terza carrucola , comunica il suo movimento ad una quarta 
carrucola che porta il va e viene 1 la relazione dei diversi 
diametri di queste ruote forma tutto il secreto del meccanis- 
mo : esso è tale , che I’ ultima carrucola fa 69.J6 giri , e la 
prima 2601 rivoluzioni, prima ch’esse si ritrovino nella me- 
desima posizione. 

Il sig. Jourdan de Ganges si avvisò di coprire di panno 
le branche , affinchè strofinandosi il filo perdo tutte le sue 
imperfezioni , ed inutile così renda il dipanamento , rispar- 
miando anche le spese d’ un’ altra manipolazione , nel tempo 
stesso che col tirare la seta arriva a raddoppiarla. 

La filatrice seduta vicino al filatojo ed alla catinella , 
getta nell’ acqua contenuta in quel recipiente un numero de- 
terminato di bozzoli per la specie di seta , eh’ essa vuol fare ; 
ordinariamente se ne adoprano da cinque fino a diciolto o 
venti per formare un filo 5 ma lo stesso sig. Jourdan, da noi 
citalo , pervenne a filare delle sete a due bozzoli , ed a ren- 
dere impercettibile perfino con la lente la saldatura dei capi , 
quando la seta è passala nella intrecciatura. 

Le sete s' intrecciano torcendone insieme due fili , che 
si dipanano sul naspo, ciascuno in una matassa separata : essi 
girano così l’uno sull’ altro, e dal torcimento e dall,o strofi- 
namento diventano entrambi più .nervosi , più rotondi e piu- 
eguali. Il grado però dell’ intrecciatura è arbitrario , e le fi- 
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latrici non Iranno nemmeno sempre l'attenzione dldare lo stesi» 
numero di giri alla stessa seta. 11 sig. Gensouls ha trovato il 
mezzo di correggere anche -questo difetto : alle branche egli 
sostituì unb ruota incastrata in un cerchio ; questa è forata 
da due buchi nel suo diametro , che ricevono i fili nell’ uscire 
dalla filanda , e per lo movimento che imprime alla ruota nello 
svolgersi uno spago , la di cui lunghezza è determinala dal 
numero dei giri che deve fare la ruota, i fili s’ intrecciano 
necessariamente nella fìssala misura. 

' Prima di quest’ operazione , la filatrice ha fatto passare 
sopra i bozzoli , che si trovano nella catinella una piccola 
scopetta , alla quale si attacca il capo del filo , tosto che il 
calore del fuoco lo ha fatto scollare. 

Il primo strato del bozzolo , che da un filo più grosso , 
forma i lati ; ma dopo tolto questo inviluppo , i capi ili cia- 
scuno dei fili , la ai pai riunione formar non deve che ui» 
filo solo , sono raccolti fra le dita della filatrice : essa li torce 
lievemente; li intreccia , se fa bisogno, con quelli dell’ altra 
matassa ,• li fa passare nel filatojo attaccato al fornello , poi 
nelle branche , e li attacca ad una delle ale del naspo. Sol- 
lecita allora la giratrice imprime il moto alla macchina : co» 
gli occhi sempre intenti sui fili , che s’ alzano dalla catinel- 
la , deve essa fermarsi tosto che alcuno d’ essi si spezza , af- 
finchè la seta non diventi ineguafe : la filatrice attacca di 
nuovo i capi spezzati , e quando un bozzolo ha terminato di 
dipanarsi, all’ultimo suo capo salda essa il primo capo d’ un 
nuovo bozzolo , avendone a tal uopo sempre un certo numero 
«li riserva in un cauto della catinella. Da quanto abbiamo e- 
spósto si rileva , che questa operaia ha bisogno d’ una vigi- 
lanza costante , d’ una grande attivila , e di molta capacita. 

Noi abbiamo detto, che le sete sono intrecciate , e non 
intrecciate : quest’ ultime vengono distinte con la denomina- 
zione di trame, perch’ esse servono di fatto a quest’uso nella 
fabbricazione dei tessuti : fra le prime le une portano il nome 
di tramette , e di queste si fabbricano ordinariamente le cal- 
ze ; le altre impropriamente dette organzini , potrebbero me- 
glio qualificarsi contrasegnandole col nome di sete fine , e di. 
queste si fa l’ordimento delle stoffe. Le sete bianche di questa 
speiìie servono di materia ai veli crespi, alle gaze , alle blon- 
de , ai tuli bianchi ; ed anzi per la fabbricazione di questi 
tuli i] ( sig. Jourdau ha filato delle sete ammirabili per la loro 
eguaglianza, e per la loro bianchezza, a quattro, a tre , ed 
anche a due bozzoli. 

I bozzoli doppi , ossia doppioni , danno una set» più 
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crossa dei bozzoli semplici , e di questi si fa la seta da cucire. 

Le faloppe sono le sete date dai bozzoli , che portano 
onesto nome , e che noi abbiamo detto essere lo scarto de- 
eli stanzoni. Questa seta, d’una qualità molto inferiore , ser- 
ve alla fabbricazione dei bindelli e delle felpe. 

I bozzoli finalmente bucali dalla farfalla, le pelltco e i 
aue lli che restano , dopo di averne levato la seta, i lati che 
sono il primo inviluppo della crisalide , la bava bianca all a 
ttuale sospesi restano i bozzoli sulle siepi , tutti questi avanzi , 
conosciuti sotto il nome di stracci , battuti e pesti a diverse 
riprese , falli quindi bollire nell’ acqua di sapone , e tiual- 
mente scardassati e filati , formano diverse materie , nomi- 
nale filo* elio , capitone , fantasia , secondo la particolare loro 
natura o preparazione , che adoperate poi vengono , sotto la 
generica loro denominazione di fioretto , nella labbrica una 
quantità di tessuti , e d’ oggetti da berrettaio. I coltivatori 
però non si occupano da loro stessi nella manipolazione 
queste rimaueuze dell 1 educazione dei loro bacili da seta e e e 
loro filande ; inopportuno sarebbe quindi il qui piu °“ re 
fondersi sulle pratiche , che rendono queste materie proprie 
all'uso, a cui destinate vengouo nelle manifatture. 

Lo scopo dei coltivatori , che allevano i bachi da seta , 
tende a l’ar produrre a questi iuselti la piu gran quantità pos- 
sibile di bozzoli, e ad ottenere con piccolo numero di boz- 
zoli molta seta: noi avremo conseguito il contemplato intento , 
se le regole da noi indicate potrauno contribuire a procurai oro 
ogni anno quarantuno kilogrammi di bozzoli da venticinque 
granimi di semenza , e quarantuno decagrammi di seta da qua - 
canta a quarantacinque ettogrammi di bozzoli. ( Laurent 6-r. 

Vincent ). , „ , . 

BADIANA. IUicium. Genere di piante della poliandria 

poliginia , e della famiglia delle tulipifere. v 

Le semenze dell’ una fra le tre specie , che comprende 
questo genere , celebri sono già da grati tempo sotto il nome 
di Badiàna della China, ovvero d’ Anaci stellato. I Chi- 
nesi le tengono in gran pregio: le adoprano nei loro alimenti , 
nella loro medicina, le masticano dopo il pasto, per dare fra- 
granza alla bocca, e facilitare la. digestione ; di l'atto^ il loro 
odore e sapore aromatico, quasi simile a quello dell anaci, 
si rende gratissimo. Vengono trasportate abbondantemente in 
Europa, ove si adoprano principalmente per lare dei liquori 
da tavola , fra i quali, notissimo è quello , che si distingue 
sotto il -nome d’ aniarasco di Boulògne. 

Queste sepoie , a fiori gialli , è coltivala alla China come 
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albero di lusso, ma in Francia trasportati nonne Corono por 
anco dei piantoni , ed i molti suoi granelli da noi seminati 
non hanno mai gettalo. 

Le due altre specie,!’ una delle quali conosciuta sotto il 
nome di Badiaka della Florida è quella , che ha il fiore 
grande e rosso, e la Badiana a foglie piccole, che ha il 
fiore piccolo e giallo , sono originarie della Florida , da dove ili 
Francia trasportate furono da Michaux , e si coltivano nei giar-' 
dioi del museo di Cels , e della Malmaison. L’ odore ed il sapore 
dei loro frutti souo pochi differenti da quelli della badiana 
chinese , e possono adoperarsi agli usi medesimi , come ne 
acquistai la prova particolare durante il mio soggiorno alla 
Carolina, per lo meno sull’ ultima, specie , della quale colti-* 
vai diversi piedi. 

In quel paese la badiana a foglie piccole è un arbusto 
di dodici a quindici piedi , munito fino dalla sua radice di 
rami in gran numero , coperti da foglie alterne, ovali, lan- 
ceolate, coriacee , lucide , lunghe da due a quattro pollici r 
larghe da uno a due , d’ un bellissimo verde , e sempre sus- 
sistente. I suoi fiori sono piccoli , e poco apparenti , ma nu- 
merosi , e si sviluppano per sei mesi intieri , esalando , se so- 
no strofinali ed espósti al caldo , un gratissimo odore aroma- 
tico , benché alquanto troppo forte. Produce un’ immensa 
quantità di frutti , poco diversi per la grossezza da quelli della 
chinesè , e quasi del pari aromatici. Questo è al mio avviso 
uno dei piu belli c più interessanti arbusti , che introdurre 
si possano in Europa. Io non dubito punto , eh’. esso allignare 
possa' in piena terra nel clima dell’ olivo , e meglio ancora 
in quello dell’ arancio , quanto alla Carolina , ove mal grado 
il gelo di tutti gl’ inverni da un discreto prodotto di frutti e 
di foglie , che si adoprano per eslrarne un liquore medio- 
cremente buono. 

Questa badiana fu da me propagala , confidando i suo» 
semi alla terra , o piuttosto alla sabbia , giacche quella era 
una terra di brughiera assai magra, caduti appena dall’ albe- 
'ro , e ne ottenni nel secondo anno dei piantoni alti sei pol- 
lici , benché tutta la mia coltivazione per essi adoperata con- 
sistesse soltanto in qualche sarchiatura ed intraversalura. fo 
abbandonai allora quei piantoni , che trasportali indi verniero 
in Inghilterra; i semi poi da me recali in Francia, benché 
colti in piena maturità , e sparsi quattro mesi dopo , vale a 
«lire alla fine dell’ inverno seguente , non gettarono punto , di 
modo che assicurare non posso , se convenga stratificarli j»ev 
poter conservare la facoltà loro germinatila. 
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Cols propaga i piedi da Jui posseduti col mezzo dei mar- 
goni , clic riprendono facilmente nell’ anno stesso , ina sicco- 
me questi piedi fanno pochi progressi , egli non ne può ot- 
tenere quanto pur sarebbe desiderabile. (li.) 

BAGASSA. Nell' isole dell’ America si dò questo nome 
agli avanzi della canna da zucchero , passali due volte per lo 
molino. La bagassa viene adoperala per alimento dei bestia- ' 
mi, e per bruciare. VediX articolo Canna da zucchero. (B.) 

BAGNATURA. Questo vocabolo si adopera generalmente 
dai giardinieri come sinonimo d’ annaffiamentq ; in alcune 
località nondimeno viene limitato ad esprimere gli anuaflia- 
menti leggieri , quelli che altrove si chiamano umettazioni. 
Vedi i due vocaboli controsegnati. 

Quaudo dopo uua lunga siccità il tempo si mostra di- 
sposto alla pioggia , e specialmente ad una pioggia piocello- 
sa , bisogna dare una buona bagnatura alle semine , perchè 
l’ acqua vi penetri più facilmente , e la terra si comprima 
meno. Vedi I’ articolo Battere la terra. ( B. ) 

BAGNO. L’uso dei bagni sta nella natura. Gli animali sal- 
vatici non meno che i domestici , i quadrupedi non meno che 
i volatili , amano di bagnarsi in tempo del calore. Non è mai 
bene il contrariale in ciò il loro istinto , specialmente nelle 
specie , che come il cavallo , il porco , sembrano più degli 
altri portati a bagnarsi dalla natura. 1 bagni lreddi , i soli 
che facilmente si possano amministrare agli animali grandi, 
sono rinfrescativi e tonici : essi dispongono alla guarigione del- 
le malattie infiammatorie generali e locali , come la pleloia 
sanguigna , 1’ allrapperia , 1’ eccesso della ialica , cc. Che se 
anche trattengono da principio la traspirazione , col lieddo 
che producono , la favoriscono in seguito , liberando la pel- 
le dalle materie, che ne turavano i pori. La sola nettezza sì 
vantaggiosa alle salute sotto tanti rapporti , deve indurre a 
fare spesso bagnare gli animali domestici nell estate , e quan- 
to inai si può anche nell’ inverno. 

Cosa pensar mai devono gli stranieri , e specialmente 
gl’ Inglesi , gli Olandesi , gli Svizzeri , ec. , presso ai quali i 
buoi e le vacche tenuti sono tanto netti , nei vederli Ira noi 
coperti spesso dai lati d’ un pollice e più di sterco , e sul 
dorso di polvere alta diverse linee? I cavalli stessi, clic in 
certi paesi sono governati con tanta cura , dividono iu certi 
altri la comune immondizia ; e perciò io non posso mai ri- 
chiamare abbastanza sopra tale oggetto 1’ attenzione dei col- 
tivatori. 

Ma conte pretendere da essi la pulitezza dei loro beslia-t 
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mi , quando negletta si vede nella massima parte irr modo 
tanto inconcepibile sulle stesse loro persone , sui loro mobi- , 
li , ec. ? Si potrebbe mai credere , che ce ne sieno a mi- 
gliaia , e specialmente di donne, che non s’ immaginarono mai 
di lavare H loro corpo , nemmeno allora che la vicinanza 
delle acque vaste danno ad essi tanta faciliti di farlo ? Quanti 
sviluppi fisici , morali e politici somministrare non potrebbe 
un tale argomento. • 

Per principio generale non bisogna mai condurre gli ani- 
mali all* acqua quando sono troppo riscaldati , e quando ne 
sono usciti , bisogna cercare di asciugarli con la massima sol- 
lecitudine in tutti i modi possibili. 1 più utili fra questi mo- 
di sono , il coltello del calore , la stregghia , lo stropicciamento 
con la paglia , lo strofinamento cou i panni asciutti o con le 
setole , 1’ esercizio moderato all’ aria aperta ed al sole . Si 
osserva , che tutti gli animali , dopo d’ essere stati bagnati si 
vanno rotolando sull’ erba , fra la polvere , scuotendosi cou 
violenza , ec. : tanto sentimento hanno di ciò , che loro 
conviene ! 

11 tempo che devono passare gli animali restando nel- 
P acqua , dipende dalia stagione , o dall’ oggetto principale , 
che si ha in vista. Per quelli che sono netti, e che si voglio- 
no solunto rinfrescare , bastano pochi minuti : alcune vacche 
poi dovrebbero rimanervi per ore intiere , tanto sono esse 
incrostate di sozzure. 

I bagni d’ acqua tepida non si adoprano nella medicina 
veterinaria , che in forma di lozióne , lavando cioè con una 
spunga , o con una pezza bagnata, il corpo o quelle parti 
dei corpo degli animali, che lavare o guarire si vogliano da 
qualche malattia locale: le gambe dei cavalli, dagli asini, - 
dei buoi , essendo più soggette agli sforzi , alle contusioni , e 
ad altri accidenti , sono anche più spesso al caso d’ avere bi- 
sogno di bagni tepidi : allora si può metterli in recipienti 
d’ acqua , e lasciai veli quanto si vuole , col mezzo di alcu- 
ne precauzioni troppo facili ad immaginarsi , perchè non sia 
necessario di qui indicarle. 

Ci sono anche due altre specie. di bagni, il di cui sco- 
po tende a favorire la traspirazione , diminuire la tensio- 
ne , 1’ irritazione , ed il dolore delle parti infiammate , e 
questi sono i bagni di vapore, ed i bagni di letame. Per far 
prendere i primi agli animali , involti essi vengono in gran 
coperte di lana , chiuse davanti e da dietro , e sotto il loro 
ventre si collocano delle caldaie d’ acqua bollente , acqua che 
ti rinova , quanto diventa fredda ; ed anche in ciò prendere 
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Bisogna tirile precauzioni proporzionate alla maggiore o mi- 
nore docilità degli animali. Per fare prendere ad essi i se- 
condi , si fanno coricare sopra un letamaio in fermenta- 
zioue , e si ricoprono di letame intieramente , eccettuata la 
sola testa . li tempo di queste operazioni dipende dalla ma- 
lattie , che le ha motivate , dall’ età , dal temperamento del- 
]' auimale, dalla stagione, ec. Superfluo sarebbe l’entrare a 
tale proposito ili {spiegazioni maggiori , giacche qualunque 
spiegazione non potrebbe dispensare in moltissimi casi dal do- 
ver ricorrere ad un esperto veterinario, che insegni la con- 
dotta da osservarsi. Vedi per Io di più quanto vien detto a- 
gli articoli dei citati animali. ( B. ) 

BALLOTA. Ballota. Pianta vivace a radice legnosa , fi- 
brosa ; a steli quadrangolari , nodosi , ramosi . alti d' uno a 
due piedi ; a foglie opposte , lucciolale , cuoriformi, rugose, 
dentate , pelose , larghe più d’ un pollice , a fiori rossaguoli, 
piccoli , disposti in verticilli nelle ascelle delle foglie , che 
Con altre tre forma un genere nella didinamia gìunospermia e 
nella famiglia delle labbiate. 

La ballota , chiamata anche marrubio nero , e marru- 
bio fetido , si trova in tutta Europa in luoghi incolti , lun- 
go le fossa e le strade , vicino alle siepi ed alle muraglie. Il 
suo odore è forte e poco grato , il suo sapore agro ea ama- 
ro : viene cosiderata come aniisterica , risolutiva , e detersi- 
va , e non è mangiato da nessun animale. 

Siccome si trova essa per lo più abbondantissima , i col- 
tivatori devono perciò procurare di trarne un partito utile , 

0 col farla gettare sul letame , o cou adoprarla a riscaldare il 
forno, o.col bruciarla in una fossa-, per ricavarne della po- 
tassa. Vedi le parola Potassa. 

BALSAMINA. Impalici is. Cenere di piante della peu- 
tandria tnonnginia , e della famiglia delle geianoidi , 1’ una 
delle quali oggetto si rende d’ una importante coltivazione per 

1 parterre ed altri giardini di lusso. 

La Balsamina dei giardini , Impatiens balsamina , Lin., 
è una pianta annua originaria dall’ Indie , ma coltivata iu 
Europa , ancora innanzi al secolo decimoquinto . La sua ra- 
dice è assai fibrosa ; il suo stelo alto d'uno iu due piedi , as- 
sai ramoso , acquoso e fitto , rossaguolo o bianco ; le sue fò- 
glie alterne , lanceolate , dentate , polpose 5 i suoi fiori riu- 
niti in mazzi sopra peduncoli semplici ed ascellari. 

Poche piante variano quanto la balsamina : non se ne 
trovano mai due di perfettamente simili nella stessa semina- 
gione , ora i suoi fiori sono scempi , ora doppii , ora picco- 
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*t‘r colori acquistano del risalto appunto dal loro contrasto , 
sarà cosi meglio di metterla a cesti di due, tre, ed anche 
quattro piedi insieme. Dal colore dello stelo e del bottone 
si può giudicare all’ incirca quale sarà quello del Gore; al- 
cuni giardinieri , per esserne certi, attendono 1’ apertura d’u- 
no o di due fiori prima di traspiantarla al posto. Le balsa- 
mine a fiori scempi non sono da disprezzarsi , benché di mi- 
nore durata , perchè il più delle volle hanno il colore più 
vivo, che quelle a fiori doppi ; e poi esse sono le sole che 
danno il frutto , si rendono quindi necessarie per la ripro- 
duzione. Le più belle 'in generale sono quelle , che si lasciano 
in balia di loro stesse, e perciò bisogna evitare di mutilarle 
per qualunque si sia motivo. 

Alle prime brinate tutte le balsamine subitaneamente pe- 
riscono, o per lo meno nella parte superiore dei loro rami: 
e perciò nel clima di Parigi non si gode che in parte di 
quelle, che furono piantate tardi. Nei paesi poi più caldi , 
come a Mompellieri , si può allevarle- completameute in pie- 
na terra , ove anche si riseminano da loro stesse. 

Siccome il seme della balsamina lanciato viene , quan- 
do c maturo, lungi dal suo stelo dall’elasticità delle valvule 
della sua capsula , cosi coglierlo bisogna qualche momento 
innanzi alla sua maturità , quando la capsula cioè comincia 
a diventare bianca ; scegliendolo sempre dai piedi più belli, 
e preferendo quello dato dai primi fiori. 

La coltivazione della balsamina , che formava la deli- 
zia dei nostri padri, è decaduta di molto, dopoché domi- 
nante si è resa la moda dei giardini paesisti eppure anche 
in questi può trovarsi bene , se collocata viene in mezzo al- 
la verdura a piccoli parterre, od in panieri , se disposta vie- 
ne in vasi lungo i macchioni , ec. . 

Vi ha un’altra balsamina, detta Balsamina uni bo- 
sr.ni , fmpatiens nuli me tangere', Lin. . che. Si trova sulle 
Alpi , ed al settentrione dell’ Europa. Questa non è bella , 
ma le sue foglie si mangiano come gli spinaci j e servono a 
tingere la lana in giallo. ( Tu ). 

BALSAMO. Vedi Menta. 

balsamo odoroso. Vedi Meuloto . ODOROSO.- 

BALSAMO ( albero ).\^ edi Pioppo. 

BALSAMO DI GILLÈAD. Specie del genere degli 
Abeti. Vedi questo vocabolo. 

BALAUSTO. Questo è il Melagrano SALVATICO , con 
cui si formano buonissime siepi nelle parti meridionali del- 
Vol. IV. r 1 „ 
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I* Europa., ed j cui fiori sono adoperati in medicina, P'ech 
al vocabolo Melagrano. ( B. ) 

BALAUSTRATA. Banda orizzontale di legno odi fgrro, 
sostenuta di distanza in distanza da maschi delia stessa ma- 
teria, che collocata viene sull’ orlo delle terrazze per guaren- 
tirne gli accidenti. Per ordinario essa viene costrutta all'al- 
tezza da potervi appoggiar sopra le braccia. Alle volte re- 
sta tutta uuda, alle volte viene ornata di tassi, di carpini , 
di caprifoglio , e di rosai. 

Le balaustrate , che formavano altre volle nno degli 
ornamenti dei giardini detti francesi , sono assai rare in quel- 
li , che più si pregiano ai giorni uostri , in quelli cioè , 
eh’ io chiamo giardini paesisti. (B.) 

BALZANO. Macchie di -peli bianchi, che hanno alcuni 
cavalli al di sopra dell' unghia. Si chiama cavallo balzano 
quello, che porta delle maconie simili. ( B. ) . 

BAMBÙ’ , JBaml/usa. Genere di piante esotiche dell’ es- 
sandria monogiuia, di cui le specie crescono naturalmente 
nel mezzogiorno , ed hauno molta relazione con, le canne. 

Queste piante , delle quali numerosissime sono le specie, 
appartengono alla famiglia delle graminee. Esse hanno de- 
gli Steli legnosi e fistolosi , che sorgono secondo le specie ad 
altezze differenti -con una grossezza proporzionata : vi sono 
dei bambù alti ottanta piedi. In alcune specie lo stelo è pie- 
no e solido, vale a dire intieramente legnoso ; iu altre è vuoto 
nel centro, ma con una piccolissima cavità ; ve ne sono, di 
cui la cavità interna è più considerabile della parte legnosa, 
e quest’ ultima classe è la più numerosa e la più utile. 

Alle Antille, e specialmente a San-Domingo si coltiva 
con molla cura e con molta riuscita una specie di bambù , 
che sorge all’altezza di trenta in quaranta piedi, di' cui lo 
stelo acquista un diametro di cinque io sei pollici. Si pro- 
paga dai rampolli delle radici, o dalle barbatelle : ama un 
terreno sostanzioso e fresco, e perciò Viene per do più pian- 
talo lungo 1 fiumi ed i ruscelli, ove produce un vago effetto 
per la freschezza c bellezza dei suoi fogliami. Le sue radici, 
che sono in gran numero, servono a trattenere la terra con- 
tro la correntia dell’ acque, e gli animali , adoperati alla col- 
tivazione delle piantagioni dello zucchero , mangiano volen- 
tieri i suoi giovani getti. Quando i suoi steli hanno acqui- 
stato una certa grossezza , se ne fanno travi e sbarre per le 
case dei negri , pali per circondare i campi , e condotti per 
annaffiare i giardini. 

I bambù , che crescono all’ Indie , sono adoperati dagli 
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abitatili di quei paesi a molti usi nelle arti e nell' economia 
domestica. Si può consultare su tale argomento Adamso» nel- 
r antica Enciclopedia al vocabolo Bambù. ( DÈc. ) 

BANANO. Musa. Nomed’una pianta esotica delllessandria 
mouoginia , die cresce naturalmente in India ed in Africa , e 
che si coltiva cola del pari che in America , ove trasportata 
venne dall' isole Canarie. Il banano si divide in un gran nu- 
mero di specie e di varietà 5 fra queste se ne distinguono pe- 
rò specialmente due ; il Banano del frutto lungo , Musa 
paradisiaca , ed il Banano del frutto corto , Musa sapicn- 
tum , Lin. 

I banani hanno per radice un grosso bulbo ottuso , dal 
quale esce uno stelo tenero ed erbaceo , che sorge a quin- 
dici e venti piedi d’ altezza ed anche più , ed acquista la gros- 
sezza d’ una coscia- Questo stelo è facile a tagliarsi ; non ha 
rami 5 è formato e ricoperto in tutta la sua estensione dalle 
vagine dalle foglie , che si succedono ogni anno , e che co- 
ronano la sua punta in numero di dieci o dodici ; queste so- 
no le foglie conosciute per le più grandi fra le intere , a- 
vendo da sei in sette piedi di lunghezza . e da due circa di 
larghezza $ il lor colore è d' un verde chiaro , che butta al 
giallo. Alla loro superficie inferiore vi è una costa o nerva- 
tura assai rilevala , che le divide per la loro lunghezza , e che 

{ traduce molle altre nervature trasvers. J i. Tenera essendo poi 
a loro consistenza , spezzale vengono spesso dal vento , che 
ha molta presa nella loro vastiia. Spuntando escono esse ro- 
tolate sopra loro stesse , ed a misura del loro crescere si van- 
no stendendo fino al segno di curvarsi iti verso contrario , 
e formano all’ intiero loro «viluppo un bellissimo pennacchio 
alla cima ed intorno allo stelo. 

Quando i banani sono pervenuti alla loro compiuta altez- 
za , gettano dal mezzo delle foglie i loro fiori, disposti, so- 
pra un* asse solitaria inclinata o pendente ; quelli della parte 
inferiore dell’ asse o spiga sono fertili , e quelli della parte 
superiore sterili: stanno poi riuniti in diversi mazzi , collo- 
cati alternativamente , e ricoperti ciascuno da una spala 
colorata. 

Dopo di avere fruttificato la pianta perisce , ma prende 
immantinente il suo* posto il più alto dei molti germogli , che 
crescono a,Iei d’ iutorno , e col mezzo di questi germogli viene 
riprodotta a seguo di formare, i bananeti s ossiano siti pian- 
tati unicamente a banani , sili che offrono località fresche 
ed ombreggiate , e per i quali si prescelgono ordinariamente 
le valli , le rive dei fiumi e dei ruscelli , e gli orli dei bur. 

■ * 
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reni. Piima «Iella loro piantagione , il terreno riserbato per 
essi dev’essere sminuzzato e rimondalo dall’ eibe cattive : i I o— 
Tu piantoni devono stare nello spazio rispettivo di otto in 
dieci [lieti i per ogni verso ; e giunti una volta ad un certo 
grado di forza , non esigono altra cura , che d’essere sar- 
chiali ogni secondo o terzo mese. Un bananeto ben collocato 
e ben mantenuto da prodotti abbondanti , e diventa una gran- 
de risorsa per 1’ alimento dei coltivatori , specialmente iti tem- 
po di siccità. 

La banana propriamente detta , prodotta dal banano del 
frutto lungo , vuol esser colta prima della sua perfetta ma- 
turità , al momento cioè quando il suo colore verde comincia 
a prendere una Aiuta gialla. Questo frullo ha una pelle al- 
quanto ruvida, che ricopre una polpa molle d’ un grato e dol- 
ce sapore ^ viene però lare volte mangiato crudo , preferen- 
dosi generalmente 1’ uso di farlo cuocere al forno , o sotto la 
cenere , o nell' acqua con la carne salata , e così preparato 
è molto zuccheroso , molto nutritivo , e d’ una facile digestio- 
ne. Alle volle dopo sbucciato , viene tagliato a fette lunghe, 
ravvolto nella farina, e fatto friggere come le frittelle. 11/?- 
co banano , prodotto dal banano del frutto corto , si mangia 
sempre crudo : la sua polpa è tenera , fresca , delicata , e 
non ha bisogno di verun condimento. 

Quantunque i b; e.aueli piantali sieno comunemente in 
luoghi bassi e riparali , rovesciati vengono spesso nondimeno 
dagli oragani , che dominano Ira i tropici. Allora si perdono 
molti dei loro frutti ; molli se ne perdono ancora, quando se 
ne matura nd un tratto una quantità più abbondante del bisogno, 
perchè le banane non si possono conservare per lungo tem- 
po : per non perderle , alcuni di quegli abitanti si avvisaro- 
no di farle seccare tagliate in fette sottili , come si suol fare 
con i datteri in Levante , e con i fichi in Provenza : un al- 
tro mezzo di conservazione consiste nel raparli , dopo di a- 
ver loro levato la pelle , metterli nello strettoio , e farli poi 
cuocere al forno, come la farina del manioc ; e con questo 
metodo si converte la banana in una polvere nutritiva , di 
cui si può fare una minestra gustosa e sostanziosa. 

Quando si stabilisce un bananeto, ed anche quando fos- 
se già da lungo tempo stabilito , si può mettere a profitto il 
terreno, che si trova ira gl’ intervalli delle piante , collocando- 
vi dei piselli , dei làgiuoii , dei cavoli, ed altre piante legu- 
minose e d’ortaglia. 

In Europa, ed in tutte le regioni fredde o temperate 
non si può allevare il banano altrimenti , che in serbatoio 
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caldo. Viene riprodotto , come nel suo paese nativo , dai suoi 
rimessiticci , che bisogna levare con attenzione o quando so- 
no per anco assai giovani. Si piantano questi rimessiticci in 
vasi di grandezza mediocre , ripieni d’ una terra ricca e leg- 
giera , e tenuti entro uno strato di vallntiea del serbatoio. Bi- 
sogna amia fluii! i mollo iu estate , e poco in inverno , ma spes- 
so : il grado di calore , che loro conviene , è quello appun- 
to che occorre all’ ananasso. Col mezzo d’ un tal governo si 
possono avere nei nostri climi dei banani di diciotlo a ven- 
ti piedi d’ altezza , che danno anche dei frutti maturi. Quel- 
li del giardino delle piante di Parigi fruttificano spesso ; e ri 
furono di quelli , chu fruttificarouo anche in Inghilterra ed 
iu Isvezia. 

Esiste anche un Banano a fiori «carlattuvi , Musa coc- 
cinea , Audr., il quale è originario della China , e liorisce 
mi anno dopo la traspiantagione dei suoi rimessiticci : i suoi 
fiori sono grandi e belli. Anche questa specie , che si trova 
pure nello stesso giardino, domanda il serbatoio caldo. ( D. ) 

BANCHINA. Questo vocabolo esprime nel giardinaggio 
diverse cose. Veugotio così chiamate talvolta certe palizzate 
ad altezza d’appoggio, talvolta certi banchi d’ erba poco alti , 
talvolta dei gradini , ove si collocano i vasi dei fiori ( B. ) 

BANCO. Luogo , sedile d’ erba , di legno , o di pietra’ , 
che collocato viene nei g ; ardiui , nei parchi , nei' viali per lo 
comodo di chi passeggia. 

f banchi d’erba sono i più economici , ed in apparenza 
spesso i più acconci al loro oggetto ; sono malsaui però nel- 
la più gran parte dell’ anno a motivo della loro umidità. Le 
donne di città , specialmente se sono delicate , e se si trova- 
no in certe disposizioni , devono schivarli quasi iu ogni sta- 
gione. 

Anche i banchi di pietra hanno lo stesso inconveniente , 
ad un grado però minore; e siccome devono essere d’ un pez- 
zo solo , per essere belli , sono anche assai dispendiosi. 

1 banchi di legno , sé sono dipinti a olio , devono pre- 
ferirsi per certo a tulli gli altri. 

Questi vengono costrutti o d’ una tavola sola e grossa , 
od a griglia , cou o senza appoggio.: in nulle maltiere si di- 
versifica la loro lunghezza , la loro larghezza , la loro altez- 
za , la forma e la grossezza loro. Recentemente si è introdotto 
l’uso di formarli con semplici pertiche, rivestite della lo- 
ro scorza , ritmile ed inchiodale sopra delle traverse a for- 
ca, Questa è per certo la maniera più economica e più pil- 
torcjuu , ina dopo la piaggia olire, lo stesso iucoaveni«utc dei 
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banchi d’ erba : tempre poi ne ha quello di guastar gli abi- 
ti , di fare del male , e soprattutto poi quello di essere d’ li- 
na fragilità facilissima a rompersi. 

Mei giardini di lusso i banchi vengono collocati per solito 
lungo i viali , ed alla loro estremità , come anche sotto i per- 
golati. Mei giardini , che imitano la natura, la loro posizio- 
ne è medio più varia. Ogni punto di riposo , ogni ridotto for- 
mato sull’ orlo o in mezzo ai macchioni , è opportuno a ri- 
ceverli ; così anche stanno bene sulle sponde delle acque , vi- 
cino alle rupi , nell' interno delle grotte , e questi ultimi so- 
no frequentemente coperti di musco, di sparto, e di altra 
verdura. 

Troppo però spessi s’incontrano geueralmente in questa 
specie di giardini , ove conviene , che tutto si trovi al suo 
posto , e {>oco frequentemente ripetuto. 

1 banchi di legno sono alle volte mobili , e possono per 
conseguenza essere riparati dall’ ingiuria dell’aria durante 1’ in- 
verno , tanto più die in quella stagione servono ordinariamente 
poco. Per conservare il piede di questa specie di banchi , si ri- 
pongono sopra lastre di pietra , cementate in terra con la calce. 

La pittura di tutti i banchi dev’ essere ricoperta d’ un 
nuovo strato ogni terzo o quarto anno , se si vuole che sieno 
di lunga durata. ( B. ) 

BANDA. Giardimàggio. Questa parola si adopera nel giar- 
dinaggio per indicare un orlo di zolle seminate d’ erbe o di 
fiori. Le bande sono altrettante piccole aiette , larghe da do- 
dici a diciotto pollici sopra una lunghezza arbitraria , con le 
quali si accompagnano tratti intieri , od orli soltanto di ter- 
reno erboso d' eguale larghezza , e coti le quali si formano i 
quadri delle aiette, o dei macchioni di fiori. 

Le piante , che più comunemente si adoprano per for- 
mare le bande di fiori , sono il garofano di Muhou , le sta- 
tico , il garofano pennino , ed altre piante basse , suscettive 
di fo rmare sulla terra uuo strato fìtto e fronzuto. 

Le bande verdi , destinate ad inquadrare le aiette od i 
macchioni di fiori , si formano ordinariamente con strati 
sottili di terra erbosa , che riprendono sul momento : se ne 
fanno anche con la lappoletta bianca , e con alcune specie 
della sassifraga. 

Le bande non si usano che nei giardini simelrici ; pos- 
souo nondimeno prestare un grato servigio anche nei giardini 
paesisti , o per descrivere il contorno alle volte non bene di- 
stinto dalle piantagioni e dalle forme del terreno , per varia- 
re e dividere le parti troppo estese. ( Th. ) 
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BANDERUOLA. Pezzo di latta parai lellogramm ino , o 
terminato in punta da un lato , o rappresentante una lesta di 
dragone, una testa umana che soffia, un uomo che caccia, 
che corre sopra un cavallo , ec. Questo pezzo di latta , che 
gira facilmente sopra un perno, introdotto in un (ubo, e fer- 
mato all'estremità più larga della sua lunghezza , collocata al- 
la sommità d’un edilìzio , indica cou la direzione della sua 
punta quella del vento. 

I galli dei campanili sono anch'essi altrettante Bande- 
ruole. 

Benché non sia difficile nelle campagne l'assicnrarsi del- 
la direzione dei venti , osservando il camino delle nubi , il 
movimento delle foghe, l'impressione che se ne riceve in fac- 
cia , o sopra uu dito leggermente bagnato , vantaggiosissimo 
nondimeno si rende l'avere una banderuola sopra la propria 
casa. 

Quando più la banderuola è leggiera , quanl' è più alta, 
quanto più faciintente gira sul suo perno, tanto meglio ese- 
guisce i' uffizio suo. 

All’ articolo Vento sviluppali vengono i motivi , che 
devono far desiderare ai coltivatori di conoscere la sua di- 
re/ion- , e di possedere per conseguenza una banderuola ; al- 
1’ articolo Vento rimetto io quindi i miei lettori. (B.) 

BANDINELLA . Piantagione d’alberi o d’ arbusti fat- 
ta nei vivai unicamente per dar ombra , e favorire la semi- 
nagione e ripia magione delle piante , che temono il sole trop- 
po forte. 

Viene data alle volte la deuominazione medesima a quel- 
le piantagioni , che hanno per oggetto di nascondere uu 
muto o qualche non grata veduta. 

Per (ormare delie bandinelle convengono gli alberi verdi, 
e precipuamente la tuia ed il ginepro ; frequentemente si 
adopera anche a tal uso il pioppo d’ Italia. Ciò che si dice 
agii articoli Ripabo , Ombra , palizzata , e Seminagione , 
superfluo rende il 'qui maggiormente diffondersi. (B ) 

BARACCA. Nome della dimora dei più poveri fra i 
coltivatori , e di quegli edifizi, che si costruiscono per oggetti 
di corta durala. Le baracche si formano di terra , di pietre 
secche , o rozzamente impastale con la terra , di pertiche 
con gli spazi riempiuti di musco o di fieno , e finalmente di 
tavole. 

Si chiama anche baracca quel locale , ove i giardinieri 
liportauo ogni sera gli strumenti da essi adoperali nella gior- 
nata , perchè la sua costruzione è quasi la stessa. 
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Quante riflessioni possono far nascere le baracche dei 
coltivatori in alcuni dei nostri dipartimenti ! 

Vero non è però, che la felicita sia per sempre bandita 
dalle baracche. Tutto ha il suo compenso nel mondo morale, 
come nel mondo fìsico. (B.) 

BARBA. Estremità capillare , che accompagna la lop- 
pa nelle piante graminacee. Ci sono delle varietà di frumen- 
to e d’orzo , che hanno la barba : altre che non l'hanno. Que- 
sto vocabolo si applica anche ai peli , che pendono dal men- 
to della capra , e dal petto dei gallinacci. (B.) 

BARBA DI BECCO. Cosi chiamata viene là Sassifra- 
ga SALVAI' ICA. 

BARBA DI CAPRA. Specie di Spirea , detta anche 
Spjrea spigata , Spirava aruncus . 

BARBA DI CAPPUCCINO. Nome , che si dà talvolta 
alla cicoria amara , fatta crescere in cantina per mangiarla 
in insalata. Pedi Cicoria. 

, BARBA FORTE. Vedi Ravano. 

BARBA DI GIOVE. Specie d’ Antillide. 

BARBA DI MONACO. Nome triviale della Cuscuta. 

BARBA SILVANA. Fedi Sagittaria. 

BARBA DI VOLPE. Astragalo spinoso, che cresce nel- 
P Europa meridionale V edi Astragalo. 

BARBABIETOLA. Vedi Bietola. 

BARBABIETOLA. Nome d’una varietà di pesca e di 
pera. 

BARBAGIANNI. Strix. Genere d’ uccelli di preda , che 
caccia soltanto di notte , che vive principalmente a carica 
dei sorci , dei ratti , dei campagnoli , delle talpe, e di altri 
piccoli quadrupedi. 

Un pregiudizio antichissimo , di cui non si sa conoscere 
il motivo, fa sì, che riguardati vengono alla campagna tutti 
gii uceili di questo genère di cattivo augurio , come vatici- 
nanti cioè- la morte o vero sciagure ; e perciò in molti pae- 
si viene fatta ad essi 'una guerra atroce, si considera per 
uria grande soddisfazione il poterli inchiodare sulla porta 
della casa o. del balcone, come un sacrifizio espiatorio, ca- 
pace d’impedire i funesti eftetti della loro apparizione; ep- 
pure essi rendono importanti e giornalieri servigi ai coltiva- 
tori , distruggendo quegli animali , che vivono a carico 
dei pfndolti delle loro raccolte. Tutti sogliono nutrire, ed 
alle volte anche con molta spesa dei gatti, ai quali fu dato 
1’ epiteto di nemici domestici , a motivo dei furti , che quo- 
tidianamente commettono ; c si uccidono poi senza miserioor- 
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dia uccelli , che non fanno mai verno male, e suppliscono 
molto meglio allo stesso uffizio. Di fatto un gatto piglierà uuó 
o due sorci in un giorno , ed un bai bugiarmi , di qualunque 
specie egli sia , sarà capace di pigliare da venti ratti in una 
notte. Vedi il vocabolo Civetta. 

10 qui uon intendo di tessere la storia dei barbagianni: 
credo però di dover dare la lista delle specie le più comuni 
in Francia , perchè i coltivatori sappiano riconoscerle , e 
soddisfare per lo meno alla loro curiosità, quando per av- 
ventura ne acchiappassero alcuno. 

11 Barbagianni grand’allocco ha due ciuffi in testi, 
ciascuno folto di piume , ed il corpo biondo , variato di nero, 
di bruno e di grigio : abita i pac i di montagna , e la su,a 
grandezza è quella d' una gallina. 

Il Barbagianni allocco mezzano , il gufo propriamente 
detto , ha due ciuffi sulla testa , ciascuno di sei piume , ed 
il corpo grigio picchiettato di bruno : si trova negli antichi 
edilìzi , ed è mollo più piccolo del precedente , uon essen- 
do più lungo d’ un piede, 

11 Barbagianni allocco . piccolo , ossia scops , ha due 
ciuffi sulla testa , ciascuno d' ufta piuma ' sola ; ed il corpo 
grigio picchiettato di biondo bruno e bianco : questo è an- 
cora piu piccolo, non arrivando appena alla lunghezza d’uii 
mezzo piede: vive fra i sassi d’ antiche rovine. 

Il Barbagianni uerfang è bianco con macchie a sca- 
glione spezzalo di color nero. Questa specie uou vive che nel- 
le alte montagne, ed è rarissima in Francia. 

Il Barbagianni propriamentf. detto è fulvo con mac- 
chie longitudinali brune , attraversate da altre dello stesso co- 
lore. Questo è il più comune di tutti : abita volentieri presso 
le case campestri isolale: la sua lunghezza è di quindici pollici. 

Il Barbagianni upupa è bianchiccio con macchie longitu- 
dinali brune attraversate da altre dello stesso colore , ed il 
cerchio degli occhi nero : vive questo uei boschi , si nasconde 
negl’ incavi degli alberi , ed è in grandezza eguale al pre- 
cedente. 

Il Barbagianni civetta-grande è fulvo -con linee longi- 
tudinali brune e semplici : questo si trova per lo più nei bar- 
coni , Dei campanili , ec. La sua lunghezza è pari a quella 
dei due antecedenti. 

Il Barbagianni spaventato è d’ un fulvo chiaro con 
macchie biauche e linee brune a zigzag sui dorso : preferisce 
que-lo per sua dimora i rottami dei vecchi edilizi , e i campa- 
nili vicini alle foreste. Esso è un uccello bellissimo , e d’ uua 
grandezza quasi eguale a quella dei precedenti. 
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Il Barbàguhhi civetta- piccola è bigiceio , con larghe 
macchie anastomosate e brunogoole : questo si trova sui sassi 
ammonticchiati , fra le rovine , uei concavo '.degli alberi, ed è 
di tulli i! più piccolo , non esseudo più di quattro iu cinque 
pollici. (B.) 

BARBANO. Specie del genere trips , vicinissima al tbips- 
uell’ olmo , ma alquanto più grossa e tutta nera, che vive 
sull’ t olivo, e che secondo I’ asserzione de’sigg. Riso , e St. Pier- 
re di Nienburg fa molto torto a quest' albero. È di fatti possibi- 
le, clic questo insetto , il qual è della famiglia dei bacherozzoli, 
e che fu uomiualo sxafilino da alcuui autori , lo estenui del 
suo su 0 o , ma non bisogna credere ch’egli faccia de' buchi nei 
legno. Questi buchi sono opera del rosxichio oleiperdo, che 
fu descritto da Fabricio nella sua collezione, e che io vidi 
riprodursi a Parigi per diversi anni ne’ tronchi degli olivi , 
che mi erano siati spediti da Salva (B.) ( Ari. del sappi. J 
BARBARESCA ‘. 5 , BARBAR1NA. Una delle varietà* 
della zucca. 

BARBATELLA. Ramo d 1 una pianta vivace , ovvero più 
comunemente d’ un albero o d' un arbusto , che si separa dai 
tronco , e si pianta in terra nell' intenzione di formarne un 
individuo. Vedi il vocabolo Margotto. 

Tutti gli animali , eccettuati i polipi , che si avvicinano 
infinitamente alle piante , hanno un centro unico di vita , *e 
delle liiuzioni organiche essenziali. Non si può dire io stesso 
dei vegetabili , poiché lo stelo della più parte di essi può es- 
sere tagliato , senza che le radici ne soffrano , e nell’ opera- 
zione , di cui qui si tratta , uno stelo , o parte di esso , si 
può 'Separare dalle sue radici , senza che muoia. Questi feno- 
meni dimostrano la fecondila prodigiosa della natura , che noci 
contenta di prodigalineute impartire i semi , e gli altri mezzi 
ordinari di propagazione , le ha di più provvedute della fa- 
coltà di non mai morire , dando loro quella di riprodursi col 
mezzo delie barbatelle. 

Siccome poi non pare , che le piaute , e specialmente 
gli alberi ed arbusti si trovino spesso nel caso di riprodursi 
nelle lòreste col mezzo delle barbatelle ; e siccome 1’ uomo uè 
fii forse di più, che tutti gli altri mezzi naturali riuniti j cosi 
sembra , che questa specie di moltiplicazione esista pieeipua- 
ineule per vantaggio deli" uomo. 

i5 Vieti indirato con tal nome fra noi ima specie di cotone di color 
isabella. (Cosi. ) ( Nota dell' edu. tuipolel. J 
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11 principio delle barbatelle è fondato sulla capacità , 
posseduta dal sugo esistente nei vasi d’ un ramo , di far get- 
tare , col mezzo del calore' e dell’ umidilà delle radici alla 
porzione di quel ramo , cbe sta sotto terra , e delle foglie a 
quella , che si trova sopra terra. Bisogna dunque, i.° che vi sia 
sugo abbastanza ; 2.° che questo sugo non sia suscettibile di sco- 
lare od evaporare troppo presto ; 3 .° che carico esso sia d una 
quantità sufficiente di materiali della parte solida dei vegeta- 
bili , per somministrarne in alimento alle radici ed alle foglie 
nei primi momenti della loro esistenza , fintante cioè che que- 
ste due specie d’ organi si trovino sviluppati abbastanza , per 
poterne attrarre degli altri dalla terra e dall’ aria. La privazio- 
ne sola di alcune di queste circostanze è quella, che impedisce a 
molle specie di piante il potersi moltiplicare per via di bar- 
batelle , quantunque opportunamente organizzate a tal uopo; 
io dico , quantunque organizzate, perchè tutte le piante , che 
non hanno stelo , e di queste pur ne' sono moltissime , per 
questo solo motivo suscettibili non sono di darne : il numero 
maggiore di tali piante si trova specialmente nella divisione 
degli acotiledoni , e dei monocotiledoni; ed anzi si può dire, 
che in quest’ ultima divisione vi si trovano soltanto quelle fra 
tali piante , le quali provvedute non sono d’ articolazioni , che 
classificare si possano nella serie delle piante non danti bar- 
batelle. 

L’ osservazione ha provato , che ogni qual volta vi ha 
in una barbatella produzione di radici , vi ha dovuto ante- 
cedentemente essere formazione d’ un Cercine alla sua parte 
inferiore. Pedi questo vocabolo , che serve di compimento 
all’articolo presente. 

Diverso è il caso per la produzione delle foglie , la quale 
può aver luogo senza formazione di cercine ; ma allora una 
produzione tale si può chiamare lo sforzo estremo della na- 
tura ; per cui queste foglie non pervengono mai al compiuto 
loro sviluppo , e la barbatella stessa non tarda molto a perite. 
I giardinieri , che ne conoscono la causa , chiamami tali fo- 
glie gettale dai sugo , e non riguardano la barbatella vera- 
mente ripresa , se non quando ha già sviluppato dei polloni. 
Chi è , che non abbia veduto dei pioppi , dei salci , ed li- 
tri alberi abbattuti e prostrati al suolo dare cosi in prima- 
vera dei getti di sugo ? 

» La teoria delia formazione delle barbatelle consiste , 
dice Thouin , nello scegliere con discernimento 1 ’ epoca del- 
1’ anno , e la qualità di ramo più propria alla riuscita di que- 
sta specie di moltiplicazione , relativamente alia untarti dei 
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vegetabili , ed alla densità del loro legno ; nel dar loro I* a- 
ria , 1" umidità , ed il calore opportuni ad eccitare il movi- 
mento dei loro sugo ; e nel moderare od accelerare questi 
agenti , secondo 1’ esigenza dei casi. 

» L’ epoche per formare le barbatelle variano in ragione 
dei climi e delle annate più o meno sollecite nel dare la buona 
stagione. Generalmente si può dire , che la fine dell’ inverno- 
convenga meglio per -gli alberi ed arbusti in piena terra ; la 
primavera per i. vegetabili dell’ aranciera , e la fine dell’ au- 
luuuo per alcuni alberi resinosi. 

» Alcune barbatelle vengono lasciate , come sono colte 
dall' altiero : ad altre poi si tagliano le foglie , ed alla massima- 
parte infine viene mutilata la cima. 

» La loro piantagione va soggetta a talune diversità di- 
modi, dipendenti dalla loro grossezza , dalla loro lunghezza, 
e dallo stato del loro leguo . Piantale esse vengono alla pro- 
fondità di tre piedi , di sei a dieci j e di due a cinque pol- 
lici ; verticalmente , od orizzontalmente , ovvero in tutte le- 
posizioni intermedie , ora in pieno campo , ora in tavole , in 
costiere , sopra letamiere , sotto campane , sotto vetriate, ec. , 
seconda la loro natnra , e secondo il clima da cui provengono. 

» Viene loro data una terra compesta di tale o tal’ altra 
maniera , degli anuafliaméuti più o meno copiosi , dell’ aria , 
della luce , del calore , sempre in ragguaglio ai medesimi dati. 

» Si annoverano dieci specie di barbatelle proprie agli 
alberi , arbusti , cioè : 

» 1 .“ La semplice , fatta cioè con un ramo giovane del- 
l’ultimo getto. Questa è propria alla moltiplicazione di mi» 
grau quantità d’ alberi e J’ arbusti d' aranciera , di serbatoio- 
caldo, e di alcuni di piena terra : essa viene collocala sopra 
letamiere e sotto campana , mantenuta iti tm dolce tepore 
umido , e riparato dal sole. 

» 2 . a A legno di due anni, fatta cioè con un ramo giovine, 
sopra il quale si trova una porzione di legno fli due aulii T 
<; dell’ anno precedente : viene adoperata alla ^produzione de- 
gli alberi ed arbusti in primavera , c collocala in rigagnoli 
in piena terra ad esposizione di tramontana. 

» 3.“ A tallone , falla cioè con un ramo giovine dell’anno 
precedente , e con la nodosità clic la -unisce al suo stelo. 
Questa è propria alla moltiplicazione degli alberi di legno duro , 
sia di piena terra , sia di serbatoio in primavera, e collocala 
viene in piena terra all’ ombra J o sopra letamiere e sotto 
campana. 

il 4- a A piantone , falla cioè da un ramo alto tla otto 
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a dieci piedi in forma di piuolo , proprio alla riproduzione 
degli alberi acquatici , come il salcio ed il pioppo , e viene 
piantala in terra entro un buco forriialo da un grosso piuolo. 

» 5 .* A fronda , fatta cioè da un ramò giovine ramifi- 
calo , sotterralo in tutta la sua lunghezza, ad eccezione del- 
la sua grossa estremila , che resta all’ altezza di due pollici 
fuori della terra : questa è opportuna a propagare certe spe- 
cie d’ alberi, che si spogliano , il melagrano, il ribes, e molti 
altri alberi ed arbusti di piena terra. Quelle fra queste, che 
stanno in picua lena , si, mettono in primavera sopra una ter- 
ra franca ad esposizione calda, e quelle proprie all’ aranciera 
sopra uno letamiere sordo. 

» 6.“ A frascato , fatta ci<>è con un ramo grande prov- 
veduto di tutte le sue fronde: questa è propria a dare le pian- 
tonaie d’ olivi , a guernire gli argini dei fiumi , delle paludi, 
a' consolidare e ricalzare- il terreno : opportuni sono a quest’uso 
gli olivi , i salci , i pioppi , i tamarischi , gli olivagni , gli 
ontani , ec. : piantata viene orizzontalmente alla fine dell’ in- 
verno , nella profondità di quattro in cinque pollici , con l’av- 
vertenza di lasciare fuori della terra le estremila delle frondi 
alte de tre in- quattro pollici. 

» 7.*. A fascine , fatta cioè con rami giovani dell’ ultimo, 

0 del penultimo getto , riuniti in fasci lunghi due piedi, ,e 
ripiegali sopra loro stessi. Queste sj .adoprano per ritenere 
gli argini al momento , che stanno in procinto di essere tra- 
sportati dalle acque ; e piantate vengono in modo , da non 
lasciarne sopra terra , che l’altezza di quattro pollici, assog- 
gettandole con un piuolo passato per traverso : i ve Ilici ed 

1 salci sono quelli , che si piantano in questa guisa. 

» 8.* A cercine per torcitura , fatta con rami, sopra i 
quali fu determinata la formazione d’ un cercine con una le- 
gatura praticata nella stagione precedente: questa viene ado- 
perata per gli alberi duri sieno indigeni o stranieri , e special- 
mente per gli alberi fruttiferi. 

» 9.“ A cercine per incisione , fatta come le precedenti 
con la sola modificazione dell’ incisione , ed adoperata per le 
specie di legno più duro , o per quelle di cui più si pregia 
il possesso. 

i> 10.“ A legno curro , fatta a forma di piccole mazze 
curvate da legno dell’ ultimo e del penultimo sugo : il legno 
più vecchio non deve formare che il quarto della lunghezza 
di quello dell’ anno precedente , e la lunghezza totale della 
barbatella non deve essere maggiore di quindici pollici. Con 
questo mezzo si moltiplicano diversi alberi ed arboscelli , spc- 


Digitized by Googte 



1 IO 


BAR 


cialmente quelli , il di cui legno ha una consistenza ugual- 
mente lontana dall’estrema durezza e dall’ estrema mollezza. 
Tali mazzette si formano d’inverno al tempo delle potature: 
si scelgono , per quanto è possibile , dei ramoscelli cresciuti 
sopra rani vigorosi , e si tagliano più vicino che si può al 
tronco , in modo da levare con essi anche il cercine , che 
li unisce al ramo. Questo cercine viene chiamalo il calcio 
della barbatella : esso è pienamente disposto a produrre del- 
le radici ; utile diventa quindi infinitamente alla ripresa del- 
la barbatella. Le mazzette a legno curvo si legano insieme 
a fascelti , e si conservano nella cantina , finché passati sieno 
i freddi , per indi piantarle in terra ■>. 

Queste generalità sopra le barbatelle non sono suscetti- 
ve nè di modificazione , nè d’estratto ; tanto sono esse pre- 
cise ed esatte. Io le ho copiate , per renderne onorevole te- 
stimonianza allo spirito eccellente dell’ egregio autore , che Ita 
dato recentemente un lavóro completo sopra questo argomen- 
to nel voi. 59 degli annali dei Museo , lavora al quale ri- 
metto il lettore , non potendone per brevità approfittare, 

Tre sono le condizioni capaci di meglio assicurare la ri- 
presa delle barbatelle : consistono esse nel dare loro una ter- 
ra umida , calda , bene sminuzzolata e provveduta di priu- 
cipii nutritivi •, e volendo conseguire il proprio intento , con- 
viene possibilmente riunire queste tre condizioni o natural- 
mente , od artifizialmente. Il sole è quasi sempre nemico del- 
le barbatelle delicate, perchè inardisce ordinariamente quella 
loro parte che sta sopra terra , ciò che fa per conseguenza 
perire anche la parte sotterrata. Quindi è , che tutte quel- 
le , che si trovano in questo caso , e che si contentano di sta- 
re in piena terra , collocate vengono verso tramontana ; e 
quelle che domandano il calore del letamiere e della vetria- 
ta , si ricoprono , finché splende il sole , con pagliacci , o ’ 
meglio ancora cori tela rada. 

Questa stessa cousiderazioné sull’ inconveniente della di- 
seccazione degli steli , deve fare adoperare tutti i mezzi per 
impedirla. Converrà per conseguenza tagliare tutte le foglie, 
perchè queste favoriscono troppo 1 * evaporazione : la parte 

che sta sopra terra verrà tenuta più corta che sia possibile, 
e si praticheranno frequenti, ma deboli aftnaffiamenti , per- 
chè anche l’eccesso d’umidità fa perire le barbatelle, pu- 
trefacendo la loro scorza ; avvertendo però , che vi sono mol- 
ti alberi ed arbusti , i quali soffrono nel portare la testa sca- 
pezzata , specialmente quelli , che non hanno una freccia , 
come il frassino , 1 ’ acero , il corniolo arborescente , ec. 
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Importante diventa eziandio i] conoscere la maniera di 
collocare le barbatelle nella terra : la posizione obliqua , ed 
anzi perfino alquanto curva , è la più favorevole alla loro 
ripresa ; e siccome la terra più sminuzzata è quella , come 
di già fu indicalo , che meglio ad esse conviene , così biso- 
gna possibilmente evitare , ciò che pur tanto di rado si evi- 
ta , d’ adoperare il piantonaio , anche nelle terre meglio ri- 
voltate , tanto più poi Delle terre rimaste incolte. Quanti mi- 
lioni di piantoni ,di salcio periscono ogni anDo , per essere 
stati collocati in buchi , la di cui terra per se stessa di già 
compatta , si rese ancora maggiormente compressa , per l’ef- 
fetto dei piuoli di ferro, adoperati nel formare i buchi ! Quan- 
do queste barbatelle devono essere collocate in molta vicinan- 
za fra loro , ad ogni altro metodo io preferisco quello di sca- 
vare un fossatello longitudinale alla profondità di sei ad- otto 
pollici , e nella larghezza della metà , per collocarvi le bar- 
batelle , e poi coprirle colla -terra del fossatello seguente ; 
quaud’esse poi spazieggiate esser devono alla rispettiva distan- 
za d’ un piede , quello di formare con una zappa a lama stret- 
ta dei buchi dell’ indicata profondità , per collocarvi entro 
la barbatella , e poi coprirla con la terra cavata dal buco. 

Ci sono delle barbatelle , per le quali vantaggioso di- 
venta il restare per qualche tempo esposte all’ aria , oude sen- 
tire un principio di diseccazione , atto a farle riprendere più 
presto ; quasi tutte però domandano d’essere tenute in un 
luogo assai fresco , coperte di terra a mazzetti , per ivi at- 
tendere il momento d’ essere collocate isolatamente : altre poi 
esigono all’ opposto d’essere poste immediatamente in istato 
di vegetazione. 

Quest’ ultime , che si chiamauo barbatelle sforzate , si 
fanno sopra un letamiere a vetriata , in vasi ripieni di terra 
di brughiera mescolata con terra franca e terriccio. Esse 
vengono coperte con certi imbuti di vetro , di modo che 
si trovano in un' atmosfera estremamente calda ed umida , 
nella posizione cioè la più favorevole per gettare sollecita- 
mente : I’ aria viene ad esse comunicata , a piccolissima do- 
se però , per lo collo dell' imbuto ; bisogna nondimeno dar- 
cene della nuova ogni giorno , ed anche più volte al giorno, 
alzando l’ imbuto , e rimettendolo prontamente , e le piante 
dei paesi caldi , le quali richiedono lo stanzone caldo , o per 
lo meno 1’ aranciera , sono quelle che vengono cosi governa- 
te. La difficoltà consiste nel cogliere il vero punto di calore, 
d* umidità , e nel dar l’aria a proposito , e perciò non sem- 
pre ri si riesce. L’ incertezza quindi del risultato fa sì , che 


r ì \-ì 


BAR 


per lo più si mettono moltissime barbatelle nello stesso vaso ^ 
da dove poi vengono levale , quando provvedute sono di 
radici suilieienti per poter essere riguardale dì ripresa sicura. 

Le barbatelle a cercine , le quali , dopo le mentovale 
finora , domandano la maggiore attenzione , non si pratica- 
no punto , se non in circostanze particolari , quantunque sie- 
no vantaggiosissime , perché necessarie si reputano a forma- 
re i margotti degli alberi ed arbusti ; operazione che prefe- 
rita viene a quella delle barbatelle. . 

Volendo nondimeno farle , interrompere bisogna sei me- 
si , ed alle volte anche un anno prima , la circolazione del 
sugo in un ramo d' uno o due auui tutto al più , o medi- 
ante un'allacciatura con lo spago , col filo d’ ottone , ec. , 
o mediante una sezione circolare alla scorza , larga, da due 
in tre linee. Nella primavera dell’ anno susseguente si taglia 
quel ramo al di sotto della legatura o della sezione , e si 
pianta in terra , .sia all’ aria libera , sia sotto vetriata. Allo 
articolo Cercine si leggerà la teorica di questo metodo diri- 
produzione. 

Quelle barbatelle poi , che si chiamano a mazzette ed 
a tallone , e tutte quelle- in generale , che fatte sono con ra- 
mi , i quali portano legno di due getti , considerale es- 
ser possono y come provvedute di cercine, perchè il sugo 
esistente in esse , meno disposto essendo a spandersi , forma 
più sollecite e più sicure le radici. Converrà dunque appro- 
fittare di tale circostanza , tutte le volte ché si potrà farlo: 
io lo raccomando espressamente , giacche vedo , che il solo 
risparmio d’ una lieve fatica impedisce che non si colga or- 
dinariamente questo vantaggio. Approvo io bensì la massima 
di evitare una fatica inutile ; ma in molte circostanze inuti- 
le non è quella , che per tale vien giudicata ; io non con- 
siglierò quindi di tagliare a tallone le barbatelle del pioppo 
d’ Italia , del salcio di Babilonia-, ec. , bensì quelle , di cui 
la ripresa è uu. poco più ducerla , del platano , per esempio, 
dei pero , ec. 

L' evaporazione del sugo , essendo la circostanza più sfa- 
vorevole alia ripresa delle barbatelle , come fa già dello più 
volte , pare perciò , che più di tutte adottata esser dovreb- 
be la propagazione a Jrascali : eppure questa è forse di tut- 
te la meno adoperata , per lo meno nelle piantonaie dei 
contorni di Parigi; ma basterà il contemplare quelle del Bel- 
gio e dell' Olanda , per riconoscere i grandi vantaggi d’ un 
tal metodo. Devo io quindi suggerirlo a tutti i proprietarii 
desiderosi di popolare i vóli dei loro boschi , o di posse- 
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dere breve spazio di tempo delle piccole macchie di bosco. 

Siccome la scorza giovine è più della vecchia suscetti- 
va di' formare dei cercini , cos\ molle specie vi sono d’ al- 
beri, e d’arbusti, dalle quali ottenere non si possono delle 
barbatelle , che con rami dell’ anno antecedente , o tutto al 
più di due anni. Ci sono degli alberi nondimeno , la di cut 
scorza essendo molle e facile a stendersi , come il salcio , il 
pioppo nero , ec. , suscettivi si rendono d’ essere adoperati 
anche in età più avanzata. Queste sono le barbatelle , che si 
chiamano piantoni : di esse si fa un uso frequentissimo, per- 
chè si suppone di guadagnarvi tempo. Esperienze compara- 
tive però dimostrarono , che vi è un vantaggio reale di ado- 
perare le barbatelle d’ uno in due anni , e di' conservar- 
le nelle piantonaie , finche sieno capaci di difendersi da se 
stesse. La spesa maggiore , eh’ esse domandano , è bene com- 
pensata dalla bellezza e durata degli alberi , che risultano. È 
poi un metodo contrario alla ragióne quello, di piantare 
le barbatelle delia grossezza d’ un braccio e più in terre- 
ni j che non furono forse mai rivoltati , per cui le deboli 
radici , eh’ esse dovono naturalmehte gettare , non possono 
in essi penetrare che a grave stento. Un altro motivo che 
deve far rifiatare i piantoni , e specialmente i piantoni a te- 
sta mozza , si è la circostanza , che i bottoni non prima e- 
sislenti , i quali spuntano lateralmente a traverso d’ una scor- 
za molto grossa , adropano uno stento maggiore a sviluppar- 
si , che quelli delle barbatelle d’ uno in due anni ; e perciò 
questi piantoni restano alle volte parecchi mesi ed anche un 
anno , prima di dare qualche segno di vegetazione : le inci- 
sioni , che alcuni aprono alla loto parte inferiore , lungi dal 1 
favorire la loro ripresa , la ritardano anzi , aumentando i mez- 
zi di deperdizìone del loro sugo. > 

Se io volessi entrare in tutte le considerazioni , alte a fa- 
vorire la riuscita della ripresa delle baibatelle , questo arti- 
colo diverrebbe un volume. Rimetto dunque il letfore agli ar- 
ticoli di ciascuna'di queste specie d’alberi e d’arbusti, per 
ciò che si riferisce a tale argomento , aggiungendo qui sol- 
tanto 1’ osservazione , che in questo caso , come in tanti altri, 
la pratica è quella , che porge la maggiore capacità di far 
bene. Quelle piccole avvertenze , quegli esperti maneggi , che 
assicurano l’esito , si possono bensì suggerire in un libro , ma 
chi legge non vi s’ interessa mai tanto , come chi opera , per- 
chè non ne sente 1’ immediato vantaggio. Le barbatelle , per 
esempio , dei pioppi riprendono tutte ; nondimeno colui che 
tutte moltiplicarle volesse col mezzo stesso , non riuscirebbe 
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rrlamrnle tanto bone come colui , il quale sa , che il pirppo 
del Canada vuol essere piatitalo mollo pioiòndo ; ulie il pioppo 
d’ Italia non tollera di portare la testa mozza ; che il pioppo 
balsamico domanda il tallone : che il pioppo bianco richiede 
la barbatella ;! fi ascaio- ohe il pioppo della Carolina pretende 
il cercine ; che il pioppo argenteo finalmente non regge se non 
è collocato sotto vetriata sopra letamiere. 

Prima dì terminare mi sieno qui permesse alcune osser- 
vazioni , che non ebbi opportunità di fare prima. 

Le barbatelle sono più sensibili alle gelate , che le fronde 
-attaccale ancora all' albero : per tale motivo Deperiscono molte 
del salcio di babilonia ; perdita , che si potrebbe evitare , se 
formate venissiro a frascato , perche allora il legno , che sta 
sotto terra , getterebbe dei rimessiticci dopo la morte delle 
estremità sopra terra. 

Se le barbatelle collocale sono in una località esposta al- 
1’ azione dei venti , utile sarà il riparagliele nei primi giorni 
con pagliacci o fascine , od in qualche altro modo , per- 
chè questi venti sono talora più diseccanti del sole più cocente. 

E pratica raramente usata , ma pure spesso necessaria , 
quella di coprire di cera , di sevo , d’ argilla , o di qualche 
altra jmpanialura la piaga superiore delle barbatelle scapez- 
zate , onde impedire la deperdizione del sugo , che ha sempre 
]' uscita per quella piaga : 1' adoperare un’ eguale precauzione 
anche sopra. la piaga inferiore sarà del pari giovevole, come 
«e. ho 1’ esperienza. 

Siccome la quantità di sugo , che si trova in una bar- 
batella , è quasi sempre insudiciente per nutrire lo stelo e le 
foglie , e per sopportare nel tempo stesso la deperdizione pro- 
dotta dall’ evaporazione ; cosi converrà nei casi soliti tagliare 
a due , o tutto al più a tre occhi la testa di tutte quelle bar- 
batelle , che soffrir possono quest’ operazione senza inconve- 
nienti , e rimondare tutte le toglie di quelle , che ne hanno , 
quando vengono piantate iu terra. 

Nondimeno se si potesse impedire quest’ evaporazione del 
sugo per le foglie e per la scorza , vantaggiosissimo sarebbe 
il lare le batbalellc , durante la maggior forza della vegeta- 
zione , e con i rami più ricchi di fronde e di fòglie ; provato 
■essendo , che la grossezza del cercine , che vi si forma , co- 
ni e anche la grossezza ed il numero delle radici , che dà essa 
sfruttano , stanno sempre in proporzione alla quantità di que- 
ste foglie. V edi il vocabolo Cercine ; ed anzi in questo , nè 
in altro tempo fare si possono le barbatelle delle piante er- 
bacee a radici vivaci , ed anche delle bteuuali ed anuue , come 
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le campanelle , le viole , le esperidi , ec. tal che sì dirù agli 
articoli rispettivi di tutte queste piante. 

La fisiologia vegetale è ben lungi , relativamente alle bar- 
batelle, d’essere completa, rimanendo da farsi ancora delle 
esperienze numerosissime , prima di po.cili collocare sopra 
una solida base. Non si sa , per esempio, ancosa con certezza, 
se le barbatelle traggano o non traggano dalla terra qualche 
alimento , prima che spuntate sieno le loro i ad ci. Io com- 
pilai quest’articolo nel sistema della negativa, pe che molte 
barbatelle riescono benissimo nell’ acqua distillata , ed alena» 
anche semplicemente nell’ aria. 

Per la riuscita d’ una barbatella indiffe ente diventa che 
la sua estremiti inferiore sia tagliata dritta ,oper isghembo , 
od a punta. Quest’ ultima forma conviene no.id'm ?"0 , quando 
adoperare si vuole il cattivo metodo osservato per i piantoni, 
o unicamente conviene per la faciliti» che porge di piantarle 
più profondamente in terra. 

I pezzi di radici di molte piante , e specialmente di al- 
beri e d’ arbusti , che gettano delle fibrille e degli sieli , ben- 
ché sprovvisti di collaro e di polloni , considerati esser pos- 
sono come vere barbatelle : lo stesso si dica delle scagli» di 
giglio e d’altri bulbi. 

Per barbatelle ' possono essere prese eziandio le foglie di 
quasi tutte le pjaute grosse , perchè piantate in terra gettano 
aneli’ esse delle radici. (B.) 

BARBICINA. Quando un seme germina , spuntano da 
esso due parli , una ascendente , che si chiama pianticella , 
e che destinata si vede a diventare lo ste'o ; l’altra discen- 
dente , che penetra cioè nella terra , e che 1’ erigine si rende 
della radice. Vedi i vocaboli Seme , Germinazione , Radice: 
ambe le parti sono quasi sempre semplici nel loro nascere. 
Siccome la pianticella e la barbicina si sviluppano da due punti 
opposti , e siccome questi punti non variano mai , qualunque 
sia la posizione del seme nella terra , così succede alle volte 
che la pianticella' al suo spuntare presenta la sua punta alla 
terra , e la barbicina per conseguenza la sua all' aria : ma nel 
giorno stesso della loro germinazione tulle e due cominciano 
a curvarsi per riprendere la direzione contraria , quella cioè, 
che sta nella natura loro di avere -, ed il più delle volte in 
conseguenza dei loro sforzi il seme stesso fa un mezzo giro 
sopra se medesimo. Da ciò risulta essere indifferente , che 
lutti i semi sparsi a mano volante cadano o da un lato o 
dall’ altro , ciò che provalo vieue dall’ esperienza di tutti i 
tempi e di tutti i luoghi. 
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È cosa nondimeno di fatto , e 1’ osservatone me nc ha 
fatto acquistare personalmente la prova , elio la posiziono ca- 
povolta <1’ un seme ritarda sempre la sua germinazione , ossia 
lo spuntare della pianticella dalla terra , e la penetrazione 
della sua barbicina nella terra ^ ed affinché queste due parli 
riprendano la posizione loro naturale , agiscono esse con sfor- 
zi , il di cui risultato non è sempre felice : ciò si distingue 

particolarmente nei semi grossi , e principalmente nelle man- 
dorle , la di cui forma prolungata nou permette al seme di 
fare il mezzo giro da noi sopra indicato. Da ciò succede, che 
tanti mandorli , noci e querce , seminati nelle piantonaie , of- 
frono dei piantoni con una forte curvatura al collaro delle 
radici , curvatura che nuoce necessariamente all’ ascensione e 
discensione del sugo, e per conseguenza alla sua vegetazione. 
Oltracciò la barba citta capovolta si mostra esposta all'aria ,e 
se I’ atia è diseccante ( Fedi vocabolo Afa ) , se il sole è vivo, 
colpita essa viene dalla morte , o per lo meno perde la sua 
punta : io vidi nascere un tale accidente ad una semina di 
ghiande , le quali, come si sa , por germinare vogliono essere 
poco sotterrate. Per quanto è più possibile si deve quindi 
piantare nella terra , non già spargere sovr’ essa il seme grosso, 
specialmente la mandorla , affinchè la barbicina si proloudi , 
eia pianticella s’alzi immediatamente , collocando cioè queste 
mandorle alquanto obliquamente dalla costa la più tagliente. 

Se la barbicina è 1’ origine della radice , dovrà esserlo 
anche tanto più del fittone , il quale è il corpo di questa ra- 
dice ; perciò ogni qual volta si spezza 1’ estremità della bar- 
b teina , perdere si deve irreparabilmente il fittone , ciò che 
effettivamente succede. I giardinieri osservarono , che il sot- 
toporla ad una tale operazione dava un vantaggio maggiore , 
«li quello che troncare il fittone , anche nel primo o secon- 
d’ anno del suo crescimento , perchè allora si sviluppa un 
maggior numero di radici secondarie , le quali sono più vi- 
cine al collaro (Fedi Fittone). Questo vantaggio evidente 
soprattutto si rende negli alberi , che come il mandorlo , il 
■pesco , 1’ albicocco il noce e la quercia , danno fin dal pri — 
prò anno dei fìttoni lunghi più d’ un piede , i quali hanno le 
loro fibrille soltanto alla loro estremità. Per conseguenza nei 
yivai ben governati germinare si fanno questi semi nella sab- 
bia , e poi spezzala viene con 1’ unghia la loro barbicina , 
prima di collocarli nella terra : non pare , che questi semi 
soffrano qualche inconveniente da tale sottrazione , mentre le 
loro barbicare germogliano con.cgual vigore , come quelle che 
non furono spezzate. Fedi Seminagione. 
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La barbicitra prende il nome di radice tosto cbe si senio 
consolidala , ciò che spesso succede in breve tempo. Vedi 
Radice. (B.) 

„ BARBIGLIOJfl. I cavalli , come la maggior parte de- 
gli altri quadrupedi hanno sotto la lingua celle duplicature 
protuberanli , che alle volte rassomigliano altrettanti barbi- 
glioni. Una ridicola opinione vorrebbe far credere , che que- 
ste duplicature impediscono sovente agli animali di bere e di 
mangiare , per cui vengono da taluni tagliate. Il discutere so- 
pra l’ inutilità di tale operazione , sarebbe un far torlo al no- 
stro secolo.- (B.) 

‘BARBIO. Specie di pesce del genere dei Ciprini , Cy~ 
prinus barbus , Lin. cbe vive nelle acque dolci delle- patti 
medie dell’Europa, di cui la carne è molto stimata. Viene 
chiamalo anche ba-bo,e quando c piccolo, barbino. L’or- 
dinaria' sua lunghezza è d’ un piede e mezzo , alle volte però 
è più grande del doppio , eri anche maggiore : vive molto , 
e non è alto alla generazione che verso' il quinto anno delia 
sua età. 

Il barbio si ciba principahneule di vermi , d’ insetti , di 
piccoli pesciolini , di carne dei cadaveri , ec. Si dice anche, 
ch’egli cerchi i luoghi , ove si fa macerare la canape , quelli 
ove si gettano molte sostanze vegetali di qualsivoglia specie , 
oude uutrirsi della materia estrattiva , che queste porgono : 
ama di preferenza le acque correnti , ed in primavera frega sui 
sassi. In una femmina si annoverarono più di ottomila uova ; 
e se non gli manca nutrimento, Cresce con la rapidità me- 
desima del carpione. 

La carne del barbio è soda , bianca , e di buon gusto : 
essa è migliore in inverno che dopo la frega. 11 credere che 
le sue uova purghino violentemente, è probabilmente un pre- 
giudizio , mentre varie persone degne di fede assicurano d’a- 
veruc mangiato senza soffrire verun inconveniente , e la mia 
conferma la loro esperienza. 

La natura delle acque ba- un’ influenza maggiore sulla 
qualità della carne del barbio , che su quella della più parie 
'degli altri pesci: anche l’età v’ influisce non poco , coinè io 
stesso ebbi occasione d,i convincermene. La carne di quelli , 
che vivono negli stagni, nei fiumi fangosi ,e quella dei più 
giovani è insipida e molle. Si avverta quindi di uou mettere 
di questi pesci in cotali stagni , di cui 1' aequa non viene 
mai innovala, e’ di rigettarvi lutti quelli, che si preudoim 
prima di essere adulti. • ; , 

II barbio si piglia con tutte quelle specie di reti , che 
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molo , cos'i è certo die 1’ umidità maggiore o minore dei suolo 
«lesso deve penetrare più o meno nell’ interno delle gregne 
inferiori , ea alterarne la qualità d i grani, mal grado lo 
strato sopra cui posa la prima fila delle gregne , e mal grado 
anche tutte le altre precauzioni usale ordinariamente per al- 
lontanare dalle mete le acque. 

а. ® Le mete sono esposte Cqn la loro altezza ai disagi 
portali dai colpi di vento. 

3.° I loro grani vengono alle volte riscaldati dalle piogge 
d' autunno , le quali , quando sono forti e continue , passano 
facilmente oltre a quella sottile coperta di paglia , che serve 
di capitello alle mete ordinàrie , e penetrano allora fino nel- 
1* interno. • 

4-° I ratti e sorci , e generalmente tutti gli animali di- 
struttori dei grani , s' introducono più facilmente nelle mete , 
di quello che nei barconi. 

5.° Quando si vuole cominciare la trebbiatura d’ una 
meta , bisogna aspettare una bella giornata , e ricovrare ad 
un tempo nel barcone la totalità delle gregne dalla mela con- 
tenute , onde prevenire la più piccola pioggia , che soprag- 
giungesse a guastare quelle gregne, che non tosse stalo possibile 
ricovrare a tempo. * • 

б. ° La costruzione finalmente delle mete è annua , di- 
spendiosa per un arreudatore , ed oltracciò d’ uua costruzione 
tanto difficile, che rare volte è ben fatta. 

1 partigiani delle mete sostengono al contrario , che tutti 
i difetti a queste attribuiti sono o esagerati , o poco fondati , 
e eli’ es'i trovano decisivamente vantaggi maggiori nel calcare 
le gregne in mele , di quello che collocarle in barconi chiusi, 
come vengono ordinariamente costruiti. 

i.° Trovandosi i grani eia paglia più ventilati nelle mete 
che nei barconi , trasudano ivi mólto più facilmente , e per 
conseguenza meno esposti sono ad alterarsi in forza della na- 
turale loro traspirazione. 

3.“ I grani conservano nelle mele latta la loró qualità, 
e talvolta acquistano anche una qualità superiore : i mercanti 
di grani li riconoscono al luccicante della loro scorza , e li 
pagano auche due franchi per ettolitro di più delle biade pro- 
venienti dai barconi chiusi , la di cui scorza è sempre più i 
oscura. ’ 

3.° Le paglie vi conservano tutta la loro freschezza e 
bontà , laddove nei barequi diventano nere per 1’ umidità , 
o rosicate, sono dai ratti , prendendo anche sempre un odore 
di muffa o di sorcio , o ili faina , o d’ orina di gatto , che 
ripugna straordinariamente ai bestiami. 
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4-° Per quanta facilita la posizione solita delle mete pos- 
sa dare agli animali grauivori di penetrare nel loro interno , 
i guasti uoudimeuo da essi portati non intaccarlo realmente che 
i primi strati inferiori , e sono certamente meno considerabili, 
che nei barconi , ove gli animali possono penetrare da tutte 
le parti. 

5.° La spesa annua finalmente della costruzione delle me- 
te , per quanto grande esser possa , sarà nondimeno ben lungi 
dall' equivalere all' interesse del capitale , eh' è stato d'uopo 
impiegare per la costruzione dei barconi , senza comprendervi, 
la spesa dell’ annuo loro mantenimento. Questi vantaggi ed 
incoiivenicnti dei barconi e delle mele sono generalmente ri- 
conosciuti dagli agricoltori ; la differenza loro d’ opinione però 
siurta principalmente nel valutare la maggiore o minore quan- 
tità dei dauui portati dagli ammali granivori neU’.uua o nel- 
l’ altra maniera di conservare i grani nelie gregne, ciò che 
molto difficile io suppongo di potere rigorosamente provare. 

Qualuuque però di questi due metodi meritar possa la 
preferenza , noi crediamo di recare un comune vantaggio , 
dando la spiegazione della costruzione tanto dei barconi , quanto 
delle mete , che d’ ora innanzi noi chiameremo biche , per 
non confonderle con le mete dei foraggi. 

SEZIONE PRIMA. 

DEI BARCONI. 

Tutte le amministrazioni rurali delle località , dove non 
si ha 1' usò di trebbiare tutti i grani immediatamente dopo 
la loro raccolta , devono avere due diversi barconi , 1’ uno 
per le biade , e 1’ altro per i grani di marzo : questa sepa- 

razione è necessaria per conservare le specie senza mescolarle. 

Ogni balcone è composto: i.° d’ un’aia per la trebbia- 
tura dei grani , alla quale vieu data ordinariamente la lar- 
ghezza d’ una trave da tetto ; a.° d’ una serie di navate suf- 
ficiente per contenere i grani in gregne delle raccolte inedie 
della coltivazioue } 3.° d' un loppaio , in cui si conservauo 
le loppe o paglie minute, avàuzate sull'aia, dopo la Deb- 
bia tura e vagliatura dei grani , di Cui ghiottissimi sono i 
bestiami. 

Simili edilìzi collocati esser devono nel cortile d’ un po- 
dere , nel silo più comodo , tanto per introdurvi le gregue 
trasportale dalla campagna, quanto per racchiudervi quelle , 
che si levano dalle biche , come »auclit; per poterle avere sol» 
l occhio durante la trebbiatura dei grani. 
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I barconi devono essere preservati da qualunque specie 
d'umidità, e ventilali quanto è più possibile: a tale oggetto 
1’ interno loro pavimento dovrà essere da trentatre lìuo a cin- 
quanta centimetri più alto del livello del suolo circostante , 
e nelle pareti loro laterali verrà aperto uu sufficiente numera 
di finestre , le quali saranno difese dalle pioggie col mezzo 
dei tavolati , e dagli assalti dei volatili distruttori con delle 
grate di -ferro a. maglie fitte. Si perviene anche a ventilare 
e perfino a rischiarare i colmi di questi barconi , praticando 
nel loro coperto uu pumero sufficiente di piccole aperture , 
ossia abbaini , armali, egualmente di grate di filo di ferro , e 
ricoperti con tegole da tetto. 

L’ iutérno dei barconi costrutti di muro deve essere ac- 
curatamente smaltalo ed avere le pareti più lisce elle. sia pos- 
sibile , onde impedire ai ratti e sorci 1’ arrampicarsi per i 
muri , e guadagnare le travi del colino , quaudo i barconi 
sono -voti , percliè allora si ammazzano lacilmenle questi am- 
mali col coreggiato sul pavimento medesimo. 

Nelle possessioni della grande coltivazione molto dispen- 
diosa si rende la costruzione dei barconi , e la loro spesa forma 
una parte considerabile nella totalità degli .aggravi , che im- 
pongono stabilimenti simili. * 

Il piezzo eccessivo dei materiali e della mano d’ opera 
costringe i proprietari ad adottare i mezzi pili economici per 
racchiudere i loro grani in gregne. Alcuni di essi comincia- 
rono di già ad inventare una costruzione di barconi , molto 
meno , dispendiosa delle solite , e la loro invenzione coronata 
venne dalla riuscita. Noi abbiamo veduto uno di questi nuovi 
barconi a Mairy presso Chalons sulla Marua , il quale non 
aveva di tutto muro che la parte superiore portante il tetto, 
ove aperto era anche l’ingresso nel barcone: le pareli lale-r 
rali non erano più alte che d’ uu metro dal suolo del cor- 
tile , e ad .eccezione dei pilastri di muro destinati a sosteneie 
i tiranti della travatura del colmo , tutto il di più era oc- 
cupato da forti pali di pioppo largarrvenle distanti fra loro, 
ed i vani intermedi chiusi erano con tavole dello stesso le- 
gname , ben dipinte a olio, e -collocale orizzontalmente le 
uue sopra le altre per lo scolo, delle acque piovane: anche 
la travatura del colmo era di pioppo , ed il barcone era d’ uu 
uso eccellente. 

Nella raccolta delle costruzioni rurali inglesi si trovano 
quattro o cinque disegni' di- barconi , la di cui disposizione 
fa vedere , thè i grani trebbia’t» ivi; sonò col mezzo d una 
macchina ingegnosa, che si dice essere adoperala iu Isvczia ed 
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in Danimarca , ed il nostro collega Lastejrie ce ne diede Ir 
minutissima descrizione nel loro. X del Dizionario di Agricol- 
tura di Rozier. 

Secondo il parere di questo dotto ed egregio agronomo 
adottar si dovrebbe colai semplice ed economico modo di 
trebbiare i grani. La costruzioue della macchina costa a5oo 
franchi : sei persone ed un cavallo occorrono per metterla in- 
esecuzione ; ma cou questi mezzi si fa in dato tempo tanto 
lavoro , quanto ne possono fare ventisette trebbiatori da bar- 
cone : conclude egli quindi , che il beuelìzio ottenuto dalla’ 
macchina confrontalo con la solita operazione sta in raggua- 
glio di quattro e mezzo contro uno. 

Questa proporzione non è rigorosamente esatta , perchè 
conveniva diffalcare ancora dal beuelìzio sporco, s." Tinte- 
resse della spesa di costruzione della macchina ; i.° il prezzo- 
delie giornate dei bestiami impiegati a farla tnnovere. Ma 
«mando anche. i vantaggi di cotale macchina fossero tanto gran- 
di , questa non sarebbe perciò una causa sufficiente , perché 
i nostri coltivatori trovassero uri interesse nell’ adottarne l’uso, 
giacile uniti ai vantaggi offrirebbe essa anche loro dei graodi 
inconvenienti : perciocché i.° le spese della costruzione della 
macchina sorpassano la ordinaria facoltà del coltivatore ; a.® 
essa è tanto complicata , e d'una esecuzione tanto difficile che 
secondo 1’ autore della terza sezione nella raccolta delle costru- 
zioni rurali inglesi , questa macchina ha perduto il suo cre- 
dito perfino iu Inghilterra per mancanza d' abilità in timil 
genere di costruzione ; 3.° i proprietari difficilmente si adatte- 
rebbero ad anticiparne la spesa ; 4-" gli arrendalo» possono 
temere che il grano così battuto stiacciato in gran parte non 
resti dalle mazze battenti , mal grado la disposizione inge- 
gnosa ad esse data per evitare questo inconveniente , incon- 
veniente che diverrebbe grandissimo per i grani destinati al 
commercio, renduli per tal detenorajnerilo di miuor prezzo ; 
5.“ cop 1’ aiuto d’ una simile macchina tutti i grani delle am- 
ministrazioni rurali più grandi sarebbero ben presto trebbiati, 
ed i loro arrendalo» si troverebbero tutti in una volta im- 
barazzati nella qnautità soverchia del grano da chiudere , e 
della paglia d’ ammonticchiare iu mele quasi sul momento : 
difficilmente si, troverebbero allora delle località . sufficienti per 
contenere tutti quei grani ; bisognerebbe quindi aumentare i 
Mumeti dei magazzini o ricorrere a granai presi a pigione ,e 
tutte poi le spese di costruzione, di locazione e di conser- 
vazione dei grani dovrebbero dedursi dal beuefizio dato dalla 
nuova macchina. Vero è , che per evitare questo ineouve- 
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niente si potrebbe farne battere di mano in mano che il bi- 
sogno lo esige ; ina ammettendo anche questo spedieute , ciò 
non toglierebbe minimamente la forza degli altri discapiti. 

Laonde , quand’ anche si arrivasse a semplificare questa 
macchina , ed a diminuire la spesa della costruzione , noi 
siamo d’ avviso , cbe il suo uso rendere si potrebbe realmente 
vantaggioso nelle sole località , ove si suole trebbiare il grano 
immediatamente dopo la raccolta. •> 

SEZIONE SECONDA. 

DELLE BICHE. 

Le biehe o mete , come costrutte vengono nella nostra 
agricoltura, hanno dei difetti, ch’essere non possono da noi 
occultati ; rassomigliano esse esteriormente alle mete di fieno 
degli Olandesi , di cui si ragionerò iu quest' opera al vocabolo 
Fenile : mancano però affatto di quella corrente d’aria , che 
tanto necessaria sarebbe specialmente negli anni delle messi 
umide , per impedirne l’eccessiva fermentazione. x 

Un piccolo fosso scavalo intorno alla meta serve ad al- 
lontanarne le acque piovane , ed uno strato di borra collocato 
sotto ne separa la base dal suolo , e difenJe le meta contro 
1’ umiditk del terreno. 

A Woburn-Abbey , in Inghilterra , si stabiliscono le 
mele di grani sopra muri circolari di costruzione permanente: 
questi muri hanno un mezzo metro ed anche due terzi d’e- 
levazione dal suolo , e sei metri due terzi di diametro. Sopra 
queste specie di piattaforma si mette un tavolalo , che sporge 
più iu fuori tutto all’ intorno per una estensione di quindici 
a diciotto centimetri , per impedire ai ratti e sorci di pene- 
trare nel monte ; e sopra questa piattaforma così disposta si alza 
la meta. ( Raccolta di costruzioni rurali in lesi. ) 

In vece dei muri circolari servono altrove allo stesso og- 
getto delle toppe piantate in terra , e la loro costruzione è 
più economica. 

Queste mete sono migliori di quelle della Francia, per- 
chè gii strali loro inferiori sono meglio difesi dall’ umidità 
del suolo , e perchè gli animali distruttori penetrare non vi 
possono per lo meno con tanta facilità. Hanno esse péro l’in- 
conveniente , che bisogna ritirarne tutte le gregne in una vol- 
ta , quando se ne vuole cominciare la trebbiatura ) e per evi- 
tare questo imbarazzo , 1’ autore di questo articolo ueli’ opera 
inglese crede , che basti il coprire i! monte manomesso con 
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una tela , quando soprnggiunge il cattivo tempo : se questa 
tela è incerala ,' potrà effetlivainentete difendere la meta con- 
tro la pioggia j ma non potrà coprirla esattamente' abbastanza 
per impedire, che non $’ introducano gli uccelli , a larvi dei 
guasti considerabili. 

Un altro autore di quella raccolta alle mete di Woburn- 
Abbey preferisce quelle di forma bislunga erotonda nelle sue 
estremità. La larghezza di queste biche è proporzionata alla 
lunghezza delle paglie , in modo che le gregne possono essere 
collocate le une opposte alle altre , legandosi e sostenendosi 
reciprocamente. La loro lunghezza è indeterminata , e dipende 
dalla (filanti ili delle gregne delle raccolte. La prima fila viene 
collocata sopra nn tavolato , onde preservarla dall’ umidita 
del suolo, ed il tutto è coperto di paglia: 1 motivi per cui 
l’autore preferisce questa- forma sono : t.° die le gregne a 
questo modo sono riparate molto più facilmente c più pron- 
tamente di quello che nelle mete circolari ; 2. 0 che le travi 
destinate a sostenere la bica sono meno costoso e più facili a 
collocarsi ; 3.“ che , data una capacità eguale , costerà me- 
glio il coprire una di queste biche bislunghe di quello che una 
delle biche circolari f 4-° che le biche di questa specie posso- 
no essere finite e coperte all’ una delle loro estremità , senza 
che sia terminata T altra ; 5.° che quando si vuole trebbiare il 
grano , basterà il prenderne l’opportuna quantità all’ una del- 
le estremità , la quale può essere preservata dalla pioggia col 
mezzo d’ una tela catramata , o d’ un letto leggiero , costruì - 
to secondo, gli stessi principii , come quello del barcone mo- 
bile del Re a FViiiasor. 

• Noi non possiamo affatto accordare a questa bica vantaggi 
tanto rilevanti . il solo , che veramente ci sorprende , si è 
la facilità con la quale vi si possono mettere, in pochissimo 
tempo moltissime gregne al coperto della pioggia , e ci pro- 
poniamo poi di combattere contro tutti gli altri , servendoci 
degli stessi principii dell’autore. 

» La più importante e la principale cura d’ un arretulatore 
consiste nel preservare la sua raccolta contro gli assalti dogli 
animali distruttori non solo , ma di guarentirla eziandio dalla 
pioggia , dall’ umidità, e per conseguenza dalla corruzione ». 
Ciò posto , la piccola larghezza della bica , determinata dalla 
lunghezza ordinaria delle paglie di un metro due terzi , o due 
metri al più , non permette di darle una grande altezza , per- 
chè alzandoli troppo sarebbe un’ esporla a farsi rovesciare dai 
venti impetuosi : in tal caso', mantenuta anche la stessa ca- 
pacità , la prima fila delle gregne , quella che viene a pi>- 
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sare immediatamente sul tavolalo , avrà una superficie mol- 
to più estesa in una bica bislunga , e comprenderà per con- 
seguenza una quantità maggiore di gregne esposte all'umidità, 
del terreno , ebe nelle mete di Woburn-Abficy , ove oltracciò 
questa prima fila è anche più particolarmente dilesa dall’e- 
levazione della piattaforma , e dal pavimento di tavole sopra 
il quale posa. 

» In secondo luogo , la grand’ estensione della bica bis- 
lunga esporrà anche molte gregne di più alla voracità degli 
animali , che vi penetreranno più facilmente per lo strato in- 
feriore , di quello che nelle mete circolari , ove non possono 
introdursi che a stento , come fu esposto. 

» Da un altro lato si dica poi anche , che nella bica , 
manomessa una volta , si Uova il grano ancora più .esposto 
al saccheggio dei volatili e degli uccelli , di quello elle nelle 
mele circolari ; perchè i.° adoperando per queste uu numero 
sufficiente^ di braccia e di carri , si potrà levare in un giorno 
tutta la massa delle .gregne 5 2 .° quaud’ anche vi rimanessero 
delle gregne nelle mele circolari , la loro sezione orizzontale 
presenta uoa laedità maggiore di farsi ben coprire con la tela 
catramata , di quello, che il profitto d’ una bica bislunga. 

» Finalmente mal grado le piccole dimensioni dei legni , 
che- compoiigono.il suo strato inferiore, resta tuttavia la ne- 
cessità di riporvi la prima fila delle gregne ad un terzo di 
metrp circa al di sopra, del livello del terreno , ed in forza 
della poca elevazione , che permette di dare, alla bica la sua 
poca larghezza, risultare da ciò deve necessariamente , che il 
prezzo della gran quantità di legname , domandato dalla co- 
struzione dello strato inferiore , unito alla spesa della coperta, 
diverrà molto più forte , che la spesa da incontrarsi per ista- 
bilire le mete di Woburn-Abbey , -per cui le mete bislunghe 
saranno defiuitivameule più dispendiose delle altre , seuz’ avere 
gli stessi vantaggi. 

» Gli Olaudesi , la di cui industriosa economia, in agri- 
coltura non si saprebbe mai i'milare abbastanza , pare , che 
sieno stali i primi a dare alle bielle un alto grado di perfe- 
zione ; prima però di farle conoscere , parlare, noi dobbiamo dei 
barconi mobili , die si trovano in Germania , e specialmente 
nel territorio delle città anseatiche , essendo essi evidentemen- 
te il tipo dei barconi stabili col letto mobile degli Olaudesi 
e degl’ Inglesi. . . , 

» I barconi mobili delle città anseatiche sono oomposti : 
1." di otto pezzi di legno , ossia pilastri, di dieci in dodici 
pollici, di diametro , e di ottanta a cento piedi di altezza „ 
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secondo ì bisogni del collivatore , piantati in terra alla pro- 
fondità' di cinque in sei piedi , ed egualmente spazieggiati fra 
essi sopra una pialloforma circolare di ventiquattro piedi di 
diametro. All’ altezza di otto in nove piedi , sollevandosi dalla 
piattaforma , si stabilisce un pavimento solido , che occupa lo 
spazio compreso fra gli otto pilastri : il di sotto serve di aia 
per la trebbiatura , e poi anche di rimessa per gli stromenti 
rurali : il di sopra per collocarvi le gregne dei grani ed i fo- 
raggi : alla parte superiore dei pilastri si costruisce un tetto 
mobile , che coperto viene di paglia e di canne : questo tetto 
si alza e si abbassa a piacimento lungo i pilastri , ai quali è 
attaccato col mezzo- di certi anelli . e si fa muovere o con lun- 
ghe pertiche , o con carrucole , fermandolo alla necessaria 
altezza. con cavicchie di ferro, éhe si piantano in buchi pra- 
ticati a tale effetto nei pilastri. ( Estratto dell’ Agronomia e 
dell' Industria , Parigi 1761 , ed ann. seg. )« 

Tale si è il barcone mobile , che sembra aver dato l’idea 
agli Olandesi delle barche stabili col tetto mobile. 

Queste barche , dette anche cantieri , sono disforma qua- 
drata , e secondo il nostro avviso questa forma è un difetto, 
perchè essa non -favorisce tanto la migliore disposizione delle 
gregne , come se fosse circolare , essendo noto d’ altronde , che 
a perimetro eguale la forma circolare contiene una quantità 
maggiore di gregne , che la forma quadrata. Formate esse sono 
di quattro alberi di riforma , che sostengono un tetto , leggiero 
quanto occorre , perchè con quattro bastoni forcuti abbassarlo 
ed alzarlo facilmente si possa a piacimento. Un abbassamento 
alquanto elevalo dal suolo , o piuttosto un pavimento soste- 
nuto da pilastri di sasso o di legno preserva la prima fila delle 
gregne dall’ umidità del suolo , e dagli assalti dei ratti e sorci: 
il tutto poi è guarentito dalla pioggia col tetto mobile , che 
sta di sopra. Questo tetto difende anche la barca dal guasto 
degli uccelli , perchè gravita con tutto il suo peso sulle gre- 
gne superiori , non lasciando nessun vuoto intermedio. 

11 sig. de Mallet , nostro collega , ne fece costruire delle 
simili alla Varenne sotto San-Mauro , presso Parigi , e ne 
sperimentò i- distinti vantaggi : per mala sorte però distrutte 
rimasero esse dai fulmini. Quando sarà al caso di farle fab- 
bricare di nuovo , ha divisato di dar loro la forma circolare, 
come noi pure gli cotisigliamo di fare. * 

L’ eccessivo prezzo delle costruzioni civili deve indurre 
r agricoltura francese ad adottare generalmente 1’ uso delle 
mete , per racchiudere i grani in gregne ed i foraggi ; le mete 
di fieno , e le biche degli Olandesi sono considerale per le 
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migliori : conviene dunque richiamare sopra queste T atten- 
zione dei coltivatori. 

Vantaggioso sarebbe 1 ’ adottare queste biche , specialmente 
ai proprietarii ed agli arrenda tori delle grandi coltivazioni. 

I barconi delle più vaste amministrazioni rurali potreb- 
bero in caso tale ridursi in un’aia per la trebbiatura , con 
ama sola navata per parte , d’ una altezza sufficiente per con- 
tenere le gregne destinale ad essere battute per lo corso tutto 
al più d’ un mese : una di queste navate servirebbe per i grani 
grossi , e 1’ altra per i minuti , e questa estrema riduzione 
nell' estensione dei barconi porterebbe una diminuzione grande 
nelle spese della loro costruzione e dell 1 annuo loro manteni- 
mento. ( Vedi a tal proposito il confronto , che noi ne ab- 
biamo stabilito nella nostra Memoria sull’ arte di perfezionare 
le costruzioni rurali. ) 

Le biche stabili col tetto mobile offrono altresì agli ar- 
rendatori vantaggi tali , eli' essi sapranno apprezzare. 

i.° Essi non si troverebbero più obbligati di far costruire 
annualmente delle mele , nè per le gregne del grano , nè per 
le paglie trebbiate , perchè le biche servirebbero a questo 
rioppio oggetto , risparmiando così la spesa delle mele , che 
costano loro da 100 a 120 franchi l’ una ; 2. 0 Potrebbero essi 
metter sempre le gregne dei grani al coperto della pioggia 
sotto le biche , per quanto poche esse fossero , ed in un tempo 
molto più breve ancora , che nelle Lidie lunghe dell’ Inghil- 
terra ; 3 .° Avrebbero anche la facilita di non levare in una 
volta dalle biche che la quantità delle gregne necessaria per 
dare lavoro ai trebbiatori; 4 -° Finalmente uè i grani, nè le 
paglie vi soffrirebbero verun guasto per parte degli animali 
distruttori , nè veruna alterazione nella loro qualità , come 
lo riconobbe anche il sig. Mallet. 


La società d’ agricoltura di Parigi , convinta come noi 
dei sensibili vantaggi , che 1’ uso di queste biche, sostituito 
a quello dei barconi , procurerebbe all' agrieoi tura ed ai pro- 
prietari , annunziò nella pubblica sua seduta del 1808 , eli’ essa 
destinerebbe delle medaglie in premio a coloro , che i primi 
fossero a far costruire le biche stabili col tetto mobile ai ri- 
spettivi loro dipartimenti. (De Per.) 

BARDANA , Arctium. Genere di pianta biennale , con la 
radice soda , fusiforme , nera esteriormente ; con lo stelo ci- 
lindrico , striato, ramoso, alto dai tre ai sei piedi; con fo- 
glie alterne , picciolale , cuoriformi , pelose, spesso ondeggiate , 
quasi sempre lunghe più d’ un piede , e larghe da sei iu sette 
pollici ; cou fiori rossngnoli , ordinariamente solitari , alfe volte 
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•però geminati , ed ‘anche ternati sopra lungi» peduncoli in- 
seriti nelle ascelle delle foglie superiori con una o due brat- 
tee , là quale con due o tre altre forma un genere nella sin- 
genesio eguale, e nella famiglia delle ciuarocefale. 

La bardana si trova nei prati , lungo le siepi ed i muri, 
nei campi umidi , ed in generale nella vicinanza delle abita- 
zioni : fiorisce alla meta dell’estate. Nell’inverno le teste dei 
suoi frutti si attaccano col mezzo degli uncini , ond’ aspro è 
il loro calice agli abili di chi passa , ai peli degli ammali , 
c‘ si staccano cosò dai loro picciuoli per lasciarsi portar via. 
Tale si è il mezzo , che le ha dato la natura per difendere 
le sue semenze , mezzo che deve sorprendere il filosofo scru- 
tatore; diventa però talvolta incomodo assai , mentre io stesso 
ho dovuto più .d’una volta occuparmi delle ore intiere per 
levarmi d'addosso queste teste di bardana ed i loro frammenti, 
e vidi 1 poi anche dei cavalli averne la coda tanto impastoiata, 
che si dovettero tagliare loro i crini in parte , e perfino in 
totalità. Questo motivo basterebbe, perchè l’agricoltore do- 
vesse distruggere upa tal pianta con tutti i mezzi possibili ; 
ma questo non è il solo titolo , che domandi la sua proscri- 
zione : imperciocché essa dà Una quantità tale di semenze , 
che se gli uccelli ed anche i polli.., di esse ghiottissimi , non 
la mangiassero , un solo suo piede basterebbe per coprire nel- 
1’ anno seguente parecchie pertiche di terra, con giovani pian- 
toni, dei quali ognuno copre di già nello stesso autunno uno 
o due piedi quadrati di superficie. I buoi , ed i montoni la 
mangiano bensì qualche volta , ma soltanto quaudo essi non 
hanno nessun cibo migliore. Bisogna dunque distruggerla , ta- 
gliandone i piedi fra due terre con un colpo di zappa , pri- 
ma che i suoi semi siano maturi. Le sue stoppie possono es- 
sere con profitto gettate sul letame, di cui esse aumentano 
la ma=sa , ovvero bruciate sia per riscaldare i forni , sia per 
fare della potassa. - 

Quando questa pianta cresce nei cortili dei poderi , die- 
tro i fabbricati , come spesso succede , porge indizio di nitro 
non però formato , come sf crede, ma soltanto deposto. 

La bardana ha una radice d’ un sapore dolcigno , le fo- 
glie amare , e le semenze agre : quelle sono riguardate co- 
me apritive , vulnerarie, febbrifughe , queste come un diure- 
tico eccellente. 

Vi ha un’ altra .specie di bardana , considerata da alcuni 
botanici come una semplice sua varietà , la quale non digeri- 
sce dalla prima che quasi per- la sola qualità d’essere più pe- 
losa in tutte le sue parli, e perchè le scaglie del suo caliee sono 
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intrecciate di peli bianchi , simili alle tele del ragno. Essa è 
più. rara dell’ altra , ma tutto ciò che di quella si disse , con- 
viene a questa perfettamente. (B.) 

BARDANA MINORE. Nome dato alla Lappola. ( vedi 
questo vocabolo) , i di cui frutti sono uncinati come quelli 
della bardana. 

BARDATURA. Il sig. Girant-Montbellet inventò una 
nuova specie di bardatura per i cavalli e per i buoi , da esso 
chiamata bardatura-cinghia. Due fasce incrocicchiate sul petto- 
che vanno a terminare entrambe , ciascuna ad un guinzaglio, 
formano gli elementi di-tal fasciatura. La sua descrizione, 
con le rispettive figure , si trova nelle Memorie della Società 
d' agricoltura della Senna , da cui si rileva, che questa barda- 
tura preferibile si rende a quelle, che si adoperano ordinariamen- 
te ; non è a mia cognizione ch'essa sia stata adottatala qualche 
coltivatore : tanto potente è l’ impero della consuetudine ! (B.) 

BARDOTTO. Piccolo mulo risultante dall’ accoppiamento 
d’ un cavallo e d’ un’ asina. , 

BARELLA. Specie di carreggiato a stanghe, sopra il 
quale due uomini portano a forza di braccia diversi pesi * 
come terra , letame , ec. 11 servirsi della barella è una spe- 
culazione d’ economia molto male intesa ; essa impiega due 
uomini, quando una donna sola potrebbe condurrà altrettanta 
terra , sabbia , ghiaia in una carriuola ( redi questo voca- 
bolo ) , quanta ne portano due uomini con la barella: ecco 
due terzi di perdita, l’ impiego d’ un uomo di più, e la dif- 
ferenza del prezzo giornaliero degli uomini con quello della 
donna. (R.) 7- ' 

Ci sono però dei casi, ne’ quali la barella si rende indispen- 
sabile, come quando si tratta di trasportare qualche oggetto, 
che domanda attenzione , o quando . si deve salire per una 
gradinala, passare per un terreno ineguale o smosso, ec. Con- 
verrà dunque sempre avere una o più Jjarelle in ogni podé- 
re, e in ogni giardino. (B.) 

BARELLA. Cosi si chiama eziandio una specie di reci- 
piente, che serve al trasporto di varii fardelli a forza di braccia. 

Le barelle adoperale per lo giardinaggio sono d’ una sem- 
plicissima costruzione : due maschi uniti con due traverse e 
sostenuti da quattro piedi ne formano i manichi : in mezzo 
alla barella v’ è una cassa , sulla quale talvolta si adatta un 
coperchio a griglia. Vedi tav. I , fìg. 1 . 

Le barelle sono destinate ad essere sostituite alle càr- 
riuole nei luoghi, ove queste non possono adoperarsi, come 
quando si tratta di montare -per un'erta salita, o per una 
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serie di gradini: preferite , vengono a] traspòrto dejle piante 
delicate, che si trovanoiiei vasi, e che pregiudicarsi potrtbbero. 
dalle scosse della carriuola. Più particolarmente poi si usano per 
trasportare le piante con tutta la terra delle radici, che si 
levauo dal vivaio per ornare i rialti dei parterre: finalmente 
Quando in tempo d’ inverno si levano dalle velriate o dai ser- 
batoi caldi le cipolle o gli arbusti in fiore per abbellire gli 
appartamenti, si adopera la bavella , coperta con la sua griglia 
di tela incerala per evitare qualunque accidente. Se il fred- 
do fosse acuto in modo , da far temere che le piante , am- 
morbidile dal calote del sugo, e dilatale dallo stalo di vege- 
tazione iu cui si trovano, gelassero camniin facendo, convie- 
ne mettere in mezzo alla barella una palla di stagno ripiena 
d’acqua bollente. Questa precauzione, unita a quella di so- 
vrapporre al coperchio una o più coperte di lana , secondo 
I intensità del freddo, basterà per preservare queste piante 
coltro il rigore dei geli , e farle pervenire intatte alla loro 
destinazione. ( Tu. ) 

BARELLA. Specie di carretta , inventata da Peron- 
net , e molto u sta a Parisi ne’ lavori pubblici. ■ Essa è com- 
posta d’ una cassa triangilala con bordi arcati, sospesa ia 
equilibrio sull’asse che l’attraversa. II più piccolo sforzo ba- 
sta per alzarla , quando è vota , ed è tenuta dritta Col mez- 
zo' di due uncini assicurati alla parte posteriore delle stanghe : 
quando è piena ed arrivata alla sua destinazione , si levano 
gli uncini, e la cassa si scarica compiutamente senza il concorso 
del conduttore per lo sol effetto del suo rovesciarsi. 

Sarebbe desiderabile, che questo mezzo di trasportare 
le ,lerre,i piccoli sassi, il letame, ec. fosse più generalmente 
usato. 

Lo stesso nome è dato a certe vetture assai lunghe ed 
assai strette composte di due pezzi di legno unite con traverse, 
di cui le stanghe sono mobili sopra un asse , ed accompa- 
gnate 'con un verricello. 

Queste vetture sono ptrincipalmeDte adoprale per Io tra- 
sporto delle botti a Parigi , e suppliscono molto bene a tal 
destinazione , atteso che quando si vuol caricarle si rovescia 
l’estremità loro posteriore innanzi aduno de’ fondi della bot- 
fe ; si fa passare una doppia corda su 1’ altro fondo e sul 
verricello , e facendo agire quest’ ultifno si fa ascendere la 
botte sulla burella senza sforzi e senza scosse. ' , 

Gli agricoltori sono poco spesso nel caso di far uso di 
questa ingegnosa macchi na; ora essa do vrebbe esser comune nei 
paesi di vigne , ove pnr non si ved e mai. (B.J (. 4rt. titl 
supplì mento. ) - 


igitized by Google 


BAR 


à 

i3t 

BARILE. Si dà questo nome a certi recipienti di dif- 
ferenti capacità, in cui si ripone il vini* Od altri liquori. Se 
ne farà menzione al nome generico Botte. ( B.) 

BARILE. Si dà- anche questa denominazione in com- 
mercio ; ed è talvolta usata anche nei "'libri , per contrasse- 
gnare la pianta, che produce la soda, e più spesso la specie, 
che si coltiva per quest’ oggetto, aitala satina, Lin. Si dice 
comunemente soda di barile , perchè tutte le piatite marine 
in generale danno della soda, raà non uc danno della mede- 
sima qualità. ( B. ) 

BAROMETRO. Benché col mezzo dei pronostici, de- 
dotti dallo Stato del cielo , da certe circostanze fìsiche, da 
alcune abitudini degli animali, ec. possono i coltivatori pre- 
vedere il più delle volte il buono o cattivò tempo, e pren- 
dere da ciò una direzione alle loro operazioni, utile sarà non- 
dimeno per' essi il procurarsi uu barometro ; imperciocché 
consultalo solo vale per tutti i pronostici, consultato con essi 
li rende più sicuri. Vtdi pronostico. 

Il barometro non indica realmente se non quelle varia- 
zioni, che succedono nel peso della colonna d’ aria a lui su- 
periore: eppure, stante la gran connessione esistente tra i fe- 
nomeni atmosferici , annunzia esso esattamente abbastanza il 
bel tempo, la pioggia ed il vento, perchè i coltivatori pos- 
sano per tale oggetto ordinariamente di ini fidarsi. 

Io non mi fermerò qui a spiegare la costruzione d’ un ba- 
rometro, mentre per semplice eh’ essa sia, è sempre superiore 
all'intelligenza degl’idioti coltivatori, uè il tentare la sua 
fabbricazione può rendersi per essi oggetto di economia. Mi 
contenterò quindi di consigliar loro a comprarne , ed anzi dei 
semplici meglio ebe dei composti, perchè questi ultimi sono 
facili a sconcertarsi, e domandano per conseguenza delle spese 
di conservazione, che saia sempre bpne l’evitare. 

fi principio dei barometri è g:neralmente fondato sopra 
1’ equilibrio , o peso eguale, tra una colonna di mercurio di 
Y] in 28 pollici ( retatine med/j), ed una colonna d’ aria 
della base medesima e di qualunque altezza possibile. Questa 
colonna di mercurio è sostenuta in' un tubo di vetro, la di 
cui parte superiore è chiusa e ruota ‘ d* aria, e la parte infe- 
riore è aperta, e s’immerge in un piccolo vaso pieno di mer- 
curio. Quando l’aria gode di tutta la sua elasticità, gravita 
còn forza sòl mercurio del vaso, e là alzare quello del tubo 
fino a 23 , e si dice anche fino a 3 o pollici : quando 1 ’ aria , 

è' càrica di Vapori visibili od invisibili , p’erde la saa ela- 
sticità; ed il mercurio discende dal tubo fino a 26, ed alle 
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volle anche a a5 pollici. Nel primo ca»e vi ha presunzione 
di buon tempo , nel secondo v’ è indizio di grandi piogge e 
di venti grandi. f 

Succede talvolta, che la causa, la quale operare doveva 
un cangiamento , cessa improvvisamente , per cui il cangia- 
mento non Jia più luogo. 

Siccome poi la colonna d' aria è più corta sulle mon- 
tagne die nella pianura, le misure sovraindicate devono così 
trovarsi più basse quanto più alto si trova il barometro. So- 
pra questo fatto si fonda I’ arte di calcolare 1’ altezza delle 
montagne col mezzo di due barometri osservati nello stesso 
momento, 1’ uno sulla cima della montagna , 1' altro sulla spiag- 
gia del mareè 

Quando più ci avviciniamo all’ equatore’, tanto più li- 
mitato è lo spazio delle variazioni del barometro, operandosi 
esse cioè fra l’ intervallo di soli due pollici: il contrario poi 
succede quando si va verso i poli. 

Io potrei mollo diffondermi sulle considerazioni di teorica, 
die stanno in relazione con queste cause ; ma siccome questo, 
ch’-io sto compilando, non è già un trattato di fisica specu- 
lativa, mi contenterò cosi d’ offrire ai coltivatori alcune re- 
gole di pratica , opportune a guidar loro nell’ osservazioni di 
questo stromenlo. 

I. Il mercurio , che ascende e ■ discende mollo , annun- 
zia cangiamento di tempo. Iti generale le differenti incostan- 
ze del mercurio indicano le stesse incostanze nel tempo» 

II. La discesa del mercurio non annumia sempre la 
pioggia , ma anche il vento. I venti riuniscono o disperdono 
i vapori acquosi e le nubi,, aumentano o diminuiscono la 
massa dell’ atmosfera ; devono dunque secondo la loro nata- . 
ra far alzare ed abbassare il barometro, e questo stromenlo 
accenna tanto la differenza dei venti, quanto la siccità : quin- 
di la regola seguente. 

III. Il mercurio discende piti ó meno secondo la natu- 
ra deb venti ; il mercurio si abbassa meno quando il vento 
è tramontana , tramontana- levante, e levante , che quando re- 
gna qualunque altro vento. I venti freddi, e quelli che do- 
minano nella bassa regione , i soli che noi dobbiamo sentire, 
condensano I’ aria , e più propria la rendono a sostenere le 
nubi; i venti poi, che dominano nelle regioni superiori , han- 
no, un effetto contrario , perchè fanno rifluire le nubi verso 
la terra. 

IV. Dominando nello stesso tempo due venti , f uno presto 
alla terra , e f altro nella regione superiore dell atmosfera^ 
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se il vento più alto è tramontatili, ed il renio più basso sci- 
rocco , sopì- avvi enne alle volte la pioggia , quantunque il 
barometro sia allora molto alto ; se all api osto il vento più 
alto é scirocco , ed il vento piti basso tramontana , tion pio- 
verà punto , benché il barometro sia allora assai basso. Mei 
primo caso le nubi sono condensate, e 1’ atmosfera, che le so- 
stiene, è rarefatta ; nel secondo caso le nubi sono rarefatte , 
e 1' aria , che le sostiene, è condensala, per cui potrà tanto 
meglio sostenere le nubi. 

V. Per poco che il mercurio s' ahi, e c ntinui ad ascen- 
dere, dopo o durante una pioggia abbondante e lunga, darà 
indizio di buon tempo. 

VI. Il mercurio cke discende molto, ma contentezza, in- 
dica continuazione di tempo cattivo od incostante yil mercu- 
rio che ascende molto", ma lentamente, presagisce continua- 
zione di tempo buono. In questi due casi la condensazione e 
la rarefazione delle nubi, l’elevazione dei vapori è graduale, 
uniforme e lenta , e 1’ atmosfera per conseguenza non si ul- 
legerisce o non si aggrava, che dopo lungo spazio di tempo. 

VII. Il mercurio, che s alza molto c presto, annunzia 
un buon tempo di corta durata ; il mercurio, che s' abbassa 
molto e presto , indica pure un tempo cattivo momentanei s. 

La ragione contraria della regola precedente dà la spie- 
gazione di questa. 

Vili. Quando il mercurio resta per un poco di tempo 
sul variabile , il cielo non è aè sereno, nè piovoso , il tempo 
non è nè buono, né cattivo', ma allora per ' poco che il mer- 
curio discenda , presagisce o pioggia o vento ; per poco che 
ascenda , fa sperare il tempo buono. Il conflitto tra le nubi 
e l’aria, che le sostiene , fa rimanere il mercurio sul varia- 
tile; s’ egli poi ascende o discende, ciò vuol dire, che si- ef- 
fettuarono dei cangiamenti, i quali , ancorché non siano di 
grand’ importanza , tali sono però da determinare il tempo 
o al sereno od alla pioggia; mentre anzi se fossero violenti, 
sarebbero di corta durata, redi le due regole precedenti. 

IX. In un tempo assai caldo la d. scesa del mercurio 
predice tempesta, quando sia considerabile ", se la sua disce- 
sa è poco sensibile, si pub sperare ancora buon tempo. I. 
grandi cangiamenti , che risultano dalla condeusazione delle 
nubi ed alleviamento dell’atmosfera, producono delle agita- 
zioni, le quali elettrizzano le nubi, eri infiammano le sostan- 
ze gazose, sollevate dal calore a diverse distanze; conseguen- 
za di ciò è il tuono e le meteore ignee , che si riferiscono a 
questo terribile fenomeno . Non bisogna quindi meravigliarsi 
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se nei temanoti , quando I' aria è ripiena d’ esalazioni calde, 
che s’ alzano dal grembo delle caverne riscaldale, e dagli abis- 
si che si aprono e si spalancano , il barometro discende al 
più basso grado 4 , l'aria è allora mollo rarefatta , e siccome 
non sostiene piu nube veruna , vi cadono talvolta delle forti 
piogge, vi si formano . dei venti e tempeste impetuose, agi- 
tano e sollevano le onde dei fiumi e dei mari vicini. 

X. Quando il rpercurio s' alia nell' inverno , annunzia, 
il gelo ; se si abbassa piuttosto sensibilmente , dà indizio e/te 
il gelo fi scioglie •, se. poi »’ alia ancora fuori del gr/o, indi- 
ca neve. Il vento, di tramontana è per lo piu quello, che 
fa nuli’ inverno alzare il mercurio : portare deve quindi il 
freddo, e per conseguenza nuche il gelo, il vento (li {scirocco 
all' opposto , facendolo abbassare, porterà lo scioglimento del 
gelo. .Se le nubi si condensano e cadono durante il gelo, si ri- 
solveranno in pioggia, convertita dal freddo ili neve; ma co- 
me lo abbiamo di già osservato, questo movimento delle nu- 
. bi farà alzare la colonna del mercurio. 

Tali sono in generale le regole d' induzioni sicure, de- 
dotte da osservazioni esatte , dell’ andamento del barometro : 
tutti gli altri casi dipendono da questi, e facilmente Vi pos- 
sono essere riferiti. (B.) 

BARRA. Pajo di ferro , con cui si fanno i buchi desti- 
nati a ricevere le barbatelle. Vedi i vocaboli Piantatoio , 
Foraterra. 

BASELLA , BaseJla. Genere di pianta della pentandria 
trigona, e della famiglia delle chenupodee, che contiene da 
sei in otto specie di piante annue serpeggianti con foglie al- 
terne, piccinlate, polposo, con fiori disposti a spighe ascellari, 
e, che interessa gli agricoltori, perchè le foglie d' nna e for- 
•' anche di tutte le specie si mangiano a foggia di spinaci. 

La Basella rossa, ossia spinace d’ America, ha tutte le 
sue parli rossaguole. Essa è originaria dell’ India, e si coltiva 
in America. La sua mitezza è superiore delle volte ai sei ed 
anche otto piedi nel clima .di Parigi, ove riesce benissimo , 
e dà buoni semi. La sua seminagione deve farsi per tem- 
po sopra let, 'liniere, per trasportarne i piantoni in luogo bea 
preparato o ben riparato, quando i geli tardivi non sono più 
da temersi, e dar loro un sostegno come ai piselli. Nei ca- 
ori grandi la baselta ha bisogno d’ annaifiamenti : io non ho 
mai mangiato le sue foglie cotte e condite , ma giudicando 
dal sapore delle crude , mi pare che i Chinesi, i quali 1’ a- 
mano inulto , non sieno troppo difficili nella scelta dei loro 
«ibi. Ch« che ne sia , questo è un legume da non trascurarsi. 
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giaecbè può aumentare il numero delle nostre risorse. Il su- 
go delle sue La colie è <T un bel rosso. 

La Basp.lla fianca uoh differisce dalla prima quasi in 
altro, che nel suo colore (B.) 

BASICCI1IA, Melinis. Pianta vivace della didiuamia gini- 
nospermia, e della famiglia delle labbrate , a steli quadrango- 
lari, pelosi, alti d’ un piede; a foghe opposte, ovali, capillari, 
pelose; a fiori grandi , rossagnoli, solitarii , o geminali nelle 
ascelle delle foglie , che si trova nei boschi e Ira le siepi, e 
che fiorisce al principio dell’ estate. L’ odore delle soe foglie 
è forte ; essa passa per npriliva , vulneraria e diuretica, ed 
adoperata viene qualche volta in medicina sotto il nome di 
melissa salvatica , melissa bastarda , melissa dei boschi, ec. 

Questa pianta merita d' essere collocata nei boschetti de» 


spargere i suoi semi in primavera: rare volte si torma in ca- 
sti, ma tanto meglio ne produce il sno effetto. 

BASSILICO, Orymuni. Genere di piante dell* didina-' 
mia gimnospermia, e della famiglia delle labbinte, di «ni tut- 
te le specie esalano un odore soave, più o meno forte, e di 
cui per tal motivo diverse coltivate vengono nei giardini 
di lusso. 

Tutti i bassiliet, eccettuata una specie , sono originari 
dell’ Indie c paesi vicini : non possono quindi essere coltivati 
in piena terra nei nostri climi. 

Gli uni sono vivaci, glj altri annoi: i primi non si ve- 
dopo, che nei giardini boiauici, ed in quelli di qualche di- 
lettante , onde superfluo si rende il parlarne; ma due dei ge- 
condi, il Bassilico comune, ed il Bassilico a foghe picco- 
ile, si trovano in lutti i giardini, e meritano perciò che spie- 
gata sia in qualche modo la sua coltivazione. (B.<) 

II bassilico si può seminare dal mese di febbraio fino 
«1 principio di' luglio , specialmente nelle provincie meridio- 
nali ; quelli di febbraio esigono nondimeno i letticaldi ed i 
pagliacci nelle mattine c nelle notti dei giorni freddi. Nelle 
provincie settentrionali le vethjàte ( Vedi questo vocabolo ) 
•onp indispensabili. Volendo aspettare nei paesi caldi il me- 
*e di marzo, e nei paesi freddi i mesi d’ aprile o di maggio 
•i può seminarlo in piena terra o nei vasi senza rischio ve- 
runo. Questo secondo metodo è preferibile, per essere il pijf 
facile a coltivarlo ed a difenderlo dalle mattine fredde; col- 
1' a v valenza ebe U sua terra non può essere mai resa al»- 
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bastanza leggiera e sostanziosa. Si può seminarlo anche fitto; 
quando poi i suoi piantoni hanno gettato sei foglie, si ripian- 
tano e si lasciano in terra, affinchè abbiano cominciato a for- 
mare la loro testa ed una certa massa di radice: allora si col- 
locano al loro posto: inutile diventano tali ripiantagioni quan- 
do la seminagione fu piu rada. Sarà bene di seminare il bas- 
silicò in tempi differenti , per esempio da quindici in quin- 
dici giorni , mentre se manca una semina , la sua perdita è 
riparata dalla seguente 1 , éd in tal guisa avere si possono dei 
piedi di Lassilico assai belli fino al tempo dei geli. 

Essenziali sono le due precauzioni d’ annaffiare il bas- 
silico, appena ripiantato, e di difenderlo per qualche giorno 
dall’ impressione del sole , specialmente nei paesi caldi. Sic- 
come questa pianta getta molte radici piccole , e molle pic- 
cole barbe capillari, assorbe così ben presto 1’ umidità della 
terra che la circonda , per cui abbondanti e frequenti devo- 
no essere gli annaffiaménti;. sia bagnata poi alla sera, alla 
mattina, o durante la giornata v ciò poco importa, purché la 
pianta abbia un’ umidità proporzionata all’ evaporazione; che 
si fa o che si è fatta nella giornata : tropp’ acqua nuoce pe- 
rò quanto poca. 

Nella ripiantagione conservare bisogna la terra intorno 
alle radici , quanta più si può; il tira-fiore si rende utile in tale 
circostanza ; e quando più si saprà aver cura della terra e 
delle radici, più facile ne sarà la ripresa : assicurata ne sarà 
poi la riuscita , se si sceglierà per tale operazione un tempo 
coperto, ed alquanto piovoso : il momento di piantare è quan- 
do comincia a formarsi la testa della pianta. 

Una risorsa pregevole ofTre specialmente il basilico nel- 
r estate ai parterre e giardini dei paesi meridionali, ove faro 
in tale stagione è il verde. 

I piedi si pianteranno nella rispettiva distanza di dieci 
pollici, amputandoli dal lati del viale, ed in cima; così tutti 
i piedi gettano i loro rami nello stesso tempo, si toccano fra 
loro, e formano un bel tappeto di verdura amenissimo. Se 
non vieue tagliato in cima , forma una testa rotonda e grata 
all' occhio; e se si vuole conservare il bassilico per lungo 
tempo nei vasi, o in piena terra, basterà impedirne, mutilan- 
dolo, la fioritura. 

La pianta destinata a dar seme, deve diseccarsi ìd terra; 
essa viene strappata prima della sua completa diseccazione , 
di buon mattino, quand’ è ancora coperta dalla rugiada, per- 
chè la rugiada impedisce, che il seme perfettamente maturo 
non cada dal calice , che lo contiene. Queste piante recate 
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vengono in un luogo veiitilato Od asciullo , dove restano per 
qualche giorno sospese, e poi si scuotono per ritrarne il se- 
me. Si può anche lasciare il seme sullo stelo, quando lo stelo 
sbattuto non sia dal vento : il seme è buono per due ed an- 
che tre mesi. 

Il bassilico , destinato agli usi- della cucina, dev’ essefe 
colto all’epoca della sua prima fioritura, e poi sospeso adom- 
bra per diseccarsi: il suo odore è aromatico* il suo gusto agro 
ed amaro. 

Questa pianta è molto amata dalle api : opportuno sa- 
rebbe quindi il moltiplicarla intorno agli alveari. ( R. ) 

BASSILICO SALVATICO (grande). Vedi . Clinopo- 

DIO COMUNE. 

BASSILICO SALVATICO (piccolo). Questo è il ti- 
mo DEI CAMPI. • . « 

BASSURA. Vien dato in qualche paese tal nome a quel- 
le profondità, che si trovano nelle terre arative, e che riten- 
gono per un tempo maggiore o minore le acque delle piogge. 
Il frumento cresce male , o non cresce' affatto in queste bas- 
sure; il coltivatore deve dunque o colmarle, o dar loro uno 
scolo, con un mezzo qualunque. 

Questo vocabolo si applica anche al vino, al sidro, al- 
1’ olio, ec. misto di grk alquanto con la feccia per essfere al 
basso della botte, che si va vuotaudo. Con le bassure del vi- 
no o del sidro si fa I’ aceto e 1’ acquavite : le bassure del- 
1 olio servono ad ingrassare le ruote. ( B. ) 

Bassura si chiama pure in certi luoghi quel terreno 
basso sempre umettato dall’ infiltrazione delle acque, da cui non 
si può raccogliere se non che cattivo fieno , o pochi ed incerti 
cereali. Vi si possono coltivare alle volte con .vantaggio delle 
fave , dei cavoli ; ed altri legumi ; ma in generale sarebbe 
meglio piantarvi degli ontani, dei vetrici, de’ salci, alberi lutti, 
che con la successione del tempo alzano il terreno, e per con- 
seguenza lo assestano. (B.) . 

BASTARDIERA. I nostri padri davano questo nome a 
quel locale, ov’ essi collocavano i piantoni, da loro seminati, 
in un vivaio. Ora non è più in uso' questa' pratica, essendo 
ai giorni nostri diventate le bastardiere e la piantonaia una 
stessa cbsa. ( B. ) 

BASTARDO. Epiteto dato spesso a quelle piante, che 
non hanno altro se non una specie sola d’ analogia con un’al- 
tra. Cosi pei esèmpio, il cartamo si chiama Zafferano sal- 
vaticq, perchè quantunque differente as-ai dallo zafferano, 
*1 suo fiore nondimeno ha il colore dei suoi pistilli, Bastardi 
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fono anche delti gli alberi nani , e le piatile semi -selvagge , 
n quelle die hanno degeneralo. ( B. ) 

BASTO. Sella grossolana destinata agli asini, ai muli, 
ed alle bestie da soma. Si chiama cavallo da batto , quello 
che adoperato viene a portare i carichi sopra un basto. La 
massima attenzione si deve usare nel fare che i basti noi» 
sieno tré troppo larghi, nè troppo stretti: se il basto è trop- 
po largo, vacilla sni dosso dell’ animale, e per quanto si vor- 
rà stringere con le cinghie il «trullo, il molo, ec<, il carico" 
cascherà ad ogni piccola scossa; se poi è troppo strette, stringer* 
troppo i fianchi dell' animale, gl' impedirà il respiro, lo stan- 
cherà e finirà con iscorticarlo, e formargli piaga. Il pioverbio 1 
dice, una sella per ogni cavallo : lo stesso si dica dei baste 
■ mentre questi basi» comuni feriscono quasi sempre 1’ animale- 
verso il giudalesco, e sulla spina dorsale. Uu padrone prov- 
vido avrà un basto separato per ciascuna bestia da sema, ed 
audrà spesso esaminando e visitando se si trova in buouo sta- 
lo, e se ferisce l’animale. (13.) 

BASTONE. Nome, che vien dato agl» aranci recati per 
commercio da Genova , perchè accorciati sono in modo dai 
rassomigliare realmente ad altrettanti bastoni. (B.) 

BASTONE DI GIACOBBE, Fedi Asfouillo giallo, 

BASTONE BEALE. Vedi Asfodillo bianco. 

BASTONE DI SAN GIOVANNI. Vedi Persmuraa O- 

R1EKTALE. 

BATATA. Vedi Patata e Pomo di tebra. 

BATAVIA. Varietà di .Lattuga. 

BATTENTE. J botanici danno questo nome alle due 
parti laterali delle silique., che coprono i semi. Vedi 1’ arti- 
colo Siliqua. (B.) 

BATTERE LE GREGNE. Vedi Trebbiatura. 

BATTERE I FIANCHI. Si dice d’uu cavallo, che per 
eccesso di fatica, per malattia od altra causa, respira con mag- 
gior forza, e solleva i fianchi più del solito. (B.) 

-BATTERE LA TERRA. Vuole dire appianare la terra 
con un pestone, o qualsivoglia altro stromento. Si dice an- 
che, che la pioggia ha battuto la (erra , die un distretto è 
stato battuto dalla grandine. 

Si adopra questo vocabolo anche per esprimere l’ azio- 
ne dei venti sugli alberi. 

Una terra battuta dalla pioggia perde in gran parte r 
•vantaggi, che ritirate doveva dalle arature, perchè le man- 
cano quelle buche e quelle ineguaglianze , col favore delle 
quali 1’ aria cuti» va &tl suo seno , per ivi decomporsi e ter- 


tilizzarla; e perciò tarò bene , potendo , di darle quando ai 
trova battuta , una nuova aratala, specialmente se fosse ar- 
gillosa. 

Un albero battuto trpppo dai venti di rare volte frut- 
to, o perchè i suoi fiori cascano in primavera per .1' effetto 
dei freddi recali da questi venti, o perchè i frutti già alle- 
gati non possono restare attaccati agli stessi rami , o perchè 
finalmente le foglie ammaccate in estate non possono supplire 
compiutamente alle loro funzioni. Conviene dunque riparare 
tempre quegli alberi .alle produzioni dei quali si mette im- 
portanza. (B.) ’ 

BAVA. In certi paesi si distinguono con tale denomina- 
zione quei piccoli pesciolini, che gettali vengono dai marem- 
mani nelle conserve d’ acqua coinè semenze, perchè crescano, 
ed alti diventino alla vendita. (B..J, 

BAVA DEGLI ANIMALI. Cosà si chiama quella sali- 
va, eh’ esce dalia bocca , in couscguenza d’ una -malattia , o 
d’uria debolezza d’organo. Siccome questo è un effetto o na- 
turale o sintomatico , cosà non si dà un rimedio jiarlieclare 
per farlo cessare, e si guarisce con la malattia, che lo cagiona. 

La rabbia dei cani risiede nella loro bava , e se ne ha 
la prova nei casi, in cui la morsicatura passa; oltre i vestiti 
senza lacerarli, perchè allora questa crudele malattia nou si 
dichiara punto, (B.) 

BAVOSO. Si dice , che 1’ auricula è bavosa , quando il 
suo occhio non contrasta col colore della campana, f'edi Orec- 
chio d’ Órso. (B.) 

BECCABUNGA, Specie di veronica , che cresce nell’a- 
cqua. Vedi il vocabolo Veronica. 

BECCACCIA, e BECCACC1NA. Genere d’uccelli del- 
la famiglia delle scolopaci , che si riconosce alla lunghezza 
del suo becco, e che contiene un gran numero di specie, del- 
le qqali parecchie appartengono all’ Europa, ove sono assai 
pregiate a motivo della delicatezza della joro carne. Fra que- 
•te specie sono la Beccaccia propriamente delta ( scolopax 
rushcola , Lia.J , la grande e la piccola Beccaccina ( scula- 
pax gallinaio, e scolopax gallinola , , Lin. ). 

Tutte e tre sono di passaggio, vale a dire, che non ni- 
dificano, o nidificano assai 3i rado in Francia , ove non si 
vedono , che in autunno , allorché i ghiacci le costringono ad 
abbandonare le paludi del settentrione , efi in primavera , al- 
lorché lo squagliarsi di questi ghiacci le richiama dall’Afri- 
ca , ove passano ordinariamente l' inverno , benché non vi 
trovino uu alimento abbastanza abbondante. Tutte e ti è vivono 
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di vermi , di larve d’ insetti , ed altri piccoli aninfali : la 
beccaccia però ha costumi diversi da quelli delle beccaccine. 
Frequenta essa principalmente i boschi umidi , non si lascia 
vedere sulle sponde delle acque che in tempo di notte , lad- 
dove la boccaccio si trattiene costantemente sulle paludi 
scoperte. Siccome poi questi uccelli non sono nè utili , nè 
nocivi all’ agricoltura , superfluo mi si rende il diffondermi 
sopra di essi. 

Le beccacce si cacciano col focile , o col Farle alzarè- 
dai cedui , ove si trovano , o aspettandole la mattina e la 
sera al loro uscire e rientrare nel bosco , o attendendole- 
sulle sponde delle fontane , degli stagni , delle paludi , ec. 

Vengono anche prese al laccio , e questo modo è anche 
molto produttivo : a tale oggetto si formano in quelle parti 
dei cedui , che sono le più frequentate dalle beccacce , certe 
siepi alte un piede , ma lunghe assai , i di cui rami sono fitti 
‘in. modo da non lasciarvi passare una beccaccia : in intervalli 
poi di sei a sei piedi ri si lasciano delle aperture sufficienti , 
ove si distendono dei lacci di crine j che le arrestano per lo 
collo o per le rampe; 

La pantera è una rete lunga , ed alla trenta piedi cir- 
ca , le di cui maglie sono larghe un pollice e mrarzo : essa 
è tinta di verde o d’ altro colore oscuro , e circondata da 
uno spago. Questa vien tesa nelle valli all’ uscita dei boschi , 
ove dimora la quantità maggiore di beccacce , mediante due 
pertiche attaccate alla cima di due alberi , e vien fatta muo- 
vere con due corde , che passano par due anelli o di vetro 
o di rame, e che attaccate sono da un lato alle sue estre- 
mità , e dall’ altro stanno in mano del cacciatore nascosto e 
poca distanza. La beccaccia , che volando urta nella pantera , 
v’ imbarazza la testa , ed il. cacciatóre allentando la còrd» , la 
-fa cascare e la piglia. 

Vi ha un’ altra specie di pantera , che si chiama contro- 
magliàia , perchè oltre alla solita rete , ne ha due altre , le 
di cui maglie hanno un -diametro di due e tre pollici , per Te 
quali uua beccaccia può passare con la metà ddl corpo. Que- 
sta presenta così un ostacolo maggiore all’ uccello , che v’ in- 
cappa , e che vorrebbe disimpegnarsi ; del resto viene tesa 
cd adoperata come 1’ altra. 

Questa caccia non si fa che tra il chiaro-oscuro , e dura 
appena» un’ ora : i giorni di nebbia sono i più opportuni ad 
esercitarla. 

• So bene, che quanto ho dello non basta per fabbricare, 
tendere e far giocare una pantera , ma io non ho voluto che 
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«lame un' idea. Chi ne brama una spiegazione più precisa , 
ricorra alle opere specialmente dedicate alla caccia. 

Le beccaccino si cacciano col lucile , co 1 lacci e con le 
reti : il coglierle a *iro è sempre difficile , perchè partono 
inaspettatamente-, anche allora che sono tenute in fermo da 
un cane , e perchè alzandosi fanno sempre dei movimenti ra- 
pidi e torli ; perciò prima di scaricare il colpo bisogna lasciarle 
prendere un buon tratto di volo. I lacci , che ad esse si ten- 
dono sono eguali a quelli delle beccacce. Le reti sono di due 
qualità, ed hanno, le maglie larghe dieciolto linee: la prima 
qualità è un giacchio più o meno lungo, più o meno largo, 
attaccato a due bastoni , che viene portato da due uomini , 
i quali camminano lentamente , e lo posano sulle paludi di 
distanza in distanza : le becca'ccine , che si trovano sotto , vo- 
gliono scappare , e si trovano imbrogliale fra le maglie : la 

seconda qualità differisce dalla prima soltanto per essere più 
piccola , di soli nove cioè o dieci piedi quadrati , e perchè 
le due pertiche laterali vengono congiunte mediante una per- 
tica trasversale , in mezzo alla quale v’ è attaccato un ma- 
nico : un uomo solo porta questa rete , e la posa dello stesso 
modo come la prima (B.) 

BECCAFICO. Uccello del genere degli scriccioli , Syl- 
via ficedula , Lotlt. , che si trova copiosamente nelle parti 
meridionali della Francia , e che per la sua delicatezza è reso 
oggetto d’ una caccia attivissima. 

Nei contorni di Parigi si vedono pochissimi beccaficlii $ 
essi nou s'alzano mai oltre il settentrione delle vigne della 
Borgogna , ove nella mia gioventù ne pigliai in gran quan- 
tità 5 e per quella medesima latitudine non sono che uccelli 
di passaggio , che vi arrivano in piccole torme verso il tem- 
po della vendemmia , ed al sentire dei primi freddi ritornano 
poi verso le coste del Mediterraneo. In quella parte della Fran- 
cia vengono chiamati vinetti , a motivo del loro gusto per lo 
vino: nei contorni però di Digione nè io ho mai trovato, nè 
ho mai veduto trovare i loro nidi. Nel più inoltrato mezzo- 
giorno vivono essi in inverno ed in primavera d’ insetti , di 
vermicelli e di piccoli semi } ma tosto che i frutti cominciano 
a maturarsi , preferiscono quello ad ogn’ altro cibo : i fichi 
specialmente vengono da loro ricercati , e mal grado la loro 

S iccolezza ne fanno una strage tale, che porta un gravissimo 
iscapito ai coltivatóri della Provenza e della Linguadoca. Se 
si attaccassero ad un fico solo , il male sarebbe poco importan- 
te, ma ne manomettono in vece centinaia di migliaia , ciò che- 
promove la loro alterazione , e si oppone alla loro buona 
diseccaziotie. 


Nei paesi di vign» i beccafici! , e specialmente i vec- 
chi , s’ ingrassano nell’ autunno a segno da potere appena vo- 
lare. Io .ne ho presi più volte con la mano , dopo di averli 
stancheggiati con due o tre volate : allora sono essi per verità, 
eccellenti , e molti vi sono fra i dilettanti , che li preferisco- 
no perfino agli ortolani , i quali hanno tanta riputazione di 
squisitezza , e si trovano sovente con essi negli stessi distretti. 

Si cacciano i beccafìcHi più particolarmente di tre ma- 
niere : i.° collo schioppo, o girando per le vigne, o aspet- 
tandoli vicino ad un albero , ove si sa , che hanno 1' abitu- 
dine di riposare i quando sono grassi, si alzano sotto ai piedi 
del cacciatore, e vanno a fermarsi lauto vicino, che convie- 
ne spesso retrocedere per poter tirare sopra esssì , come più 
volte ho dovuto farlo io medesimo; 2. 0 allo specchio, o con 
le reti come le lodole , o cou i panioni disposti sugli arboscelli , 
o cou Io schioppo : in tal caso bisogna servirsi di fischi si- 
mili a quelli delie lodole, e moltiplicare i zimbelli dei richia- 1 
mi , quegli uccelli vivi cioè attaccati verso terra con un fi- 
lo , giacché i beccafichi facilmente accorrono al grido od alla 
vista degli altri piccoli uccelli , e specialmente di quelli della 
loro specie. Questa utilità di caccia alle reti ed pi panioni è 
molto dilettevole , e mollo lucrativa quando il tempo è fa- 
vorevole , quando il sole splende cioè , e non fa vento ; si 
pigliano però in tal guisa gl' individui più magri j perchè i 
più grassi sono pigri e volano poco ; 3 .°. ai (accetti , che si 
fanno con due crini di cavallo, e che si collocano o in terra , 
o sui piccoli alberi e cespugli , che si trovano fra le viti e 
vicino alle ficaie ,s . Alle volte parecchi di questi laccetti si 

16 Conosciuti sono tra noi questi laccctti col nome triviale «li lettile , 
ciascuna delle quali Scomposta di'! 04 cappii disposti in guisa clic 1 uno re- 
sti intersecato dali’allro. Nelle provincie più meridionali del regno adopera- 
to viene un altro apparecchio per la caccia dei beccafici» , il quale è molto 
facile e produttivo, fiondate (sso in una balestra di legno, aU’cstremità della 
quale attaccato viene un grosso filo di canape, il di cui capo opposto è rad- 
doppiato , c passa. pel forame praticato in un altro glosso bastone, e vien 
terminato da un sottil pezzo di legno per non esser tratto fuori dall’ elasti- 
cità della balestra. Allorché si tende la balestra , tirando quest' ultimo capo 
doppio , una piceiola zeppa lunga 3 pollici circa si adatta all’ incisione fatta 
nel sito del forame, per lo quale passa, e l’asprezza del funicolo mantiene 
in sito orizzontale la zeppa , c tesa la balestra. Il doppio capo allora si apre 
c si dii ide r anello che ne risulta fra le due bande della zeppa, sulla quale sì 
adatta pure un insettolino , che servir deve di esca al volatile che s’insidia’. 
Tratto esso dalla fame poggia sulla zeppa per licccare l' insrttoKno , il suo 
peso fa uscir questa di silo, la balestra tira a se il capo sprigionato, c stringe 
Ira il doppio fijq i piedi del beccafico, donde il trivial nome di pedehabso- 
m dato a questi apparecchi, che si adattano alle siepi. Più centinaia se ne 
mettono nel dreuito di un podere, fra mattina a data ora si visitano, si ra6> 
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Ichierano sopra una lungi becchetta , che viene attaccata alle 
ficaie stesse , ovvero sopesa in aria , dopo di averla curvata 
in circolo fra le viti più rade , e lungo le siepi del loro re- 
cinto. 1 beccafichi o posandosi sopra quelle bacchette , o vo- 
lando oltre il circolo ch’esse formano, v’ incappano o conia 
testa o con le rampe. (B.) 

BECCO. Maschio della Capra. V edi questo vocabolo. 
BECCO DI CANNA. 'Varietà di pomo di terra, che 
non pare molto differente dal citriuolo. 

BECCO DI CICOGNA. Vien dato talvolta questo no- 
me ai CHIAMI. 

BECCO DI GRUA. Nome volgare dei cerami. 

BECCO D’AIRONE. Anche cosi si chiamauo i cerami. 
BECCO DI PICCIONE. Fedi geranio. 

BEDEGUAR. Specie di rogna del rosaio salvatico. Ve- 
di il vocabolo ROCK A. 

BEE1EM. 1 giardinieri danno alle volte questo nome al- 
lo Statice marittimo. 

BEHEN. Specie di Cdcubalo. 

BELLA DI GIORNO. Nome volgare del Convolvulo a 
tre colori. (D.) 

BELLA DI NOTTE. Vedi Meraviglia. (B.) 

BELLA DI ROQUEMONT. Varietà di ciliegia. 
BELLA DI UNDICI ORE. Vedi Ornjtogalo. 

BELLA DI VITRY. Specie di pesca. (B.) 
BELLADONNA. Questa è 1’ Atropa , ed anche 1’ A- 

TRIPLICE DEI GIARDINI. ' ' ' . \ 

BELLADONNA DEGL’ITALIANI. Vedi Amarilli a 

«ORI ROSEI. (B.) 

BELLA GUARDIA. Altra specie di pesca. (B.) 
BELLA PULCELLA. Nome volgare del ranuncolo 
dei campi. • . ' • 

BELLICA (Erba) , Cotyledon ; genere di piante della 
decatidria pentagioia, e delie famiglia dèlie succulenti , che 
contiene più di venti specie, nella maggior . parte estranee 
all’ Europa , delle quali una sola è al caso di essere qui ci- 
tata. 

La Bellica scodelline ha una radice vivace , polposa ; 
uno scapo da cinque in sei pollici ; le foglie tutte radicali , 
picciolate , scndiformr , grosse, carnose , rotonde, alquauto 

colgono gli uccelli predati , c si tornano a tendere le balestre. Questa caccia 
costa poca spesa e ninna fatica, mentre è pila di ogni altra protioua. ( CosT. ) 
( Nota cMt editore napoletano. J. 
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concave e lisce , i fiori bianchi , disposti in grappoli penden- 
ti dalla cima dello scapo. .Cresce naturalmente nelle parti me- 
ridionali dell’Europa, sulle rupi umide , sopra i muri espo- 
sti a tramontana , e fiorisce al principio deli estate : il suo 
sapore è vischioso ed insipido , e viene adoperata come emol- 
Jiente. (B.) 

BELLISSIMA. Nome di due specie di pere. (B.) 

BELVEDERE. Edilìzio più o meno grande, più o me- 
no allo, più o meno ornato, e di forme diverse, che viene 
costrutto nelle parti più alte e più scoperte dei giardini , ad 
oggetto di poter estendere la vista , salendo per i differenti 
suoi pjani , oltre all' orizzonte del suolo sopra il quale esso è 
fabbricato. 

Per contribuire , come sempre lo deve , alla decorazio- 
ne de’ giardioi , un belvedere sarà d’ un' architettura leggie- 
ra , e d'una ricchezza proporzionata alla grandezza del fab- 
bricato principale di cui esso è una dipendenza. Ogni suo 
piano avrà delle finestre almeno da due lati , perchè scopri- 
re vi si possa tutto il paese almeno da due punti di vista , 
e queste finestre hanno alle volle anche le loro imposte. Per 
solilo il belvedere va a finire in una terrazza, sopra la qua- 
le collocati vengono dei vasi di fiori ; qualche volta però co- 
perto anche si vede da un tetto. 

Siccome la maniera di costruire i belvederi dipende o 
dalla moda o dal capriccio del proprietario, o dal. gusto del- 
. Parchi tei tura , e siccome lunga impresa sarebbe l’applicare 
regole a tutte queste diverse supposizioui, cosi tulli colo- 
ro , che bramassero delle spiega/ion i più estese sopra tale ar- 
gomento , rivolgersi potranno alle opere di architettura. (B.) 

BELVEDERE. Cosi nominano i giardinieri una specie di 
chenopodio , ehenopodiwn scoparium\ (B.) 

BELZUAR. Concrezioni , che si trovano negl’ intestini 
degli animali , formuli per lo più da fosfati e carbonati di 
calce. Essi non hanno quasi altra differenza dai calcoli, che 
di comporsi in una situazione diversa. Queste concrezioni si 
trovano ben di rado: anticamente venivano ad esse attribui- 
te delle virtù mirabili, in oggi non se ne fa verun uso, fuor- 
ché nelle scuole veterinarie. {B.) 

BELZUINO. Specie di resina proveniente dall’albero 
della vernice , e specie di lauro, che si coltiva ne' giardini di 
lusso. Vedi il vocabolo Lauro. 

BENDATURA e BENDA. Chirurgia degli animali. 
Lunghe strisce di tela , più o meno larghe , che si adopra- 
uo per ritenere applicali sul corpo degli animali empiaslri , 


Digito 


BEN 


i45 

che sprvono alla guarigione delle loro piaghe , o per fer- 
mare le loro emorragie , o per rimettere allo stalo loro na- 
turale gli ossi infranti. 

Si fa però uso generalmente delle bendature o bende 
quasi per le sole malattie olèrite delle gambe ; mentre la dif- 
ficolta di praticarle altrove, ed il prezzo al quale ascendereb- 
be la loro lunghezza , vi si oppone quasi sempre. (B.) 

BENDATURA DEGLI ANIMALI. Termine di chirur- 
go e di marescalco. S’intende con questa parola una circon- 
voluzione di benda intorno a qualche parte del corpo ferita , 
slogata od infranta , per mantenerla nel suo stalo naturale , 
o per tener fermi i guanciali e medicamenti , che vi ven- 
gono applicati. Lungo ed inopportuno sarebbe il qui riporta- 
re tutte le specie di bendature immaginate dall’ arte : quelle 
per gli animali sono più difficili ad eseguirsi , generalmente 
parlando , di quelle per gli uomini -, a motivo del volume e 
della forma dell’ incassatura ; il buon senso però sa superare 
le difficoltà. Una delle più grandi attenzioni nell’ applicare 
la bendatura consiste nel non acciaccare una pane per voler 
sollevare 1 ’ altra , vale a dire , che la bendatura non deve 
- fare veruna piega , nè stringere troppo forte , nè recare in- 
comodo a veruno de’ principali movimenti in tutte le parti 
non lese dell’animale. (R.) 

BENDATURA. Giardinaggio. Vocabolo preso dalla chi- 
rurgia ed applicato al giardinaggio dal sig. abbate Roger de 
Schabol. Per volere levare un ramo, o si schianta, o si tor- 
ce : un oragano spezza i rami , che non sono separati del 
tutto: i rami caricati sòvercliiamente di frutti sono o curva- 
ti a forza ,.o semi-spezzati , o schiantati 5 in tutti questi casi 
ed altri simili il giardiniere taglia , per {spicciarsi più presto, 
a costo anche di rendere 1’ albero , come si suol dire, Spallato. 
Pedi questo vocabolo. Il giardiniere esperto però avvicina de- 
stramente e prontamente le parti una all'altra , prima che ap- 
passite restino dall’afa ; vi applica tutto all’ intorno piccoli 
pezzetti di legno, per tema che la legatura non offenda la stonai 
o se non ha bisogno di tale precauzione, involge c copre il ramo 
con un cencio, ma prima facendo da altri tenere il ramo nel tuo 
posto con tutte le parti bene riunite , mette intorno alla pia- 
ga un’ intonacatura di sterco vaccino piuttosto denso , sopra 
il quale applica poi il suo cencio ed i suoi pezzetti di legno, 
facendo una bendatura soda col vetrine , o con una corda , 
perchè la scossa dei venti , o qualche altro accidente nulla 
possa guastare; soffolce poi il ramo ammalato con una forca 
di legno , o cou qualche altro sostegno ; con tal mezzo il rtt- 
Vol. IV. io 


nio riprende , e si forma un cercine o cicatrice alla piaga. 
Quale analogia con le ossa dell'uomo ! Gli- alberi cosi non re- 
stano sfigurati , e conservano «li piu i loro rami, che con- 
tinuano a fruttificare , come se nulla fosse ad essi accadu- 
lo. (B.) . \ . • 

BI NE, NOCI. DEL BENE. Moringa. Albero esotico 
della decandria moiioginia , e della famiglia delle leguminose, 
che sorge all’ altezza di venticinque a trenta ‘piedi , e che 
cresce naturalmente nell' isola di CeilaD, ed in varie parti del- 
la costa del Malabar : il suo fusto è forte , la sua scorza 
compatta , le sue foglie tre volte alate con impari , i suoi 
bori disposti a grappoli ascellari e terminali, il suo frutto è 
una specie di capsula, a tre lari, ebe s’apre in tre valvole, 
e contiene tre granelli ossei , la di cui mandorla è bianca e 
molto oleosa. L’ olio, die se ne estrae con la pressione, non 
lia odore , e non diventa rancido invecchiando : queste due 
qualità lo fanno ricercare dai profumieri r che Io adoprano 
per estrarre e conservare l’odore dei fimi. Nell’India colti- 
vato viene qiicsL 1 albero per venderne i semi. (D.) 

BENEDETTA. Gcuni. Genere di piante della icosan- 
dria poliginia , ,c della famiglia delle rosacee , che contiene 
una dozzina di specie , di cui due sono .comuni abbastanza 
per meritare 1’ attenzione del coltivatore. Esse sono delle er- 
be vivaci a foglie alterne, alyte con una dispari molto gran- 
de e lobate , a- stipole annesse al picciuolo , ed a fiori gialli , 
portati sopra pecjuucoli ascellari e terminali. 

La Bendetta comune ha i fiori dritti , e la resta delle 
semenze nuda. La' sua radice ha un odore forte e grato , un 
sapore agro ed amaro. Essa passa per astringente , febrifuga 
sudorifica e cordiale , ma queste virtù sono contrastate , e 
se uè la poco uso : .tutti i bestiami ne mangiano le foglie , 
specialmente quando sono gialle; entra essa quindi nel nu- 
mero di quelle piante , che le contadine vanno raccogliendo 
nei boschi, lungo le siepi ed i muri in primavera, per darle 
in cibo alle loro vccche, perchè contribuisce alla loro abbon- 
danza di latte. Questa pianta sorge all’ altezza d’ un piede, 
e fiorisce al principiò dell’ estate". 

La Benedetta acquatica ha i fiori screziaci , e la re- 
sta delle semenze pelosa : si trova nei boschi di montagna , 
lungo, i ruscelli , nei luoghi umidi ed ombreggiati , e differi- 
sce pochissimo dalla precedente per la sua forma e per le sue 

proprietà. (B.) 

BENI DELLA TERRA. Questa espressione abbraccia 
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ordinariamente i' soli prodotti dell - agricoltura , come le biade, 
le fruita, ec. ; v’ è nondimeno chi le dì» un significalo più’ 
generale. (B.) r 

BLN1 DT CAMPAGNA. Gli abitami di città danno 
questo nome alle terre , che lo producono-, o possono pro- 
durre uiia rendita diretta od indiretta. (B.) t 

BERGAMOTTA. Varietà d’arancia e di pera. Fedi A- 
RANGlo e Piato. r 

BÈRMUDJANA. Sisyrinchium. Genere di piante della 
monadelfia triandria , e della famiglia delle iridee , che con- 
tiene da otto in dieci specie, delle quali una comincia ad 
essere coltivata nei giardini di lusso , ed è per conseguenza 
nel caso d essere qui menzionata. 

La BtR.MUDlA.riA OR A. m IN k. a , Sisyrinchium bermudnina 
Lm., ha le radici fibrose- le foglie lineari; gli sle li compressi, 
distici , ed invaginati alla loro base ; i fiori turchini e Scar’ 
si , ohe si sviluppano uno al giorno : essa è vivace : sorge 
all altezza di ibezzo piede enea , e forma, come io Posser- 
vai alla Carolina , nelle sabbie bagnate in. inverno , dei. cesti 
molto eleganti, che tocchi mai non vengono dai bestiami • fio- 
risce per tutta l’estate . e si riproduce dai. semi , o dalia se- 
parazione de’ suoi vecchi piedi ; vieoe però, adoperalo quasi 
sempre quest’ ultimo mezzo, come il piu rapido ; e come quel* 
lo che ue rende i cesti più fólti. , ■ 

Volendo .formare un’ orlatura di Lermudiana , si sepa- 
rano i suoi vecchi piedi hi quanti più pezzi si può , cou la 
precauzione però di lasciare ad ogni pezzo due o tre steli al- 
meno : questi si piantiino in autunno od in primavera alla ri* 
spetti va distanza di due o tre pollici, fecondo la loro grossi»' 
za.-xDa principio si annaffiano con frequenza, in apprèsso non 
domandano che le solite intravei sature di ripulitura come 
nelle altre parti del giardino. Questi piedi , in qualunque 
natura dt terreno , fuorché nell’ argillosa si stabiliscono al 
terzo anno , - e formano un’ orlatura eccellente ,« che può re- 
stare al posto per cinque o sei,, anni , quaudo si abbia l’at- 
tenzione di levarvi ogni anno i sovrabbondanti gei modi la- 
terali. (B.) N ° » 

BERNOCCOLATO si chiama quell’ albero messo * 
capitozzo , come il salcio , di cui si tagliano le fronde osai 
secondo, terzo , quarto quinto, »e- lo , ed anche deci- 
mo anno , o per darne le foglie ai. bestiami , o per proci* 
rarst del combustibile. Vedi i vocaboli Capitozzo e Scapiz- 
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BERRETTO D’ ELETTORE. Specie di Zucca. Vedi 

Poponi?. - ' , „ 

BERRETTO DI PRETE. Questa e la FusAggine, ed li- 
na specie di Zucca. Vedi Popone. 

BESTIAMI. Cosi si chiamano ,i quadrupedi domestici ira 
generale, ed in particolare le bestie cornute. V edi Armento.(B) 

* BESTIE. Questo nome si applica in agricoltura agli a- 
nimali domestici ingenerale. Egli ha molte bestie , le ^ue be- 
stie sono in ottimo stato : queste sono espressioni , che si a- 
doprano comunemente, V edi gli articoli seguenti. ( B. ) 

BESTIE CORNUTE. Quantunque I' ariete , il becco 
ed altri animali domestici di questi due generi sieno provve- 
duti di corna , si usa nondimeno d’ applicare questa denomi- 
nazione soltanto al Toro , alla "Vacca , alla Giovenca , al 
Vitello, appartenenti tutti alla medesima specie , e ricorda- 
li tutti nel corso di quest’ opera in articoli particolari , ai qua- 
li rimetto i miei lettori. _ 

Esiste però anche una specie di toro e di vacca , che 
non ha corna : questa razza, che si dice originaria dall’ Asia , è 
passata in Francia per la via dell’ Inghilterra, ma è poco fino- 
ra diffusa.' Lo stabilimento di Rambouillet è quello , ove si 
Cercò specialmente di moltiplicarla e di farla conoscere, e si 
trovò in essa questa particolarità , che i suoi tori senza cor- 
na accoppiati con femmina di razza cornuta , perfino con 
quelle di Romania , che hanno le corna estremamente lunghe, 
danno prodotti , e senza corna del tutto , e questi sono 
i più , o con piccoli cornetti non aderenti al cranio , che al- 
le volte si separano dalla pelle , e cascano. Questa razza y 
non «scinsi i suoi bastardi , prende una bella struttura e for- 
za e dà molto latte , per cui comincia ad essere ricercata. 

’ D a questa osservazione risulterebbe , che la denomina- 
zione generale di bestie cornute non è adattata , giacche vi 
sono dei tori , buoi j e vacche , che non hanno affatto corna. 
Ma oltrecchè di questa razza speciale non si aveva cognizione , 
quando la denominazione fu data, io non trovo di piu incon- 
veniente veruno nel restare attaccati a questa antica abitudi- 
ne , classificando tuttora le bestie sovraccenuate solfo il no- 
me generico di beslie cornute. 

L’utilità , che T uomo riunito in società ha saputo ri- 
pelere dalle bestie cornute , rendette queste un oggetto delle più 
assidue sue cure in tufii i tempi. Il bue era altre volte ado- 
perato in Egitto , e fino al giorno d’ oggi la vacca ottiene un 
culto religioso all’ Iudie. Allegorie bellissime > intese a : pio. 
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vare quanta importanza collocassero i primi popoli agricoli nel- 
la conquista dì quegli, animali. 

Fra noi dimenate ora si sono le teogonie antiche, ma 
le bestie cornute restano sempre considerate come una delle 
più preziose acquisizioni , che abbia potuto far 1’ uomo. Di fat- 
to il cavallo non può essere ad esse sostituito . che assai imper- 
fettamente , perchè nè la sua carne serve di cibo , nè il Suo 
latte di bevanda , che in alcuni pochi paesi. Senza di queste 
non può realmente aver luogo la buona agricoltura benché 
si possa dispensarsene a stretto rigore per le arature e rieri 
trasponi ; imperciocché oltre ai prodotti della terra , eh’ es- 
ae fauuo nascere, aggiungono anche quelli della loto carne 
e del loro latte , della loro pelle , e del loro letame , ec. 

Alla moltiplicazione delle bestie cornute deve quindi ri- 
volgersi principalmente un avveduto coltivatore , per poco che 
ce lo permetta la natura del suo terreno. I proprielarii abi- 
tanti lungi dalle città grandi ed altri luoghi di consumo , lia- 
no un particolare interesse di dedicarsi alla loro educazione 
onde ritirare dalla loro terra la maggior rendita possibile , 
mentre è più facile il condurre economicamente sul mercato 
il più vantaggioso un bue grasso , di quel che trasportarvi 
il fieno , le radici , i semi stessi , che servirono ad ingrassarlo. 

Taluni pgrò soggiogati da una perniciosa consuetudine 
possono rispondermi : ciò va bene per le pianure della Nor- 
mandia , per i pantani della Vandea , per le montagne del 
Limosino , ove i pascoli sono tanto abbondanti , non già per 
noi , che non ne abbiamo. Falene, soggiungerli io : non di- 
pende forse da voi l’avere l’erba medica , la lupinella il 
trifoglio , le fave di palude , l’orzo , 1’ avena , il panico , le 
carole , le rape , le bietole , i pomi di' terra , i topinam- 
bur 8 , ec. ? In moltissimi paesi , io lo ripeto-, si può intro- 
durre 1 abbondanza di bestie cornute j basterà conoscere la 
Batura del terreno , e sapergli applicare le competenti colti- 
vazioni. Sarà sempre più ricco quel distretto che De avrà 
Biolte , di quello che ne avrà poche. Vi sono talvolta non- 
dimeno delle combinazioni , si danno paesi tali , ove, pii varv- 
taggioso si rende 1 avere una gran quantità di montoni , ed 
il restringere il numero delle bestie cornute. 1 . 

-Aggiungerò altresì l’osservazione, che non basta I’ ave- 
re molte bestie cornute , ma bisogna anche eh’ esse sieno 
belle. In b rancia si trovano de’ buoi , ebe pesano da dtigenlo 
fino a tremila libbre. D’ onde quest’ enorme differenza ? Dai 
pascoli più o meno grassi, e dalla maggiore o minore grandezza 



i5o 


BES 

delle razie. Trasformai* voi dunque, per quanto vi e possi- 
bile , i vosìri pascoli magri in pascoli o campi fertili ; sceglie- 
te i più begl’ individui della più bella razza , per collocarli 
nelle vostre proprietà migliorate in tal guisa. 

Le cure domandate dalle bestie cornute sono in genera- 
le molto meno considerabili d.i quelle , che porgere si devono 
ai cavalli , e meno numerose sono le malattie die le afflig- 
gono; costano quindi meno, e più assicurato resta il profit- 
to , che si ha il dritto rii ripromettersene : queste due Circo- 
stanze meritano anche d' essere prese in gran considerazione, e 
di eccitare a propagarne le specie. 

Secondo il volo della natura , quelle bestie cornute , che 
indigeni fono all’ Fui opa , ma delle quali il tipo salvatico io 
oggi più non esiste ;• pascere piovono in- tutto 1’ auuo l’erba 
de’ pascoli , e- rendete per conseguenza il loro alimento di 
nessuna spasa ; la divisione però delle proprietà ed il bisogno 
dell’ opera loro inducono a doverle alimentare o in tutto o in 
l>nrle nelle stalle con fieno , foglie d’ alberi , paglia , radici, 
senti , ec. ; ed anzi vi fu citi promosse la quisiione , se po- 
lendo lasciare fuori , meglio non fosse il nutrirle a secco in 
tntto il tempo dell’ anno. Io pure agitai altrove uffa tal con- 
troversia , e conclusi , che vi sono delle posizioni , ove que- 
sta pratica si rende utile , e fors’ anche necessaria , ma che 
^tori bisógna farne una regola generale , mentre se essa ha 
dei vantaggi, nbn manna d ’aver anche degl’ inconvenienti non 
pochi , come tutto ciò che s’allontana dalle leggi della' natura. 

Il nuttimento delle bestie cornute può essere senza in- 
convenienti , più grossolano di quello dei cavalli e dei mon- 
toni ; ina l’erba da esse .-mangiata dev’- essere sempre più lun- 
ga , quando la prendono sul terreno : di fatto , non avendo 
denti, alla mascella superiore , ed' anzi una lingua mobile e ca- 
pace di. prolungarsi , esse la prendono con la lingua , la ri- 
volgono verso i denti della mascella inferiore, e la spezzano 
torcendola scruta tagliarla. Questa -circostanza fece dire con 
verità , che le bestie cornute rendono le praterìe migliori , 
ove Sorto condotte al pascolo , laddove i cavalli strappando 
l’erba dal collo stesso della sita radice , e facendola così mo- 
rire , riducono il prato al suo deterioramento. 

Nttocono esse anche meno alle praterìe con i loro pie- 
di , perchè hanno sempre un camminare posato , e con il ló- 
ro sterco , il quale tino brucia I’ erba come quello dei cavalli. 

Ld bevutul a delle bestie cornute dev’essere abbondante 
e sana ; bevono èsse talvolta a loro piacimento, talvolta con- 
dotte sono all’ abbeveratoio due o tre volle al giorno, lo a- 
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cquistai la. prova , «he .una Tacca di statura voluminosa be- 
veva nell’ inverno quand’ era nutrita a Ceno ed a crusca , fi- 
no a cento libbre d’acqua per giorno : questa, quantità de- 
v’essere minore poro in estate j quando le bestie cornute so- 
no al pascolo ; minore poi anche in primavera ed hi autun- 
no , quando l’erba è mollo acquosa. 

Se dal piacere che trovano le bestie cornute leccando il 
sale dedurre si. volessero i suoi buoni effetti sovr’ esse , non si 
dovrebbe indugiare un momento a darcene. L’ esperienza di 
tutti i tempi e .di tutti i luoghi prova anche, che il sale ec- 
cita il loro appetito ; non prova 1' esperienza però la necessi- 
. tà di dispensarlo per tutto. 

La domesticità aumentò il numero delle malattie nelle 
bestie cornute, come aumentò quelle dì tutti gli altri anima- 
li addomesticati ; ma , come avvisai , questo numero è in es- 
se minore. che nei cavalli , e la maggior parte di esse sono 
di una più facile guarigione. 

I prodotti delle .bestie cornute consistono nel loro lavoro; 
nel loro latte e sue parti constituenti, come la crema, il bur- 
ro , il formaggio , il siero , il sale di latte ; nella vendita che 
si fa di questi animali, nel loro cuoio, nella loro carne, io 
fine nel loro letame. 

La natura del letame delle bestie cornute , rendendolo 
più proprio di quello del cavallo a conservare per lungo 
tempo 1’ umidità , fa si che meglio convenga nelle terre sab- 
biose e cretose , ove 1’ acqua delle piogge passa , come oltre 
ad un crivello; ed b cosa di fatto , che uno nctn può essere 
sostituito all’ altro. In certi distretti per questo solo motivo 
la moltiplicazione delle bestie cornute considerata esser deve 
come un mezzo d’ agronomica prosperità. (. Tes. ) 

BESTIE LANOSE. Sotto questo termine , generico io 
comprendo 1' ariete , la pecora , T agnello maschio e femmina, 
ed il montong -maschio e femmina. 

Ci sono delle bestie lanose di diverse razze , che hanno- 
dei caratteri , per i quali vengono distinte. Linneo e Carlier 
ne ammisero , il primo tre , e 1’ altro quattordici : io éredo 
che ridurre si possono a sette , cioè : 

ì.® La rana d' Africa. Questa è senza corna , di statu- 
ra alta , di fronte steccata , di testa rilevata posteriormente , 
di pelo raso. Sotto la gola porta lessa una giogaia , come quel- 
la del cervo , e sopra il collo una criniera , in coi si forma- 
no e si succedono delle ciocche di lana, che cadono per dar 
luogo ad altre. Nel parco di Rainbouillet nuli ili ne furo- 
no tre iudividui, che il sig. di Vergcnnes , ministro girgli af- 
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fari esteri avera fatto venire dall' Africa. Io aveva comincia- 
to a fare sopra questi animali delle esperienze in senso inver- 
so a quelle del sig. Daubenlon , cercando cioè (rassicurarmi' 
in quante generazioni , accoppiando le pecore spagnuole con 
un ariete d’ Africa , la lana lina potrebbe diventar pelo. 

. a.* La razza d' Arabia , con la coda lunga. Questa si 

trova anche in Egitto , giacche col ritorno delle nostre trup- 
pe da quel paese venne recata in Francia. I- viaggiatori l’ in- 
contrarono al Capo di Buona Speranza , e nel paese degli Ot- 
tentotti. Essa si distingue dalle altre per avere la coda gros- 
sa , larga e pesante , meno però di quanto si è voluto farla 
credere. Da questa parte esce una prolungazione , che ha la 
grossez;»» della coda ordinaria ; e v’è chi assicura , che nei 
paesi , ove le vacche sono rare , ed ove questi montoni sono 
comuni , il grasso dato dalla loro coda supplisce al burro ne- 
gli usi domestici. Il sig. presidente de la Tour d’ Aigues (tri- 
mestre d’ estate della società d’ agricoltura di Parigi 1787 . ), 
che ne aveva allevato diversi , pretendeva , che i meticci a- 
dulti , od agnelli di questa specie , erano eccellenti per lo ma- 
cello , e che il grasso della loro coda non dava l'odore del 
sevo. Una parte di questi animali trasportati dall’ Egitto cól- 
lòcata venne nel giardino del museo di storia naturale di Pa- 
rigi , e l’altra -parte cella mandra nazionale della scuola ve- 
terinaria d’ Alfort , onde servire all’ esperienze intraprese dal- 
la commissione d’ agricoltura : con questo mezzo si avrà quin- 
di la. facilità d’ esaminare tutto ciò, che n’ è stato detto. 

3.° La razza di Creta o di Candia , che chiamata vie- 
ne slerpsiceros. Si dice, che si Itovi copiosa sul monte Ida, 
e si sa che fu trasportata in Valacchia , in Boemia , in Un- 
gheria. Le sue corna sono dritte , e girano in una convessi- 
tà spirale. Quasi tutti i naturalisti la riguardano come una 
specie distinta. 

4-° La razza deW Indie , che gli Olandesi furono i primi 
a trasportare in Europa. Fu essa recata da principio al Te- 
xel , e nella Frisj a-Orientale , indi in Fiandra , nei contorni 
di Lilla e di Warneton , ciò che fece nascere la denomina- 
zione di montone del Texel , montone ftammengo. Questo 
animale è lungo , e di statura alta , non ha corna , i suoi 
velli hanno un certo grado di finezza e di filo lungo: la sua 
pecora dà ogni anno parecchi agnelli. 

5.° La razza dell' isole Feroe , dell’ Islanda , e della 
Norvegia , alla eguale si può aggiungere quella di Schetland 
in Iscozia. Essa e indilo piccola , selvaggia , e quasi sempre 
in mezzo alle nevi : sul suo corpo si trovano tre qualità di 
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filamenti , 1’ uno setoso , I’ altro lanoso , ed il terzo peloso. 

6.° La razza merino , conosciuta sotto il nome di mon- 
tone spagnuolo. La sua statura è media : ma la lana abbon- 
datile , lina , . finissima , corta e riccia copre tutte le parti 
del suo corpo , eccettuate le orecchie, il muso, e 1’ estre- 
mità dei piedi. I maschi hanno quasi tutti delle corna grosse , 
larghe , lunghe , contorte ; le hanno anche alcune delle loro 
pecore, ma più piccole; vi sono poi anche maschi che - 
non ne hanno. Questi , come ne feci P esperienza , produco- 
no det maschi con corna e senza, e parecchi dei loro indi- 
vidui hanno delle giogaie , una sorte di collaro , e delle pie- 
fi ie. Questa specie è distinta , e la più stimata di tutte , so- 
prattutto per fa bellezza della sua lana. Si crede , che sia o- 
rigmaria d’ Africa , da dove trasportata venne in Ispagna ; ma 
ciò non viene confermato da nessun, fatto, e nessun viaggiatore 
asserì mai d’ averla trovata in Africa. 

7 \* L i a raZXa co,nune P>' u ° meno alta , che si può di- 
videre in diverse sotto-razze e varietà. La razza, per esem- 
pi’ di Rossiglione non si può confondere nè con la razza 
della Sologna , nè con quella del Berry , nemmeno queste • 
con le razze di Brie, di Beauce , di Pi cardia , di Norman- 
dia , ec. La prima ha la lana ondulata, lunga rara e fi- 
na; la seconda e la terza, che stanno in relazione fra loro, 
hanno la lana dritta , meno lunga , meno fina, che la ros- 
siglionese , e la statura dei suoi montoni è piccola : le altre 
hanno la statura più forte , e la lana più grossa. I maschi 
<1 u te queste razze sono per lo più senza corna : in ciascuna 
di esse si trovano delle varietà, che si distinguono per lo loro 
colore , giacché vi si vedono dei montoni bianco-chiaro bian- 
co-scuro , rossi , neri ; ve ne sono di ‘pezzati a bianco e ne- 
ro , od anche picchiettati. I coltivatori di Normandia prefe- 
riscono quelli che hanno la testa ed i piedi rossi , come 
preterire si sogliono , secondo i paesi , le vacche rosse alle nere. 

Stabilite vengono altresì delle differenze tra le bestie la- 
nose ; i.o a motivo dei sili ove pascono, e da ciò derivano 
Je denominazioni di mandre vailesi , montanare, boschive, 
ec , secondoche vivono nelle valli , sulle montagne o nei bo- 
SC 11 ; 2.° a motivo della loro maniera d’ esistere, mentre le une 
viaggiano molto , le altre non si allontanano dal paese al qua- 
le appartengono ; e perciò si chiamano le unc viaggiatrici , 
le altre sedentarie. ('Tes. ) 5 

BESTIE ASININE. Queste comprendono gli asini, le 
asine, cd i ciuchi. Vedi Asino. 

BESHE BRUCIATE. Si dà questo nome ai bestiami, 
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die Donr sono suscettivi <T essere ingrassati. Quelle , che s* 
oppongono al loro ingrassamento , sono per lo più le ma- 
lattie dei polmoni. Vedi Ingiiasso degli Animali. ^B.) 

i BETEL , Piper betel. Pianta sarmentosa del genere del 
Pepe ( V edi questo vocabolo ) , che cresce nell’ Indie Orien- 
tali sulle spiagge del mare , e che si coltiva per le sue fo- 
glie e per le sue frutta , di cui gl’ Indiani ne fanno gran- 
de uso. Le sue foglie rassomigliano mollo a quelle del cedro , 
ma sono più lunghe , più strette alla loro estremità ed lianno r 
come la piantaggine , molte nervature alle coste longitudina- 
li : il suo frutto ha qualche somiglianza con la coda della 
Incerta.' Questa pianta ha bisogno di sostegno come la vite, e 
si coltiva quasi dello stesso modo gl’ Indiani masticano con- 
tinuamente le foglie del betel , per dare grato odore al lo- 
ro fiato. (D.) 

BETONICA, Betonica. Genere di piante della ilidina- 
mia gimnospermia , e della' famiglia delle labbiate , di cui ss 
conoscono otto o dieci specie, delle. quali una è tanto comu- 
ne ne’ boschi, che non è perine-so il dispensarsi di conoscerla. 

La Betonica officinale ha le radici vivaci , a fìttone , 
e serpeggianti nel tempo stesso ; gli steli dritti , quadrangola- 
ri , alti un piede , ed anche più ; le foglie opposte , cuori- 
formi , prolungate , ottusamente dentale , pelose , rugose , lun- 
ghe da due in tre pollici , larghe uno -, i fiori rossagnoli , e 
collocati a spiga solitaria sull' estremità degli steli : fiorisce 
alla fine dell' estate. Essa passa per cefalica-, aperitiva , vul- 
neraria e starnutatoria , ma non bisogna adoperarla else con 
prudenza : la sua radice è ingrata' al gusto, eccita la nausea 
ed il vomito ; le sue foglie sono rifiutate da tutti i bestia- 
mi , fuorché dalla pecora ; esse esalano in tempo del gran 
caldo delle emanazioni , che secondo la mia propria esperien- 
za montano «Ila testa , ed agiscono efficacemente sopra le per- 
sone cagionevoli nel sistema nervoso. (B.) 

BETULA , Belala. Genere di piante della monoecia te- 
trandria , e della famiglia delle amentacee , che molto si av- 
vicina a quello dell’ Ontano ( Vedi questo vocabolo ) , e 
che contiene da otto a dieci alberi di molta importanza , 
■fra i- qtfali quello della specie comune è particolarmente uno 
dei preziosi dell’ Europa 1 a motivo dei tanti vantaggi che 
riunisce. , 

La Bf.tcla comune , Belala alba , Lin., cresce all’ al- 
tezza dì quaranta in cinquanta piedi , ha il tronco dritto , 
coperto nella sua gioventù da un’ epidermide bianca , c nella 
sua vecchiezza da «na scorza ruvida «crepolata. Essa ha ira-’ 


Digitized by Google 


ini numerosi è bianchi 5 i ramoscelli astai flessibili e bi- 
gicci ; le foglie alterne , picciolale , deltoidi , acute , ine- 
gualmente dentate , lisce , lunghe meno di due pollici , lar- 
ghe quindici linee j i fiocchi de’ suoi fiori sono solitarii o ge- 
minati , sopra peduncoli lisci , assai corti , ed ascellari.' 

La betulsi cresce principalmente spontanea nelle terre , 
ove non riescono gli altri alberi. Alle volte si trova nelle 
sabbie più aride , ove tutto ciò che vegeta , resta bruciato 
dal sole ; ed alle volte pare , che voglia disputare al salcio 
ed all’ ontano il dominio delle paludi le piu fangose. Ben 
di rado si può vederla nei boschi situati in buon terreno , a 
meno che non vi sia piantata: non rifiuta .di crescere nelle 
crete, ove troVa appena sei pollici di- terra permeabile alle 
sue radici , nè tra le fessure degli scogli , che sono anche 
meno larghe d' un pollice: /questo è 1’ ultimo albero , che 
s’ incontra , inoltrandosi verso il polo , e salendo alla vetta 
delle Alpi 5 forma per conseguenza 1 ’ unico spediente di vari! 
popóli per bruciare e per fabbricare: ha un bèl verde., mia 
bella foj-ma , una diramazione elegante , nn fogliame piace- 
vole , per cui produce anche in inverno degli effetti proprii 
a chiamare T attenzione delle persone anche meno esercitate; 
nna delle sue varietà a rami' pendenti si distingue specialmente 
iu questa stagione con vantaggi osservabili da tutti gli altri 
alberi di piena terra : fiorisce al principio dj primavera in- 
nanzi al completo sviluppo delle sue foglie , ed i suoi semi 
^rioii sono maturi , che alfa fine dell’ estate. 

L’ epidermide della belala 'non diventa bianca che a tre 
anni ,e non si leva che a cinque : essa è molto sottile , ma 
alighe molto forte:, prima che fosse inventata la carta , fu 
spesso adoperata per iscrivere , come alla carta molto rasso- 
migliante. La sua scorza è grossa , rossagnola , solida ^ quasi 
incorruttibile , e da nella sua combustibilità molto calore. Gli 
abitanti del Nord ne ricavano gran profitto i coprono col 
suo legno le loro case', ne fanno dèi -panieri , dei vasi per 
contenere liquidi , ed anche’ proprii a far- cuocere il pe- 
sce nell’ acqua , delle scarpe , delle corde , delle fiaccole per 
far lume. Se ne estrae , i.® per infusione ,'TSn colore rossa - 
gnolo , buono da tingere diversi effetti ; a.® per combastione, 
un olio empireumatico , " che serve a. conciare il cuoio ; 3.® 
per perforazione, un’acqua acidula , di sapor grato., che si 
cangia ni vino ,' ih aceto , e che serve a fare dell’ acquavite: 
di questi due ultimi oggetti si parlerò più precisamente iu 
appresso: si mangia finalmente , e s’ adopra in medicina per 
guarire la renella. 11 suo sapore è grato ed aromatico , ma 
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poco nutritivo • per cui i Lapponi , i Groenlandesi , i Kann- 
tskadali , ed altri popoli dell’. ultima Tile ne fanno uso sol- 
tanto in mancanza d' altri alimenti , o per correggere i cattivi 
effetti del solito trattamento dèi pesce putrefatto , al quale 
essi sono condannati quasi esclusivamente , e per introdurlo 
nelle loro vivande , lo riducono io polvere grossolana. 

Il legno della betula è biaoco , tenero , leggiero : la sua 
grana non è nè grossa nè minuta , ma piuttosto solida : secco 
pesa quarantotto libbre , due once , cinque grani per piede- 
cubico^ quando è verde si lascia facilmente lavorare , ma 
(piando è secco si spezza sotto lo stromento: arde bene, ma 
si consuma presto: il suo carbone, quantunque leggiero , può 
adoperarsi nelle fucine , é nelle usine : serve anche a lare 
polvere da schioppo j ed in mancanza d’ altro legname ser- 
ve anche questo a far carri , o costruire edifizii:se ne fan- 
no degli utensili domestici d” ogni specie ,■ come piatti , ciotole, 
scodelle , ec. , zoccoli buoni abbastanza , ma che a lungo- 
andare prendono I’ umidita: i giovani , suoi steli sono eccel- 
lènti per lare dei cerchi per formare botti e mastelli : que- 
sti ultimi specialmente, essendo più maturi , se posso ado- 
perare questo termine , resistono per lungo tempo all’ u- 
midità , soprattutto se viene lasciata loro la scorza , come 
bisogna lasciarla sempre : con le punte de’ suoi rami si fanno 
le migliori granate da spazzare , die si conoscano in Europa , 
e sotto questo solo rapporto, per quanto sembri insignificante, 
la betula diventa oggetto di grande importanza. Con queste 
punte stesse dei rami si fabbricano dei canestri , ed altri ulen-’ 
sili consimili. > ’ 

Le foglie della betula in fine , d' un odore gratissimo , gu- 
state sono da tutti i bestiami , tanto fresche che secche $ si può 
quindi utilmente coltivare questa pianta auche per lo solo 
alimento dei montoni. Se ne estrae un colore giallo proprio 
per la pittura ad acquerello , e per la tintura : non è però 
molto propagato quest’uso. 

Tutti questi vantaggi rendono la betula, io lo ripeto, 
un albero utilissimo per tutti i paesi , ove cresce , ed infi- 
nitamente prezioso poi , ove cresce solo. Vero è , che nei 
paesi appunto, ove cresce solo, non è più esso l’albero ben 
grosso, ben alto, d’ una vegetazione rapida, come si trova 
in Francia , ma in vece storto , bernoccolato , della grossez- 
za tutto al più d’ un braccio, e lentissimo a crescere 5 è però 
sempre qnello , e tale quale essa è , supplisce sempre a quei 
piccoli bisogni che possono avere gli abitanti , e serve comple- 
tamente a tulli quei servigi per i quali è proprio. 
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To dissi , che la betula produce vaghissimi effetti nei 
giardini Nielli inglesi con la sua forfna, col suo colore , col- 
1’ anticipazione dei suoi fogliami , ec.; ma per colpir meglio 
1* occhio dell’esperto non meno che del dilettante della bella 
natura , deve essere isolata , ed osservata da lontano. Io mi 
fermai spesso nelle foreste di Montmorency, di Fontainebleau, 
ed altre dei contorni di Parigi, per ammirare certi suoi 'pie- 
di , dagli altri distinti , i di cui ramoscelli ricadono con un 
garbo, che non si vede nel salcio di Babilonia, e negli altri 
alberi a rami pendenti. Viene per lo più collocata alla terza 
bla dei macchioni , ma sta bene anche piantala in mezzo al- 
la verdura o isolata , o in piccoli gruppi , e riesce 1 anche in 
cespugli, che si potano ogni secondo o terzo anno. 

La betula si propaga dal seme , dai margotti , dai pol- 
loni, ed auche dalle barbatelle; benché spesso succede, ehe 
non riesca , o perchè il suo seme viene sotterrato di troppo, 
o perchè lasciato troppo a fior di terra resta diseccalo dell’ afa. 

Quando si vuol fare una seminagione di betula in pu 
giardino, bisogna spargerne il seme sul suolo appena colto, 
senza sotterrarlo, e ricoprirlo poi di musco o di paglia. L’ e- 
sposizione di tramontana sopra ogni altra sarà preferibile a 
tale oggetto : nell’ anno seguente potranno esserne levati i 
piantoni, per poterli ripiantare alla rispettiva distanza d’ un 
piede, o d’ un piede e mezzo, secondo la qualità del terreno 
o secondo la destinazione a cui vengono riserbati , e non ri- 
chiedono le solite cure delle piantonaie. • 

Per la ragione medesima volendo fare una seminagione 
di belule in grande , bisogna dar prima al terreno dell’ om- 
bra, o con piantagioni d’ alberi . o con piantagioni di piante 
grandi vivaci. Fedi l’ articolo Tovihambobr. , . 

Generalmente poi, in vece di farne un5 semina , la qua- 
le può , come dissi , facilménte mancare , se ne fanno Sbar- 
bicare dei piantoni di due o ire anni dalle foreste, ove si trova in 
abbondanza. Essa riprende facilmente , e quando jdà dei gra- 
nelli giù atti alla semina , questa pianta è grande abbastanza 
per ombreggiare. « . 

'• Di tutte le sostituzioni d’ alberi nelle foreste , quella del- 
la betula è la più facile . Basterà smuovere la superficie del 
terreno con un rastrello a denti di ferro , per ^sradicare una 
parte del musco che lo copre, e gettarvi sopra’ il seme, a ma- 
no volante , per essere sicuri di riuscirvi. 

Una piantagione, di betule in un cattivo terreno è sem- 
pre utilissima operazione per lo proprietario viene questa 
effettuata , o facendo dei buchi separati per ciascun piantone , 
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o scavando dei canaletti larghi da sei ad otto pollici , e del- 
la slessa profondila , senza- rivoltare la terra. Se il terreno è 
asciutto, sarà preferibile 1' auliamo ; se poi è umido, vi i-arù 
più conveniente la primavera : i piantoni saranno spazieggiati 
alla distanza rispettiva di quattro a sei piedi, più vicini cioè 
nei terreui cattivi, e più distami nei buoni. 

Così eseguita una piantagione di belale con piedi di due 
o tre anni, elle non furono mai scapezzati, e che non ebbero 
le radici mai accorciate, non Ira più bisogno di veruua cura, 
avvertendo soltanto di non lasciarvi mai avvicinare i bestia- 
mi: urx bosco simile può essere tagliato al termine di dieci 

0 dodici auni, per dare dei cercbi, delle legna da riscaldare 

1 forni , del carbone per alimentare le fabbriche di vetri , ec. 
Se adoperati vi vengono dei piedi di quattro a cinque anni , 
sarà sempre un vantaggio if rimondarli nell', anno seguente 4 
per dare forza alle radici , e tar loro ge Ilare altro legno ; 
ed allora , o nell' anno dopo se ne tagliano tutti i gotti de- 
boli , per non lasciarne che uno o due , oppure si abban- 
dona alla natura il pensiero di far morire quelli che souo so- 
verchi , ciò che uou dà però del vantaggio. 

La bctula si taglia ordiriariamenle fra due terre , perché 
ciascuna delle radici isolate gettando nuove messe fojma al- 
trettanti, piedi distinti, di modo che la perdita viene spesso 
compensata col decuplo. Non si può dire lo stesso dei piedi 
vecchi; questi si tagliano a piano terra , perchè le loro radi- 
ci periscono sempre, o danno della messe deboli , cl>e dura- 
no pochissimo tempo. . . 

vegetazione della betula è per lo più rapidissima, co- 
me di già ho indicato , ma la sua germinazione si mostra 
più sollecita nella sua gioventù : vi souo dei fusti che $' alza- 
no da otto o dieci piedi nel primo anno ; perciò nei. terreni 
cattivi sarà molto più utile il tagliare questi alberi ogni quin- 
to o sesto anno , per làrue dei mazzi proprii alla fabbricazio- 
ne delle granate da spazzare i a riscaldare i forni , a cuocere 
la calce , ec. di quello che. lasciarli diventar cedui , e me- 
no ancora alzarsi al grado di fustaie : anche in caso tale con- 
verrà però sempre conservarne dei matricini di riserva per la 
riproduzione. - 1 

Miller asserisce di aver veduto dei terreni, di cui la lo- 
cazione non arrivava ad uno scellino per campo e per anno , 
dar di profitto dieci o dodici lire sterline ogui dodicesimo 
anno. Io non sebbi occasioho di fare calcoli di questo gene- 
re ; vidi nondimeno terreni di uatura pessima , dar prodotti 
tanto vantaggiosi ai loro proprietatii , perchè erano pian- 
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tati a belale, che non posso mai abbastanza raccotn andare la 
loro piantagione o seminagione. 

Sono in dovere però d’ avvertire , che le belule smungo- 
no la terra più presto di molti altri alberi ; vale a dire, che 
crescono male , e periscono giovani nei luoghi , ove si trova- 
no da molti anni , o dove sono troppo fitti : bisognerà quin- 
di cercare di non piantarli soli , ma mescolarli con lo sal- 
cio caprio , col ci.liego malialeb , e Con dilli alberi capaci 
d' allignare in terre analoghe a quella che convengono alla 
ln-tula. 

Questo articolo sopra la betula comune non potrebbe ter- 
minarsi meglio, che con le seguenti note, estese da Lastèrye' nel 
suo viaggio del Nord dell’Europa. 

» Le famiglie dei Lapponi nomadi , da "noi veduti iti 
Norvegia ed all’ oriente di Drontheim , costruiscono le loro 
capanne con i fusti della belala : i suoi rami sparsi sul suo- 
lo , e ricoperti con le pelli dei rengìferi , servono ad essi di 
sedili nel giorno , e di letti nella notte. Adoptauo poi indi- 
stintamente 1’ abete e la betula per fare i vasi , ne' quali con- 
servami il latte , il burro , I’ acqua , o quelli die loro servo- 
no per la concia delle pelli : col legno di betula làmio an- 
che delle spazzole , delle ciotole , dei cucchiai , dei pat- 
ti ; dei cofani ed altri mobili per oso lóro : levano da que- 
st’ albero la scorza , e la serbano , o per accendere giornal- 
mente il fuoco , o per formare delle cinture , ornate con 
piastre di metallo per fabbricarne scarpe, panieri, stuoie, 
corde , scatole, saldandone i pezzi col, filo di stagno : tut- 
te queste produzioni dell’ ozio e della pazienza sono eseguite 
più con ingegno , che con buon gusto. ‘ ' ; 

» L' arte meglio posseduta dai Lapponi, e portata da es- 
si alla perfezione , è I' arte d’ acconciare le- pelli. Siccome la 
quercia e gli. altri alberi , che a -noi danno una scorza pro- 
pria alla vallonea , non crescono in quei paesi ; i Lapponi 
vi adoprano la scorza della belala : la tagliano in piccoli pèz- 
zi , e la mettono in una- gran caldaia con acqua , e poten- 
do avere del sale, ve ne • aggiungono- una manciata per o- 
gni pelle ‘di rengifero , che si propongono d’ acconciare : do- 
po di aver lasciato macerare queste sostanze per quarantotto 
ore, le- fanno bollire per mezz'ora, ed una parie di, que- 
sta infusione la versano poi sopra la pelle , strofinandole con 
forza : la gettano poi nell’ infusione. , che dev’ esesre tepida , 
e la lasciano in questo stato per due o tre giorni : fanno in- 
di diventare nuovamente tepida quelfinfusione , e vi lasciano 
entro le pelli per altri due o tre giorni j finalmente le fan- 
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no asciugare o all'aria libera ,o al fuoco nelle loro capanne. 

» La pelle del rengifero così preparata acquista colore 
rossagnolo , diventa morbida, dura mollo tempo , e diffi- 
cilmente si lascia penetrare dall'acqua. I contadini della Nor- 
vegia , che da loro stessi acconciano il cuoio , di cui si ser- 
vono per gli usi loro domestici , adoprano anch’essi la scor- 
za della betula per tale preparazione ; ne fanno anche una 
decozione , con la quale tingono in bruno le loro reti , tin- 
tura che ad esse comuaica maggior consistenza e durata. 

» Le foglie ed i rami giovani della betula olirono agli 
armenti dèi Lapponi un abbondante alimento : essi non fhu- 
no veruna provvista di foraggi per la cattiva stagione , o per 
isconsideratezza o piuttosto perché la loro vita vagabonda si 
oppone ad ogni cura di simil genere ; ma i coltivatori del- 
la Norvegia e della Svezia raccolgono al contrario i rami del- 
la betula , perché servano di foraggio in inverno alle- loro vac- 
che ed ai foro montoni. 

» In alcune contrade del Nord si alimentano anche i 
volatili con le giovani foglie della betula conservandole dopo 
di averle fatte seccare nei forni e nelle stufe , dandole pòi 
alle galliue , alle oche , alle aiiitre mescolale con altri nutri- 
menti. Anche per noi facile sarebbe del pari che vantaggio- 
so l’adoperare all’ uso medesimo una quantità grande di pian- 
te , ebe avvezzi siamo di lasciar perire senza profitto. 

» I Finlandesi raccolgono le foglie della betula per fa- 
re un infusione, ch'essi prendono in mancanza di thè. I con- 
tadini norvegiani e svedesi fanno dei panieri con le sue radi- 
ci , e delle fiaccole con la sua scorzi tagliata a liste , le quali 
vengono da essi rotolate le une sopra le altre ; le loro donue 
tanno estrarre da quella stessa scorza una sostanza insolubile 
nell’ acqua di cui si servono per turare le fessure dei vasi di 
terra : sanno esse leggiermente abbrustolire questa scorza , ed 
estrarne la sostanza con la. masticazione , scorza quasi incor- 
ruttibile , impermeabile all 1 acqua , e perfino all’ umidita , 
che adoperata viene con vantaggio per diversi usi domestici. 
In Norvegia serve a coprire le case , e nella Svezia setten- 
trionale si fanno dei tetti di tavole, sopra i quali* si adatta- 
no delle scorze di betula , che sono poi ricoperte con zolle 
di terra assai fitte : tali tetti durano lungo tempo , e ren- 
dono le abitazioni sane e pittoresche. 

a Quando si dispongono sul suolo dei pezzi di legno per 
la costruzione delle case , o quando si piantano dei pali per 
formare un recinto si circonda con la scorza della betula 
la parte del légno che deve restare in terra ; questo iavilup- 


r io guarentisce dall' umidita , e serve anche a prolungare 
durata di simili costruzioni. 

» La scorza della betula , sottile e flessibile , offre ai 
villici una materia opportunissima a fare le suole delle scar- 
pe , ed anzi 1’ uso n’ è generale in alcune parti della Svezia 
e della Norvegia : alcuni strati di scorza cuciti veggono fra 
due suole di cuoio e si ottengono cosi delle scarpe meno ca- 
re , piu calde , e meno soggette all’ umiditi delle scarpe or- 
dinarie. 

» Un viaggiatore riferisce, che certi popoli , settentrio- 
nali , e specialmente gli abitanti di K,amtscbatka , si servono 
della scorza della betula , come d’ una sostanza alimentare . 
Quei popoli, meno delicati delle nazioni civilizzale d’Eu- 
ropa , tagliano questa scorza in piccoli pezzi , e la mangiano 
dopo d’ averla mescolata con uova di pesce : anche la scorza 
dell' abete triturata , e mescolata con la farina d’ avena ser- 
ve, egualmente per saziare la fame dei contadini norvegiani , 
quando la raccolta non basta ai giornalieri lord'-bisogoi. • 

» Gli abitanti delle campagne in Isvezia ed in Norve- 
gia , essendo industriosi , e diflicilmente polendo procurarsi 
d’ altronde gli oggetti necessari! al loro consumo , esercitano 
nelle loro case varie specie d’ arti : , le loro donne adoprano 
la scorza della betula , per dare alla tela una tinta rossa- 
gnola , e si servono delle foglie per tingere la lana in giallo.- 
» Il legno della betula ebe cresce prontamente, e ebe tp- 
cquista una più lunga durata nei paesi del Nordiche in quel- 
li del mezzogiorno ,• proprio si rende a diversi lavori , e si 
adopra in parecchie arti , come in quelle del tornitore, dello 
stipettaio , falegname , del carraio e del bottaio ; se ne fanno 
stromenti aratorii d' ogni specie, cerchi di ruote d’ un pez- 
zo solo , scale , granate da spazzare , e cercini , che resisto- 
no all’ umiditi» più di quelli del castagno. 

n Questo legno è molto buono da bruciare, e viene ado- 
perato specialmente per i forni e per le stufe svedesi , ove 
si domanda una combustione viva ed una bragia durevole. 
Produce esso molta potassa , ed il suo carbone dà della pol- 
vere da schioppo di buona qualità ; supplisce poi anche per 
la quercia , nei paesi ove questa non può crescere. Gilbert dice 
nelle sue dimostrazioni elementari di botanica , che le foglie 
della betula sono la base del color rosso , dato dalla robbia, 
e che facendola bollire con 1’ allume , se ne ottiene una pasta 
colore di zafferano: lo stesso autore aggiunge, che dalle sue 
pannocchie si ritira uria specie di cera , ed il nero di fumo 
alile agli stampatori. 

Voi.. IV. 
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» Io darò fine a questo' articolo parlando degli usi , ai 
quali serve il sugo della betula. I Hussi 1’ adoprano per lare 
la birra , in vece del liquore che si ottiene dopo aver infuso 
il sedimento dell’ orzo nell’ acqua calda : essi vi aggiungono 
del lupolo , del lievito, e Io assoggettauo alle solile manipo- 
lazioni, che si praticano, per lare la birra. 

» In Isyezia si fabbricò con questo sugo tino sciroppo , 
meno dolce di quello dell’acero, ina alto nondimeno a sosti- 
tuirsi allo zucchero in diversi bisogni economici : da ottanta 
caune, ovvero da dugento quaranta bocce di sugo si estras- 
sero sei libbre di sciroppo.. 

» Gli abitanti del Nord, cercando di supplire al vino ri- 
cusato ad essi dalla natura , impararono a comporre dei liquori 
spiritosi coll’ umore di certe piante , di certi frulli indigeni: 
con il sugo della b lula fanno essi un vino bianco e spumoso, 
che ha quasi lo stesso gusto dei nostri vini di Sciampagna , e 
che si i (liuto viene come molto salubre: si suole mettere ordi- 
nariamente in fondo al. bicchiere un pezzo di zucchero , sopra 
il quale si versa il liquore per produrre una quantità maggiore 
di spuma , o per dare al vino un sapore piq dolce e piu. 
grato. . 

» Per estrarre il sugo della betula si adoprano diversi 
metodi ; il più frequentalo consiste nel bucare il tronco del- 
1’ albero alla profondità d’ uno o due pollici , ed alquanto 
obliquamente dal basso all’ alto : il buco dev’ essere fatto a 
poca distanza dal suolo ed in esposizione di mezzogiorno ; un 
buco solo basta , benché se ne possano fare parecchi : in ogni 
caso però bisogna aver riguardo di smungere 1’ albero , sot- 
traendovi troppo sugo : ad ogni buco viene applicata una 
canna di penna , intesa a condurre il liquore in vasi , che 
vi si collocano sotto. 

» Vi è chi taglia 1’ estremità dei rami dell’ albero, e la- 
scia scolare il sugo in vasi destinali a riceverlo : dopo ottenuta 
una quantità sullicienle di sugo , si turano i buchi con cavic- 
chie di legno , ovvero s’ impiastrano le cime dei rami con 
P« ce • , . 

»i Quest’ operazione ha luogo sempre sul principio di pri- 
mavera , e si ottiene una quantità di sugo tanto maggiore , 
quanto più rigido ne fu l’ iuverno. Gli alberi di-mezza età, e 
quelli che. nascono in luoghi prominenti ne danno in maggior 
copia , e questo sugo scola più ahboudevole verso 1’ ora del 
mezzogiorno. v - . ' 

>i Volendo conservare l’albero in tutto il suo vigore, onde 
estraine ogni auuo una raccolta , bisogna fermarne lo scolo 


Digitized by Google 



BET i63 

dopo ottenute cinque o nei bocce di liquore ! un' estrazione 
maggiore smungerebbe 1’ albero, e potrebbe anche farlo perire. 

« Quando si è pervenuto a raccogliere una sufficiente quan- 
tità di sugo , se ne fabbrica il vino , aggiungendovi zuc- 
chero , lievito di birra , ed altresì qualche aromo: in cinquanta 
bocce di sugo si mettono da sei ad otto libbre di zucchero 
brutto : si fa bollire questo miscuglio ad un fuoco sempre 
eguale , finché sia ridotto ai tre quarti , avvertendo di levate 
la spuma , che va formandosi alla sua superfìcie ; si passa 
indi il liquore per un panno di lana , poi si ripone in una 
botte , e fiuchè è ancora tepido , vi si aggiungono sei o sette 
bocce di vino bianco , è due cucchiaiate di lievito di birra , 
gettando anche nella botte sei limoni tagliati a fette , dopo 
averne levato iseini. Si può aromatizzare questo liquore con 
la cannella , con chiodi di garofano e con dalla noce mosca- 
ta , ec. : alcuni in vece di zucchero vi' mettono piuttosto mè- 
le o uve passe . Si lascia 'fermentare il liquore per venti- 
quattro ore , indi vieu esso fatto passare in una botte , ove 
prima vi fu del vino : questa botte ben chiusa si depone in 
una cantina , e vi si lascia per tre o quattro settimane ; il vi- 
no terminato avendo allora il suo lavoro viene di là levalo 
a tromba , e riposto in bocce , i di cui turacci devono esse- 
re incatramati. 

» Se il regno vegetale offre delle piante , i di cui usi 
economici sono d' una importanza maggiore di quelli della 
betula , non ve ne esiste veruna, che possa' esserle paragonata 
nella moltiplicith e varietà de' suoi usi ». 

Per ottenere quell’ olio empireumatico, col quale i Russi 
preparano il cuoio , detto cuoio di Russia lauto abbondante 
in commercio , si brucia assai lentamente la betula , quand' è 
in sugo , in una specie di fornello : 1’ olio , o piuttosto la- 
resina , di cui pregne sono tutte le sue parti , e specialmente 
la sua scorza, scola cou la parte acquosa e con l’acido piro- 
legnoso per condotti a tal uopo incavati in certi recipienti col- 
locati intorno al fornello , ed in questo miscuglio si gettano 
le pelli , che poi conservano per molto tempo 1’ odore forte 
di quell’ olio. 

Oltre alla betula comune , di cui si è parlato finora , I 
botanici ne conoscono altre otto specie - , delle quali alcune' - 
sono alberi molto più grandi del primo. Nei giardini di Pa- 
rigi coltivate vengono le specie seguenti. J 

La Betula mera ha le foglie coriacee , a’cuore , rom- 
boidali , doppiamente e largamente deutate , lunghe per lo 
meno di tre pollici, e larghe di due, leggiermente pelose sul 
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loro picciuolo, ed al di sotto sulla loro nervatura J la scorza 
dp’ suoi ramoscelli è liscia, nera, picchiettala di- bianco. Que- 
slo-è urto degli alberi più grandi dell’ America settentrionale : 
la sua forma è molto diiFaiente da quella della belula comune, 
perchè i suoi rami formano col tronco un angolo acuto , e 
perchè le sue foglie sono sempre rilevate : viene propagato 
dai semi , che trasportati sono dal suo paese nativo , giacché 
iu Francia non v’ è piede alcuno a mia cognizione , che ne 
«ha si può anche moltiplicarlo con i margotti e con gl’ innesti 
a scudo e ad occhio chiuso , che riescono assai bene. 

Nei giardini di Versailles esiste una benda, alla quale si 
può attribuire la descrizione della betula nera , come ci vien 
data da Linneo, essendo nondimeno una specie di essa molto 
■differente. • Ella ha le foglie più piccole della metà , molto 
più acute, molto più pelose sul loro picciuolo e sulle lore ner- 
vature inferiori : il legno dei giovani ramoscelli è buono, senza 
macchie, e molto peloso. Io chiamerò questa Betula. bruna, 
Lettila Jresca : le sue pannocchie sono -bislunghe : non so se 
si alzi mollo ; ina’-so che provieue dall’America. 

La betula nera è principalmente conosciuta sotto il nome 
di belula da canoa , perchè la sua scorza viene adoperata al 
Canada per la costruzione dei battelli , detti canoe : questa 
scorza passa per incorruttibile ; e del suo legno- poi si fa ivi 
grand’ uso per costruire case, vascelli , ec. 

La Bltula lanuginosa baie foglie a cuore prolungato, 
doppiamente dentate , quasi- lobate , pelose o piuttosto lanu- 
ginose sopra e sotto, lunghe quasi tre pollici, e larghe due: 
i picciuoli ed i giovani ramoscelli sono ancora più pelosi delle 
foglie. Essa è originaria dell’ America settentrionale, e non è 
-coltivata , per quanto io sappia , che presso Cels. Pare , 
che questa betula debba essere un albero assai grande , assai 
Lello , ed assai distinto da tutti gli altri , specialmente dal 
seguente , sótto il di cni nome ci pervennero i suoi semi. 

La betula DA carta ha le foglie ovali , acute , quasi e- 
gualruente dentate, assai lievemente pelose sullè loro nervature 
e sui loro picciuoli. 11 suo- legno è bruno , e lievemente pe- 
loso-, ha molla relazione con la betula comune, e dà, com’essa, 
della carta, dalla sfaldatura del suo libro : io tengo un pezzo 
di questa carta , lungo quasi un piede , e largo da tre in 
quattro, pollici , senza verun buco, che mi fu regalato da 
Michaux. Si vuole , che specialmente da quest’ albero gli abi- 
tanti dell.’ America settentrionale estraggatio un .liquore molto 

F iù abbondante , e molto più zuccheroso di quello , che nel - 
Europa settentrionale estratto viene dalla betula comune, il 
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quale tetre di bevanda lauto fresca che" fermentata , e -dalla 
semplice sua evaporazione da uno zucchero di qualità discre- 
tamente buona. Ilo qualche dato da poter crédere , che. iu 
alcuni distretti del suo paese nativo velica chiamato betùlada 
canoa , peixhè adoperalo viene all’ usò del precedente ; e di 
latto esso è un albero grande , opportunissimo- ad un’ infinita 
di usi. 

La Betula a foglie di pioppo ha le foglie a cuore as- 
sai prolungate, ossia acuminale, doppiamente ed inegualmente 
-dentate , lunghe più di Ire pollici ? e larghe piti di due , le 
loro nervature ed i loro picchioli sono senza pelo , ma sparsi 
di glaudule giallognole, il loro colore è d’ un verde assai chiaro^ 
i giovani suoi rami sono fulvi con tubercoli bianchi . Que- 
st’ albero è originàrio dell’ America settentrionale: il suo aspet- 
to lo avvicina tanto alla betula comune, che per distinguerli 
bisogna esserne prevenuti, o vederli l’uno vicino all' altro. 
Convien credere , che anche questo dia della carta, come il 
precedente, ed anzi fe forse questo , che porta il vero nomo 
di betula da carta presso gli Americani , e che si adopera 
per costruire le canoe. Nelle piantonaie governative si colti- 
vano molli piedi di questa betula. 

La Beti.'iIa a eoglie di visuolo, betula lenta , Liti., be- 
tula carpini/olia , Mich. , ha le foglie a cuore , bislunghe , 
dentate, lunghe più di due pollici, larghe più d’uno, i loro 
picciuoli e le loro nervature sono leggiermente pelose, e prov- 
vedute di glandule. Questo è un albero dell’ America selfen- 
Iriouale , assai adoperato dai carpentieri e dai falegnami; io 
Iie vidi dei bellissimi alla Carolina. Masticati i suoi giovani 
getti , danno gratissimo odore e sapore , che non si può 
paragonare a nessun altro. Mi fu delio, che se ne estraeva 
un buonissimo liquore da tavola ; ma io non ho mai potuto 
riuscire ad impregnare di tale odore e' sapore 1’ acquavite , 
nella quale ne feci infondere dei pezzi. Malesherbes dice; che 
questa specie non può innestarsi sulla betula comune , e ciò 
si può credere facilmente , perchè tulli i moltissimi piedi da 
me conosciuti provengono dai 'semi, ■ , 

La Betula altissima ha le foglie ovali, acute, detìtate*, 
I lobi laterali hanno le scaglie delle pannocchie rotondi; i pic- 
ciuoli pubescenti più corti dei peduncoli. Nell’ Auierioa setten- 
trionale, d’ ©nd’ è originario quest'albero, sorge ad un’altezza 
grandissima : io ne vidi soltanto dei piedi giovani- Le sue fa- 
glie sono quasi sempre rivoltate : la loro lunghezza è di tre pol- 
lici circa , e la larghezza d’ uno e mezzo , e rassomigliano 
piollo a quelle del carpino. . 
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La Ertola à foglie di salckt capkio , betula puniclct , 
Lin., ha le foglie quasi ovali, merlale, alquanto pelose al di 
sopra, e moltissimo al di sotto, lunghe quindici linee, e lar- 
ghe dieci : i loro picciuoli e le loro nervature sono del pari 
che i giovani ramoscelli molto pelosi. Quest’albero è origi- 
nario dell' America settentrionale, sorge ad uu’ altezza alquanto 
maggiore del seguente , e com’ esso viene coltivalo soltanto 
negli orti botanici. 

La Betula rara ha le foglie orbicolari, merlale, molto 
lisce , e del diametro tutto al piu di sei ad otto linee. Que- 
sto è un piccolo arboscello delle paludi del Nord d’ Europa 
e dell' Àqierica settentrionale , alto soltanto di pochi piedi , 
e con i rami sempre prostrati. £ buono per bruciare , ma 
non viene coltivato che negli orti botanici. 

lo possiedo nel mio erbolaio qualche mostra della betula 
J"rute$tens di Pallas , coltivata anticamente nei giardini di Pa- 
rigi, ma in oggi a creder mio perduta. Questa è poco diversa 
dalla precedente; le sue foglie sono soltanto quasi cuoriformi, 
e poco meno che del lutto lisce. 

Io portai meco dalla Carolina la Betula larosa di Michaux, 
le di cui foglie sono ovali, deltoidi, poco acute, doppiamente 
dentale, lunghe dirotto linee, larghe dieci ; i di cui picciuoli 
e le nervature inferiori sono assai pelose ; le sue pannocchie 
sono ovali , e pelone mollo. Questo è un albero assai grande 
ed assai .hello, che cresce nei luoghi umidi, e che dà un le- 
gno molto utile: i suoi semi non germinarono in Francia. (B.) 

BEVANDA. Ogni liquido , che i’ uomo, o vero gli animali 
bevono o possono bere per calmare la sete, dev’essere chia- 
malo una bevanda; in alcuni distretti però viene più parti- 
colarmente applicato questo nome a quell’ acqua, che si get- 
ta sui graspi dell’ uva e sulla feccia del mele ; e che vi a- 
cquisia le per anco esistenti rimanenze di vino o di sidro: in 
alcuni distretti si dà la denominazione di bevanda a quell’ a- 
cqua bianca , che si porge ai cavalli ed alle vacche da latte 
per rinfrescarle. Io' mi credo in dovere di trattenere i miei 
lettori per un momento, ricordando tutte quelle bevande che 
si usano iu Francia. 

i L’ acqua è la bevanda data dalla natura, quella che viene 
adoperata più generalmente , che va soggetta a minori incon- 
venienti, che serve esclusivamente agli animali salvatici. - Tutte 
le altre bevande hanno I’ acqua per base principale ; e per 
esser buona, essa dev’ essere pura, uè troppo fresca, nè trop- 
po calda. Vedi 1’ articolo Acqua. 

Le acque contengono alle volte der sali e delle sostanze 
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terree in dissoluzione, come la calce carbonata e la selenita,' 
c.b? le rendouo limisene, improprie a cuocere i legumi, a di- 
sciogliere il sapone, ec. ; ma siccome iu tal caso esse si con- 
servano limpide , cos'i chiamate perciò non vengono impure. 
Questo nome è riserbato per quelle , cbe tengono in sospen- 
sione della terra ordinaria , o delle sostanze animali o vege- 
tali, o separale od unite. Queste ultime devono essere sempre 
depurate, almeno fino ad un certo punto, per servire di be- 
vanda agli uomini ed agli animali. Il semplice riposo basta' 
per rendere potabile 1’ acqua più caricala di terra laddove 
gli agenti chimici , adoperati anch^ con la massima intelli- 
genza , non bastano talvolta a migliorare le altre : il mezzo 
che riesce meglio è quello di farla passare per la polvere di 
carbone con la maggior poss bile lentezza. 

Siccome tutte le acque impure sono ingrate al gusto e 
nocive alla salute, cosi il coltivatore deve evitare d’ abbeve- 
rare con esse se stesso , la sua famiglia ed i suoi animali. 
Quante mortalità, distinte coll’ improprio nome d’ epizoozie , 
non ebbero per origine le acque cattive ? Non bisogna dun- 
que risparmiare spesa veruna, quando si tratta d’ un oggetto 
tanto importante. Tutti i paesi però non sono fatalmente fa- 
voriti dalla natura con eguale parzialità a tal riguardo: vi 
sono di quplli , che non hanno veruna sorgente , altri poi 
ove scavare nou si può verun pozzo , nò costruire veruna ci- 
sterna, ove contentarsi bisogna dell’acqua piovana, raccolta 
negli stagni , ed anche in pozzanghere infette. Fra tutte le 
acque quelle del cielo sono le migliori ; ma diilicile si rende 
1’ averle esenti di cattivo gusto , come ne feci 1’ osservazione 
in tutti quei luoghi , ove si fa uso delle cisterne: dopo queste 
vengono quelle dei fiumi grandi, prese in mezzo della corrente, 
e poi riposate; indi quelle delle fontane, dei pozzi, degli sta- 
gni , ec. Tanto grandi sono però le diversità fra queste sor- 
te d’ acque , secondo le località e secondo i tempi, che im- 
possibile diventa il trovarne due perfettamente simili; ma nonr 
bisogna poi giudicare con rigore troppo sottile della loro 
salubrità: prima la vista , poi 1’ odoralo , il gusto in fine po- 
tranno sempre sufficientemente bene decidere della bontà loro. 

Ma siccome gli animali in istato di dimestichezza non so- 
no sempre liberi d’ andare iu traccia della loro bevanda, bi- 
sogna perciò metterne della buona alla loro portata. Si avver- 
ta poi anche , che 1’ acqua, quando proviene da una sorgente 
o da un pozzo , ridotta esser deve sempre ad una tempera- 
tura eguale all’ incirca a quella dell’ atmosfera ; mentre un 
cavallo , un bue , che riscaldati bevessero un’ acqua troppe 
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fredda , colpiti sarebbero da generale raggrinzamento , atto 
a sospendere tutte le escrezioni , irrigidire i loro muscoli a 
segno da togliere loro il movimento, cagionare acuti dolori di 
ventre, infiammazione dei polmoni ( pneumonia ) , e final- 
mente la morte. • 

Le bevande artificiali , di cui si fa un uso più frequen- 
te in Francia , seno il vino , la birra , il sidro , alle quali 
aggiungere conviene 1’ aceto e E acquavite. 

Queste bevande sono utili all’ uomo , perchè danno al 
suo stomaco , e per esso a tutti i suoi organi', un principio 
sovrabbondante d’ attività vitale , capace di procurargli una 
migliore e più sollecita digestione , e di fargli sopportare un 
peso maggiore di fatiche di corpo e di spirito. Quindi è, die 
tutti gli 'uomini senza eccezione , i quali sperimentalo hanno 
per- una volta sola i buoni effetti dei liquori fermentati , non 
possono più dispensarsene ; quindi i vecchi ne hauno più bi- 
sogno dei giovani , gli affaccendali pili degli oziosi. . 

Che se tra le acque si trovano molte varietà , se ne tro- 
vano bene molle di più ancora nelle bevande artifiziali. Si 
Tratterà dunque di saperne scegliere le migliori ; ma siccome 
tutti egualmente tendono a ricercare queste varietà migliori , 
cosi necessariamente appartengono esse a coloro , che pagarle 
possono ad un prezzo più alto , vale a dire ai più ricchi : 
il solo coltivatore è quindi quello, che contentarsi deve del- 
le qualità inferiori. t. 

La miseria d’ una gran parte degli abitanti della cam- 
pagna, o la necessità d’ uu’ economia , senza la'quale non può 
esistere la vera agricoltura, costringe quasi iu tutti i paesi i 
coltivatori a rinunziare perfino all' ultime qualità delle bevan- 
de fermentate ; cosicché nelle vigne , per esempio, l’uomo , 
che col sudore della sua fronte ha fatto nascere il vino più 
confortante , costretto si trova di contentarsi della sua feccia 
ossia dei graspi da cui fu spremuto. Questi graspi vengono 
da lui riposti in una botte , col loro triplicato o ‘quadrupli- 
cato volume d’ acqua , e quest’ acqua , eh’ estrae ancora al- 
cune particelle di materie mucose e zuccherose da quei resi- 
dui, serve ad esso di bevanda ; e felice anzi si stima -, se può 
averne per tutto l'anno : lo' stesso si dica dei paesi ,* ove si 
fabbrica o si consuma il sidro o la birra. In altri distretti , 
meno ancora favoriti dalla uatura , si forma una bevanda ri- 
ponendo in una botte mele e pfrre •■salvatiche , prugne , sor- 
be , corniole, ed altre frutta o bacche dei boschi , e riem- 
piendola d’ acqua , che si rinova di mano in mano che si va 
bevendo. 
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Graie sono Ben di rado bevande simili , perche di rado 
sono ben falle ; sono però sempre sane , e preferibili a quei 
vini appestati , con cui va ubriacandosi il volgo nelle ta- 
verne delle città grandi e dei villaggi circonvicini. Avvezzi 
una volta a berne , non fa. più senso la loro asprezza : sup- 
pliscono esse in un cerio modo ai liquori fermentati , danno 
cioè tuono alle fibre, velicazione • al palato , e refrigerio nei 
calori ; se non che nell’ estate quasi tutte queste bevande si 
cangiano ordinariamente in aceto. 1 

Quest’aceto, del pari che quello del vino del sidro e 
della birra, mescolato con 1’ acqua , forma una bevanda uti- 
lissima per gli abitanti della campagna in tempo dei forti ca- 
lori deli’ estate , di cui ne fanno però pochissimo uso; senza 
riflettere , che evitare potrebbero con qUesto mezzo tante ma- 
lattie putride ed infiammatorie , la metà cioè delle malattie, 
alle quali essi vanno soggetti ; ond’ è, oh’ io non posso mai 
raccomandare una tal bevanda abbastanza ai proprietari ed 
arrendatori , gelosi della salute dei loro domestici , tanto piu 
che la spesa n’ è tanto poco significante , da non méttersi iu 
linea di calcolo. 

Io qui non parlerò giù degli effetti dei liquori fermen- 
tati , bevuti in quantità eccedente. Non v’’è forse, alcu- 
.no elle numerosi esempi non conosca degli effetti dell’ eb- 
brezza , sia circostanziale, sia abituale: ai capi di famiglia 
toccherà quindi il reprimere questa sciagurata abitudine im- 
perciocché coloro , ch8 ben diretti furono nella loro gioven- 
tù, possono andarvi soggetti molto più difficilmente di coloro, 
che fin dalla prima loro adolescenza liberi si trovano di ab- 
bandonarsi alle società depravate. 

Per. riguardo all’acquavite, mal grado ié proprietà, che 
attribuite vengono a questo liquore , io sono di parere , che 
limitarne convenga l’uso ai casi straordinari. Nulla v’ è che 
usi tanto la macchina, quanto la consuetudine di berne con-' 
tinuamente , come lo prova 1’ esempio degli uomini affaticali 
delle città grandi. L’acquatile è nn veleno lento, il quale , 
se per lo momento ha 1’ apparenza di ravvivare le forze vi- 
tali , finisce sempre coll’ annientarle. Per buona sorte il Suo 
abuso non è diffuso tanto in Francia nelle campagne, quanto 
in quelle degli Stati situati più verso settentrione , ed io me 
ne congratulo colla mia patria. 

La bevanda , che oltre 1’ acqua si dà qualche volta ai 
bestiami, è l’acqua bianca, la quale li rinfresca e li nutre: 
essa consiste in un poco di crusca stemperata nell’ acqua, di 
cui si separa la farina. 
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Un poco di sale con alcune gocce diacelo infuso nel- 
1’ acqua destinata alla bevanda dei bestiami , produce spesso 
buoni effetti , e miglori ancora , che se questo miscuglio fac- 
to fosse- coll’ acqua bianca - y perchè quest’ ultima tende facil- 
mente alla putrefazione , quando conservarla si voglia in. 
tempo di gran calore. 

, Molto di più potrei ancora estendermi 6opra tale mate- 
ria ; ma temerei di ripetere quanto vien detto negli articoli r 
che stanno in relazione con questo : a quelli dunque rimetto 
i miei lettori. (B.) 

BEVERAGGIO. Acqua caricata di materie medicinali r 
che vien data per, forza ai bestiami ammalati. 

Si fanno prendere ordinariamente i beveraggi agli ani- 
mali col soccorso d' una boccia , d' un imbuto , d' un cor- 
no, ec. facendo .loro alzare la testa; ma questi mezzi sono 
soggetti a vari inconvenienti, per cui fu inventato per i ca- 
valli un morso concavo , la di cui estremità si unisce ad un- 
imbuto. Vedi questo vocabolo. 

Qualunque sia il vaso eoi quale o per lo qual* si versa il 
beveraggio nella bocca degli allindali , bisogna sempre pro- 
cedere in modo ■ , da non eccitare in essi dei moti convul- 
sivi ; bisogna cioè operare lentamente ed a più riprese. L’ e- 
sperienza diventa in ciò maestra migliore di qualunque pres- 
celto. (B.) 

BIADE. I coltivatori danno qnestp nome a tutte le gra- 
minee non solo , ma anche alle semenze leguminose , ed anzi 
classificano in questa categoria diverse piante, che non appar- 
tengono a veruna di siffatte due famiglie , come per esempio, 
il saraceno , il melampiro, detto anche biada -di vacca. Sic- 
come però il frumento è la biada per eccellenza , cosi noi 
crediamo di dovere riferire ad esso tutto ciò che riguarda le 
sue specie, le sue varietà , la sua coltivazione , i suoi acci- 
denti, le sue malattie, e gl’insetti che. lo , attaccano innanzi, 
durante e dopo la. messe , per limitarci alla succinta esposi- 
zione delle pratiche più usate per la sua conservazione, riser- 
bandoci di trattare ali' articolo Giuro tutto cip che si riferisce 
al suo trasporto ed al suo commercio. Vedi i vocaboli Sega- 
la , Frumento , Orzo , Avena Frumentone , Miglio , e 
Grani. 

■ Il peso specifico delle biade è quello, che fa conoscere, se 
il graoo sarà più o meno suscettivo di conservarsi il meno 
pesante a volume eguale contiene sempre quantità maggiore 
di elementi di distruzione ; ma per ottenervi le preziose qua- 
lità d' unii lunga durata, necessario è il concorso inoli issiate 
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circostanze. -Plinio fra gli altri assicura , che m Sicilia esiste 
una biada, la quale non dà quasi punto di crusca , ed ha la 
facoltà di resistere per un tempo infioito senza alterarsi. -Quel» 
1’ uomo sublime , al quale sembra che nulla abbia potuto sfug- 
gire, pretende dover .risultare questa proprietà particolare dalla 
natura stessa della semenza , anziché dal terreno e dal clima. 

Bisogna convenire nondimeno , malgrado una tale autori- 
tà , che la biada delle contrade meridionali ha quasi costan- 
temente ima superiorità sopra quella delle settentrionali , e 
che le biade d' Italia , coltivale in un buon fóndo , sopra e- 
minenze od in belle pianure, scoperte e raccolte in un tempo 
asciutto , sono preferibili a quelle dei paesi settentrionali a 
tuli’ altre circostanze pari, mentre none il solo clima quello, 
che dia il vero grado di perfezione e-di bontà a tutte le 
produzioni della terra ; anche il terreno vi esercita la sua 
influenza. Quasi tutti i nostri dipartimenti coltivano la stessa 
specie di biade in copia maggiore l eppure quanta non vi ha 
differenza fra le une e le altre per lo valore del grano , per 
la quantità e specie di iàrina che se ne ottiene ; quantunque 
r arte di macinare e d' impastare , essendo per tutta questa 
vasta nostra regione egualmente perfezionata , non possa arri- 
vare a rimuovere tutte queste gradazioni di qualità ! » 

selle diverse pratiche adottate per LÀ CONSERV AZIONE 

DELLE BIADE. 

Le cognizioni identiche acquistate sulle qualità specifiche 
delle biade porgono la possibilità di formarne due classi ca- 
pitali •, cioè : le biade fine o tenere , e Ve biade dure o lu- 
cide } la prima classe appartiene .ai paesi freddi ed ai terreni 
compatti ed umidi -, la seconda ai paesi caldi ed ai terreni 
asciutti e leggieri ; l’ una , contenendo un eccesso d 1 acque di 
vegetazione, tende sempre a deteriorarsi, se non si ferma 
subito questa disposizione con 1’ applicazione dell’ aria fresca 
e del fuoco-, 1’ altra combatter deve con nemici ben più for- 
midabili, con gl’ insetti cioè di cui diventa-la preda. Le mi- 
sure dunque di conservazione determinate esser devono re- 
lativamente alla loro natura , come anche allo stato in cui si 
trova la biada al momento della sua mietitura , alla quantità 
della fatta provvista, ed ai paesi che 1’ hanno prodotta. Que- 
st’ oggetto interessa assai direttamente le grandi amministra- 
zioni io generale , e tutti gli ordini di consumatori in parti- 
colare che gran mancanza per noi sarebbe il permetterci a 
tal proposito la più leggera ommissione. 
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CONSERVAZIONE DELLE BIADE MEDIASTE LA SOTTRAZIONI! 
dell’ impressione dell’ aria esteriore. 

Sarebbe difficile di adoperare pib vantaggiosamente per 
tutte le classi le cognizioni acquistate sull’effetto dell aria, che 
coll’ applicarle a tal uso ; e questo mezzo è senza contraddi- 
zione il migliore che impiegarvi si possa , ed anche il pii* 
conforme alle leggi della natura. 

BIADA NEL COVONE. 

J Dopo tagliate le biade e riunite in covoni , lasciate ven- 
gono per un tempo più o meno lungo sul campo sterso, ove 
furono raccolte , onde perdano la soverchia loro umidità; in- 
di o che. si assestino i covoni nei barconi o sotto le tettoie , 
o che si ammonticchino in cataste permanenti , acquistano 
le biade ivi 1’ ultimo grado della loro maturità ; si perfezio- 
nano presso a poco come le frutta a granelli nel serbatoio 
da fruita ; conservano per lungo tempo la facolta germinati- 
va , ed il gusto di fruito , che caratterizza 1» loro freschez- 
za , come-si sente nel pane , che se ne fabbrica ; diventano 
finalmente più proprie a conservarsi nel granaio , ed a tra- 
sportarsi anche lontano 'senza avarie. " : , 

Le biade così conservate nei barconi od in cataste, si 
trovano in ulto stato patagonabile a quello della mandorla 
nel suo guscio: questi due mezzi non sono fra loro diversi , 
se non perchè 1 uno è meno accessibile agli animali, e ripa- 
rato da un tetto , e resta poi alla mano del proprietario, lad- 
dove 1’ altro esige maggior sorveglianza e maggiori spe- 
se ; in tutti f casi è cosa provala , che le biade conservate 
con questo metodo si migliorano , perdono una porzione del- 
la soverchia loro umidità , quando le altre biade si concen- 
trano insensibilmente con differenti principi! , d oude risulta 
quell’effetto, che si chiama prosciugamento , vale a «lue , 
clie secondo l' espressione familiare dei coltivatori , la biada 
ha gettato il suo J uveo . 

Questi mezzi di conservazione, mal grado la riconosciu- 
ta loro efficacia, è bpn vero, che praticabili non sono in tutte 
le circostanze ; per esempio , quando la biada è stata laceolta 
umida, quando non si lia fuori di casa un locale sufficiente, 
in situazioni ove eccessiva sarebbe la spesa per costruirne 
espressamente , e specialmente nei disti etti del mezzogiorno 
della Frauda , ove la totalità delle messi trebbiata yku* * 
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(orza dei piedi degli animali: il metodo seguente dovrà essere 
preferito , quando si ha bisogno soltanto delia paglia, e non 
si è mancante di grano. 

biada nella piccola paglia. 

Dopo trebbiata o vagliata la biada, rimessa viene nella 
sua piccola paglia, e cosà riposta ed estesa in un barcone , 
in un granaio, od in qualunque altro luogo asciutto e fred- 
do. Così si conserva la biada per un tempo infinito, senza che 
bisogno vi sia di rivoltarla , ed è in tal guisa possibile an- 
che il trasportarla : ogni grano vi si trova isolato e coperto 
d’uria materia asciutta , che non s’ intimidisce all'aria, che 
41116116 i raggi del sole anziché assorbirli, ed impedisce che 
non si comprima in massa. Se vi resta della biada attaccata 
alla pula, quando trebbiata viene in tempo umido, questa è 
la porzione del 'grano , ove si trova il germe, che produce 
1' effetto d' un igrometro , si gonfia , e si richiude pel suo 
alveolo. 

BIADA A STRATI. 

Il metodo più generalmente praticato per conservare le 
biade , dopo trebbiale vagliate e crivellate , consiste nel di- 
stenderle sul pavimento del granaio in istrati più o meno 
•alti , per poi rivoltarle' con la pala, e farle passare sovente 
per lo crivello ; i grani però così abbandonali all’ aria , alla 
polvere, agl’ insetti che vi s’ introducono e vi si moltiplica- 
no , esigono un lavoro tanto più assiduo, quanto più umi- 
de furono le annate che le produssero , quanto più conside- 
rabili sono le loro masse. 

Per prevenire gli effetti funesti di siffatto metodo, non 
•si alzano questi strati che alla grossezza d’ un piede o di di- 
ciotto pollici , e si ha la cura di collocarvi alle due estre- 
mità un crivello per rivoltare la massa continuamente : con 
quest’ operazione si fa passare successivamente il grano da un 
luogo in un- altro ^ da un piano superiore ad un piano infe- 
riore, e viene così rinfrescato con aria nuova , che discioglie 
e disperde una parte dell’ umidità. 

Ma. non bisogna mai aspettare , per rivoltare la biada , 
eh’ essa esali alcun odore ,• e che la mano introdotta nel 
monte senta calore •, perchè allora il grano avrebbe, di già 
sofferto un principio di fermentazione , difficile in seguilo a 
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corregger»! : converrà dunque rivoltare la biada con la pala 
ogni quindici giorni in estate, ed ogni mese in inverno: cri- 
vellarla poi converrà ogni secondo mese. 

BIADA VENTILATA. 

Per dare .un' attività maggiore all’ aria , e procurare a 
questo agente una piu vasta introduzione negli strati orizzon- 
tali della biada distesa sul pavimento del granaio , Ilales fu 
il primo ad ijiimaginare di promuovere una corrente d’ aria 
col giuoco dei ventilabri , e di far penetrare oltre la densità 
della massa l’aria fredda ed asciutta, la quale rinnovi all’ in- 
fluito quella , che interposta si trova fra i grani. Dnhamel 
si è assicuralo dell’ ellìcacia di questo mezzo col ventilare 
un piccolo granaio , che conteneva novantaquattro piedi cu- 
bi di frumento: nel suo travato sulla conservazione dei gra- 
ni si trova la descrizione dei granai di tutte le dimensioni, e 
la forma. delle casse, da esso proposte per rinfrescare le bia- 
de , e ripulirle. 


BIADA NEI PANIERI DI PAGLIA. 

Partendo dal principio , che la paglia sia il più cattivo 
conduttore del calore, l’abbate Villin inventò certi panieri 
d’ una data grandezza per conservarvi la biada: questi pa- 
nieri hanno la forma d’ un cono capovolto , ognuno dei quali 
può contenere due sestieri circa , ossia due slaia , misura di 
Parigi. 

Ogni paniere è composto di rotoli di paglia di segala , 
uniti insieme con bacchette flessibili di scorza di tiglio : al 
sito ove il paniere si restringe vi ha un orlo esteriore di pa- 
glia, che lo fa stare jn piedi , ed all’ allo del paniere , che 
forma la base del cono, 1’ apertura viene coperta da un gra- 
ticcio , inteso ad impedire che r gatti . vi vadono a deporre 
le loro sozzure ,‘7. ■ 

17 Conosciuti sono (fra noi tali panieri coi nomi vulgari di ceste , 
e di cruelle (da corliella) , de' quali ci serviamo semplicemente per conser- 
varvi momentaneamente le biade , pel di loro trasporto, e per Io ricambio 
di sito o di recipiente. Avvene poi dei grandi fatti a cilindro , od a cono 
tronco, della capacità di 4 fino a la tomaia o varri e più ancora, e desti- 
nati vengono per la lunga conservazione delle biade e de’ legumi. Costrutti 
rengon con paglia , o coli canne apcrle , c tessute a scacchiera . Ho fatto 
notare net N.° 3 del Giornale Mcteorologico-Economico e Campestre , che 
questi recipienti sono i più atti a dar ricetto agli insetti, e sotto questo 
punto di vista si tendono svantaggiosi alla conservazione delle biade. (Coir.) 
('Nota dell edit. mpoliu J 
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Questi panieri si possono separare in due o tre pezzi f 
«connessi insieme con nodi , onde potere eoa questo mez- 
zo farli entrare per le porte strette dei granai. In mezzo al 
paniere 1’ abbate Villin aveva 1’ oso di piantare dall’ alto al 
Lasso un tubo di paglia formato con diversi fascelti. 

I vantaggi di questi panieri sono: i.* di tenere il fru- 
mento netto ; 2. 0 di metterlo al riparo dai gatti , che posso- 
no cacciare i sorci senza guastare il grano , per non avere 
la libertà di entrare nei panieri ; 3.° di allontanarne la ti- 
gnitela ed il punteruolo , i quali non vi trovano un comòdo 
■ritiro , come nelle pareti e nei pavimenti , non potendo essi 
nemmeno mol tipi icar visi tanto , perchè il grano può essere 
così rivoltato con somma facilità : a tale effetto si aprono le 
tavole corsoie d' ogni paniere, e sopra quelli del piano più 
Lasso si collocano delle ciste , per ricevere un ottavo circa 
del grano : questo grano vien poi rimesso nei panieri inferio- 
ri 5 ed ognuno comprende , che avendo questi panieri mia 
l'orma conica , lasciatone uscire appena un poco di grano , 
tutto quello che vi resta si rivolge' sul momento , perchè i 
grani scorrono gli uni sopra gli altri , la biada riceve in- 
tanto 1’ aria dalle pareti del paniere e dal tubo di paglia , 
•che vi si trova nel ceutro , e che serve in oltre di termome- 
tro quando il grano si riscalda o fermenta ; mentre questo 
tubo si copre allora alla sua estremilà d’ uu umidità , che 
annunzia questo fermento , ed indica così il momento di le- 
vare le tavole corsoie , onde il grano sia rivoltato e ventilato. 


BIADI. NEI SOTTERRANEI. 

Per sottrarre la biada all’ impressione dell’ aria , s’ inven- 
tò 1 ’ espediente di metterla nelle fosse profonde , nei pozzi , 
«nelle cisterne. Molti sono i metodi per riuscirvi : il primo 
consiste nello spruzzare a viarie riprese la superficie dei tu- 
muli di hiada eoo una certa quantità d’ acqua ; il grano ba- 
gnato si gonfia e germoglia , i suoi germi capillari presenta- 
no insensibilmente una massa di radici e di steli , che disec- 
candosi formano una crosta universale. 

Un secondo metodo preferibile per ogni riguardo al 
primo , sta nel coprire il tumulo con due pollici di calce o 
ci gesso ridotto in polvere linissima, bagnando per aspersio- 
ne la parte esteriore di quello strato, che consolidato dall’u- 
midità non vi permette l’accesso all’aria esterna. 

Se nei tumulo di biada esistessero degl’insetti, dovrebbero 
perire per mancanza d’ aria libera da respirare , ovvero dopo 
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fatti i loro guasti non potrebbero farne elei nuovi , perchè 
l’ accoppiamento e la rigenerazione loro diverrebbero impossi- 
bili. 

Nel 1707 scoperto venne nella cittadella di Metz un ma- 
gazzino di biada , che vi era stato de^sto nel i 5 a 3 : il paue 
fabbricato con quella biada riuscì buonissimo. 

Anche a Sedau si trovò un tumulo di biada , eh’ esisteva 
già da centodieci anui : tutte quelle biade erano coperte d 1 una 
crosta grossa alcuni pollici , che impediva la comunicazione 
tra 1’ interno del tumulo e 1’ aria esterna. 

Questi mezzi di conservare la biada , la preservavano ben- 
sì dalle alternative del caldo e del freddo , dalla luce e da- 
gl’ Insetti, ma la induravano , e le- comunicavano il difetto , 
che viene imputato alle biade dure di pavimento ; ne altera- 
vano lo strato superiore , e davano allo strato inferiore un 
odore di muffa e di tanfo, in modo che il prodotto di farina 
e di pane da quella biada risultante , era assai mediocre. 

Ora che meglio è conosciuta la composizione fisica del- 
la biada , che apprezzare sf sono saputi gli effetti degli a- 
genti conservatori ad essa in oggi applicali , che facile di- 
venta’ il mantenerla in buono stato per un dato tempo senza 
sacrificarne una parte , qual motivo ci potrebbe impedire di 
rivolgere tutti i nostri sforzi verso i mezzi di perfezionare 
questi agenti , tanto piu che non occorrono a tal uopo nè 
cure nè spese maggiori di specie veruna? 

BIADA IN SACCI! I ISOLATI. 

Fra i mezzi proposti ed adottali per conservare le grandi 
provvigioni di biade non ve n’ è forse alcuno più economico 
e più conforme alle- leggi della sana fisica, di quello consi- 
stente nel riporre la biada , quando è di già bene secca cri- 
vellata e rasciugata , iu sacelli ben netti e chiusi , nel distri- 
buire questi sacelli in file dritte sul granaio , di cui daremo 
quanto prima la descrizione , lasciandovi soliamo lo spazio 
necessario per passare tra i sacchi ed il muro. Questi sacchi 
saranno resi isolati per certi piccoli pezzi di legno , elle vele- 
ranno stabiliti alla loro circonferenza mediante alcuni piccoli 
uncini attaccati alla loro estremità , e che collocali saranno 
alla parte più rilevata del sacco. 

Questo metodo di conservazione non è soltanto applicabile 
alle grarninee : es^ conviene anche alle semenze leguminose, 
come i piselli , le fave , i fagiuoli , le lenticchie , ec. Rispar- 
roia esso anche tanto tempo , spese ed attenzioni , il più del- 
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l'c volte adoperate a pura perdita per le pratiche più difet- 
tose , non ostante che siano le più consuete ; procura di più 
un’ economia di sito , essendo verità pur dimostrata , che i 
grani divisi in piccole masse si riscaldano e fermentano più 
difficilmente , che quando si trovano ammonticchiati , i sùcchi 
isolali considerati esser dovendo come altrettanti piccoli granai 
rinchiusi in un granaio più vasto , e che lo stesso locale può 
contenere della biada in sacelli il doppio di quella , che si 
distende sul pavimento a strati più o meno alti. 

Scorriamo la storia dei secoli più' remoti, e vedremo che 
quelle urne , quelle giare , quei cofani , nei quali chiudevano 
gli antichi le loro provvigioni di biada 5 die le diverse pra- 
tiche adoperate dai moderni per conservarla nella jpiga , nella 
paglia , al vento , nelle stuoie- in forma di panieri , nelle ci- 
sterne rivestite internamente di pagliacci , nei barili , nelle 
casse , nei magazzini divisi in ripartizioni , sono fondate asso- 
lutamente sul principio del metodo dei sacelli isolati , da noi 
proposto. Quand’ è , che si cesserà di abbandonare la biada 
in istrati più o meno profondi all' azione di tutti gli elementi, 
alla voracità degl’ insetti , o di ammonticchiare i sacelli , che 
la contengono , io varie cataste riunite ad un’ altezza maggio- 
re di venti piedi ? In quai luoghi , in quai tempi si continua 
ad osservare questa viziosa pratica , anche sopra un terreno 
umido , quando fa caldo , quando i grani provengono da 
raccolte piovose , o settentrionali , e dopo il loro trasporto ' 
per acqua o per terra , sovra barche o carri mal coperti ? E 
chi dopo tutto ciò potrà maravigliarsi ancora nel vedere , che 
dalle masse enormi di grani , sufficienti al nutrimento di un 
intero distretto , si siano deteriorale , e cagionato abbiano con 1 

la loro perdita la carezza , e spesso anche la caréstxa ? 

conservazione della biada col mezzo del calore. 

Fu ben forza il cercare di spogliare la biada della sover- 
chia sua umidità , quando ne contiene in quantità’ tale , da 
minacciare deperimento poco tempo dopo la messe, e da non 
potersi convenevolmente macinare. r 

BIADA ESPOSTA AL SOLE. . — . 

‘ Per quanto perfetta esser possa la biada al momento della 
raccolta , utile sarà sempre il lasciare passar oltre l’ inverno 
prima di consumarla ; il povero villano però , che non ha il 
tempo d’ aspettare , si gplla sul grano appena tagliato ; quindi 
Vol. VI. 12 
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« die poco dòpo lo assaltano da ogni parte le malattie , ed 
egli ignora di doverne attribuire la causa all' uso dei grani 
innovi : sollecitato a renderlo suo cibo , dovrebbe almeno il 
contadino adoperare la precauzione , prima di mandarlo al 
inolino , di approfittare di alcuni giorni di bel tempo , per 
(Stenderla sovra panni al sole , per, fai gli ivi svaporare 
quell’ acqua di vegetazione , clic nei barconi e sui granai 
insensibilmeute perdere potrebbe appena entro lo spazio di 
sei mesi. , . 

Contemplando anche il solo vantaggio della salute , ri- 
sultante dall' esporre i grani troppo nuovi al sole , non sareb - 
Le questa forse una ragioue sufficiente per darsi tutta la pre- 
mura di adottare una tal pratica ? Ma si aggiunga a questo 
anphe il vantaggio dell'economia: la biada al molino in vece 
di spezzarsi si comprime , laddove seccandola , come noi lo 
raccomandiamo , la farina da essa proveniente sarà più abbon- 
dante , e data un pane di qualità migliore. 

Le biade inai crivellate , che acquistano alla loro super* 
li ci e un odore, di muffa o d'insetti , che coperte sono dalla 
calia o dal carbone , o lordate dalla polvere , non danno che 
risutlumenli mediocri , a meno che lavate non vengano abbon- 
dantemente in mastelli d' acqua, oppure di preferenza nelle fon- 
tane , psr coloro che ne possiedono , stante la maggiore spe- 
ditezza e più sicura efficacia della operazione: il gran punto 
sta nel rivoltare e strofinare i grani fra loro, giacché la cor- 
rente d'acqua porla via la polvere e le uova degl’ insetti : que- 
sto grano poi , dopo lavato , si scola col mezzo di canestri 
di velrice a maglie fitte. 

i • 1 

BUDA NELLA STUFA. 

Essendo stata riguardata 1’ umidità , fin dall’ antichità più 
remota , come nno dei principali stromenti dell’ alterazione del- 
la biada , e non potendo essa venir trasportata lontano, spe- 
cialmente se la raccolta è stata piovosa , o se il grano pro- 
viene da paesi freddi , senza soffrire delle avario , I’ aria asciut- 
ta , e tutte le operazioni dei granai si renderebbero insufficien- 
ti per togliere istantaneamente questa umidità sovrabbondante, 
e prevenire la germinazione , eh’ è l’ inevitabile sua conse- 
guenza. Bisogna dunque somministrarle un concorso più atti- 
vo della rivoltatura e della crivellatura : il mezzo più spedi- 
to iu circostanza tale si è il fuoco , mettendola questo in ista- 
to di conservarsi , di trasportarsi , e di macinarsi con mag- 
giore profitto , e di dare in seguito risultamenti meno medio- 
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cri ; imperciocché inutile *i rende l’ illudersi : nn grnno, che 
non fu raccolto asciutto , non potrà giammai riunire tutte le 
qualità possedute da quello , che non l’u imbevuto d'acqua. 
Qualunque avvertenza , qualunque intelligenza , qualunque ar- 
tilizio non potranno giammai .restituire all' uno dei suoi prin- 
cipii .costituenti , vale a dire alla materia glutinosa , ciò che 
le tolse una disposizione alla germinazione , materia essendo 
questa, che rappresenta la parte principale nella panificazione, 
senza la quale il pane sarà sempre compatto , difficile a cuo- 
cersi , e di poco sapore- 

li grano nella stufa da principio aumenta il suo volume; 

1' umidità , la quale tiene il grano nello stato , che lo fa chia- 
mare grano nuovo , svapora ; ma quell' umidità , che gli ap- 
partiene esseuzialm“iile , che si sarebbe dispersa soltanto a po- 
co a poco., combinandosi più esattamente , costi cita viene di 
abbandonare la sua aggregazione in forza d' un grado di ca- 
lore , che non è quello di verun ..lima , ciò che produce la 
diseccazione desiderata , ohe ottenere non si potrebbbe nè in 
Italia , nè ju pacai settentrionali , se non col mezzo della stu- 
fa , la quale svaporare facendo queste due specie d’ umidità, 
reca nella costituzione del grano uno sconcerto reale , scon- 
certo che si rende immediatamente sensibile al germe. 

Tutta l’Europa fece plauso alle. operazioni intraprese da 
Duhamel in piccolo ed in grande su tal materia ; io non ho 
potuto però dispensarmi dall’ avanzare , vivendo ancora l'au- 
tore , alcune obbiezioni contro la stufa , contro quell’ inven- 
zione , che si continua ad ammirare tuttora , anche rilevan- 
done tutti i difetti. Di fatto per quanto uuo essere posja av- 
vezzo ad adoperarla , non sarà mai capace di fissare il tempo , 
che deve passare il grano nella stufa , nè determinare preci- 
samente il grado di calore competente alla sua perfetta disec- 
cazione la più moderata ; essa pregiudica sempre al commer- 
cio colla sensibile diminuzione portata al peso ed alla misura, 
con le spese di ^ostruzione , di combustìbile , e li tuano d’o- 
pera da essa domandata ; gli toglie di più quella levigatura 
che lo rende scorrevele ; gli rod : egli guasta quei tratti , quei 
contrassegni , mediante i quali si decide del territorio , che lo 
produsse , delle qualità e dei difetti , che gli procurarono la 
stagione e la trascuratezza ; la farina finalmente data da un 
grano rasciugato nelle state , si là' sempre oscura , ed il pa- 
ue fabbricato con essa manca di quel buon gusto di fruito , 
che caratterizza le buone biade non diseccate in tal modo. 

I partigiani della stufa poi spinsero il suo potere trop- 
po oltre , pretendendola capace auche di guareulire il grauo 
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dagl' inselli , di fare perire perfino quelli , che vi si fossero 
(li già introdotti in modo ni poterlo abbandonare sul gra- 
naio , senza aver bisogno di lavorarlo^ e di rivoltarlo. Una 
serie d’esperienze e di- esami provarono, che il grano disec- 
cato alla stufa , era come gli altri suscettivo di diventare pre- 
da degl* insetti ; che per lame morire la totalità , conveniva 
aumentare il calore fino a novanta gradi , calore che disec- 
cherebbe il grano fino al segno di abbrustolarlo ; che final- 
ménte il grano spogliato dalla sua umidità mediante il calore 
della stufa , non laida mollo a ricuperarne in gran parie r 
abbandonato ne' suoi strati in un granaio asciutto , non era 
esso meno alto a riscaldarsi a fermentare , se lascialo veniva 
senza essere rivoluto : tutti questi fatti contestali dalle più 
autorevoli testimonianze , e confermati da processi verbali di 
esperienze , giustificati sono anche da saggi recenti. 

BIADA NEL FORNO. - 

V 

La riuscita delle esperienze intraprese da Duhamel e Til— 
lot, dimostra , che quando la crivellatura non è sufficiente per 
liberare la biada dagl’ insetti , già diventati suoi dominatori , 
preferibile si rende il forno ; la sua forma spiega i motivi , 
per i quali un calore meno considerabile può produrre un ef- 
fetto più intenso che quello della stufa: d’altronde quest’ ope- 
razione allontana ogn’ idea d’ incomodo e di spesa : il forno 
è uno slromento , collocato quasi in tutte le case , ognuno 
può disporre del calore del forno del suo vicino , che senza 
quest’ uso sarebbe perduto ; ma noi non potremo mai abba- 
stanza spesso , ed abbastanza premurosamente raccomandare 
ai particolari , soliti a fare il pane in casa propria , di pro- 
curarsi al di sopra del forno una specie di stanza, quand’an- 
che dovessero , come si osserva presso molti fornai di Pari- 
gi , costruire il fórno più basso dèi terreno per poi eguagliar- 
lo e quadrellarlo , alzaudo mura di sei piedi , e prolungando 
gli accessi con - tubi da stufa economica , nella quale i granì 
troppo umidi, o naturalmente grassi c viscosi acquisterebbero 
in meno di vèntiquattr’ ore la facoltà di macinarsi con mag- 
gior profitto , e di somministrare col mezzo di questa preven- 
tiva disecoazione una farina più perfetta, più suscettiva a con- 
servarsi ed a manipolarsi ; in ogni caso però difficile sarebbe 
il servirsi dei forni da pane delle città grandi , i (piali vanno 
facendo parecchie- infornate di seguito , per cui ritirato ap- 
pena il' pane dal forno, essi vi gettano altre legna per asciu- 
garlo , e promuovere di nuòvo la sua combustione. ( Par. ) 
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BIANCA. D’ ANDILLY. Specie di Pera. 

BIANCHETTA. Vino biaucò, conosciuto per fama, elx; 
si fa nella Guascogna e nella Linguafioca Bassa con una cer- 
ta specie d'uva iti quei paesi chiamata bianchct/a, a motivo' di 
una data lanugine bianca, che copre la superficie di sotto delle 
sue foglie. I granelli di quest’ uva sono piccoli , bislunghi e 
tiranti al rosso , quando sono maturi. La polpa del granello 
è carnosa , il suo sugo dolce , zuccheroso ed alquanto aro- 
matizzato : facilmente perviene queU uva alla sua maturità , 
ma non bisogna coglierla per fare la' bianchenti , se non è coi, - 
pletamente matura. Dà un vino dolce, anche spiritoso , e del- 
la specie di quelli , che si chiamano vini di rasa ; difficilmen- 
te però si chiarifica ed ha quindi bisogno d’ essere scolato e 
sbattuto. La bianchelta di Limoux gode molta riputazione. (B.) 

BIANCHETTA. Specie di Pera. 

BIANCllLTTA. Così viene chiamato il Chenopodio ma- 
rittimo. 

BIANCHETTA. Nome volgare della Fedia. 

BIANCO. Colore bianco. Questo colore è ragionevol- 
mente considerato dai fisici come 1’ assenza di lutti i colori •, 
perchè i corpi bianchi respingono tutti i raggi del prisma, in 
opposizione del color nero , che tutti li assorbe. 

Da questo fatto - , e dall’intima relazióne esibente fra i 
raggi del sole e la luce risulta , che il color bianco deve 
essere di tutti il meno caldo : perciò un abito nero ponaló 
al sole è più caldo d’ un abito biaticó ; perciò se si vuole 
accelerare la dissoluzione della neve , basta spolverizzarla col 
terriccio ; perciò una campana di vetro bianco favorisce meno 
la vegetazione di una campana di velrq bruno • perciò le 
pesche collocate vicino ad un muro imbiancato diventano più 
tardi mature , di quelle collocate vicino ad un murò grez- 
zo ; perciò le terre nere , quando non sieno umide , sviluppano 
più presto delle altre la loro germinazione. 

Io vorrei quindi , che i coltivatori si vestissero d’estate 
tutti di bianco , che rinuuzìassero specialmente ai cappelli di 
feltro nero, affinchè i lavori ila essi esercitali al sole fossero 
meno laticosi , e che si mescolasse sempre -del carbone in 
polvere col gesso o con la calce destinata ad intonacare i muri 
sopra i quali estese vengono le spalliere , ec. 

Siccome la pietra calcarea , la calce , ed il gesso, mate- 
rie tutte più gcueralmente adoperale alla costruzione degli c- 
cl iti zi , sono bianche , cosò più a questo che agli altri colui t 
avvezzali noi siamo nell’ interno delle nostre case , benché 
questo colore stanchi alquanto la vista quando c puro : an- 
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che gli animali sono al pari di noi assuefa (li a tal colore, e si 
dice anzi , che i piccioni abbandonano le piccionaie , se non 
sono imbiancate. I coltivatori , che per la più parte non ban- 
gio i mezzi di tappezzare o d'intarsiare le pareti delle loro 
abitazioni , o che temono di vederle marcire troppo presto , 
devono dunque imbiancare quelle pareti. 

Ad ogni altra intonacatura bianca dev’essere preferita la 
(alce , a motivo , t.° del suo modico prezzo jiclla maggior 
parte delle località ; 2. 0 della facilita con cui si può adope- 
rarla 9 3 .° della sua proprietà di decomporre i miasmi peri- 
colosi. Sarebbe anzi da desiderare , che l’ interno delle stan- 
ze , delle scuderie . delle stalle , degli ovili , dei pollai , del- 
le piccionaie e dei porcili , venisse ogn’ anno imbiancato a 
meta dell’ estate : la pulitezza e la salubrità vi guadagnereb- 
bero mollo. Ci sono paesi ove si ha questo metodo . sen- 
za che ciò si consideri uè come spesa , nè come incomodo 9 
ma paesi tali non sono fatalmente nè molli , nè vasti. 

11 solo inconveniente , che reca 1’ imbiancatura di calce, 
specialmente quando la calce non. è di buona qualità , consi- 
ste nel lasciare il colore al più lieve strofinamento , e nel 
macchiare je mani ed ,i vestili , e la colla , o I’ olio , che vi 
si aggiunge per evitarlo , souo assai cari. Fu fatta la scoperta 
anni souo , che il latte quagliato mezzo scolalo , ossia for- 
maggio hianco potrebbe surrogarsi alla colla ed all’ olio con 
economia 9 perciò alcuni giorni dopo applicata la calce alle 
pareti , quando si sarà diseccata , ed avrà prodotto il suo 
effetto relativamente alla salubrità , vi si passerà sopra uno o 
due strati di questo formaggio. 

Se si volessero intonacare dello stesso modo le pareli 
di legno , converrebbe mettere la calce in polvere nel for- 
maggio , ed applicacela cosi mescolala. 

Noi vediamo anche adesso a Parigi nel cortile de) Lou- 
vre cinque mezze colonne , che treni’ anni fa furono inver- 
niciate in tal modo , e che conservarono il colore della pie- 
tra , frattanto che tutto il resto del fabbricato è diventato 
nero. Questo mezzo potrebbe dunque essere vantaggiosamente 
applicalo alle statue, ai vasi, ed agli altri ornamenti dei 
giardini, (li.) 

BIANCO. I coltivatori diedero questo nome a due spe- 
cie di malattìe dei vegetabili , delle quali sconosciute rimase- 
ro le cause fino a questi ultimi tempi. 

r La prima si annunzia con macchie bianche irregolari , 
che nascono sulle foglie , sugli steli , ed anche sui frut- 
. ti degli alberi e delle piante. Queste macchie sono l'or- 
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mat« dalla riunione di piccole piante parassite della famiglia 
dei lunghi , ed appartenenti ai generi URfc.no , ed Erineo. 
Vedi questi due vocaboli. 

Ci sono dei bianchi , che non prendono quasi mai i ca- 
ratteri di questi generi , o perchè sta nella loro natura il 
crescere lentamente , o perchè non si trovano in circostanze 
favorevoli. Io ne citerò uno che copre spesso le foglie del 
Inanco-spino. 

Le piante , che formano il bianco , vivendo a carico del 
sugo degli alberi o dell’ erbe , quando sono copiose, ciò. che' 
non di rado succede , ritardano molto il loro crescimento , 
trattengono lo sviluppo ilei loro frutti , li impediscono perii* 
no di fruttificare , e li fanno alle volle perire. Per opporsi 
alla loro moltiplicazione , bisogna amputare le foglie e gli steli 
infetti ; ciò non è però sempre sacile , perchè alle volle con- 
verrebbe levare tutte le foglie e tagliare tutti i rami; il giar- 
diniere dovrò dunque in tal circostanza dirigersi secondo l'im- 
portanza , eh’ egli accorda alla conservazione dei suoi alberi» 
e delle sue piante. Si è giò da gran tempo osservato, e fin» 
verificaio ip medesimo , che le annate piovose , ed i luoghi 
umidi sono i più soggetti al bianco ; ciò proviene senza dub- 
bio dalla causa , che queste circostanze sviluppano più sicu- 
ramente il germe delle piante, che lo producono. Fedi .1 
vocabolo Ruggise. 

L’ altra specie di bianco proviene delle gocce d’ acqua, 
che si fermauo sulle foglie , o sui giovani germogli , e vi 
cagionano una disorganizzazione , che scolora la loro super- 
ficie , e la fa comparire sparsa di macchie bianchicce I fi- 
siologi non vanno d’ accordo sulle oause di questo effetto , 
il quale a senso mio altro non è', se non .un principio ili 
scottatura; imperciocché siccome non ha luogo se non dopo 
1’ apparizione del sole , cos’i il calore di questo pianeta vi con- 
corre per certo. La spiegazione fondata sulla refi-azione dei 
raggi , non può avere nessun peso , per chi conosce le leggi 
dei vetri convessi. Quella che contempla questo fenomeno 
coinè risultamenlo d’ una leggiera fermentazione , sembra la 
più probabile. Vedi i vocaboli Scottatura ,■ e Rugiada. . . 

BIANCO DI FUNGO. Fili, bianchi , rotondi , e spun- 
gosi , che si allungano , e si diramano in forma di reticel- 
la , e producono dei funghi. Neker , che li teneva per ri- 
sullainenlo della decomposizione degli altri vegetabili , fabbricò 
sopra di essi un sistema , che non lardò molto a cadere nel- 
J’ obblio. . 

V’ è , chi confonde il bianco di fungo col bianco di ie- 
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lame , perchè questi due bianchi si trovano talvolta insieme 
e poco fra loro differenti sembrano a prima vista ; basta pe- 
rò l’ osservare da una parte , che il bianco di fungo si trova 
in certe terre , ove non ha mai esistito letame , giacché l’A- 
GArico esculente , il solo che sia coltivato , è mollo comu- 
ne anche fra 1’ erba minuta delle montagne , e 1’ Agarico - 
* moscato , come anche -la maggior parte degli altri funghi , 
non nasce giammai sui letami ; e dall’ altra , che vi sono 
molti 'letami attaccati dal biando , i quali non producono 
giammai funghi. 

Può essere considerato il bianco di fungo come una cer- 
ta quantità di filamenti radiciformi , dai quali escono suc- 
cessivamente nuove produzioni , quando le circostanze pro- 
prie al loro sviluppo , il calore cioè e 1’ umidità , si presen- 
tano simultaneamente. Io osservai non di rado , che gli a- 
garici moscati crescono per vari anni consecutivi nello stes- 
so sito , e che la vanga passata sotto in quel sito , offriva 
una terra impregnata di bianco , anche durante 1’ inverno , 
anche in tempo dei calori estivi , epoca in cui non nascono 
mai gli agarici moscati. Questo bianco , esaminato con la 
lenta in primavera ed in autunno , fa vedere di distanza in 
distanza certi tubercoli . che sono I? origine dei funghi futuri, 
e che non sembrano differenti dalla semenza , o piuttosto dai 
germogli seminiformi dell’ agarico moscato , se non per essere 
più grassi e per trovarsi attaccati ad un filamento. Vedi l’ar- 
ticolo Funghì.. Q uindi è , che nella mia gioventù formare io 
seppi varie di tali fungaie , trasportando alcune palette di ter- 
ra impregnata di quest» filamenti, o sotterrando iu luogo com- 
petente alcune estremità di pedicciuoli degli agarici moscati , 
eh’ io aveva colto. 

Dello stesso modo quei giardinieri , che tengono dei le- 
tamieri di funghi, hanno la cura, nel distruggerli , di rac- 
cogliere e collocare in sito asciutto e ventilato le porzioni di 
letame più compiosamente provvedute di questo bianco per 
i&tratificate con quelle i letamieri nuovi da costruirsi al me- 
desimo oggetto ; mentre senza questa precauzione essi non 
otterrebbero funghi che per accidente : Vedi Letamiche. (B.) 

BIANCO DI LETAME. Quando il letame è tanto for- 
temente compresso , che 1’ acqua delle piogge o quella degli 
annaffiamenli penetrare non possa nel suo interno , o quan- 
do la stagione è asciuttissima ed il letame non viene annaf- 
fiato , la paglia che lo compone , si copre di certi fili bian- 
chi , d’ una certa specie di muffa , diventa fragile ad ogni 
piccolo sforzo , e tulle o quasi tutte le parti animali , delle 
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quali è impregnala, si decompongono. Questo stalo si chiama 
il bianco. 

11 letame intaccato v dal bianco ha perduto la massima 
parte delle sue proprietà : esso non fermenta , e poco miglio- 
ramento comunica alle terre , in cui viene riposto. 11 solo 
uso , al quale si renda più adattalo di prima , è quello di 
formare i letamieri per i funghi , ed anche allora mescolato 
esser deve col letame nuovo , con quello cioè , che esce ap- 
pena dalle scuderie. Vedi il vocabolo Funghi. 

La perdita , che soffrono i coltivatori nel letame intac- 
cato dal bianco , pure , che dovesse maggiormente impegnarli 
ad aver cura nella fabbricaziuue di questo tanto' efficace a- 
gente della loro fortuna ; eppure in quasi tutta la Francia 
non vi si fa veruna attenzione , per cui ho io stesso veduto 
un /maggior numero di letami tioppo diseccati , troppo pu- 
trefatti, od intaccati da questa specie d’ alterazione , clie anzi 
altri bene condizionati. Vedi il vocabolo Letame. 

Certa cosa, è che il bianpo del letame è una pianta della fa- 
miglia dei funghi , ed anzi del genere delle muffe ; ma non 
ho mai potuto vederlo provveduto di caratteri propri a de- 
terminare il sue- posto di una maniera che non ammetta più 
dubbi. Le sue relazioni con i filamenti o fibrille , che làmio 
nascere 1’ agarico esculente , ‘ossia fungo ordinario , sono as- 
sai numerose ; ma non conviene tuttavia confonderlo con quelle 
fibrille , mentre accade assai spesso , che il letame intaccato 
di bianco servire più solo non possa a formare dei letamieri 
da funghi, (li.) 

BIANCO LEGNO. Nome comune a diverse specie di 
pioppi e di salci. . 

BIANCO D 1 ACQUA. Vedi Ninfea biahca. 

BIANCO DELLE FOGLIE. Vedi Tisichezza e StRE- 
ZIAtuka. 

, BIANCO "DELLE RADICI. Fili bianchi, più o meno 
numerosi , più o meno lunghi , che hanno odore di f^ngo 
quasi simili a quelli del letame rancido , che tiaseouo sii le 
radici delle piante e le fanno perire in poco tempo. Inutil- 
mente cercai riconoscere in quel bianco qualche carattere di 
fruttificazione, e formarmi un’ idea della sua maniera di agire 
esaminandolo in tutte le epoche dell’ anno : ho veduto soltanto 
finissimi fili , che si moltiplicano ogni giorno di più , e radici 
che marciscono per metà in pochissimo tempo. Come la morte 
dello 7 -AFferano ( Vedi questo non che il vocabolo sclerozio), 
il bianco delle radici si propaga da un piede all* altro , e sus- 
siste nella terra in istato di vegetazione per una serie di anni 
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indeterminata. Giudicando secondo alcune osservazioni mie pro- 
pie, ma ancora incomplete, sembra, che ve ne sietio altrettante 
specie , quante vi sono piante. Gli alberi , sopra i quali le Ito 
osservate , sono 1 ’ olmo , il gelso , la vite , la liquirizia , 
il melo , il mandorlo , di cui può far perire successivamente 
intere file. Intaccate ue vendono a udì e parecchie piatite col- 
tivate , e fra le altre lo scalogno ue resta spesso gravalo. 

10 non conosco mezzo di salvare un piede che ne sia leso r 
giacche non si distingue la sua presenza che dallo impallidir 
delle foglie e dalla morte de' rami; ed allora le radici sono già 
putrefatte: ma si può soffermate le sue stragi, facendo ini;», 
profonda trincera intorno ai piedi ammalati , e rigettando la 
terra nel centrò. Questo è il mezzo da me aJoprato sulla pian- 
tonaia dei Lussemburgo , e mi è pienamente riuscito. Pedi 

11 vocabolo melo (15. 'i ( Art. del sitpplimenlo ). 

BIANCO LIMO. Si dà questo nome in alcuni distretti 
a certe terre marnose di colore bianchiccio , che si compri, 
mono alla più piccola pioggia , e fanno mancar le raccolte 
tanto nelle annate asciutte, che nelle annate piovose. Ci sono- 
de’ bianchi limi teneri , e bianchi limi selciosi : questi ultimi 
sono inferiori. Vedi il vocabolo terre bianche. (B.) ( Art. 
del supplì mento . ) 

BIANCO D’ OLANDA. Pedi Pioppo.. ■ 
BIANCOSPINO. Spina bianca,. Marruca bianca. Ar- 
busto d’ un' importanza tanto rilevante per i coltivatori , e 
coinè, utile e come dilettevole , eh’ io mi propongo di parlar- 
ne alquanto diffusamente , e ricordare in seguito tutte le al- 
tre specie dello stesso genere, seguendo in ciò 1’ opinione di 
Wìldenow , perchè portando le spine , ed avendo le foglie 
cincischiate ,. sembra che separate esser debbano dai nespoli 1 
con f quali confuse le aveva Linneo. 

Il Biancospino , Craloegus oxyctcanlha , Lin. , collocato 
viene, nell’ icosaudria digiaia , e nella famiglia delle rosacee ; 
cresce in tutta 1' Europa , e nei buoni terreni sorge a venti 

0 trenta piedi d altezza.. La sua radice è legnosa, tortuosa e 
serpeggiante ; il suo stelo bruno , crepolato, spesso contorto } 

1 suoi rami numerosi , tortuosi , higicci , armali di forti spi- 
ne ; le sue foglie, alterne , picciolule , lobate od incise , den- 
tate ai loro bardi , lunghe più d’ un pollice, lisce , d’ um 
verde oscuro e lucente al di sopra , e più chiaro al di sot- 
to : esse variano lauto , che ddlicile si rende il trovarne due 
simili ; sono però costantemente più cincischiate nei terreni 
asciutti dei paesi caldi. I suoi fiori sono bianchi , larghi di 
quattro in cinque linee , disposti iu corimbi od in macelli 
nelle ascelle delle foglie superiori. ' 
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Il legno del biancospino è durissimo , coriaceo , ed ec- 
cellente per bruciare ; poco adoperato viene però nelle arti , 
perchè non ha una bella grana , e resiste poco al lavoro : 
i soli tornitori sono <| uel li , che se ne servono. Nel ritirarsi 
perde un ottava del suo volume , e secco pesa 57 libbre , 5 
once, 6 grani per ogui piede cubico: le sue fronde sono di 
uu uso grande in campagna per riscaldare i forni , opportu- 
nissime essendo a talo oggetto , perchè danno molto calore, 
e godono della facolta d’ ardere verdi egualmente che secche. 
Sono utili del pari per formare le siepi secche, per di- 
fendere le semine dal dente dei bestiami , o dalla zampa del- 
le galline, perchè resistono all’ aria lungo tempo senza putre- 
farsi, se tagliate sono a debito tempo, alla fine cioè dell’ au- 
tunno : difficili sono da spezzarsi , sempre , ma specialmen- 
te quando sono semi-secche. 

Tutti' i bestiami amano le foglie del biancospino ; ma es- . 
sendo esse difese da formidabili spine , non possono dai bestia- 
mi ordinariamente cibarsi altro che l'eslreniilà de suoi germo- 
gli d’ uu anno , ciò clid ben lungi dal nuocere all’ albero , 
gli reca anzi spesso vantaggio , come si dira in appresso : 
queste foglie hanno un sapore vischioso , e la gradazione dei 
loro colori appaga molto 1 ’ occhio , compensando auche la 
loro piccolezza coll’ abbondanza. 

I fiori del biancospino sono lievemente olezzanti , e còn 
la loro gran quantità spargono ili primavera un prolumo spe- 
cialmente al mancare del giorno , che odorosi rende i contor- 
ni dei loro cespugli. Il male si è die non durano lungo tem- 
po ; l’arte però riuscì a raddoppiare ' la loro durata , ed a 
raddoppiare quindi il piacere di approfittarne. L’arte perven- 
ne anche a trattenere e rendere permanente una loro Varietà 
colore di rosa , di' essi presentano alle volle nello stato loro 
naturale , c che produce nei boschetti un gradevolissimo el- 
icilo , quando .però i cespugli , che li portano, collocati sono 
avvedutamente : questa varietà proviene da Maliou , d’ onde 
Tecata ci venne da Antouio Richard. Fu imputata all’ odore 
di questi fiori la colpa di far -putrefare piu presto il pesce, 
ch'esposto lesse vicino ad essi , ma questa è un’ assurdità ri- 
conosciuta per falsa dall’ esperienze di Parmenlier. 

Ai suoi fiori succedono frutti ovoidi , di tre linee' di 
diametro , che maturati diventano rossi , che rimangono sul- 
1 ’ albero per tutto 1 inverno , concorrendo cosi ad abbellire » 
Boschetti anche nella .stagione più rigida : mangiati vengono 
dai fanciulli e dagli uccelli, che uè sono estremamente ghiotti'. 
Xissi differenti non seno dai lazzcruoli , che conte alberi fruì- 
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tiferi si colti vano in tutta i’ Europa meridionale , quasi per 
verun’ altra di versila , che per essere meno grandi e meno sa - 
periti. In alenili paesi se uè estrae una bevanda fermentala , 
oppure mescolali vengono col sidro per aumentarne la fòrza ~ 
per questo solo oggetto il biancospino dovrebbe èssere nei no- 
stri distretti settentrionali coltivato , piu che non si usa ; im- 
perciocché nelle sue annate abbondanti formerebbe un supplii- 
mento importante alle bevande , e diminuirebbe il consumò 
della birra , che toglie tanti terreni alla sussistenza. Si lagna- 
no. alcuni , che per cogliere questi frutti adoperare bisogna 
troppo tempo e troppa fatica ; nò hanno torto se si tratta <lt 
levarli ad uno ad 'uno dai loro cespugli 5 ma se il biancospi'- 
no si trova isolato , facilmente scuotere si possono i suoi frut- 
ti , quando souo maturi , a colpi di bacchio , e farli cadere 
in una tovaglia ; di modo che nello spazio di un’ ora racco- 
gliere se ne possono in quantità sufficiente , da farne una bot- 
te di tal bevanda. Se questa bevanda , ohe fu varie volte da 
me gustala ,■ fosse fatta con le debite cure , sarebbe certamen- 
te assai grata 5 conserva però la proprietà d' ubbriacare, e de- 
ve dare acquavite in abbondanza , non che aceto assai for- 
te. Vieue accusata di montare alla testa , ciò che fu da me 
sperimentato; ma questa sua qualità è comune anche -al si- 
dro di pere, dal quale è poco differente in tutto il restò : 
.eppure il sidro è d' un uso generale in ceni paesi. . 

L’ uso piu generale e più utile del biancospino consiste 
•Bella confezione delle sue bacche. Fra tulli gli arbusti indi- 
geni questo dovrebbe essere dai coltivatori preferito, t.° perchè 
crésce in qualunque terreno ed in qualunque esposizione; 2.“ 
perchè , le sue specie ed i suoi rami numerosi e difficili a spez- 
zarsi diventano un ostacolo alle aggressioni degli uomini e de- 
gli animali; 3 .° perchè si arricchisce bene al piede, e si presta 
allo scapezzamento non solo, ma guadagna anzi da questa 
operazione; 4 -" perché le sue radici, andando ben lontano a 
cercare alimentò , permettono che i piedi sussistano per diversi 
anni mollo fra loro vicini. Vedi il ( vocabolo Avvicewdamew- 
20. Perciò le siepi dei paesi medi e settentrionali dell’ Europa 
sono tutte quasi esclusivamente formale di biancospino ; perciò 
fra tutti gli alberi esotici io non conosco, che le sole bumelre 
fi- specialmente la Bumelia proclive , che possano essergli 
preferite. 

1 Tre sono i differenti metodi per -formare queste siepi. 

1 II primo consiste nel levare i giovani piantoni dalle fo- 
reste , c piantarli in una fossa tirata a cordone. Siccome que- 
sti piantoni sono di età differente , e per lo più sbarbicati 
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assai male , provenienti anche da terreni diversi, molti cosi ne 
periscono , nou nascono mai eguali e lasciano poi , special- 
mente nei primi anni, dei vuoti, non' sempre facili a ripararsi, 
giacché la nuova fossa , che si sarebbe costretti di scavare a 
tale oggetto , piena di già si trova delle radici degli alberi 
vicini , che ne assorbiscono tutto il nutrimento. Questi' in- 
convenienti hanno fallo desistere da un tal metodo in tutti 
quei luoghi , ove 1’ agricoltura è raffinata abbastanza-, per aver 
gaputo rilevarli, ed ove esistono delle piantonaie, che som- 
ministrano i mezzi da potersi dispensare di questo. 

li secondo metodo consiste , come suggerito pqò essere 
da quest’ ultima riflessione , nello spargere i semi del bianco- 
spino , ed allevarne i piantoni in vivaio , finche diventino 
forti abbastanza da poter essere collocati al posto. 

A tal éflilo si coglie il seme del biancospino , quando è 
ben maturo, alla fine cioè dell’ autunno , e vien dato ma- 
mediatameute alla terra con la sua polpa , o viene deposto io 
una fossa , per non èssere sparso che alla primavera del secon- 
do anno. Questa è generalmente la pratica , che si segue per 
non tenere occupato inutilmente un anno intiero uno spazio 
considerabile di terreno , e per riparare il seme dagli oltraggi 
dei ratti e degli uccelli. E necessario d’ agire in tal guisa , 
perchè il seme del biancospino , èssendo osseo e corneo , non 
ispunta generalmente , che 1 anno dopo la sua raccolta , ed 
anzi non ispunta affatto , se arrivato è a diseccarsi. 

Il terreno , ove si semina il biancospino , dev’ essere ri- 
voltato profondamente ; ma la sua qualità sia mediocre , affin- 
chè il piantone che ne spunterà , possa trovarsi proprio ad 
essere collocato in un terreno peggiore. Il seme si sparge con 
la maggior possibile eguaglianza sopra tavole, larghe da quat- 
tro in cinque piedi , e coperto viene d’ un pollice di terra, 
tutto al più , ed avendo dell’ acqua disponibile , vi si prati- 
cheranno gli annaffiamene nelle primavere molto asciutte; 

Spuntalo una volta il piantone , non avrà bisogno che di 
qualche sarchiatura fino al secondo anno , ed adorai proprio 
diventa o per esser collocato al posto , o ppr essere messo 
nei fossatelli ad attendere f acquirente. Questa » operazione si 
eseguisce nei giorni più temperali dell’ inverno , e dev essere 
fatta con precauzione , per non ispezzarne Je radici. Il meglio 
sarà cominciare dall’ una delle estremilàuìella tavola col mezzo 
d’ una fossa profonda , che verrà nello stessosjnodo continuata 
in tutta la sua lunghezza. Coloro che levano o con la vanga 
o con la mano i piantoni più forti , corrono rischio di per- 
derne molli j e non fanno mai buon affare : a quell’ epos 
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ca il piantone dev’essere alto più d’un piede, ed avere due 
o tre linee di diametro al di sopra della radice. 

Quasi tutti i coltivatori di piantonaie tagliano il fittone 
e la testa del giovine piantone prima di metterlo nel fossatel- 
lo : io credo, che non istia bene il fare questa operazione , a 
meno che il fìttoue non sia smisuratamente grande , imper- 
ciocché quanto meno le siepi sono composte di piedi a radici 
serpeggianti , tanto meno smungono esse le terre vicine. Vedi 
1’ articolo F morre. 

La rimondatura dello stelo non ha veramente a questa 
età del piantone venta oggetto, ed anzi ritarda il suo cre- 
scimento; rende però la siepe più folta al suo piede. Si 
chiama mettere in fossatello il collocare il piantone a tre o 
quattro pollici di distanza in fosse di sei ad otto pollici di 
profondità e di eguale larghezza , ove queste file restano per 
conseguenza separate abbastanza , perchè possibile sia il ri, 
voltarne gl’ intervalli. Opportuni saranno tre o quattro lavori 
in tulio il corso dell’ anno , dei quali uno per lo meno alla 
vanga in inverno ; i piantoni possono ivi resistere per tre o 
quattro anni , ma poi se non si vendono , bisogna rilevarli , 
e ripiantarli più separali ; ina questo caso è raro, perchè le 
ricerche di tali piantoni sono sempre o quasi sempre fuperio- 
ri alla loro produzione. 

Volendo piantare una siepe , si scava una fossa larga un 
piede od un piede e mezzo , ed altrettanto profonda , e tirata 
regolarmente a spago , alcuni mesi prima d’ adoperarla , per- 
chè 1’ aria abbia il tempo di maturare, la terra , per servirmi 
della giustissima espressione dei coltivatori. Al momento del- 
la piantagione si rivolterà il fondo della fossa : il piantone si 
colloca ai due lati della fossa , alla distanza rispettiva di do- 
dici , quindici , o diciollo pollici , secondochè la terra è più 
o meno buona , e ciò in modo che i piantoni d’ uno dei due 
lati riguardino il mezzo dell’ intervallo di quelli del lato op- 
posto. Qui bisogna tagliare il piantone fino ad uno o due 
pollici al di sopra del suolo ; nel seguente inverno eguagliarlo 
ancora a sei pollici , e ricominciare ogni anno la medesima 
operazione , fintanto che la siepe abbia acquistato la sua al- 
tezza , sia arrivata cioè a quattro o cinque piedi. Questo mo- 
do di eguagliare , che agli occhi di persone inesperte sembra 
nocivo al crescimenlo della siepe , 1’ assicurano anzi ed ob- 
bligano le sue radici, ed i suoi rami inferiori a tanto più 
fortificarsi , e ne moltiplicano i germogli , i quali devono 
dare dei rami propri a renderla irapenetrabile agli uomini ed 
agli animali non solo , ma perfino ai polli. Non v’ è chiù- 
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Stira alcuna che fossa reggere al confronto per la sicurezza 
con una siepe di biancospino. Al vocabolo Siepe si troveran- 
no i mezzi di fortificare tali chiusure ancora di più con in- 
nesti a mandorlo , ovvero intrecciando i rami legati insieme. 

Una siepe di biancospino ha bisogno d'essere scapezzata 
ogni anno , o per lo meno ogni second’ anno. Ritardando que- 
st' operazione , si corre rischio di vederla impoverirsi al pie- 
de , e supplire per conseguenza assai imperfettamente al suo 
oggetto. Se pervenuta c al punto d’ essere inservibile per ve- 
tustà , non v' è altro mezzo di ristabilirla, che col tagliarla 
a piano terra , e col trattare i nuovi e numerosi ramoscelli 
gettali dalle radici , positivamente come trattati furono i pri- 
mi. Si calcola , che una siepe possa conservarsi in buono sta- 
to per trenta o qtiarant’ anni ; ma rart sono in generale si- 
mili casi : bisognerà quindi farne per intervalli dei rimondi 
dopo quindici o vent’ anni , anche per 1' interesse del proprie- 
tario , die trae partilo dal suo legname. 

Quando i piedi d’una siepe muoiono, e qhe non si può 
riempiere il posto , eh’ essi occupavano , curvando i rami dei 
piedi vicini , bisogna guardarsi bene , per la ragione già 
menzionata , di sostituirvi delle piarne della stessa specie, ma 
in vece il vacuo verrà occupato da una specie totalmente di- 
versa , ed anzi’ la più lontana possibile dalla natura del bian- 
cospino sarà la migliore , quella specie cioè converrà adope- 
rarvi , la di cui ripresa sarà la più sicura , come fu provalo 
altrove. 

Il terzo modo finalmente di formare delle siepi si è quel- 
lo di spargere il seme al posto. A tale effetto si rivolterà il 
terreno alla profondità d’ un piede , ed alla larghezza d’ un 
piede e mezzo, e vi sì spargeranno alla distanza di tre o 
quattro pollici dal terreno non rivoltalo due fila di semi, 
che saranno stali conservati in terra un anno prima , come 
antecedentemente fu detto. I piantoni spuntati verranno dira- 
dati , sarchiati , ed intraversati nei due primi anni , ed indi 
trattali precisamente , come quelli di rui si e parlato. Queste 

3 ualità di siepi sano molto più durevoli dèlie altre , a motivo 
el fittone , che conservano i piedi di cui esse sono composte; 
sono però meno regolari e più tardive di due o tre anni. K 
siccome le siepi non si piantano , se non quando se ne ha un 
pronto bisogno , cosi questo , eh' è il metodo della natura , 
non viene adoperato che assai di rado. 

Le siepi d’ ornamento si tengono ordinariamente più bas- 
se di quelle' di chiusura , ma non hanno veruna differènza 
essenziale. In questa sorte di siepi si lascia alle volte , che di 
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distanza in distanza emerga copra gli altri un albero , ed a 
questo vieu data la forma o d'una piramide, o d’ un globo, ec. 

Ma le siepi , scapezzate regolatrmente una o due volte 
all’ anno , non danno" nè fiori , nè frutti , e questi sono pure 
i principali loro ornamenti. Si è quindi costretti di lasciarle 
nei giardini crescere in albero , o per Io meno formarsi in 
cespugli per godere d’ un . tal diletto : il loro governo consiste 
allora nel" tagliarne soltanto i rami vicini a terra , ed i rigo- 
gli , che renderebbero troppo irregolari le loro teste : tutto 
ciò che si fa di più , è un deviare dallo scopo. Le varietà 
a fiori doppi ed a fiori colore di rosa si trattano esattamente 
dello stesso modo : la prima di queste varietà si può con- 
servare soltanto coll’ innesto , che si pratica in autunno ad 
occhio chiuso sopri piedi di due o tre anni della specie co- 
mune : la seconda può talvolta riprodursi dai semi ; ma que- 
sto mezzo non si. adopera quasi mai a motivo della sua in- 
certezza e della sua drittezza , per cui viene generalmente 
preferito l’ innesto. 

Queste diie varietà sono assai ricercate , e le piantonaie 
ne ricavano un buon profitto. 

Vengono esse collocate nei giardini paesisti , sia isolata- 
mente in albero in mezzo alla yerdura od a qualche distan- 
za dai macchioni , sia in cespuglio alla terza fila dei macchio- 
ni stessi ; e per tutto producono un bellissimo effetto , quan- 
do souo in fiore : si abbia 1’ avvertenza di far loro sentire di 
rado il taglio della falcetti. 

Uu’ opera moderna indica , come un mézzo opportunis- 
simo per la riproduzione del biancospino , di piantarvi in 
terra un ramo grosso , in maniera che fuori del suolo restino 
soltanto la punta grossa , e le estremità dei ramoscelli : a tut- 
te le biforcazioni di questi ■■•ramoscelli nasceranno delle radi- 
ci j e se ne otterrà .per conseguenza tin numero grande di 
piantoni . che potranno essere di là levati e ripiantati sepa- 
ratamente , finito appena 1’ inverno del primo, anno , ovvero 
del secondo. Questo mezzo , che io non ho veduto mai pra- 
ticare , si eseguisce in qualche parte della Francia , con aliti 
alberi , e specialmente con il pioppo bianco. 

Le altre specie del, genere del biancospino , frequente- 
mente coltivate nei giardini di Parigi, sono: , 

11 Biancospino lazzcruolo , o semplicemente ; il lazzc- 
ruolo. Questo ha le foglie ottuse , trifide , leggermente pu- 
bescenti , e le divisioni del calice ovali : è, originario del- 
l’Europa meridionale , ove cresce all'altezza di trenta piedi , 
ed anche più : viene coltivato per il suo frutto , il quale è 
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rosso , ri’ un sapore agretto , alquanto zuccheroso e rinfrescati- 
vo ,8 . Le sue differenze dal biancospino comune sono poco 
assai considerabili ; ma è meno spinoso , e più grande in tut- 
te le sue parti : esso dà' due varietà, l’una a frullo bianco, e 
r altra a frutto piriforme. Gl 1 Italiani amano molto questo 
frutto , che ha talvolta più di sei linee di diametro , e ne 
fanno confetture , o piuttosto delle conserve pregiatissime , 
trovate anche da me assai buone. Per portare i suoi frut- 
ti a tutta la loro perfezione , il lazzcruolo ha bisogno d’ un 
terreno asciutto , ed esposto a tutte le influenze del sole. 

Da questi fruitisi potrebbe trarre un partito vantaggio- 
so per farne delle bevande , ma i paesi ove crescono , sono 
tanto abbondanti di vini , .che non si pensa di ricorrere ad 
un tale spedieute. La sua coltivazione è in tutto quella della 
specie comune: nei contorni di Parigi viene innestato appun- 
to sopra questa specie comune , ma il suo frutto r^sta scipito. 

Il Biancospino lazzcruolo d’ Oriente , Crataegus .(iro- 
nia , ha le foglie prolungate , trifide , lisce ed i frulli pari- 
mente prolungati. Questa è veramente' una specie distinta, e 
non una varietà della precedente , come lo suppongono alcu- 
ni botanici. In Turchia piantato viene per lo suo frutto , 
che si dice buonissimo : quelli eh’ io mangiai- a Parigi non 
vsdevano niente ; ma ciò dipenderà dallo stesso motivo , che 
rende fra noi insipidi quelli della specie precedente. 

Il Biancospino a foglie di tanaceto ha le foglie quasi 
digitate , e le foglioline *quast capillari ed assai pelose : i suoi 
ramoscelli portano iu punta una spina assai dura t Questa 
specie ha comune la patria con la precedente , ove coltivata 
pur yiene per i suoi frutti , che sono assai grossi. 

Il Biancospino scarlatto , Crataegus coccinea , Lin. , ha 
le foglie a cuore , ovali , angolate e lisce ; i picciuoli ed il 
calice glandulosi ; i ramoscelli armati di lunghe spine ascel- 
lari. Questo è originario dell’ America settentrionale : i suoi 
fiori sono copiosissimi e larghi più di sei linee , i suoi frut- 
ti rossi , d’ un diametrp ancora maggiore , e passabilmente 
buoni a mangiarsi. Si chiahiano lazzcruoli d' America. L’ar- 
busto di questa specie è superbo , o si trovi soltanto prov- 
veduto di foglie , o spieghi la pompa dei suoi fiori , o porti 
il grato peso delle sue frutta ; viene perciò propagato mol- 
to nei boschetti dei giardini paesisti , ove produce un bel- 
1’ effetto , o rimasto isolato , o collocato nella seconda ed an- 

, 18 Vedi Azzauoio, voi. IIL” f V Edit. napoHt. J 
Vol. IV. i 3 
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die nella tcrz.a fila dei macchioni : sorge all’ altezza di do- 
dici o quindici piedi : si propaga dai semi o dagl’ innesti so- 
pra la specie comune. . 

11 Biancospino corallo piccolo , Cratacgus cordata , 
Wild. , ha le foglie a cuore , ovali , digitate , angolate , as- 
sai lisce ; i picciuoli del pari che il calice senza glandule ; i 
ramoscelli armati di spine ascellari assai lunghe. Proviene 
dall’ America settentrionale , come il precedente , al quale è 
molto rassomigliante , essendo soltanto più piccolo in tutte 
le sue parti : i suoi fiori sono più numerosi , ed i suoi fruiti 
d’ un rosso più vivo. 

I Biancospini a foglie di pero , ed a foglie di pru- 
no , hanno le foglie ovali , lobate , dentale , pelose ed assai 
larghe : hanno fra loro qualche differenza appena , quantun- 
que realmente distinti. Anche questi sono originari dell’ Ame- 
rica settentrionale e sono assai belli : la loro grandezza non. 
è punto inferiore a quella dei precedenti , e non portano 
quasi mai spine. 

II Biancospino sprone di gallo ha le foglie ovali, cu- 
neiformi , quasi sessili , lucenti, coriacee, le foglioline del 
calice .seghettate , ed i ramoscelli armati di lunghe spine ri- 
curve. Auche questo si trova nell’ America selteiitriouale , e 
quantunque meno interessante degli altri , coltivato viene so- 
vente a motivo delle strane sue spine : molte vere specie con- 
fuse vennero sotto questo nome. 

Il Biancospino pinchaw , Cratacgus tomentosa , Lin. ,• 
lia le foglje cuneiformi , ovali , dentàte ; i ramoscelli arma- 
ti di spine molle lunghe e ricurve : questo pure è originario 
dell’ America settentrionale , e s’ alza rare volte oltre ai tre 
o quattro piedi. Viene coltivato piuttosto per curiosità , che 
per altro motivo , perchè non è punto bello : i suoi frutti 
però , da me mangiali in America , sono passabilmente buo- 
ni , e molto grossi. 

Potrèi citare ancora parecchie altre specie di spine , e- 
sistonti nei giardini , di cui la coltivazione è per tutti la stes- 
sa. Ne trovai diverse nell’ America settentrionale , che fra noi 
non ci sono ancora , ma che meriterebbero d’ esserci , come 
il Biancospino a foghe di prezzemolo di Michaux , eh’ ò 
d’ un’ eleganza particolare : io mi vado attualmente occupan- 
do d’ un lavoro botanico sopra questi. 

Tutti i biancospini , e specialmente i comuni , possono 
innestarsi gli uni su gli altri , e servire di soggetto per in- 
nestare il sorbo, il lazzcruolo , il nespolo , il cotogno , il pe- 
ro ed il pomo. Quando collocati vengono sopra di essi degli 
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alberi' d’ un’ altezza maggiore , dei lazzcruoli , d-i «orbi , que- 
sti diventano meno grandi , e gettano una grandissima copia 
di rami : cosi la natura compensa 1’ estensione col numero. 
Nel boschetto dei tulipani a "Versailles si può vedere un e- 
sempio di questo l’atto nel viale dei sorbi di Lapponia , le di 
cui teste sono naturalmente globose , e producono un effetto 
assai più bello , che gli alberi della stessa specie con i rami 
meno raccolti. (B) 

Il pregiudizio , che attribuisce al fiore di quest’ arboscel- 
lo la proprietà di far guastare certi pesci di mare, e che de- 
termina i pescivendoli a strappare di propria loro autorità le 
spine bianche , le quali crescono sul loro cammino , diede 
luogo a molte controversie : ed io mi sono creduto in dove- 
re di distruggerle alla loro sorgente con una serie d’ esperien- 
ze e d’ osservazioni , d' onde risulta , che a torto e contro la 
yerit'a imputato venne il soave odore del biancospino di far 
guastare gli sgombri \ che vi esiste un grand’ indizio per sup- 
porre , che 1’ opinione invalsa a tal riguardo provenga dal- 
1’ essersi forse i carrettieri rifuggili col pesce in tempo di pro- 
cella sotto qualche biancospino in fiore. 

S’ egli è. vero, come io sostengono molti, che un tem- 
po procelloso accompagnato da tuono fa spesso alterare il vi- 
no e le uova $ se vero è altresì , che il (erro , collocato sul- 
le botti e sui pollai , può preservarli ; perchè non si racco- 
manda ai pescivendoli di far attraversale i panieri dei pesci 
da un filo d’acciaio , che vi estrarrebbe 1’ elettricità magnetica? 

L’ osservazione relativa agli eifetti del fiore del bianco- 
spino , può applicarsi a molle altre piante , che vengono pu- 
re ingiustamente accusate di portare nei campi principii dan- 
nosi alle messi. Falso è , per esempio , ohe il oardo possa 
produrre la carie , malattia contagiosa per lo frumento ; che 
i fiori del crespino facctanp intristire le biade nel loro fiori- 
re ;e finalmente noi assicuriamo coll'appoggio dell' esperien- 
za , che i vegetabili hanno una maniera sola di nuocersi re- 
ciprocamente , quella cioè d’ incomodarsi fra loro , o per la 
troppa prossimità , o per la soverchia estensione e volume 
dei loro colmi c delle loro ràdici : restando affatto deslitute 
di fondamento tutte le imputazioni relative alle contagiose 
loro emanazioni (Par.) 

BICORNEE. Famiglia di piante il di cui carattere prin- 
cipale vien tratto della forcatura delle antere della mag- 
gior parte delle piante in questa tal famiglia comprese. Si 
chiama essa anche famiglia delio scope , perchè questo ge- 
nere ne fa parte. Vi si collocano i generi scopa , akdkomb- 
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da , conni z zolo , eletra , pircla , sjffliA , pissidartfra , 

SCALOCKO , CAMF.RIKA , 'CALLUKFA , SALASSIDE , ec. i di Cui 
generi principali danno deile specie alle nostre coltivazioni di 
piena terra , e sono per conseguenza mentovate in quest’ope- 
ra. ( B. ) (Art. dii supplimento. ) 

B1DETTO. Piccolo cavallo , proprio alla sella , e spe- 
cialmente atto a correre le poste di carriera. Vedi il voca- 
bolo Cavallo. 

BIENNALE si chiama quella pianta , che vive soli due- 
anni. Quasi tutte le piante biennali non fioriscono che nel 
secondo anno. Sommamente importante si rende all’ agricol- 
tore il conoscere se tale o tal' altra pianta sia annua o bien- 
nale , o vivace , per poter regolare la sua condotta in copse- 
guenza di tal cognizione ; e perciò io non manco mai di in- 
dicarlo nel corso di quest’ opera. Una pianta biennale può es- 
sere resa quasi sempre triennale , coll’ impedire la sua fiori- 
tura ; ed io vidi delle alche rosee durare perfino cinque o 
sei auni e più , perchè si avea ogni anno precauzion di ta- 
gliare i loro steli , quando avevano dato soltanto una parte 
dei loro fiori : ma in caso tale si può dire , che la pianta 
conservata viene’ da giovani piedi spuntati sulle radici dei vec- 
chi ; per cui considerati essere possono questi come piante 
novelle. Lo smesso si dica dei carciofi , che perpetuati vengo- 
no col mezzo dei loro rimessiticci. (B.) 

B1ETA , Blitum. Genere di piante della monandria di- 
ginia , e della famiglia delle ebenopodee , che contiene tre 
piante anime a foglie alterne, triangolari, picciolate , alquan- 
to carnóse , a fiori disposti a grappoli sessili , ed a frutti 
rossi , simili alle fragole. 

Queste piante , originarie delle parti meridionali della 
Francia , si coltivano ne’ giardini di alcuni dilettanti , sotto 
il nome di spinace-fragola , a motivo del colore de’ loro frut- 
ti. Questi frutti sono talmente insipidi , e talmente abbondan- 
ti di semenza , che non si mangiano , quantunque possa per- 
suaderlo il lorb aspetto , e non facciano -male . Non se ne 
mangiano nemmeno le foglie , probabilmente perchè sono po- 
co abbondanti. 

Le hiete vegetano benissimo nel clima di Parigi. Si mol- 
tiplicano da loro semi , sparsi sul posto in primavera , sopra 
un terreno leggero e caldo. (B.) (Art. del supplimento.') 

BIETÓLA. Genere di piante della pentaudria diginia , 
e della famiglia delle clienopodee , che contiene solo cinque 
specie , due delle quali però oggetto sono d’ una coltivazione 
generale , e capaci per conseguenza di fissare 1’ attenzione dei 
coltivatori. 
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Di queste due, specie , 1’ una detta Barbabietola , darà 
argomento al presente articolo : 1’ altra nominata , Bietola 
da erbucce , verrà descritta in articolo separato sotto la sua 
denominazione generalmente più conosciuta. 

La Barbabietola è riguardata dai botanici come una va- 
rietà del porro; è probabilissimo però , eli’ essa ne sia spe- 
cificamente diversa : sembra originaria dell’ Europa meridio- 
nale , e dai più remoti tempi coltivata viene nei giardini per 
nutrimento degli uomini, e da qualche anno anche nei cam- 
pi per nutrimento dei bestiami. Io svilupperò i vantaggi con- 
siderabili , eh’ essa può dare sotto questo ultimo rapporto, 
e parlerò poi de’ saggi ultimamente intrapresi , onde estrar- 
ne zucchero per lo commercio. ' 

Come pianta coltivata già da gran tempo la barbabietola 
offre molte varietà , che ridurre si possono a cinque princi- 
pali : la gronde-rossa , la piccola-rossa , la gialla , la bian- 
ca , e la venata di rosso. Quest’ ultima , alle altre inferiore 
per la bontà, è quella di più abbondante vegetazione , quella 
preconizzata da Commerell , sotto il nome ai radice di ca- 
restia , e conosciuta in oggi sotto -quello di barbabietola cam- 
pestre. Le più zuccherose sono la gialla e la bianca : molli 

nondimeno preferiscono la rossa , e specialmente la sotto-va- 
rietà più oscura , chiamala rossa di Castelnaudari , da nl- 
cuui confusa con la piccola-rossa , ma da essa distinta. Ab- 
biamo anche una varietà gialla- bianca di Casti Inaudan mol- 
to stimala , perchè più nutritiva. Del resto il sapore di tut- 
te queste varietà è diverso , secondo la natura del terreuo , 
ove vengono coltivate, secondo il clima eia temperatura del- 
I’ annata. Quelle cresciute in un terreno umido , o troppo con- 
cimato , ed in un’ annata fredda e piovosa , sono più gros- 
se , ma non hanno il gusto di quelle cresciute nei paesi a- 
sciutti e caldi. Le più squisite , che si mangiano a Parigi , 
sono quelle , che formavano la mia delizia in Borgogna. Di 
tutte queste varietà poi la coltivazione è quasi interamente 
eguale. * 

Ne’ contorni di Parigi si comincia a coltivare una varie- 
tà di barbabietola detta in Germania steck-riiben , più preco- 
ci della comune. Tutti coloro che conoscono i vantaggi del- 
la precocità, sentiranno, quanto meriti di esser preferita. 
"Vilmoriu ne ha delle semenze. 

« Una terra leggiera, profonda, bene sminuzzata dalle ara- 
ture nè troppo asciutta, nè troppo umida, è quella, che meglio 
conviene alle barbabietole. Se destinate vengono ad essere man- 
giate, non bisogna mai concimare il terreno nell’ anno stesso 
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della loro seminagione , perchè non prendano il sapore del 
letame nè desiderabile si rende la loro grossezza , se non per 
la coltivazione in grande destinata al nulrimetito dei bestiami : 
nondimeno la gran quantità di zucchero eh’ esiste nella bar- 
babietola, c che differisce pochissimo dall’ amido , dev’ esigere 
tanta quantitù di principii nutritivi per la sua formazione , 
quanta per quella del frumento. Da ciò proviene la necessita 
di surrogare alla sua colliva/.ione quella d’ una piauta tneuo 
smungente. Vedi i vocaboli Ingrasso ed Avvicf.ndamekto. 

Debbo anche pervenire il coltivatore , 1 ." che le barba- 
bietole seminate in terreui troppo concimali danno molto car- 
bonato di ammoniaco e mollo nitro ; a.“ che quelle semina- 
te sulle, rive del mure contengono una quautitù di niurinto 
di soda , di ammoniaco , e di calce , ed io mi sono assicura- 
to personalmente di questi due fatti. 

Le più deboli brinate di primavera possono far perire 
i giovani piantoni della barbabietola , e perciò si danno del- 
le esposizioni , che sono ad essa totalmente nemiche , come 
le valli , gli orli dei boschi verso tramontana , ec. Bisogna 
seminarli lardi , e risparmiare anche sempre dei semi per 
ogni caso di disgrazia : 1’ epoca precisa della seminagione di- 
pende dal clima e dalle circostanze atmosferiche. 

Un mese dopo , quando cioè i piantoni hanno cinque o 
sei foglie , si strappano quei piedi che sono troppo fitti , per 
ripiantarli ove non ve ne sono. La distanza da lasciare fra i 
piedi dev’ essere da dodici in quindici pollici , sccondochc il 
terreno è più o meno fertile , ed in questa occasione si ri- 
monda la terra' dalle cattive erbe, che avessero per avven- 
tura gettalo. Queste operazioni si faranno, per quanto c pos- 
sibile , in un tempo piovoso ; più tardi si eseguirà un’ intra- 
versatala , ed in seguito una seconda , se lo permette il 
tempo. Quanto più reiterate vengono le intraversature , tanto 
più grosse ne diventano le radici , e gli annafliauienli in tem- 
po di siccità saranno sempre utilissimi. 

In multi luoghi , ove la barbabietola è coltivata in gran- 
de, seminarla si suole in piantonaia per ripiantarla a -scacchiera, 
e questa operazione ad onta della sua spesa si trova sempre 
assai vantaggiosa , per cui il mio collaboratore Tessier 1’ ha 
preconizzala nella sua eccellente Istruzione, sopra questa col- 
tivazione , pubblicata per ordine del Governo. Lungi dall’e- 
rigermi contro molli ed altresì autentici sperimeuti , quantun- 
que la Irapianlngionc ritardi necessariamente la vegetazione 
della barbabietola , come quella di lulte le radici a fìttone , 
osservino che gl’ ìucuuveuieuti di questo ritardo si trovano com« 
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pensati ; imperciocché le barbabietole vengono per essa collo- 
cate in una terra nuova e nuovamente rivoltata. Vedi il 
vocabolo Trapiantagionf.. 

La trapiantagione della barbabietole diventa necessaria 
principalmente uelle terre , ove seminarla non si potrebbe che 
molto lardi , a motivo dell’ eccessiva loro umidità , ed in quel- 
le ove si può temere che non montino troppo presto in se- 
menza a motivo della loro natura asciutta e calda. Questa 
operazione però ritarda sempre il loro creseiniento. 

Si calcola che un arpeoto debbo conleuere ventimila bar- 
babietole ripiantate , e che un uomo ne possa ripiantare sei 
mila al giorno. 

Siccome la barbabietola è portata dalla sna natura ad 
alzare il collaro deila sua radice al di sopra del terreno, non 
bisogna cosi mai opporvisi col calzarla ; sarebbe all’ opposto 
buonissima la pratica -di tutta levare la terra intorno di essa, 
e collocarla nel centro d' un piccolo imbuto. 

Il sig. Pons , coltivatore nell’ isola di Wnleheren, crede 
all’ opposto , che per annientarne i prodotti in zucchero, sia 
importantissimo il tenere sempre le radici della barbabietola o<>- 

J ierte di terra. Tocca all’ esperienza il decidere Ira esso e co- 
oro i quali credono che sia preferibile in questo caso 1' espor- 
la all’ aria : tutte quelle che l'urouo da me vedute , erauo al- 
1’ aria. 

Vi fu , chi propose di seminare la barbabietola in viva- 
io , per poi traspiantarla in lite ; ma il fallo prova , che i 
piedi trapiantati nou sono mai tanto belli , (pianto quelli spun- 
tati al posto. 

Siccome le foglie della barbabietola possono essere man- 
giate a guisa di spinaci , e sono anche omogenee a tutti i 
bestiami , cosi vengono talvolta tagliate una e due volte pri- 
ma delle brinate. Lungi dall’ oppormi ad uua tal pratica, che 
offre vantaggiosi prodotti , mi permetterò d’ osservare non- 
dimeno , che la soppressione delle foglie nuoce ueceasariameutc 
all’ ingrandimento ed al buon gusto delle radici. 

Debbo far ariche osse rvare che le foglie coll’ impedire l’e- 
vaporazione dell’ umidità della terra coueorrou» di più indi- 
rettamente all’ ingrossamento delia radice quando le sono con- 
servate : nondimeno le barbabietole , che hanno naturalmente 
poche foglie, o foglie assai piccole , son quelle clic conten- 
gono il più di zucchero , secondo I’ osservazione del sig. De- 
strone. Non è facile spiegar questo fatto. 

11 sig. Matteo di Dombasles si è assicurato con esperi- 
mento in grande , che le barbabietole appena arrivate alla 
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metà della loro grossezza , vale a dire in giugno , danno più 
zucchero , e tale eh’ è più facile ad estraisi , di cip che sia 
di quelle dello stesso terreno raccolte nel mese di ottobre. Da 
ciò risulta che se ne deve cominciare Ja fabbricazione arri- 
vate appena le barbabietole a tutta la loro grossezza. In ge- 
nerale quest’ epocd comincia nel mese di settembre j cosi si 
può lavorare per due mesi e mezzo circa con radici die ar- 
rivano fresche dal campo , ciò che diventa d’immenso van- 
taggio. Non v’ha altro mezzo di arrestare l’azione che ten- 
de ad aumentare la parte zuccherosa delle barbabietole arri- 
vate alla maturità , quanto quello di distruggere la vita ve- 
getativa delle radici , mettendole per alcune ore in una stufa. 

Se si vuol coltivare la barbabietola principalmente per 
le sue foglie , è possibile di. semiuarla sulle stoppie dopo leg- 
ger,3 rivoltatura ; poiché se la sua germinazione è favorita dal- 
le piogge , vi resta tempo abbastanza fino ai freddi per far- 
ne due tagli. 

Le radici della barbabietola si possono incominciare a man' 
giare quando hanno acquistato uu pollice di diametro ; si al* 
tendono nondimeno le .prime brine per levarle dalla terra » 
perchè appunto a quell’ epoca hanno acquistato il completo lo- 
ro sapore , ed hanuo cessato di crescere. 

Non bisogna aspettare il gelo per isbarbicare la barba- 
bietola : quest’ operazione si fa con una vanga , sprofondando- 
la per quanto lunghe ne sono le radici, e poi queste si lavano : 
esposte si lasciano quindi all' aria per alcuni giorni , affinchè 
svaporare possa la molta loro acqua di vegetazione , e dopo 
di averle private dell’ ultime loro fog'ie si ripongono in un 
celliere , in uu serbatoio , o in qualunque altro luogo nè trop- 
po asciutto , nè troppo umido , ove riparate dai geli conser- 
vare si possono per tutto l’ inverno. 

Non avendo a sua disposizione località veruna di si- 
mil genere , riporre si possono o in cantina , coperte da sab- 
bia bene asciutta ; o sotto terra in un sito poco umido , stra- 
tificandole con la paglia ; o finalmente a tumuli ricoperti di 
paglia e di terra in uu luogo bene asciutto. 

Quando è passalo il tempo dei geli , si scelgono le ra- 
dici piìi grosse e più sane , e si piantano in una buona espo- 
sizione , per averne del seme : il resto viene dato ai bestia- 
mi ; perchè quando le nuove foglie hanno acquistato un 
certo sviluppo , le radici diventano coriacee , e perdono lut- 
ici il loro sapore. 

Le barbabietole destinate alla semenza devono essere ri- 
pianiate a tre piedi almeno di -rispettiva distanza. Se ne ta- 
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gliano gli «teli , quando la massima parte dei semi è matura , 

e si trasportano in un granaio per farli disseccare lentamen- 
te. Sara bene di batterli soltanto al momento di adoperarli, 
perchè uniti in monte si riscaldano, facilmente : venti radici 
dauno tredici litri circa di granelli. 

In qualunque modo , la terra destinata alla coltivazione 
in grande della barbabietola campestre , dev' essere rivoltata 
innanzi all’inverno quanto più profondamente è possibile; dovrà 
esserlo anche alla line dell’ inverno ; e lo dovrà poi finalmente 
al momento delle semine , in apriig cioè nel clima di Parigi. 
Tre libbre di semenza per campo è la quantità competente 
per i terreni di buona natura: vi si sparge a mano volante, o 
piuttosto in solchi fatti a spago e spazieggiati di dodici in quin- 
dici pollici : con quest' ultimo metodo si può iutraversarc col- 
1’ aratro, che diventa un vantaggio considerabile in linea d’ eco- 
nomia , e secondo la testimonianza d’ Arturo Youug questo 
metodo viene generalmente seguito iu Inghilterra in tutte le 
possessioni ben dirette. Comraerell propose di collocarne il 
seme nei buchi fatti col dito a distanze eguali; ma si riconosce 
evidentemente , che questo modo aumenterebbe le spese di 
coltivazione senza aumentarne di mollo i prodotti : per ese- 
guire quiudi semine tali bisogna aspettare che l'aratro col 
seminatoio sia più propagato , se mai potrà esserlo. L’ erpi- 
catura dovrà esservi la più possibilmente esatta , non trascurando 
d’ adoprarvi il cilindro , imperciocché quanto più eguale sai a 
il campo , tanto piu sicura ue sarà la riuscita. Il piantone 
spuntalo si dovrà governare precisamente col metodo indicato 
per lo piantone coltivato nei giardini. Cominciando dagli ultimi 
giorni d’ agosto , si potrà levare ogni settimana una o due 
delle foglie più inferiori , per darle ai bestiami. Vero è , che 
la spesa di questa ojierazione impedisce i coltivatori d’ un gran- 
de stabilimento di farla fare ; ma siccome adoperati iu essa 

E ossouo essere anche i più piccoli fanciulli , mi pare che deb - 
ano trovarsi ben di rado nel caso di trascurarla. ( Vedi al 
vocabolo Porro un supplimeuto a questa parte del presente 
articolo. ) Al momento della prima brina si tagliano , o si 
staccano piuttosto tutte le foglie, e paco dopo si strappano le 
radici , conformandosi alle spiegazioni date più sopra , quando 
si parlò della barbabietola dei giardini. 

Alcuni coltivatori credono potersi dispensare dall’ intra- 
versare le barbabietole campestri , ma essi souo le vittime d’ un 
mal inteso principio d'economia. Si è provato fino all’evi- 
denza co’ fatti , che 1' aumento dei prodotti risultante dalle, ia- 
traversalure date alle piante e radici grosse, siano o non siano 
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polpose , sla sempre in proportene al numero «fi questa irr- 
traversature , ed è sempre maggiore della spesa da esse «agio- 
nata. Vedi il vocabolo Intravursatura. ( D. ) 

1 Tedeschi coltivavano la carota a campi intieri giù da 
gran tempo , per lo nutriménto dei loro bestiami , quando 
Commerci! , tesiimonio della sua riuscita, volle introdurla in- 
Francia. Non contento di predicare con T esempio , pubblicò 
egli un’ istruzione , scritta con molta enfasi , secondo la qua- 
le si doveva credere , che convenisse rinunziare a tutte le so- 
lite coltivazioni per attaccarsi a quella della radice di care~ 
#tiu , nome nuovo ch'egli diede all'ultima varietà della bar- 
babietola. Sedotti dalle magnifiche sue promesse alcuni colti- 
vatori ne intrapresero delle seminagioni , che riuscirono benis-, 
simo , ma non aveudoue tratto tutti gl’ indicati vantaggi , vi 
rinunziarono immantinente : tali sono gl'inconveDienti delle e- 
sagerazioni. Questa pianta vieue collocata attualmente in po- 
chissime possessioni , e confessare nondimeno bisogna , che 
grata essa Sia a tutti i bestiami , e che li mantenga in otti- 
mo stato di salute e di grassezza durante 1’ inverno , epoca 
in cui generalmente sono privi di cibo fresco. Benché la sua 
coltivazione domandi delle intraversature , queste non sono 
tuttavia tanto costose , che assorbir facciano i suoi benefizi! 
dalle spese , quando si sa condursi con la debita intelligenza. 
Ibis te là I’ osservare la ‘grande abbondanza delle sue foglie , 
per giudicare , che queste sole foglie pagar devono le spese 
dei funi lavori ; e le radici poi , delle quali alcune pesano 
ben sovente dieci e«l anche dodici libbre , rappresenteranno 
dunque la rendita della terra ed il soprappiù dei letame e del 
cerne. Sopra queste premesse può adesso calcolare ciascuno , 
per la localilù da esso coltivala , contemplando anche la so- 
la utilità d' introdurre una radice di più nella rotazione dei 
suoi àvvicendameuti , che bisognerebbe scegliere questa , giac- 
ché seminarla specialmente conviene nei terreni , che si la- 
sciano in maggese . Crellé de Palluel , ne’ rapporti fatti al- 
1’ antica società d’ agricoltura di Parigi , ed Arturo Young 
nelle sue esperienze a’ agricoltura , concorrono a provare cor 
fatti , che i risultati della sua coltivazione sono più conside- 
rabili di qufelli di qualunque altra piauta da foraggio. Nel 
sesto volume delle Memorie della società d’ agricolutra della 
Senna si trova uu' eccellente Memoria del sig. Richard d’Au- 
bigny , che prova ciò più dimostrativamente ancora; ed io 
consiglio a tutti gli agricoltori di leggere quella Memoria , 
principalmente per imparare quanto la coltivazioue della bar- 
babietola sia vantaggiosa per mantenere i porci. 
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I coltivatori americani , che nulla trascurano di ciò , 
eli* può recar loro profitto , coltivano molto I* barbabietola 
unicamente per lo nutrimento de’ porci , a' quali danno le 
Toglie in autunno e le radici in inverno sul punto di compie- 
re il loro ingrassamento. Essi hanno osservato che il lardo 
dei porci eo»ì ingrassati è superiore a quello degli altri ; ciò 
che non è difficile credere a motivo della sovrabbondanza di 
materia zuccherosa che contengono le sue radici. 

Un prodotto di ia,5oo kilogrammi per ettaro c quello 
che il sig. Matteo Dombaslcs riguarda come il più vicino al 
termine medio , su gli sperimenti da lui latti in terreni ed 
in anni differenti. 

Tuli’ i bestiami amano la barbabietola , ma la barbabie- 
tola non conviene à tuli’ i bestiami. 1 cavalli , p. es. , che 
ne sono nutriti , diventano meno propri al lavoro di quelli, 
che mangiano fieno ed avena. Lo stesso incirca si può dire 
de’ buoi da aratro e da carreggio ; ma quelli da ingrassare se 
ne trovano benissimo. Per le vacche poi questo è il loro ali- 
mento per eccellenza, perchè da loro più latte di qualun- 
que altro foraggio. 

È stato riconosciuto iri Francia', che le radici delle bar- 
babietole devono esser date a’ montoni cort moderazione , per- 
che da un lato gl’ ingrassano troppo , ciò che li dispoue al- 
la putrescenza , e dall’ altro se ne disgustano facilmente. 

Tranne i piccioni , tutti gli uccelli da cortile si gettano 
avidamente sulle barbabietole , soprattutto quando sono cotte, 
e con quesiti mezzo si possono ingrassare lutti prestissimo. Io 
credo però d’ essermi acoprlo , che le galline esclusivamente 
nutrite con queste radici danno nova. inferiori in bontà a quel- 
le delle galline nutrite a grano. 

In generale non è mai vantaggioso dare esclusivamente, 
e per lungo tempo agli animali , alimenti elle non sono nella 
loro natura , e la barbabietola non lo è certamente , perché 
non esiste iti nessun luogo tanto grossa ed abbondante conte 
«elle nostre coltivazioni. * > 

La barbabietola è stala adoperata ad uso di fabbricar 
zucchero , uso clic per noi diventa sempre più importante. 
Maikgralf fu if primo , il quale cent’ anni fa riconobbe , che 
la barbabietola conteneva vero zucchero da potersi estrar- 
re. Achard riprese, non ha guari, le esperienze diquelclù- 
mico , ed annunzio d’ aver trovato un processo , col mez- 
zo del quale era possibile I’ estrarre da una data quantità 
di tarlici una quantità tanto abbondante di zucchero , elle 
uou costasse più di cinque in sei soldi gjla' libbra. Tutti i gior- 


Bigitised by Google 



ao4 bie 

itali ecchoggiar fecero questa scoperta , preconizzando Li ca- 
duta delle cnunc da zucchero ; una commissione dell’ istituto 
però , incaricata di verificare il l'atto , manifestò le prove 
nel suo rapporto , dalle quali risultava l’ impossibilita di estrar- 
re coti vantaggio iu Francia dello zucchero dalle radici del- 
la barbabietola. Io non mi fermerò a spiegare le lunghe ma- 
nipolazioni , che adoperale furono per arrivare ad un tale ri- 
sultalo ; basterà il dire , eli’ eseguite vennero sotto gli occhi 
del sig. Deyeux , a fin d' interessato coloro , clie conoscono il 
suo spirito eccellente e che volessero ripeterle , a procurarsi la 
sua ril'erta , separatamente stampata , ove tutte queste mani- 
polazioni si trovano descritte, in seguilo poi il sig. professo- 
re Gottling ue inventò nu processo s'r semplice e si con- 
corde con la teorica , che dispensarmi non posso dal riferirlo. 
Partendo dal principio , che lo zucchero si trovi nella bar- 
babietola mescolato con una mucosità abbondante , la quale 
lo impedisce di cristallizzarsi , ed c solubilissima nell’ acqua , 
taglia egli le radici iu felle longitudinali alla maggior possi- 
bile sottigliezza , e fa diseccare queste sopra graticci iu una 
stufa. Dopo ridotte alla massima disecca/.ioue , le incile per 
silcuue ore , le une dopo le altre , iu una piccola quantità 
d’ acqua fredda : lo zucchero passa in quest’acqua, prima 
aucora eh’ essa abbia potuto ammollire le felle , ed estratto 
di là ne viene con 1’ evaporazione g con la cristallizzazione. 
Se le fette venissero lasciale diseccare all’ aria aperta , si pu- 
trefarebbero quasi tutte ; se introdotte fossero in un forno , 
arrischierebbero di cuocersi. Dopo 1’ estrazione dello zucchero 
quelle lette possono essere adoperale a! nutrimento dei bestia- 
mi , ed anidre dei volatili , se si lascia che si ammolliscano 
intieramente nell’ acqua . Questo processo è descritto circo- 
stanziatamente uel sesto volume della biblioteca britannica , e 
ripetuto venne con successo a Parigi dal sig. Fouques. 

La gran quantità di zucchero , e di muco-zuccheroso , 
che contiene, la radice della barbabietola , proprissima la ren- 
de alla fermentazione vinosa , e per conseguenza a dare del- 
P acquavite ; e mi vieti detto , che nella Germania settentrio- 
nale vi siano attualmente molle di tali fabbriche , che si de- 
dicano a questi? genere di speculazione ; uou credo però , clic 
in. Francia possa essere vantaggioso il coltivare questa pianta 
per tal motivo , fintanlo che vi saranno aoquavile di vino. 

Fra le molte esperienze del sig. Deyeux , ve u ha una, 
eli’ io credo di dover riportare , perche conferma ciò , che 
dissi al principio di quest’ articolo , ed applicabile si rende a 
moltissimi casi nella piccola agticoliura. Questo dotto ed egre- 
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gio chimico seminò delle baibabietole in due quadri del suo 
giardino , nno .dei quali l’u abbondantemente concimato , e 
frequentemente annaffiato , e 1’ altro semplicemente sommesso 
alla solita coltivazione : le radici prodotte nel primo anno era- 
no bastantemente grosse; ma quando si trattò di es trarne lo 
zucchero , non se ne trovò punto , nemmeno il muco-zucche- 
roso , eh’ è il passaggio dal muco allo zucchero : esse erano 
semplicemente viscose , e di più anche amare ; quelle poi 
del secondo quadro erano meno grosse , ma contenevano tut- 
te le condizioni , che ad esse essenzialmente appartengono. 

lu conseguenza di questo rapporto si convenne di riguarda- 
re l’estrazione dello zucchero dalla barbabietola come non van- 
taggiosa relativamente ai profitto ; però quando la guerra della 
rivoluzione fece aumentare a gran prezzo gli zuccheri di canna 
si credette poter diventare almeno momentaneamente utile 
il fabbricarne secondo il processo di dVlarkgraff. Si seppe alla 
stessa epoca eh’ esisteva già da parecchi anni in Prussia una 
fabbrica di questo genere , di cui il proprietario sig. Achar-d. 
superiormente citato , traeva guadagni importanti. 

Pubblicati vennero allora mollissimi scritti , tutti estesi 
da uomini istrutti : allora il governo fece stabilire a sue spese 
due o tre fabbriche , alla lesta delle quali fu collocato il mio 
celebre amico Proust ; fabbriche ove si fecero corsi di fabbri- 
cazione , e molti proprietari o capitalisti ne seguirono l’esem- 
pio. Quelli che principalmente possono essere citati come au- 
tori di tentativi propri ad incoraggiare gli altri , sono i sigg. 
Chaptal , Barruel , Derosne , Bonrnatiri , e Delessert. 

Gli altri fabbricami quasi lutti , dopo grandi spese furo- 
no obbligali di rinunziare al lóro progetto , o per mancanza 
d’ istruzione , o per mancanza d’ economia ; ma tutti fecero 
zucchero e ne diedero più o meno al commercio. Dopo la 
pace il primo di questi chimici fu il solo che conservò la 
sua fabbrica , ma con la scorta de’ luminosi suoi scritti se ne 
stabilirono delle altre , eh? prosperano quanto la sua. Se ne 
contano oggi da trenta circa in piena attività , e tutte inten- 
zionale di aumentarne la fabbricazione. Varie altre sono in 
progetto. 

Presentemente è cosa riconosciuta , osserva il sig. Chaptal. 

t.° Che lo zucchero di barbabietola non differisce in nes- 
sun modo dallo zucchero di canna;' 

2 . ° Che le fabbriche di zucchero di barbabietola possono 
gareggiare in tempo di pace con quelle delle colonie ; 

3. ° Che la coltivazione delle barbabietole , lungi dal dr- 
miuyire le raccolte del frumento , ne aumenta il prodotto rae- 
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diante la preparazione delle terre , e perchè in autunno si se- 
mina del grano sullo stesso suolo , d'oude sono siale strappate 
queste radici : 

4 -® Che le sanse della barbabietola possono supplire a’ fo- 
raggi per lo nutrimento e per. F ingrasso de' bestiami ; 

5 .® Che P estrazione del zucchero della barbabietola de- 
ve arricchire P agricoltura di più di sessanta milioni per auno. 

Io credo di far cosa grata a’ lettori , mettendo qui sotto 
i loro occhi il > conto di rendita e spesa della sua fabbrica 
nel 1817. 

Nel mese di maggio 45 arpenli furono seminati a bar- 
babietole : il prodotto l'u del peso di 700,000 libbre. 


Spesa. 


1 ,° Rivoltature , sarchiature , semenza , sbarbi- 


camenlo , trasporto. 

fr. 7,000 

a.” Spese di ogni genere alla fabbrica 

per 79 

giorni di lavoro effettivo , cioè, mano 

d’opera » 2,775 

Combustibile 

» 4 i 5 oo 

Carbone animale 

» 1 , 1 00 

Riparazioni , interessi della messa 

de’ fon- 

di , ec. 

>» 4,000 

Totale fr. 19,375 


Prodolto. 


i.° Zucchero brutto, o di prima cristallizza- 
zione , dante il peso di lìb. 29, 1 3 a 

a.® Zucchero provenieulo dai melassi ricolti » 10,960 

Totale lìb. 4 q 5°9'* 

Oltre a questo prodotto in zucchero , vi ha ancora quel- 
lo delle sanse , che servirono a nutrire una mandra di meri- 
ni per ottanta giorni , e quello de’ melassi dopo ricotti , che 
diedero molla acquavita. 

Io non mi diffonderò qui nella descrizione de’ processi 
per la fabbricazione dello zucchero di barbabietole, perchè que- 
sti non entrano nel piano dell’opera presente , e perchè tal 
fabbricazione non può essere intrapresa da coloro che sono 
.semplici coltivatori. Rimando quindi quelli che volessero de- 
dfearvisi , agli eccellenti scritti de’ sigg. Cliaptsl e Malico 
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Hi Jìombnslcs, pii ultimi che furono pubblicati , formando ro- 
ti , perchè il numero di que’ capitalisti , che impiegano fondi 
in intraprese di questo genere , vada ogni anno crescendo , 
c perchè i coltivatori di tutte le classi si applichino alla col- 
tivazione della barbabietola , coltivazione che deve dar loro 
benelìcii diretti o indiretti mollo considerabili e certi. 

Tutt’ i tentativi fatti per istabilire delle fabbriche di zucchero 
di barbabietola nel mezzogiorno , furono altrettante occasioni 
di perdite pe' loro intruprenditori , quantunque sia evidente , 
die le barbabietole siauo colà più zuccherosa che nel settentrio- 
ne ; la causa è che la condizione zuccherose delle barbabie- 
tole è terminata al momento della loro maturità , e che lo 
zucchero da esse prodotto sparisce rapidamente dopo la loro 
raccolta. Un fabbricante di questa parte della Francia ha pro- 
vato, assaggiando le barbabietole a tutte le epoche di loro ve- 
getazione , che per essere assicurati d’ un buon prodotto , con- 
verrebbe operare sopra di esse innanzi alla maturità , e per 
quindici giorni soli. Ma come stabilire una fabbrica tauto di- 
•pendiosa per sì breve tempo di lavoro ? (B.) 

La barbabietola si mangia cotta , e condita in vari modij 
essa è preziosa in insalata , ed è di facile digestióne. Gli at 
finanzieri dovrebbero imbandirne più spesso la loro tavola 
nell’ inverno , perchè servono d’ antidoto contro il lardo cd 
altri cibi salali , che si mangiano in quella stagione. 

Barbabietole confettate. In molle maniere applicata ven- 
ne la barbabietola all’ economia domestica : fra queste noi ne 
citeremo soltanto due , particabili dai semplici abitanti di cit- 
tà e di campagna ; la barbabietola confettata nell’ aceto , e la 
barbabietola come supplimeuto al caffè. Limitiamoci a descri- 
verne la prima. 

I condimenti agretti , lungi dall’ essere considerali come 
oggetti di lusso , salutari diventano in certe circostanze , ed 
Il loro uso può prevenire le malattie inbammatorie e scorbu- 
tiche ^ tanto comuni tra gli abitanti delle campagne. Sdegne- 
gnerebbero forse gli arrendatori di fare' provvigioni di questo 
genere , per distribuirle di tempo in tempo ai loro operai , 
onde dare varietà e gusto maggiore ai loro alimenti ? Con que- 
sta intenzione spiegare vogliamo noi la maniera di confettare 
le barbabietole , tanto grate così ai Tedeschi , e tanto bene ac- 
colte sulle loro tavole , per servire di salsa alla carne alles- 
sa , quanto opportunamente da noi adoperate in Francia co- 
me condimento delle nostre insalate d’ inverno. 

Si mettono le barbabietole al forno , dopo levato il pa- 
ne ; dopo cotte così e raffreddate , si tagliano a fette sottili , 
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si ripongono in un vaso , e vi si versa sopra dell' aceto me- 
scolalo eoo un poco di sale io quanti là sufficiente da poterle 
coprire. Siccome poi si osserva , che le barbabietole confet- 
tate in tal guisa non si conservano per molto tempo , e che 
l'aceto dopo quindici giorni cessa d’ esser acido , e perde per 
conseguenza tutta la sua forza 5 cosi si adopra la precauzio- 
ne di Confettarne a poco per volta , ovvero di rinnovare 1’ a- 
ceto , perchè essendo la radice di già impregnata e combina- 
ta coll' acido , il nuovo aceto non ha più bisogno di agire so- 
pra la sua tessitura , e può quindi conservarsi forte. Una ta- 
le avvertenza si rende anzi indispensabile per lutti i frutti con- 
fettati con 1 ' aceto , se conservarli si vuole in buono stato per 
un certo tempo. (Pah,) 

BIETOLA DA ERBUCCE. Beta Cicla , Lin., specie 
del genere delle bietole , che cresce naturalmente sulle spiag- 
ge del mare , che si coltiva per alimento degli uomini e dei 
bestiami , e che si crede essere il tipo della barbabietola , ben- 
ché vi siano dei motivi per credere , che ne sia specifica- 
niente diversa. Vedi l’ articolo Bahbabif.tola. 

Tutto il fogliame della" bietola si mangia come lo spina- 
ce : l’uso prevalse però in F rancia di contentarsi del picciuo- 
lo e della sua gran nervatura , che n’ è la prolungazione : 
quelle dunque fra le sue varietà, che hanno il picciuolo più 
largo e più grosso , dovrauuo essere le preferite , per cui an- 
drà innanzi la bietola detta d’ Olanda , come quella che so- 
pra le altre unisce queste due qualità : 1 ' altra a picciuolo 
verde b forse più saporosa , ma il suo troppo sapore diven- 
ta non di rado un difetto. 

La terra più conveniente alla bietola dev’ essere alquan- 
to consistente, alquanto umida, ed ingrassata coti letame as- 
sai consumato. Le sabbie e le argille asciutte le sono affatto 
contrarie , bisogna anzi che il suo fondo sia rivoltato ben sot- 
to , e che le terra ne sia sminuzzolata. Il suo seme sparso vie- 
ne di rado nei giardini al posto , più vantaggioso essendo il 
farla spuntare in vivaio , sotto, un muro esposto a mezzogior- 
no od a levante , per trasportarne i prodotti in quadri , od 
in bordure di quadri , ambe disposizioni usate con eguale fre- 
quenza. Al principio di marzo sene fa la semina, ed al prin- 
cipio di maggio se ne trasporta il piantone , ben inteso nel 
clima di Parigi ; queste epoche osservate però non sono con 
tanto ' rigore , che non si possono accelerare o ritardare di al- 
cuni giorni secondo le convenienze ; la rispettiva distanza pò* 
tra i piantoni non pìiò essere minore di undici a diciotto 
pollici , specialmente per la varietà detta d’ Olanda. Le ci*- 
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W domandine da questa pianta sono , spessi annaffiamomi in 
tempo del caldo , ed ogni mese un’ intraversatura. Si può co- 
minciare a servirsi delle sue foglie , quand' esse sono perve- 
nute alla larghezza d’ una mano , meglio sarà però aspellare 
il completo loro sviluppo , specialmente se si cerca soltanto . 
il picciuolo. Giunto il momento d’ adoperarle, si tagliano ge- 
neralmente tutte con un coltello ; volendo però la loro pron- 
ta riproduzione , sarà più vantaggioso il levarne soltanto le 
più grosse, vale a dire le esteriori. -Un quadro cps’i tenu- 
to può dare ogni settimana una raccolta per una gran parte 
dell' auno ; e quantunque capace di resistere ai freddi dell’in- 
verno , la bietola starà sempre meglio nella stagione rigida 
coperta con foglie secche , con felce , o con paglia. 

Essendo biennale , monta essa in fiore nella primavera 
del secondo anno ; bisogna quindi strapparla alla fine dell’ in- 
verno , eccettuati i piedi, destinati alla semenza. Sarà anzi 
meglio piantarne alcuni a quest’unico oggetto, ai quali .non 
verranno mai levate le foglie ; perchè la loro sottrazione , come 
già lo dissi più volte , influisce sempre sulla piccolezza del 
seme , e la piccolezza del seme sulla debolezza dei futuri pro- 
dotti : il seme può conservarsi buono per diversi anni. 

I picciuoli della bietola si chiamano cardi , per similitu- 
dine con quelli del carciofo semi-sai valico , che si chiamano 
curdoni. Prima di farli cuocere , si toglie loro la totalità del 
parenchima , e si condiscono poi in vari modi. Vanno sog- 
getti ad avere un sapore di letame, se provengono da piedi 
cresciuti in giardino , ed un sapore agro , se veugotio da ter- 
ra asciutta. 

Volendo coltivare la bietola per mangiarne soltanto le fo- 
glie come gli spinaci , o per addolcirne 1’ agro dell’ acetosa, 
si semina a mano volante in quadri, e.molto più fitta, che 
non si è detto ; e viene poi tagliata col coltello e più spesso 
che si può, perchè a tal uso la migliore è tempre- la più 
giovine. 

Una delle varietà di questa pianta ha le foglie più lun- 
ghe , e più strette delle altre : questa c delta bietola alta , 
-e si coltiva a pieno campo per cibo dei bestiami. Coloro , che 
mantengono le vacche da latte ai contorni di Parigi , la cer- 
cano per l’uso delle loro bestie, avendo osservato che dà mol- 
to latte. Tn caso tale si prepara la terra come per la biadai 
e vi si sparge il seme a mano volante , come lo dissi al pa- 
ragrafo precedente , e questa semina si fa dopo una raccolta 
primaticcia di piselli , fagioli , e situili. Se ne falciano due 
.0 tre volte i prodotti , prima che acquistato abbiano lutto 
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ló sviluppo , di cui sono suscettivi , cd in autunno si rivol- 
ta nuovamente la terra per le altre semine Questa specie di 
coltivazione , che dura soli (re o quattro mesi , e che dà un 
prodotto' sì vantaggioso , merita d’ essere , più che non è, a- 
dotlala e diffusa, (li.) 

^.BIFOLCO. Colui che conduce i buoi , li custodisce e 
governa nella stalla. Un uomo tale dev’ essere forte, vigoroso, 
destro , paziente , ed umano : poiché s'egli maltratta e batte i 
suoi animali , inasprisce il loro carattere , li rende cattivi , 
intrattabili , e spesso pericolosi per chi ad essi si avvicina. 
Pedi le voci Uce e Vacca. 

I doveri d’ un bifolco sono : 

1. ° Strigliare i buoi , e stropicciarli ogni mattina , lavan- 
do loro gli occhi : queste piccole cure sono indispensabili e 
contribuiscono alla loro salute egualmente che a quella dei 
cava li. 

2 . ° Alzarsi alla punta del giorno per dar loro da man- 
giare , e crivellare 1’ avena , prima di porgerla ad essi. 

3. ° Condurli all’ abbeveratoio prima d’ occuparli al lavoro. 

4. ° Esaminare almeno una volta per settimana, se i gio- 
ghi ,i correggiati sonò in buono stalo, e se i cuscini che gra- 
vitano sulla loro testa , quando sono aggiogati ,. mancanti so- 
no di burra. 

5. ° Nei paesi ove i buoi vengono ferrati , osservare se le 
sampe sono bene condizionate. 

6. ° Al ritorno dai campi, dopo il lavoro del mattino, 
dar loro del cibo siiflicien te |>er un pasto , e condurli a be- 
re. Il farli «bere due volte al giorno non basta , -nemmeno iu 
inverno , quando il tempo non permette di farli uscire dalla 
stalla, tanto piu poi in estate. Avvicinandosi la stagio- 
ne più calda , bisognerà dar loro dell’ acqua falla alquanto 
acidula coll’ aceto , e talvolta anche dell’ acqua nitrata. Que- 
sto è il mezzo più sicuro per prevenire le malattie putride , 
e putride infiammatorie , alle quali vanno soggetti più degli 
altri animati : utile ad essi diventa anche 1’ acqua fatta bian- 
ca con la crusca. 

•j.° Se ritornano dalla campagna alla mattina od alla sera 
coperti di polvere e di sudore bisognerà stropicciarli , finché 
sia disperso il sudore , con 1’ avvertenza di non tenerli iu quel 
frattempo esposti ad una corrente d’ aria fresca. 

B.° Ogni sera riempiere le rastelliere di foraggio , affin- 
ché 1’ animale abbia di che nutrirsi a sufficieuza durante la notte. 

g.® Formare la loro lettiera con paglia fresca e netta. 

»o.° Levare la veccliia lettiera due volle almeno per »et- 
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timana , per gettarla io monte sul letame , e sarebbe anche 
meglio il cangiarla ogni giorno. È un grandissimo abuso quel- 
lo di lasciare accumulare la lettiera , o piuttosto il letame sot- 
to all’ animale : i vapori di quelle immondizie sono ad es^o 
mollo nocivi, e pestandovi sopra là sua unghia si ammollisce; 
diventa anzi una tale trascuratezza la causa di quasi tutte le 
malattie di gambe. 

ii.° Tulli i bifolchi in generale suppongono , che le be- 
stie confidate alle loro cure debbauo tenersi durante l’ inver- 
no rinchiuse in una specie di stufa : le stalle ricevono ordi- 
nariamente il giorno soltanto da una specie di grondaia si stret- 
ta , che non può mai servire a riuovarc l’ aria di quell’ am- 
biente : ed io vidi di quelle stalle , in cui il termometro si 
alzava fino a ventiquattro gradi di calore , in tempo die fuo- 
ri u freddo era di otto in dieci gradi. Se 1' animale esce dal 
suo tugurio , prova dunque un cangiamento di treutadue 
in treutatre gradi , per cui impossibile si rende 1’ impedire , 
che 1’ animale vada soggetto a soppressioni di traspirazione, ec. 

Al vocabolo Stalla noi ne suggeriremo le proporzioni 
più convenienti. 

i 2 .° Usciti appena i buoi dalla stalla , per andare alla 
campagna o per prestarsi a qualunque altro lavoro , il bi- 
folco deve aprirne le porle e finestre per la rinovazione del- 
1' aria , e quaudo essi rientrano nel loro domicilio , lasciarvi 
aperta una finestra , ed anche due , a proporzione della lo- 
ro grandezza , e del rigore del freddo. 

i3.° Nell’ estate , secoudo il calore del paese, Sara eon- 
venieute di lasciare entrare nella stalla la minor quantità di 
luce possibile , per mantenervi una maggiore freschezza , e 
perché gli animali siano meno molestati dalle mosche. 

i4 ° Sarà opportuno in questa stagione e specialmente nel- 
le provmcie meridionali , che gli animali passino la notte nei 
loro pascoli , e che il bifolco , dimorando in lina capanna 
vicino ad essi, non li perda di vista un momento. Il calore 
e le mosche sono i flagelli più grandi per lo bue , e le mosche 
particolarmente lo tormeutauo tanto eli’ esso rifiuta perfino il 
cibo : il calore poi 1’ opprime ; e tulli questi due incomodi 
uniti rendono 1' animale magro in questa stagione. 

15. ° Benché i Ragni ( Vedi questo vocabolo) non sia- 
no velenosi , un bifolco amante della nettezza avrà cura di 
far girare la scopa per tutti i muri e soffitti abituo una vol- 
ta al mese. 

16. ° Il bifolco dovrà auclie invigilare al foraggio da di- 
stribuirsi giornalmente ; esaminerà egli la sua qualità , uc fis- 
ti 
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sera la qnantilà , osserverà ghe non sia mescolato, con cardi , 
o'I altre piante spinose , capaci di bucare il palato dell animale. 

17. 0 Se si adopera l’uso lodevole di dare del sale, egli 
ne dovrà regolare la quantità , secondo la natura dell’ anima- 
le , e soprattutto secondo la stagione. Nei tempi piovosi ed ti- 
midi , allorché l’erba dei pascoli è imbevuta di aequa sover- 
chiamente , il sale diminuisce e distrugge anche la stia qua- 
lità troppo rilassante : nei tempi caldi ed asciutti all’ oppo- 
sto bisogna servirsene con moderazione. 

18. 0 TJn bifolco deve anche sapere trar sangue , appli- 
care un crislèo 5 diffidare nondimeno conviene di quegli uo- 
mini , che hanno cinque o sei ricette di medicamenti , da essi 
il più delle volte messe in pratica senza cognizione di cau- 
sa. Una disposizione leggiera diventa spesso una grave malat- 
tia , se il rimedio vien dato , o a contro-tempo o a contro- 
senso. ' 

19.° Ben sarebbe da desiderarsi , che il bifolco possedes- 
se. un’ esalta cognizione dei sintomi delle malattie , dei loro 
progressi e del loro termine , ec. U11 bifolco simile sarebbe 
tesoro per una Mezzadria in grande. (R.) 

BIGIA. Si dà questo nome a quelle biade , che trali- 
gnano in certe terre , o danno della farina meno bianca di 
quella , che offrivano nella loro origine. Quest’ effetto dipen- 
de quasi sempre dalla cattiva coltivazione , e deve avere mol- 
lissime cause , che assegnare si possono dopo esaminalo il lo- 
cale. Il grano è più esposto a diventare bigio nelle annate 
piovose , e nei terreni acquatici. Pedi il vocabolo Biade. 
Anche l’avena diventa bigia, ma vi si fa generalmente po- 
ca attenzione , perchè ben di rado ridotta viene in farina. (B.) 

B 1 GNONEE. Famiglia di piante che comprende una parte 
delle didinamie angiosperme di Linneo. I generi che vi entrano 
sono quelli nominati : bignonia , catalpa , sesamo , gala- 
na , incabvilla , millingonia , petalpa , ec. I due primi d 
questi generi sono i soli , di cui si coltivano delle specie in 
piena terra in Europa : la terza contiene due specie , che si 
coltivano generalmente in Asia per i loro semi , che danno 
olio. fB.) 

BIGNONIA, Bignonia. Genere di piante, che contiene 
più di cinquanta specie di alberi , o di arboscelli serpeggian- 
ti , propri delle parti calde dell’ Ada e dell’ America, osser- 
vabili quasi tutti per la bellezza dei loro fiori , di cui tre 
specie si coltivano in piena terra in Europa. 

La prima di queste specie è la Bignonia catalpa , di cui 
alcuni botanici formarono un genere , il quale vena da noi 
ricordalo al vocabolo Catalpa. 
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La seconda è le Bi&nosia radicanti , più conosciuta sotto 
l’ improprio nome di gelsomino di Virginia. Questo è un ar- 
boscello rampicante e radicante , vale a dire , che i suoi steli 
salgono alla sommità degli alberi più grandi , e si attaccano 
al loro tronco col mezzo di certi capreoli radiciformi. Le sue 
foglie sono opposte , picciolate , pennate , con foglioline ova- 
li , acute , molto dentate , d’ un verde chiaro , lunghe due 
pollici circa in numero ordinariamente di nove o di undici; 
i suoi fiori sono d'un rosso moro-dorato mollo brillante , del- 
la grossezza e lunghezza d’ un dito , collocati in maggiore o 
minor numero , qualche volta, fitto ad una dozzina , all’ estre- 
mità dei’ rami , in modo da formare un corimbo reso curvo 
dal proprio peso. , 

Questo arbusto è originario dell’ America settentrionale, ove 
io ne vidi una gran quantità , ed ove offre una varietà a 
fiori più piccoli. Si coltiva già da gran tempo nei giardini 
d’ Europa , ai quali , quando è in fiore , offre un bel orna- 
nainenio ; viene per lo più collocato vicino ad un muro, so- 
pra il quale si arrampica , e ne copre la nudità alle volte 
anche .presso un albero nella seconda o terza fila dei mac- 
chioni’: in Italia io la vidi ascendere fino alla cima dèlie co- 
lonne alte quindici o venti piedi, da dove i suoUrami cade- 
vano a fèstoui ; non saprei descrivere il bell’ effetto , che pro- 
duce in questa disposizione : bisogna averlo veduto per for- 
marsene una giusta idea. Se ne fanno anche delie arcate e 
delle pergole ; ma siccome i suoi fiori stanno sempre all’ estre- 
mità dei rami, non sono belli che da lontano, e coloro , 
che riposano all’ ombra loro , non ne godono ponto : un al- 
tra maniera vantaggiosissima per approfittare di tutta la sua 
bellezza consi te ned tirarlo a cordone per la sommità d’ un 
muro , iti modo che i suoi rami ne pendano dai due lati. 
Cede rare volte al gelo nel clima di Parigi , ma se pur ce- 
de , basta scapezzarlo, per fargli gettare in primavera dei 
rimessiticci vigorosissimi , che non tardano a riparare la per- 
dila. 

Un terreno grosso c fresco è quello , che meglio conviene 
alla biguoniu radicante ; si adatta però a qualunque terra , 
ed anzi dà dei fiori in maggior quantità e meglio colmiti in 
un suolo arido e secco , esposta a lutto l’ ardore del sole di 
mezzogiorno. 

La bignonia radicante si propaga dai semi , dai margotti, 
dalle barbatelle e dai polloni : nel clima di Parigi dà rare 
volte dei semi , c poco spesso anche io America , ove ,M *e 
lo meno i tre quarti dei suoi fiori ubj.d.couo ; il mezze del 
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la semina viene quindi poco adoperato , tanto ptu che que- 
sto mezzo è assai tardo , mentre le piante che ne provengo- 
no , non danno fiore che dopo sette od oli anni. 

Per procurarsi i margotti della bignonia, si curvano 1 suoi 
rami di due qnni , e si sotterrano in principio di primavera 
alla profondili» di otto in dieci pollici: se si trovano in ter- 
reno fresco e ben annaffialo, in autunno acquistano gih.delle 
radici sufficienti, per essere trasportati in vivaio, ed anche 
al posto , e possono fiorire nell anno seguente. _ 

Per formare delle barbatelle, si tagliano m principio di pri- 
mavera dei rami del penultimo getto, in pezzi di sei ad otto 
pollici , in modo però òhe ogni pezzo abbia per lo meno un 
nodo , e si collocano o in vasi sopra lelamiere sotto vetna- 
'1.1,0 in piena terra in un terreno leggiero esposto a tramon- 
tana : frequenti ma pochi devono essere gli .innaffiamenti. In 
primavera dell’anno seguente si rilevano i piedi , che hanno 
gettato con pili vigorP , e si collocano in vivaio , .da dove 
possono essere tolti due anni dopo , per esser collocati al 
jiosio : questi piantoni provenienti dalle barbatelle rare volte 
fioriscono prima del quarto anno. 

i polloni poi si producono naturalmente , e si rilevano 
nello stesso anno , per esser collocati al posto , se sono for- 
ti abbastanza. 

In generale questo arbusto non ama d’essere trapiantato 
frequentemente , e richiede un governo b'-n inteso. Io lo vi- 
di potato ogn’ anno come la vite, che non dava quasi mai 
fiori. Certo è , che bisogna arrestare i suoi progressi , per- 
chè molto non tarderebbe a coprire tutto un giardino ; biso- 
gna però anche lasciarlo supplire allo scopo , per cui viene 
piantato. 

La Bìgnonta aranciata , Jìignoma rapreòlata, Lin. , ha 
gli steli molto fragili , mollo ramosi , serpeggianti 5 le foglie 
copulate, composte cioè da due foglioline lanceolate e cuori- 
formi , con un lungo capreolo intermedio ; i fiori grossi e 
lunghi quanto un pollice , d’ un rosso gialliccio , e disposti 
g due tre insieme celle aseelle delle foghe sopra lunghi pe- 
duncoli. Si. trova nell’ America settentrionale, ove si arram- 
pica fino alla cima degli alberi piu grandi , e da dove i suoi 
Tatui carichi di fiori ricadono in festoni gradevolissimi. Viene 
coltivata in qualche giardino, ma come sensibilissima al fred- 
do , vuol essere coperta in inverno , ciò clic le toghe tutti i 
suoi vantaggi 5 oltracciò anche i suoi fiori , benché piu grossi 
di quelli della precedente , non sono mai tanto copiosi da 
poter produrre grand’ effetto. 
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ossia Gelsomino odoroso della Carolina, i di cui fiori gran- 
di gialli d' un odore soavissimo , le di cui foglie persistenti e 
'd’un bel verde il più bell’ ornamento lo reodono dei boschi 
alla Carolina , ov’ io non ini stancava mai d’ ammirarlo. EsA 
so sarebbe un acquieto assai brillante per i nostri giardini ; 
è però assai delicato , e non ha potato esservi per anco na- 
turalizzato , nò se ne vedono che alcuni deboli piedi in quel- 
li del museo di Cels. In America è cosa riconosciuta , che il 
mele raccolto dai suoi fiori produce vertigini e convulsioni 
in coloro che ne mangiano : lo stesso si dica relativameute 
alle altre specie di questo genere. (B.) 

BIGONGTOLO. Vaso di legno destinato a conservare il 
latte o la crema. 

BILANCINO. Casi vieue chiamato nel linguaggio delle 
poste quel cavallo , che attaccalo viene dal lato sotto le car- 
rettelle a due ruote , quello che porta il sopraspalle. Il po- 
stiglione monta sul bilancino , peroni! questo cavallo deve 
tirare e portare nel tempo stesso. Si adoperano per tal uso 
doppii bidelli, o cavalli di mezza taglia ma forti e vivi. (B.) 

BIODO , Butomus. Pianta vivace dell’enneandria essagi- 
nia , e della famiglia delle alismoidi , che cresce nell’ acqua 
sulla sponda dei fiumi , e che per la bellezza de’ suoi fiori 
merita d’essere introdotta nei giardini di lusso. 

Questa pianta ha le foglie tutte radicali, lunghe due pie- 
di , strette , acuminate , alquanto triangolari alla loro base ; gli 
steli nudi , cilindrici , lunghi da due in tre piedi , e terminali 
da un' ombella semplice , formata da quindici o venti fiori , 
del diametro d’otto in dieci linee , e di colore rosso: fiorisce 
dell' estate , ed è volgarmente chiamata giunco 

Irebbe moltiplicare questa pianta senza dubbio, get- 
tando i suoi semi nell’ acqua poco dopo la loro maturità; ma 
questo mezzo , come troppo lungo , non vieue mai adoprato: 
si preferisce quindi d' andare a cercare i suoi piedi in pri- 
mavera od in autunno nelle acqne , ove se ne trovano , per 
piantarle in quelle dei giardini , ove fioriscono nell’ anno se- 
guente : se fosse necessario , si potrebbe anche separare la 
radice , per farne due o tre da una sola. 

11 biodo può essere anche utilmente adoperato nelle 
buche', che sono ripiene d’acqua per i ribocchi ; nei terreni 
acquistati dai fiumi col mezzo d’ argini , od in altro modo, 
che sono' coperti ancora d' acqua durante una parte dell’an- 
no ; imperciocché le molte radici del biodo , c le wc foglie 


nel vigore 
sfiorilo. 
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disposte in circolo , trattengono da una parte il limo portato 
dalle acque , e somministrano dall’ allrg con la loro decom- 
posizione un accrescimento di terriccio. ( U. ) 

BIRRA. Essa occupa un terzo ordine fra le bevande 
fermentate, di usò antichissimo, e senza contraddizione il pii» 
generalmente adottato in Europa. Quei popoli , che per Ja 
geografica loro posizione coltivare non possono sul loro terri- 
torio altro die granaglie , coutenti ben furono di trovare in 
questo speditole alimentare il modo di supplire alla mancanza 
del vino, e di rimediare all'insalubrità delle loro acque. Le 
fabbriche di birra sono attualmente iu Francia lauto moltipli- 
cale , che stabilite ne vennero perfino nelle contrade meridio- 
nali . ove propagali sono i tesori della vite, 

L’ arte dì far la birra è una di quelle arti , la di cui 
descrizione proposta un tempo dall’ accademia reale delle 
scienze di Parigi, entra nella sfera dei lavori, die continuare 
si devono- dall’ istituto. Se quest’ arte esistesse , noi p ot rem- 
ino per avventura ad essa rimettere quelli fra i nostri lettori, che 
precise spiegazioni desiderassero sopra tale argomento ; man- 
canti però ora d’ un tale vantaggio, li inviliamo a consul- 
tare le note del senatore Francois de Ncufchdteau , aggiunte 
«Ha nuova edizione d’ Olivier de Serres , contenendo queste 
degli aneddoti storici assai interessanti , e prestando i nomi 
degli autori , che massimamente contribuirono a perfezionare 
Ja fabbricazione della birra. V 

Bisogna confessare , che noi siamo debitori ai Tedeschi 
ed agli Olandesi delle migliori istruzioni sopra quest’arte, ma 
sostenere possiamo altresì , che i Francesi pubblicarono delle 
Memorie eccellenti, relative a tale argomento, e che nessuno 
trattò questa materia con metodo e chiarezza migliore del 
Pileur di' Ampli gny. Il suo processo, col mezzo del quale 
gli abitanti delle città e campagne in quei dipartimenti, ove 
noli si beve che birra , possono fare il loro consumo , porta 
il prezzo della birra tutto al più ad otto centesimi la pinta 
(litro J, e questo • processo è appunto quello, che noi ci 
proponiamo di qui riportare , dopo di aver indicato alcune 
viste generali sull’ acqua , e sul gratto , e sul luppolo , che 
formano ’i principali elementi delle diverse specie di birra , 
di cui la perfezione dipende , tanto dalia buona qualità de- 
gl’ ingredienti , quanto dalla condotta nelle operazioni della 
fabbricazione, e dui modo d’ esercitarle. Questo è appunto il 
caso di poter dire , che nella maniera d’ operare consis le il 
tutto. 

I fabbricatori di birra riconosciuto hanno per buona sor- 
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te quasi tulli l’errore , in cui vivevano un tempo, che la 
qualità dell’ acqua esercitasse una decisa influenza sopra la 
birra ; mentre nei luoghi , ov’ essi attualmente ne stabiliscono 
una fabbrica , purché trovino dell’ acqua buona da bere , 
poco loro cale 1’ indagare la sua provenienza, e si servono 
indistintamente dell’acqua di pozzo , di fiume , di lontana e 
di cisterna. 

Fatta venne altresì l’ osservazione , che i grani meno 
proprii a fare il pane sono quelli j i quali di preferenza si 
scelgono per la fabbricazione della birra: l’orzo, e soprat- 
tutto la sua varietà detta zuccherina , ne viene più comune- 
urente adoperato ; nondimeno il frumento , la spelta , la se- 
gala , 1’ avena , il miglio ed il frumeuloue , o misti o sepa- 
rati , servono indistintamente a dare birra piu o meuo forte, 
che secondo la qualità dei grani assume denominazioni diver- 
se . Si potrebbe estrarla anche <Talle semenze leguminose , e 
da certe radiche zuccherose, ma quest’oggetto sarebbe più 
curioso che utile. 

Il lupplo nuovo e ben asciutto merita la preferenza : 
non è da disprezzarsi però anche quello dell' anno antecedente, 
quando abbia le qualità ricercate : esso comunica alla birra 
gratissimo odore e sapore , e la facoltà di conservarsi per un 
certo tempo. Il luppolo lungo , bianco ed odoroso costituisce 
la sua specie migliore , e da' prodotti maggiori ; questa c 
quindi la specie da preferirsi, quando si vuole avere una bir- 
ra trasparente e leggiera: vi si sostituiscono molli altri aro- 
matici , ma nessuno ha la fragranza del luppolo. 

Vi sono in Germania dei distretti , ove fabbricale ven- 
gono fino a trentasei specie di birra : queste sono fra loro 
differenti , non solo relativamente alla natura ed alla propor- 
zione degl’ ingredienti , ma anche a motivo della loro ma- 
nipolazione. Certo è , che per olieuere queste bevande vino- 
se lauto diversificate , le quali (ulte devono la loro esistenza 
all' arte , necessario assolutamente diventa il concorso di 
quattro particolari operazioni , cioè: la macerazione , la co/t* 
cozione , la fermentazione , e la chiarificazione. 

S’ ingannerebbe chi credesse , die queste operazioni ri- 
chiedano un vasto locale , ed una grande quantità d' utensili - 
per la loro esecuzione. Una tal prevenzione spaventare non 
deve chi disposto si trova a fare la birra per lo proprio con- 
sumo : noi vogliamo qui specificare i mezzi più semplici per 
riuscirvi. 

Macerazione. Si riempie d’ acqua fredda una lina , in 
cui si fa macerare il grauo per due o tre giorni : si ricoùo- 
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sce , che il grano è sufficientemente imbevuto , quando è ben 
gonfio , in modo che premendolo fra le dita si schiaccia 
facilmente , ha sapore zuccherino , e comunica all’acqua ua 
colore rossagnolo , ovvero d’ uu bruno lucente. 

Ridotto il grano a questo stalo , disteso viene sopra uu 
tavolato asciutto in monticeli! alti due piedi circa, e si ri- 
mesta spesso quel grano con una paletta di legno , perchè 
si riscaldi in tutto egualmente , si rasciughi , e lasci svaporare 
una parte dell’ umidità da esso incontrata : si ripete questo 
lavoro due o tre volle : il grano getta allora delle fibre scon- 
nesse , che si attortigliano le mie cou le altre j e questo è il 
momento di fermarne la germinazione, rimestando il grauo in 
tutti i versi. 

Dopo dodici o quindici giorni , aumentati essendosi con- 
siderabilmente il germe ed il calore , si rimesta nuovamente 
il grano con la paletta , con 1’ avvertenza di ventilarlo più 
che la prima volta. Finita quest’ operazione, si mette il gra- 
no a strati, per lascinrvelo altre quindici ore, come sufficienti 
per fargli gettare il germe fino al punto conveniente. 

Quando il grano è ben ventilato , viene raccolto sovra 
graticci di legno , onde farlo asciugare in una piccola stanza 
«1 moderato calore d’ una stufa. Ivi si colloca il grano uscito 
dal maceratoio , e yi si stende a strati della densità di cinque 
in sei pollici j si accende la stufa fino al grado , che il su®’ 
calore faccia svaporare gradatamente una parte dell’umidità 
acquistala dal grano nella sua infusione , indi viene esso ri- 
mestato , cangiato di posto , e rivoltato . da sotto in su con 
la paletta per ogni verso. 

Dopoché il grano è completamente ventilato , asciuga- 
lo e raffreddalo, passalo viene per un crivello di ferro, on- 
de separarne le sozzure , e due o tre giorni dopo si assog- 
getta al molino , per ridurlo allo stato d’ una farina grossa , 
come una specie di sansa. 

CoNCoztONE. Gettata questa sansa in una botte , vi si 
versa sopra dell’ acqua bollente in quantità tale da poterne 
rimestare il miscuglio con riavoli o con spatole : si lascia 
poi riposare il tutto per un quarto d’ ora ; indi vi si ag- 
giunge una nuova quantità d' acqua , e si ritorna a rime- 
stare , e vi si versa finalmente il resto dell’ acqua, che s’ in- 
tende d’ adoperare iu proporzione al grado di forza , che si 
vuol dare alla birra. Due o tre giorni dopo si fa scolare il 
liquore in altro recipiente de linaio a riceverlo, poi la botte 
si riempie di nuovo con acqua meno calda delia prima vol- 
ta , se ne rimesta il miscuglio, si lascia riposare, ma la urt* 
là di tempo meno della prima volta. 
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Questi due liquori vengono poi uniti insieme , aggiùn- 
gendovi la necessaria quantità di luppolo , e questa è pro- 
porzionata alla stagione , al tempo fissato per la conserva- 
zione della birra , ed alla forza che s 1 intende di darle : da 
tre in 'quattro libbre circa cioè per botte. Allora si versa il 
tutto in una caldaia, che si ha l'avvertenza di tenere co- 
perta , e se ne fa la bollitura ad un fuoco moderalo per una 
o due ore ; indi si versa il liquore nel recipiente destinato al- 
la depurazione , e da quello passa chiaro nel refrigerante per 
la chiave d’ un tubo , al di etti orificio si trova una reticella 
intesa ad impedire 1’ uscita del luppolo. 

La manipolazione è assolutamente la stessa , tanto per 
la birra bianca, quanto per la birra rossa , consistendo la 
diversità del colore dall’ aver fatto asciugare la sansa molto 
piu per la rossa che per la bianca , p per averla fatta an- 
che cuocere di più ; imperciocché la birra rossa domanda 

una coucozione di trenta ed anche di quaranta ore , laddove 
la birra bianca si contenta di bollire a fuoco più gagliardo 
bensì , ma per sole tre o quattro ore secondo la capacità del- 
le caldaie. 

Fermentazione. Quando il liquore non è più che tepi- 
do, versato viene in un gran tino: ivi si aggiunge ad esso 

una certa quantità di lievito di birra, e si lascia il tutto fer- 

mentare allo scoperto , finche in istato si trovi d’ essere ri- 
posto in barili, ove sostiene una seconda fermentazione. Nei 
paesi lontani dai luoghi , ove si cuoce la birra , ed ove per 
conseguenza difficile diventa il procurarsi con poca spesa un 
lievito simile , si potrebbe sostituirvi il lievito di qualunque 
materia farinosa , in cui si cerca d’ eccitare la fermentazione 
del pane , ed in caso tale il lievito del frumento diventare 
potrebbe il lievito della birra. 

Per mettere la birra nelle botti , scegliere bisogna degli 
utensili, che abbiano contenuto di già della birra o del vino: 
utensili nuovi non potrebbero conservala in buono stato per 
lungo tempo, quando non fosse più forte del solito. 

II momento d' imbottare la birra è precisamente quan- 
do la fermentazione si c bene stabilita nel lino , senza che 
sia però soverchiamente avanzata , perchè essendo, ancora nel 
suo vigore , facilita essa la depurazione della birra , la quale 
con questo mezzo si chiarifica meglio nella botte. 

Da principio non esce che della spuma , e dopo tre o 
quattro ore soltanto il lievito comincia à formarsi : allora la 
fermentazione si rallenta , e la spuma discuoila in birra si fa pas- 
sare a riempiere le botti. Fedi il vocabolo Fermentazione. 
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Chiarificazione. Fra gli scrittori, che trattano della bir- 
ra ? si trova in generale molla incertezza sulla vera maniera 
adoperata dai fabbricatori per far colare e chiarificare questa 
bevanda. Gli uni vogliono , die venga resa_ chiara come il 
viuo bianco con la colla di pesce , gli altri con la eolia di 
Fiandra bianca ; è però più probabile , che l’alto prezzo 
della prima di queste sostanze li determini a servirsi sempre 
della seconda sciolta nella birra. Una pinta di questo, liquore 
chiarificante basta per un barile di birra. 

La gelatina animale può servire a chiarificare tutti i 
liquori vinosi , e ad essere adoprata in mancanza di colla di 
Fiandra. Il sig. Baunach ebbe occasione d’ osservare , che 
si adoprauo'i piedi di manzo e di vitello per colare il liquo- 
re , e che si fanno cuocere fiutauto che non vi resti se non 

10 scheletro della fibrilla , e gli ossi ; si avvide egli pure , 
che nei paesi , ove eccessivo è il consumo della birra , acca- 
de spesso , che i macelli noti si trovano provveduti abbastan- 
za di piedi di manzo e vitello , per somministrarne ai fab- 
bricatori di birra, la quantità necessaria agl’ immensi loro bi- 
sogni , ed allora essi ricorrono ad altre sostanze di simil na- 
tura. Egli si ricorda d’ aver veduto mettere in pezzi , e get- 
tare nelle caldaie un vitello tulio intero , dopo d’ averne le- 
vato il grasso. Quando le località, lo permettono , si fa uso 
ancora per lo stesso oggetto di pesci cartilaginosi. 

1 birrai facevano altre volte entrare nella birra del lo- 
glio , ciò che in seguito venne loro proibito. Di fatto chi 
non conosce il disordine, che questa graminea produce uel- 
1’ economia animale? Essa cagiona vertigini, letarghi , stor- 
dimenti, nausee., moti convulsivi , e perfino la morte, se si 
trova iti gran quantità nel pane , che si maugia. 

Quando la birra è falla chiara , e si trova in istato 
d’ essere bevuta , noti bisogua indugiare di ridurla in barili 
od in bòttighe. In quest’ ultimo caso converrà lasciare le bot- 
tiglie coricale per otto giorni , e poi rilevarle , ciò che dà 
alla birra della spuma , che piace specialmente ai Parigini ; 
ma se poi va soggetta ad una nuova fermentazione , s’ intor- 
bida, e riprende diilicilniente la prima sua qualità. 

Alla birra si aggiungono diverse sostanze per aumentare 

11 gusto e la forza di questa bevanda , per darle colore e 
spirito , coinè la melassa , la liquirizia , il coriambo , il zen- 
zero , td i*l ire radicò aromatiche. Si adoprano anche diverse 
polveri , per reuderlà potabile quando si è fatta agra. Tutti 
questi mezzi più o menti dispendiosi non interessano che l’arte 
del birraio , è ia uosua intenzione* , lo ripetiamo , non è di 
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(descriverla. V e di 1’ arlicolo Fermentazione, per la (borica 
della fermentazione dei grani. ( Par. ) 

BIRD-GRASS , Erba d'uccello. Questa è una grnmi- 
nea dell’ America settentrionale , che trasportata venne ili In- 
ghilterra , e che si coltiva cola come, foraggio. Se la pian- 
ta , che mi fu data per tale, lo è veramente , essa è 1* Agro- 
stidf. capillare. In America però si dà questo nome a tulle 
quelle graminee , i di cui semi mangiali vengpno dai piccoli 
uccelli- 

BISCOTTO DI MARE. Specie di focàccia pialla , di 
forma rotonda e quadrala , del peso di mezza libbra cir- 
ca , che si usa dai (empi più remoli per i viaggi di lungo 
corso , e per le spedizioni militari , poco levata , e mollo 
cotta , suscettibile di conservarsi in lutti i climi per parec- 
chi anni , purché riposta sia in luoghi freschi , riparali dal- 
T umidità e dall’ eccesso di calore dell’ aria , secondo le buo- 
ne pratiche dipendenti dai principii generali dell’ arie di fare 
il pane. 

Senza pretendere di dare qui im tratlato sopra il bi- 
scotto , creduto abbiamo cosa essenziale di far conoscere quanto 
vi ha di più importante nella sua fabbricazione , giacche la 
classe d’ uomini interessante , per la quale più’ precisamente i 
è compilata quest’ opera , la classe cioè degli amministratóri 
di beni campestri , potrebbe averne sempre in riserva una 
certa quantità , piuttosto clic alimentarsi di pane muffato e 
malsano , quando succede , che non si ha il tempo di cuo- 
cerlo , o quando un locale non si abbia favorevole alla con- 
servazione delle provvigioni di pane. Il biscotto in oltre do- 
vrebbe servile sempre come pane da zuppa , porche conser- 
va , ed aumenta anzi la qualità delle minestre , guastala il 
più delle volte dal pane fresco anche il più buono. 

IN'oi osserveremo però , che una delle prime condizioni 
nella preparazione del biscotto consiste nell* adoperarvi la sola 
farina bianca di frumento ; giacché i grani naturalmente umi- 
di e grassi , come la segala , il frumentone e 1’ avena non 
sono tanto opportuni a questo genere di fabbricazione. 

Per fare il biscotto bisogna squagliare nell’ acqua tepi- 
da cinque libbre circa di lievito , un pò più avanzato di 
quello del pane , e mescolarlo con cinquanta libbre di farina 
Lene stacciata , itali impastare il tutto. Quando la pasta è 
ridotta a non cedere più sotto la mano , conviene pigiarla 
co’ piedi , finché diventa perfettamente liscia, tenace , e Leu 
compatta. 

Terminato l’iinpaslo, bisogua ancora manipolare la pa- 
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sta a pezzi , per formarne prima dei rotoli, i quali separali 
in piccole porzioni vanno soggetti di nuovo al lavoro della 
mano. Quando poi è già fissato il peso di 'ciascuna focaccia, 
viene data ad essa la forma , die deve avere con un mesto- 
lo ; indi disposte sono tutte queste parli cosi formate sopra 
assi o tavole esposte al fresco, onde impedire, che non vi 
si stabilisca uu troppo sensibile moto di fermentazione. 

Si abbia cura , che il forno meno riscaldato sia per la 
concezione del biscotto ,. die per quella del paue; ma rivol- 
tata appena 1 ultima focaccia , si comincia ad infornare la 
prima , dopo di averla traforata a diversi buchi col mezzo 
d una punta di ferro; ciò clic favorisce il suo. appianamen- 
to , e procura degli sfoghi all' evaporazione : il biscotto re- 
sterà uer forno per due ore circa. 

Di mano in mano che le focacce levate vengono dal for- 
no., si ripongono con molla precauzione uelle casse , affinchè 
non si spezzino, e si portano in uu luogo caldo e netto , ove 
il biscotto termina di disseccarsi , cd assoggettato viene a ciò 
che si chiama, trasudare. 

Si riconosce , che il biscotto possiede tutte le sue qua- 
lità competenti , quando è sonoro , quando si spezza franco, 
quando presenta uel suo interno uno’ stalo brillante che si 
chiama vitreo , quando s imbeve e si gonfia molto ucl brodo, 
senz’andare in briciole, e senza precipitarsi in fondo del vaso. 

Da ciò si vede , che il biscotto non' è cotto due volte , 
come sembra indicarlo il suo nome , e come lo asseriscono 
autori accigliati , i quali hanno voluto parlare del biscotto , 
come d’ un’ infinità d’ altre cose , senz’ averne la più lieve 
nozione : falso è dunque assolutamente che per i grandi e pic- 
coli viaggi il biscotto sia cotto più d’ una volta. Quando è 
levalo dal forno , trasportalo viene in uu luogo meno caldo, 
ove termina di perdere la sovrabbondanza della sua umidità, 
si rende abile a trasudare ed acquista l’opportuno suo grado 
di disseccazione (Par.) 

BISTORTA.. Specie del genere dei Po&iguni. 

BlSTOttCERfc. Si guilìca torcere i vasi spermatici per 
disorganizzarli ed impedire la riproduzione degli animali. Que- 
sta specie di caslrazioue non viene più adoperala , perchè 
più pericolosa della sezione dei testicoli , e perchè non ri- 
sponde sempre completamente al suo oggetto. Vedi il voca* 
Bolo Castrare (13 J ’a. 

ig Adoperalo viene presso di noi questo processo nr'maschi della capra 
per rendere la di loro carne più teucra, e più grascia di quello che risulta 
ne’ bccclii. Riconosciuto viene sotto il nome di magliai e ; e magliaio dicesi 
t animale così operato, ftjoa .J ( JXoia deli' abiure nopoiii.) 
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BISTORTO. Albero mal cresciuto , il di cui tronco è 
irregolare , contorto ? nodoso , senza fieccc con rumi corti , 
irregolari , soverchiamente caricati di piccole fronde. 

(ili alberi bistorti diventano grossi , anche grandi , ma 
il loro crescere è tanto lento , ch^ ben di rado l’ interesse 
-del proprietario può domandare la loro conservazione. 

Un ceduo , che si trova in un terreno arido , resta bi- 
storto : lo stesso si dica di quello , che viene ogni anno gua- 
ntato dai bestiami pascenti , o dai bruchi in primavera. Bi- 
storti restano auche quegli alberi , che hanno le ladici o la 
scorza rosicchiale dagl’ insetti , che furono gravemente feriti 
nella loro gioventù. * 

Gli alberi nascono alle volte e restano bistorti , senza 
•che se ne possa indovinare la causa. Sarà questo un diletto 
di organizzazione , od un effetto delia vcua di quella terra , 
«ve si trovano. 

"Vi sono degli alberi bistorti, la di cui forma diventa pitto- 
resca, e possono per conseguenza servire alla composizione dei 
giardini paesisti 5 ve ne sono degli altri , le di cui curvature 
e nodosità possono essere acconce a qualche lavoro ; iu ge- 
nerale però buoni non sono che per lo fuoco , devono essere 
quindi tagliati o sbarbicati. f'edi 1 ’ articolo Governo dei bo- 
schi. (B.) 

BITUME. Specie di resina liquida o solida , che si tro- 
va nuotante alla superfìcie d' alcune acque , o che si va cer- 
carla nella terra come i minerali. 

Siccome il carboue di terra è un vero bitume , cd il so- 
lo , di cui diacciano uso i coltivatori in Francia , cosi io ri- 
metto i miei lettori all’articolo Carbone rii terra. (B.) 

BLATTA , delta toscanamente anche Piattola, è un in- 
setto dell’ ordine degli ortopteri , che si trova nei magazzini 
di pane , nelle cucine , ed in altri locali caldi , ed abhoudau- « 
. temente provveduti d’ alimenti animali e vegetabili. 

La Blattea delle cucine, Blatta Orienlulis , Fab. JO , è 
lunga circa due pollici , ed ha il colore d’ un bruno carico. 

Si serve essa poco delle sue ale , ma corre speditamente 5 il 
suo odore è nauseoso , e si cotnuuica a tulio ciò-che essa toc- 
ca. Dorante il giorno si nasconde nei buchi delle pareli , sot- 
to le assi , ec. , ed esce poi di notte a fare i suoi saccheggi. 
Quasi tutte le sostanze , che servobo al uulrimeulo dell' uo- 

ao Conosciuta essa viene in Napoli col nome di scamfòiie , o vero di 
tnalo/e , o fuggitive , a causa del di loro velocissimo corso. Travasi abbon- 
dantissima , c difficile si rende 1’ estirparla senza ricorrere al mezzo peri- 
coloso del veleno. (Cost.) ( Piota drfl' Edù. JSa/Jolit. J 
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mo , le sodo omogenee , ed il consumo die ne fa , non c che 
Ja minima parte ddl danno da lei cagionato , perchè guasta 
piu di quello che mangia. AH’ aspetto del lume sparisce in 
un batter d'occhio : depone le sue, uova quasi in lutto il tem- 
po dell’ estate ; e perciò quando è ben nutrita , e non si tro- 
va esposta a molestie , si moltiplica con una rapidità incredi- 
bile : essa è in somma la peste dei paesi caldi. 

I coltivatori , e specialmente i fornai , presso ai quali 
questo insetto si trova nella maggior abbondanza , perchè ama 
assai la farina ed il ealòre , sono massimamente interessati al- 
la sua distruzione. I mezzi d’ adoperarsi per conseguire co- 
tale intento sono : tendergli degli «guati , o sollevando un 
asse due linee dal pavimento , sotto al quale si nascondono, 
e sotto al quale poi vengono schiacciali ; o mettendo una 
manciata di farina , ovvero un pezzo di lardo sopra un’ assi- 
cella nuotante in mezzo ad un gran vaso di vetro o di terra 
verniciata semi-pieno d’ acqua , di cui 1’ accesso sia per esso 
facile , ond’ è che tratto dall’ esca l’ insetto cade nell’ acqua, 
e vi si. annega ; o avvelenarlo , mescolando con gli alimenti , 
di cui esso è più ghiotto, dell’ arsenico , ciò che può avere 
qualche inconveniente , ovvero della fuliggine , ciò che non 
ne ha veruno : si piiò andare anche in traccia delle sue uova, 
che sono assai grosse , per disruggerle. Vi sono dei gatti , del- 
le donnole * e dei ratti , che lo ammazzano ; ma le blatte 
si mangiano anche fra loro , . quando sono mancanti d’ altro 
alimento. 

Kel clima di Parigi le blatte spariscono quasi tutte dal- 
le panetterie in tempo d’ inverilo ; ma non accade lo stesso 
nelle parti meridionali della Francia , ove i freddi non so- 
no forti abbastanza per farlo morire. (B.) 31 

BOCCETTA. Boccia di vetro bianco di piccola dimen- 
sione , che serve a riporre essenze , medicamenti acidi ec. 

Se ne fa poco uso nelle campagne. (B.) 

BOLETO , Bolelus. Genere dei funghi , il di cui ca- 
rattere consiste nelPavere la superfìcie inferiore del cappel- 
lo forata da buchi, o composta da tubi riuniti gli uni con 
gli altri. 

Questo genere , che dagli antichi botanici chiamato ve- 
niva agarico , comprende più di cento specie , che si divido- 
no in boleti di sostanza molle , ed in boleti di sostanza tube* 

ai Vivono nel nostro riima altre specie di Matte, le quali non inte- 
ressando l'agricoltore, ma semplicemente gli entomologi , ci asteniamo di 
descriverle. ( Cost. ) f Nota dell’ Udii, ruipnlil. J 
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rosa , o quasi legnosa ; e fra i primi , a fra i secondi se ne 
trovano alcuni , che interessano 1’ uomo , o come pericolosi, 

0 come propri ad essere mangiali , o come opportuni ad ado- 
perarsi nell* economia domestica , nella medicina e nelle arti. 

Difficile si rende lo stabilire i caratteri che distinguo- 
no i boleti buoni da mangiarsi da quelli , che sono pericolo- 
si. Il colore azzurro o verdognolo, che prendono alcuni di es- 
si , quando sono manomessi ,e che indicato venne come cat- 
tivo indizio , non è sufficiente a contrassegnarli , mentre quel- 
lo fra essi , che provveduto si trova di tal proprietà al piu 
alto grado , non è punto venefico. Nella incertezza il miglior 
partito sarebbe quello di non mangiarne mai ; imperciocché , 
mal grado le analisi fatte m questi ultimi tempi , le quali 
sembrano indicare , che i funghi contengano molta gelatina 
animale, io sono persuaso, che non diano veruna sostanza nu- 
tritiva , e che per conseguenza riguardare i~i debbano come 
una superfluità. Mi come mai rifiutare si potrà una vivanda 
che in una parte dell’ estate forma il principale alimento di 
iutieri distretti ? D' altronde i boleti pericolosi sono in iscar- 
so numero ; Buillard pretende anzi , che tutti quelli di polpa 
tenera possano essere mangiati sen altro inconveniente , eh" 
cjuello prodotto dalla soverchia quantità. I vomitivi , seguili’ 
dall’ aceto bevuto coll’ acqua , sono i mezzi d’ adoperarsi da 
coloro , che rimasti ne fossero avvelenali. 

Le specie di sostanza molle , più generalmente usate co-, 
me cibo , sono : 

Boleto coml'stibile. Questo ha il peduncolo grosso , il 
cappello largo . molto convesso , il colore d’ un bruno rosso: 

1 suoi tubi invecchiando diventano giallicci. Si trova quasi 
ili tutta la state nei boschi , nei pascoli , sotto gli alberi dei 
terreni incolti ^ nei siti ad esso propri è comunissimo , ed ha 
un odore e sapore assai grato, fisso costituisce in certi di- 
stretti il nutrimento principale degli abitanti della campa- 
gna per due mesi dell’ anno ; ha spesso più di mezzo piede 
di diametro , e da due in tre pollici di grossezza ; se ne pre- 
feriscono quegl’individui , che hanno il cappello di colore o 
molto oscuro , o giallo , perchè la loro polpa è pili soda e 
più gustosa , si mangiano crudi e colti , si ■ fanno seccare per 
conservarli in inverno , e per riuscirvi , dopo di averne se- 
parato il peduncolo , e levati i suoi tubi e la sua pelle , si 
tagliano a lette, ed infilzati si sospendono al soffitto. d’ una 
Manza. 

Il boleto aranciato. Questo ha il calmo assai grosso e 
tuvido , il cappello rosso-bruno superiormente, e bianeo in- 

Vol. IV. li 


Digitized by Google 


EQL 


226 

leriurmenl* ; si trova col precedente , al (juale rassomiglia mol- 
to nel colore , nella qualità e nelle dimensioni : è soltanto del- 
1' altro •piti raro. ' 

li. boleto bronzino, Questo ha un calino esatlamente-ci- 
limlrieo , no capitello bruno-nerognolo sopra , e giallo sotto : 
esso è più stimato del boleto comestibile. 

Il boleto pepato baia polpa assai piccante, ed il bole- 
to cicotino I ini molto amara : non sono però pericolosi nè 
1’ uno , nò I altro. Lo stesso si dica del BOLETO' dell’ indaco 
la di cui polpa tagliata appena diventa tutta turchina. 

Le specie di sostanza semi-legnosa più importanti a co- 
noscersi , sono': 

Il boleto del noce ha un calmo laterale assai corto, un 
cappello scaglioso d’ un giallo rosso , dei tubi corti e larghi, 
cresce sul nt.ee , e sopra qualche altro albero : il suo odore 
è mollo acuto, c da- alla testa quando si trova in un luogo 
chiuso : la sua polpa è compatta , e mettendolo in bocca , 
riesce prima salato e poi melato : in alcuni paesi viene man- 
giato sotto il -nome d’ orecchio d’orso, ma sembra dover es- 
sere molto indigesto. 

Il boleto del larice , io Ictus laricis , è sessile , e non 
presenta mai se non una nielli bianca , conica , e circolar- 
mente frangiata al di sotto, fisso cresce sul larice , il suo gu- 
sto riesce prima dolcigno , e poi amaro : si adopera come 
emetico , e per detergere le ulcere , sotto il nome di agarico 
bianco. A Parigi un tempo era più in uso che adesso , ma 
nelle montagne gli abitanti se ue servono per purgante. 

Il boleto odoroso è sessile , non presenta piai più di 
una metà, bianca da giovine , e bruna da vecchio : cresce sul 
salcio , ed esala in tempo di calore uie odore soavissimo , che 
conserva in parte anche disseccalo : vive molti anni. Le don- 
ne lapone , a delta di Linneo , ne tengono sempre addosso 
come profumo , ed io stesso lo adoperai per tale oggetto : è 
stato anche esaltato come utile contro la tisi. 

Il boleto unghiato è coriaceo , sessile , e non presenta 
che una mela nera , Incida , e durissima (piando è vecchio. 
La sua polpa è d’ un bruno fulvo, prima filaticela , floscia, 
ed iti segnilo legnosa : si trova sopra moltissimi alberi , e spe- 
cialmente sul faggio , sul frassino , sul pioppo , e sugli albe- 
ri di frutti a nocciolo : vive moltissimi anni : varia molto 

nella sua forma , ina rappresenta per solito 1’ unghia d’ un 
cavallo : cresce alle volte ad una grandezza considerabile , al- 
largandosi, per esempio, ad un diametro maggiore d’ un piede. 

Dalla massima parte degli untoli , e fra gli jdlri anche 
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da Linnro, questa specie è stata confusa col boleto da esca, 
loletus ignari us , e col boleto falsa esca , molto di fatto 
al nostro rassomigliarne , di tf eremi però , il primo per la sua 
polpa costantemente sugherosa , ed il secondo per la sua pol- 
pa srninuzzevole. Con questo, e con questo solo, come lo- 
lla provato' Buiilard , si forma 1* agarico chirurgico, che si 
adopera per fermare 1’ emorragie , e l’esca da fuoco , di cui 
tutti conoscono 1' uso. 

Siccome questi due oggetti sono d’ una grande importanza 
er i coltivatori , pr edere cosi io voglio dallo stesso Buil- 
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ard F esposizione delie preparazioni , alle quali assoggettato 
viene il boleto unghiato, chiamato agarico, 0 semplice- 
mente fungo , uel commercio, per renderlo proprio agli ogget- 
ti contemplati. -, * 

» Per fare l’agarico chirurgico, si scelgono fra gl’ individui 
più giovani , quelli che presentano una superfìcie più larga : 
se ne leva la scorza ed i tubi , finche sono ancora freschi , & 
dopo averli fatti rinfrescare nell’ acqua : se ne taglia quindi' 
la polpa 111 fette 5 questa viene battuta con ub maglio , stirata 
iti lutti i versi, bagnata di tratto in tratto, poi fatta seccare, 
poi battuta ancora , ma come secca. Bisogna indi strofinarla 
fra le mani , perchè diventi tenera ed arrendevole ;■ mentre- 
quanto più è molle tanto più assorbe il saugue , lo là' coagu- 
lare prontamente , e supplisce cosi all’ oggetto di fermare 
1’ emorragie ». ... 

Nulla v’ è che possa completamente sostitnirsr agarico 
in caso di- ferite, d’emorragie naturali, e perciò non si può 
mai raccomandare abbastanza ai coltivatori di serbarne sem- 
pre una buona provvista ; e siccome si vende sempre a booti 
mercato , e si conserva sempre egualmente buono , per poco 
che sia riparato dalla polvere e dall’ umidità , così non han- 
no essi scusa veruna per dispensarsi dall’ averne. 

» Quando si vuol fare dell’esca col boleto ungmàtoi , 
non basta prepararlo come 1’ antecedente , perchè non pren- 
derebbe la scintilla , o se la prendesse , non la conserverebbe: 
bisogna di più , ' dopo di averlo tagliato in fette , battuto e 
stirato , immergerlo in un' acqua , ove fosse stata discioltà 
della polvere da schioppo. Bisogna poi maneggiarlo e stirarlo 
mollissime fiale o con la mano o coll un pestone , con 1’ av- 
vertenza di farlo sempre diseccare di nuovo fra gl’ intervalli 
d’ ogni manipolazione. Vi sono dei fabbricatori, che adopra- 
110 una liscivia alcalina', per immergervi le fette di boleto , 
ed c presumibile , che questa pratica sia buona ». 

La fabbrica dell’ esca è una professione particolare , al- 
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la quale si dedica uno scarso numero* d’ individui , perchè si 
può farne ipoila in un giorno , ed il »uo consumo non è mollo 
considerabile. Questi fabbricatori ritirano i boleti da essi ado- 
perati dalle vaste foreste dei paesi di montagna ; quelli di Pa- 
rigi, per esempio , li fanno venire dal paese di Liegi , dalla 
Svizierà , dalla Germania. Benché comuni in Francia , non 
pervengono mai ad una- grandezza tale da potervi essere 11 - 
tilmente adoperati ; poiché nei paesi freddi ed umidi si svi- 
luppano con maggior forza e rapidità. 

L’ esca bionda è quella, «he preparata viene col salnitro; 
1’ esca nera è quella , che preparata viene con la polvere da 
schioppo. L' una e f altra hanno i loro vantaggi, ed i loro in- 
convenienti; e 1' una e 1’ altra vogliono essere tenute in luoghi 
asciutti, ed anzi nelle scatole ben chiuse, per conservarsi 
lungo tempo in istato da potersene servite , giacché facilmen- 
te attraggono f umidita dell’ aria , specialmente la nera , e 
cosi ventilate , secondo 1’ espressione del mestiere , non pren- 
dono più la scintilla. Un’ esca in tal guisa alterata può veni- 
re però facilmente ristabilita; basta lavarla nell’ acqua fresca , 
strofinarla fra le mani per qualche tempo, metterla in un 1 ac- 
•qua carica di salnitro o di polvere da schioppo , e farla sec- 
care. ; basta cioè assoggettarla di nuovo alle ultime operazioni 
della sua fabbricazione. 

Ogni altra materia non può che imperfèttamente, supplire 
ni servizio dell’ esca. Gli Spaglinoli vi adoprano i peli d’ una 
pianta della famiglia dei cardi , che indicata mi venne da es- 
si quando io mi trovava nel loro paese, il di cui nome però 
mi è sfuggito dalla memoria, ma credo , che possa essere lo 
scardaccione. Gl' Italiani si servono d’ un- cencio mezzo bru- 
cato ; ma tanto essi, che gli Spagnuoli preferiscono sempre 
1’ esca vera , di cui però non hanno veruna fabbrica , perchè 
nei paesi caldi il boleto unghiato è raro, e quasi intieramen- 
te legnoso. Nelle altre parti del mondo si adoprano diverse 
altre solauze proprie dei rispettivi climi , delle quali , io lo 
ripeto, nessuna vi è cotanto comoda , cotanto sicura , co- 
me l'esca , e perciò anche trasportata viene da per tulio. 

(B-j 

BOLLE. Elevazioni poco considerabili , ma talvolta co- 
piosissime . che si sviluppano sopra tutte le parti visibili 
degli animali , che provengono da moltissme cause , e che 
per conseguenza esigono trattamenti assai variati. 

La maggior parte delle specie di queste bolle portano 
dei nomi particolari , e perciò la descrizione delle malattie 
caratterizzate dalla loro espulsione , come anche il trattameli- 
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to competerne a ciascuua di' esse fi troveranno agli articoli 
Ampolla, Danajo , Scabbia, Estro, Afta, Vaccina, Ro- 
gna , Volatica , Porro , ec. ( B. ) 

BOLLITA. Dopo il pane , la forma sotto la quale si 
mangiano più comunemente i farinacei , è la bollita * vi sono 
perfino paesi , che si nutriscono di questi due soli alimenti in 
proporzioni relative , senza elle vengano mai a noia a’ loto 
abitanti. ■ • 

Si può stabilire come regola generale , che il grano piò. 
proprio alla panetteria è quello che darò coslantamenete la 
bollila più pesante e più vischiosa ; oud' è che il frumento , 
col quale si prepara il miglior pane , da la bollita meno sa- 
na : il saraceno all’ opposto , ed il frumentone , di cui il 
paue è più compatto , danno bollile delicate. 

E dunque assolutamente contro il voto della natura, che 
si persista a volere ostinatamente assoggettare tutti i farinacei 
senza distinzione al medesimo genere di preparazione ; tendia- 
mo a cercar quella , che loro meglio conviene , e poi cura- 
mo di perfezionarla. Per la qual cosa ogni volta che t fari- 
nacei non offriranno i vantaggi del paue , che non avranno 
le qualit'a dell’ amido e del vischio , converrò di preferenza 
ridurli sotto forma di bollita. 

. Un mezzo di rendere la bollita del frumento meno pesante 
e più digestiva , è quello di tenerla sul fuoco, finche non esali 
più 1' odore di colla di lat ina , di aggiuguervi condimenti e 
tenerla alquaulo chiara : meglio peto sarebbe rinunziare a 
quest' uso soprattutto pe’ bambini, di cui gli organi Sono assai 
deboli e delicati , e surrogarvi in vece quella preparata con 
la farina di saraceno , d’ orzo , di riso , di fecola di pomi di 
terra , con tutti que' farinacei iusomma da’ quali non si può 
ottenere che cattivissimo pane. 

La bollita più generalmente praticata in Europa è quella 
che si prepara col frumentone , e che secondo i paesi acqui- 
sta diversi nomi. Nel mezzogiorno dell’ Europa si chiama po- 
lenta', migliaccio ue’ dipartimenti del pouente della Francia; 
gauda nella Frauca-Coutea e nella Borgogna. Essa è per 
verità sempre la farina dello stesso frumentone, tostala o non 
tostata , più o meno macinata , stemperata e colta nell' acqua 
o nel latte , fenduta più gustosa per diversi condimenti , 
d’onde risulta una bollita piu o meno densa, che si mangia 
o calda o raffreddala , o tostala o fritta , o associala con al- 
tri cibi o sola. 

Polenta. — Questa forma 1’ alimento della campagna 
in varie contrade del mezzogiorno della Francia , dell’Italia, 
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della Spagna , eco. Si mette dell’ acqua in una caldaia , e 
quando bolle si prende la farina del frumentone , e ni va 
spargendo a poco a poco in quell’ acqua, ri mestando vela sen- 
za iiilerroinpimento. Quando è già nell' acqua la totalità 
della farina , non' larda essa a prendere consistenza , ed at- 
taccarsi al fondo della caldaia : b sogna allora agitarla iti 
tuli* i versi. Quindici o venti minuti dopo si versa quella 
bollita sopra una tavola coperta d’ una tovaglia , intorno alla 
quale si raccoglie tutta la famiglia per mangiare la polenta. 
Questa maniera semplice di prepararla è quella del popolo ; 
e così esposta viene nelle botteghe sopra tavole e si vende 
a libbra. 

I ricchi hanno trovato il mezzo di fare con la polenta 
alcuni cibi di lusso e di capriccio : vi adoprano essi sovente 
per eccipicpte 1’ aglio , il latte di mandorle, e per condi- 
mento lo zucchero, l’acqua di fiori d‘ arancio , le scorze di 
limone. Quando la polenta c falla si taglia anche a fette as- 
sai sottili della grossezza di due linee ; si distendono ■ quelle 
fette in una casserola , aggiugueudovi burro , e cacio lodi — 
giano sopra ogni strato , e poi pepe , chiodi di garofano e 
cannella in polvere.' , 

Migliaccio. — La preparazione di questa bollita è quasi 
eguale a quella usata per la polenta ,, con la sola differenza 
che ha alquanto meno di consistenza , e di conseguente esser 
dee mangiala sul piallo col cucchiaio. J1 migliaccio elicsi ha 
in lenzioue di conservare , è posto in panieri foderali di tela, 
spargendovi sopra farina ; nell’ indomani vien tagliato a felle 
più o meno grosse che si mangiauo così , oppure fatte tostare 
sopra una graticola , che fa loro prendere una specie di cro- 
sta e ne aumenta il sapore. 

Gaudà. — E questo il nome che in Borgogna ed altresì 
nella Franea-Contea vien dato alla bollita preparata col fru- 
mentone : ma questo grano si fa ivi sempre passare nel for- 
no prima di convertirlo in farina , e tale preventiva torrefa- 
zione è uno de’ mezzi più certi di perfezionare la prepara- 
zione di cui si tratta ; si adopra così meno tempo per maci- 
narlo e la bollila è migliore. Tanlb è stimata in quei paesi 
la gauda da’ domestici , che una delle loro condizioni per 
entrare al servizio d’ una famiglia è quella di avere ogui 
giorno per colazione della gauda,. 

Si mettono io una caldaia tre libbre circa di farina di 
frumentone , stemperata a poco a poco in una pinta e mezza 
di latte ; si fa bollire il tutto lentamente per mezz’ora , ri- 
mestando senza iulerroropimento ed aggiugueudo verso la 
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fine un’oncia di sai comune, ed alle volte alquanto di burro. 

Lo gaude sono .•incile diventale cibo ricercatissimo per 
i ricebi , e non v' ba donna galante , clic non surroghi tal- 
volta al suo cade con la crema la bollila di frumentone. Ap- 
parisce essa sulle migliori mense , e dalla più gran signora 
lino alia più oscura c impaglinola tutte mangiano la gauda , 
le prime per verità con certi condimenti , ebe la .fortuna 
delie altre non può mai loro permettere. 

Bollita di saracf.no. — Questo grano vien macinalo 
col nie/zp d' un mulino a becco , molto conosciuto nel Bel- 
gio e nell’ Olanda , il quale ne separa interamente la crusca. 

Con la farina risultante da tale macinatura si prepara la bol- 
lila , aggiogandovi latte dolce o latte quaglialo , o sidro. 

Questa vivanda dà nutrimento as-ai sostanzi so molto 'usato 
alla campagna , ed etiche in città nelle famiglie più agiate. 

Si mangia calda e fredda , fritto e tostata , tagliata a pezzi 
e messa iu padella come pesce. Questo grano dev' essere seni- • s 
pre consumato Sotto forma di focaccia o sii bollita , perchè 
nun è stato destinato dalla natura alla panizznzione. . 

Lo stesso si dica del miglio e del sorgo, con cui si fa una 
bollita assai delicata, quando produrrebbero pane assai cattivo. 

Tatti in somma que’ farinacci , che uon possono assog- 
gettarsi alla fermentazione panaria , esigono altre forme : gii 
uni sono mangiati iuteri come il riso , 1’ orzo mondato e per- 
iato ; gli altri prescrivono una macinatura particolare per 
essere grossolanamente tritali , e questi sono i tritelli. Noi 
ne farem discorso al loro articolo corrispondente. ( Par. ) 

( Art ■ del suppleui. J 

BOLLITA. Bevanda acidula fatta ne’ contorni di Calai» 
con farina , e della quale n’ è considerabile il consumo. Ecco 
la sua ricetta orditi mia : si stemprano tredici litri di farina 
di segala in cinquanta bocce di acqua e si fa bollire il lutto. 

Quando il mescuglio è quasi freddo, vi si stempera una lib- 
bra di lievito , e si mette il tutto iu un barile: dopo quin- 
dici giorni la bevanda è potabile. 

^ E da desiderarsi , die questa bevanda tanto poco costosa e 
tanto sana sia da per tutto surrogala a que’ cattivi vini , a 
que’, sidri di pere nemici dello stomaco, a que’ vinetti di pru- 
gne , di corniole, ecc. lauto astringenti , aneli’' a quella birre 
pauseose, di cui si fa uso in lauti lunghi. (B.) ( Art. del sappi ) 

BOLO , terra sigillata. Pezzi il’ argilla , sopra i qua i 
impresso viene un sigillo , ed ai quali si attribuivano antica- 
mente grandi virtù. Si ritiravano essi da tutti i paesi , e va 
n’ erano di tulli i colori. Ai giorni nostri nou godono p.u di 
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vt'tuua riputazioni) in Pampa : apprezzati vengono però tnt- 
twia moltissimo in Asia. Vedi il vocabolo Argilla. ( 15.) 

HOLSAGGìNL.. AIidicika Vitkkwahia. Quella malat- 
tia particolare (lei cavallo , e deile bestie asinine - viene ea lat- 
inizzata da una diilici Ila di respirare , cronica, senza lebbre, 
accomp: guata da coni razione violenta involontaria ed alter- 
nativa dei muscoli espiranti ed inspiranti : i fi a udii sono per io 
v .\f tesi , e Laltouo Con più o meno di forza e frequenza ; 
talora l'animale tossisce, e talvolta noli tossisce: esce alle 

volte dalle sue barici una materia 'compatta , cb' egli getta a 
pezzi e gruppi , specialmente se questo umore , elle proviene 
dalle vescichette del polmone si ammassa in gran quantità in 
fondo al palato o nell’ aspera-arleria. Quando 1’ animale è 
costretto di salire o correre la uà respirazione è sonora , "e 
piova di quando in quando degli assalti di dilììcult'a nel ro- 
spo aie , più-forti in certi giorni, che in altri 

La bolsaggine c prodotta dalla condensazione del sangue , 
dall' indebolimento delle vescichette del polmone e dai tuber- 
coli sopragginnli a questo viscere. Il sangue , diventato- den- 
so , circola leiilameute , si arresta e gravita Sui vasi capil- 
lari dei polmone , esercita quindi sopra quel viscere forti e 
v ive impressioni , clic comunicandosi ai nervi dei muscoli e- 
tpiralivi , li sollecita ad aspirare lorlenieute. Le glandule del 
polmone , clic separano continuamente un umore mucitagino- 
m» , destinalo ad umettare la sostanza di questo viscere . essen- 
do rilassate, ed ingorgale trovaudi si di questo liquore, com- 
primono i vasi sanguigni, e da ciò nasce la dilhciiltà di re- 
spirare ; 1' umore dei bronchi lilialmente , ammassato trovan- 
dosi in gran quantità nelle vescichette del poltnoue , viene, 
per cosi dire , a turare il passaggio all’ aria ; ond’ è , che que- 
sto fluido nello sforzarsi per uscire produce un certo gorgo- 
glio , un rumore più o meno forte durante le respirazione , 
conosciuto sotto il nome di fischio e con mìglio ( vedi questi 
vocaboli ), di cui daremo delle spiegazioni importami per 
istiuzioue delle persone di campagna. Aggiungere si possono 

32. A questi segui arrogi che nell’atto della respirazione mentre V in- 
umazione si fa per elevarsi gradualmente e con regolarità le costole , nel- 
1 espirazione avrien poi che il moto di abbassamento delle stesse costole non 
appena c incominciato che lilprovvisamente si ferina , s’interrompe per ri- 
cominciare, e termina infine di farsi tranquillamente. Ed in questo parti- 
eolar segno sembra che stia II criterio onde scevrare la bolsaggine da altra 
malattia che nel cavallo allevar possa altresì 1’ atto della respirazione. Al- 
tronde nella bolsaggine, soprattutto quando sia pervenuta all' ultimo grado, 
il ramilo diventa sommamente magro, mentre ehe il ventre si fa assai vo- 
luminoso e floscio. ( R . un S. ) ( Nata deli’ edit. napoli t. J 
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ancora nella categoria di queste cause le diverse lesioni del 
polmone , le pietre polinonaii , e le adereuxe di questo vi- 
scere alla pleura ed al diaframma al . 

11 cavallo è" molto più esposto a questo geneiedi inalai- 
tia elle tulli gli altri animali della medesima specie. Obbligato 
naturalmente a lare delle rapide e lunghe corse , e spesso 
mal nutrito e mai governato , quale stupore di vedere lau- 
ti cavalli bolsi ? ’•» 

a3 Le condizioni morbose esposte in questo parajrro'o dal aig. Roziera 
riguardar si pn>sono veramente tali da olìritv esatta spiegazione della, pato- 
logia della bolsaggine secondo 1 q sialo attuale delle nostre conoscenze? Il 
sig. Ilizard , (lidio , che compilò per lo sopplinn nto a quest’ ojkra altro 
articolo corrispondente quale noi riassumiamo in notti) è di contrario avviso, 
ed al parer nostro rettamente, Imperciocché , tranne che le su riferite con- 
dizioni coiistituir possono, come di latto avviene, altre torme di malattie 
diverse dalla bolsaggine e per alili segui rapprcsentautisi , èsse atesse , a ra- 
gionar giustamente, considerar poi si debbono come conseguenti ad altri 
processi morbosi , c quindi citèlli e non cagioni. Alla scuola veterinaria di 
Lione si era creduto riconoscere per esperimenti espressamente eseguiti , die 
nel cavallo bolso il diaframma al momento dell’inspirazione venisse portato 
in avanti, ^ *>à;e rersu indietro .noli' e pil azione , vai dir in scuso totalmente 
inverso di ciò che avviene nello stato di salute : ond* é die riguardar si 
volle la botsaggiue come una nevrosi di questo muscolo. Il sig. Godine, il 
giovine , prol. alla scuola d* Allori , pretende essere la bolsagine un pati- 
mento del cuore , particolarmente per diletto nelle naturali proporzioni fra 
le cavità desile che ricevuuo il sangue venoso e le sinistre cavità che rice- 
vono il sangue arterioso proveniente da’ polmoni ; talché essendo queste ul- 
time dimnuite per morbo nella loro ampiezza naturale , e<l ammetter in essa 
non potendo tutto il sangue elaborato ne’ polmoni , rigurgita in questi una 
parte di quel liquido, onde trovandosene troppo pieni non possono lodevolmente 
adempiere alla loro funzione, e soprattutto all’atto dell’ espirazione. Però 
al parere del sig. Iluzai.i, ingegnosa com c questa teorica del sig. Cottine , 
non può giustamente esser adottata , ca»i coute le altre ora dette , sino a 
che non vengano comprovate da fatti più positivi e da esperimenti tali che 
nulla lascino di più a desiderare. E noi sogghigniamo che anche ciò sia , 
resterà |x>i sempre a ricercarsi qual' esser possa, e qual sia di tàlli quel processo 
morboso che dà occasione o alla nevrosi del diaframma , o al vizio orga- 
nico delle cavità ginidrc del cuore , ecc. ( N. de S. ) ( Nota delT edilwe 
napvlit. J 

Laonde il troppo di nutrimento , un nutrimento troppo riscaldante 
e continuamente secco, un esercizio troppo forte immediatamente dopo la 
luplczione dello stomaco, ecc. tener si debbono ionie le più comunali cagio- 
ni della bolsaggine. Alcuni però la riguardano altresì di provenienza ere- 
ditaria. 

Di fatto riflette il sig. Huzard , se prima di tutto si consideri . che i 
monodattili hanno piccol i stomaco a proporzione della loro grandezza, tal- 
ché semi ra essile stati destinati a mangiare poco e spesso, frattanto che certi 
lavori domestici ne obbligano a dar loro in una volta quantità considerabile 
di alimenti : più, che per rinnovare le loro forze noi diamo loro molto 
più di nutrimento , che non ne avrebbero bisogno ; che spesso esigiamo da 
essi lavori accelerati al momento stesso , quando il loro stomaco c carico di 
aliina iti e di conseguenza incomoda più che mai i loro organi respirativi , 
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pifficile assai diventa la guai igiene della bolsaggine , an- 
zi si può quasi dire , die sia incurabile : si può nondimeno 
mitigarla e palliarla con rimedi diluculi e beccbici , lauto 
dolci, quanlo incisivi, come il siero di bitte , l e decozioni 
di inaivi , d'altea , di verbasco , di borragiue , di fiori di 
lu'silla^gine , e d' edera ter restie;. le- vulnerarie , come f iso- 
po , le bacche di ginepro, la gomma ad'agunle , la gomma 
ammoniaca, il sapone, la trementina, 1' ossimele sci I litico. Ol- 
tre a questi rimedi , adoperare si possono anche i cri-lèi e- 
mollienli , i scloni al petto, dei vescicanti larghi dai lati del 
petto , quando I animale espelle delle secrezioni per le narici. 

t) ggetiopoi som inamente essenziale si renile il nutrimento 
dell" animale, quando si traila di palliare questa malattia , o di 
guarirla nei suoi principi! , talché il pròprieturio deve usare 

t si oppone alla naturai dilatazione del torace , e ciò nel momento in cui 
la circolazione e la Aspirazione «ano accelerate dall.’ esercizio ; — si rende 
impassibile che per smalto inai -governo non si alteri, a lungo andare inte- 
ramente 1’ecoi» iniu, e più pari icolartnei ite |*)i i sistemi della respirazione 
e della circolazione , come «£-i» ili die ne sdirono più immediatamente. I>i 
tatto il muggini- numero di cavalli lutisi osservasi tra quelli che sono più 
««posti a’ mento vati di&urdiui di governo, coni;* qnc’ delle carrettelle, delle 
piccole vetture, dzjìiicres ,'de’ noleggiatori di carrozze, e di carrette |>er 
trasporti di- legna di sassi , ece. — E ciò che la credere , un nutrimento 
costa uteniente secco essere coinunai cagione della bolsaggine , si è die più 
domimi s*no i cavalli bolsi nella città che nelle campagne, e rari poi in 
quelle contrade ov’cssi lavorando ne’ campi sono mitriti per tutto l’anno 
con dieia per un ti gixx-u , e per in Li verde. Altronde- non è forse fuori 
dubbio che la dieta verde sol lauto diminuisce i segni de la bolsaggine, tal- 
ché cavalli sommamente bolsi , pasti per un mese in libertà in un buono 
pascolo, non sembrati.) quasi più tali, nondimeno che palliati) unicamente 
per tal inodo la malattia ricomparir possa poi si tosto die i cavalli nuova- 
mente si addicono a’ lavori , ed a dieta secca ed ordinaria? 

* In quanto alla provveuienza ereditaria di qi festa tale malattia v’ha diversità 
di pareri ; alcuni essendo per l’alièrinativ.i, altri per la negativa. I! sig. Ilu/ud 
perù dice, che anche lui fòsse dell avviso d xjuesh ultimi, nondimeno le qualità 
«die un cavatilo o ima giumenta potessero avere , non consiglierebbe giam- 
mai di adoprarli , essendo bolsi, per la riproduzione , quante volle aver si 
volessero linoni cavalli. E questo suo pensamento sostiene con ragioni fisio- 
logiche c di latto. Su di che, volendo noi pronunziar giudizio , diciamo , 
esser sempre lodi volo cosi nella scelta ditali animali, che servir debbono 
alla propagazione della loro specie, seguitare il consiglio del sig. Hozard , 
nort perché un cavallo , o ima giumenta bolsa accoppiandosi , ingcucriir po- 
tessero un individuo particolarmente disposto alla bolsaggine; ma perché da 
un individuo patito per morivo non p iò ingenerarsi un simile che abbia va- 
lida e robusta complessione. E tanto più ci fermiamo su tale avvisti, inquan- 
to clic, per le co.ie sinora esposte, non bene ancora si conosce in che stia 
propri. unente la liolsaggmc, uè qual sia la sua vera condizione morbosa ; ed al- 
tronde per lo già detto é noto esser ella un mule clic si diviluppa per ac- 
cidentali cagioni, come il mal nutrimento, ed il rado governo dell’ animale 
clie se ne là seguo. ( N. de S. ) ( N<jta dell' edti, napoiÌL ), * 
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costantemente la massima vigilanza. L’ avena e la crusca deb* 
benessere ommesse del tulio : la paglia data’ a celle ore re- 
golari basta , nè si può mai permettere , che il cavallo sazii 
il proprio appetito. 

Si pretende , che un cavallo bolso , tenuto continuamen- 
te al verde , eccettualo il tempo dei suoi lavori , può presta- 
re ancora de’ buòni servizi per parecchi almi • ma die se le- 
vato viene dal pascolo nel mezzo dell’ estate , per essere hn- 
trito di fieno, secco , diventa sempre più oppresso dal suo 
male. Persuasi intanto noi siamo , in conseguenza delle nostre 
esperienze , che i cavalli al semplice nutrimento del fieno , di- 
ventano ben presto bolsi j che il verde non nuoce mai a quel- 
li , che ne sono gi'a aggravali, specialmente se collocati ven- 
gono in pascoli ricchi -di piante aromatiche ; se viene loro im- 
pedito il troppo niungiare , e se si ha la cura di farli dimo- 
rare in una scuderia netta , asciutta e ben ventilata. 

I marescalchi sono per la maggior parte attenti nel far 
bere il meuo che possono ai cavalli bolsi , fondali sopra un 
osservazione di Solevsel , il quale prova , che un cavallo bol- 
so , abbandonato in un barcone al fieno per set settimane sen- 
za bere , restò guarito pei lei lamento dalla bolsaggine. Senza 
Ciré conienti a quest’ osservazione noi diremo soltanto , che 
la molta bevanda può beuisssruo aumentare la difficoltà del 
respiro, ma che una bevanda moderata deve anzi rende- 
re il respiro più faede : seguendo questo principio si può ag- 
giungere all’ acqua destinata per la bevanda ilei mele , u del- 
)’ infusione di radice di liquirizia. Anche l’ esercizio inerita 
un' attenzione pari a quella- del nutrimento : si fa passeggiare 
il cavallo mattina e sera per nn’ ora : non si deve, mai espor- 
lo a tirare dei pesi troppo gravi , e si tralascia anche di far- 
gli salire le . moutagne nè caricalo , nè' sciolto. 

Ecco a cosa si riducono presso a poco i rimedi palliati- 
vi della bolsaggine ; e-si sono preferibili a quelli , che ado- 
perati vengooo quotidianamente dalla maggior pai te dei ma- 
rescalchi : consistono essi principalmente in salassi , in pur- 
gativi , in sudorifici, ec. 11 salasso noli conviene , che in ca- 
so di pletora , ed ansi è provato , che nella bolsaggine esso 
.aumenta sempre la difficoltà di respirare, e che rende di più 
il male ostinato maggiormente contro 1’ azione dei rimedi. I 
purganti producono aneli' essi gravi inconvenienti , perchè, 
più faticosa rendono la respirazione , ed indeboliscono le for- 
ze musculari : lo stesso si dica dei rimedi spiritosi e sudorifi- 
ci. L’ esperienza in somma ha provato , che quei rimedi, la 
' di coi celebrità accecar seppe i marescalchi di campagna , non 
tiauuo mai sollevato , e meno ancora guarito i cavalli bolsi. 
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La bolsaggine è compresa nei (lifedi e casi mlibilorii. Un 
arrendatele , che acquista un cavallo bolso , può costringere 
il mezzano od il mercante a riprenderlo ; secondo gli usi e 
pratiche di Parigi però entro il termine di uove giorni : vi 

sono poi de’ paesi , ove questo lermiue viene' prolungato an- 
che fino ai quaranta giorni. (R.) 

BOLTOiN IA, Boi Ionia. Genere di piante della siugenesia 
superflua , e della famiglia delle corimbifere , che contiene due 
specie molto rassomigliatiti alle Astehe, e diventate quasi co- 
muni nei giardini , i quali adornati veggonsi nell autunno del 
superbo loro fogliame , e dei copiosi loro fiori : passano que- 
ste due specie nei giardini anche l’ inverno in piena terra. 

La Boltojvia seghettata ha le foglie inferiori dentate, 
e sorge all' altezza di cinque piedi. 

La Boltobia asteroide. Matricaria asteroide* , Lin., 
ba tutte le foglie iutiere-, e s’ al/a a due piedi tutto al più. 

Tutte e due provengono dall’ America settentrionale , so- 
no vivaci , hanno i fiori gialli nel centro , turchini alla cir- 
conferenza , e disposti iu vasto corimbo all’ estremità degli ste- 
li. Esse si propagano dai semi , e dalla separazione dei vec- 
chi piedi 5 uia siccome il primo di questi .mezzi è molto 
lento , ed il secondo molto sollecito , cosi preferito viene 
quest' ultimo. Basta quindi il togliere in autnnno od in 
primavera ad un vecchio piede lauti rimessiticci , quanti 
abbisognano , e piantarli separali , per averne altrettanti gio- 
vani piantoni, forti a sufficienza per essere collocali al posto 
•..di’ anuo seguente. La fàcile vegetazione di queste piante ren- 
de su pei il uà pei (ino la precauzione di metterle nelle pianto- 
naie } imperciocché tagliando col ferro d’ una vanga un vec- 
chio piede in diversi pezzi , si possono questi piantare tosto 
al sito Imo stabile nella sicurezza , per poco che il terreno 
sia fresco e leggiero , di averne dei fiori nell’ anno stesso , e 
di poterli nuovamente dividere iu autunno. (B.) 

BOMBaCE , Bombax , Lin. Si dà questo nome a pa- 
recchi alberi esotici , che formano un genere della monadel- 
fìa poliandria , e della famiglia delle Malvacee. Crescono es- 
si in Africa , e nelle contrade più calde dell’ Asia e dell’ A- 
ui erica : vari fra essi , come il bombaci: piramidale ossia 
ma/iou di S. Domingo , Bombax pyramidale , sorgono ad 
un altezza prodigiosa , ed acquistano una grossezza considera- 
bile ; la loro scorza c, o liscia e molle , od armata di pungi- 
glioni j le loro foglie sono sempre alterne e digitate ; i loro 
' Bori disposti in mazzi o grappoli, ora alle ascelle delle foglie, 
oia all’ca tremila dei rumi, il bombate cresce sollecito : il suo 
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legno è in generale assai leggiero : serre esso alla costruzio- 
ne di certe barchette dette piroghe , ed i pescatori lo ado- 
prano in vece del sughero. Tutti i bombaci si distinguo- 
no per la grandezza e bellezza dei loro fiori , e per la stra- 
nezza dei loro frutti, fatti in forma di cono, e ripieni di 
semenze ricoperte d’ una lanugine cotonacea. Gl’ inglesi 
fanno entrare quella lanugine nella composizione dei loro cap- 
pelli , e può servire anche a molli altri usi. Finora si co- 
noscono otto specie di bombaci : si propagano dai se- 

mi , dalle barbatelle , e crescono facilmente in ogni luogo'; 
in Europa non si possono avere però se non nello stanzone 
caldo , e quantunque vana sia la speranza di vederli fra noi 
fiorire , producono nondimeno un gratissimo effetto , perchè 
le loro fòglie sono differenti da quelle della maggior parte 
delle altre piante. (R.) 

BOMBICE , Bambix. Genere d’ inselli dell’ ordine dei 
lepidotteri , fra le numerose specie del quale il coltivatore 
trova un gran mezzo di ricchezza , ed un gran numero di 
pericolosi nemici , quando sono sotto la forma di larve o ci- 
niglie ; ond’ è che conosciute tutte da Ini essere devono , 
per ammaestrarsi nei mezzi di trarre il miglior partito possi- 
bile da una di e-se ( il baco da seta ), e di distruggere facil- 
mente tutte le altre . 

1 caratteri generali dei lepidopleri sono , d’avere quat- 
tro. ale coperte da piccole scaglie polveriformi , che facil- 
mente s’ alzano al latto : quelli particolari ai bombici più 
conosciuti, sotto i nomi di farfalla di natte , o falene , no- 
mi che appartengono anche ad altri generi , sono d’ avere 
le ale corre , relativamente al loro corpo , il quale è quasi 
zetnpre grosso e pesante , specialmente nelle femmine ; le an- 
tenne pettinate , o per lo meno cigliate , principalmente nei 
maschi ; le antennule , in numero di due sole , piccole ed 
assai pelose; la tromba o assai corta , o nessuna. Le loro lar- 
ve , volgarmente chiamate ciniglie , e meglio bruchi, han- 
no il corpo prolungato ; la maggior parte pelose , e provvedu- 
te di sedici zampe, altre senza pelo, e con quattordici o 
dodici zampe. Tutte hanno due forti mascelle cornee , pro- 
prie a tagliare le foglie , di cui si alimentano , e più sotto 
un buco , detto filiaia , dond’ esce la seta , con la quale es- 
se formano 1’ inviluppo , in cui si trasformano in ninfe , e 
da cui l" insetto completo esce dopo uu tempo più o meno 
lungo. 

Ciò eh’ io dissi finora , indica., già , che i bombici non 
sono punto fiericolosi per i coltivatori sotto lo stato d’ insetti 


a38 


BOJI 


completi ; e di fatto in tale stato non hanno mezzo veruno 
per nuocere. Nascosti di giorno sotto i rami o sotto le foglie 
degli alberi , non volano che di notte , per cercare d’ accop- 
piarsi. Quasi tutti non vivono più di due o tre giorni , ed 
in rguesto tempo non prendono vernila specie di nutrimento , 
privi realmente essendo degli organi disposti per tale funzione, 
tanto generale fra gli esseri animali. Il maschio muore , sod- 
disfatto appena il volo' della natura, e la femmina deposte 
appena le uova. Un gran numero anche dei loro individui 
noli arrivano nemmeno naturalmente al teriniue della loro 
carriera , perchè sono molto ricercali dagli uccelli , dagli al- 
tri insetti , da alcuni quadrupedi , e da pesci , e perchè sog- 
getti vanno a moltissimi accidenti , a malattie particolari o 
generali gravissime. 

Il modo , come i bombici depongonó le loro uova, variar 
secondo le specie , ma è sempre accompagnato da circostan- 
te , le quali ammirare ci fanno la cura , con che la natura 
sa assicurale la riproduzione della specie : depo te vengono 
queste uova, e collocate o sulle piante, o vicino alla pianta, 
a carico della quale devouo vivere le loro larve o ciniglie ; 
alle volle coperte sono d‘ una peluria , intesa a difenderle 
dalla pioggia , spesso anche da uh' intonacatura gommosa , 
die serve allo stesso oggetto ; il numero loro maggiore na- 
scosto rimane sotto le Ciglio, nei crepacci della scorza , e ne- 
gli altri siti , ove possono essere difesi dagli accidenti, e dai 
luro nemici. 

Le ciniglie dei bombici vivono quasi tutte solitarie , a 
nascono iu primavera j ve ne sono parecchie nondimeno che 
vivono iu società, e nascono in adunilo. Tanto fra le prime 
che fra le seconde vi sono di quelle , che (ilauo una volta 
sola nella loro vita , e che filano senza Interruzione , vale 
a dire , che non camminano senza avere un filo sempre pron- 
to per' sostenerle iu aria , quando fossero per cadere , e per 
rimontare con esso sull 1 albero. Esse vivono un tempo mag- 
giore o minore sotto questa forma, le ime cioè, quelle che 
durano in inverno , sei mesi 5 e le altre , due o tre : in que- 
st’ intervallo cangiano ili pelle tre o quattro volte. 

Numerosi sono i nemici delle ciniglie : molti uccelli le 
mangiano , ed alcuni alimentano le loro proli con questo solo 
cibo esclusivamente g le mangiano anche le lueerte e le ra- 
nocchie. : mollissimi iusetti le ricercano a quest’ oggetto mol- 
tissimo. Fra questi ultimi , quelli che tie lamio una dislru- 
r.ioue maggiore , sono gl’ ictieuoioui , che depongono le loro 
uova nei loro corpi , in cui ic larve si cibano della loto ro* 
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stanza medesima , senza cessare perciò di crescere , fino all'e- 
poca , in cui queste larve, acquistando tutta la loro gran- 
dezza , bucano la loro pelle , per andare a trasformarsi altro- 
ve in insetti completi : anche alcune mosche lamio lo stesso. 

Le ciniglie colpite anche vengono da varie malattie, fra 
le quali ve u c una che sembra endemica , e ette la morire 
in un giorno o due alle volle tutte quelle d’un. distretto. 
Consiste questa in una specie di dissenteria , che a me pare 
proveniente dall'umidità dell’aria, avendola spesso osservata 
dopo le piogge fredda di- primavera ; e quelle ciniglie , le 
quali pel ottenere l’ insetto completo venivano dame troppo 
esattamente rinchiuse nelle tòglie di cut si alimentano, si trova- 
vano da (al malattia .aggravate più frequentemente- delle altre. 

Variano pure anche i luoghi , ove le ciniglie si ritirano 
per trasformarsi in ninfe : ora entrano uella terra , ora tra i 
crepacci delle Scorze degli alberi, ora Ira le fessure di un 
muro , ora sotto qualche ramo , ec. Alcune legano insieme 
delle foglie , iti mezzo delle quali si rispondono. La Torma 
e composizione del loro 1 bozzolo ( così si chiama quell’ invi- 
luppo di seta , di cui si circondano ) sono pure assai differen- 
ti : diverse fra esse noti vi fanno- entrare che della seta ed 

una gomma intesa a fortificarla : diverse altre però vi riuni- 
scono anche i loro peli , uqa gomma inolio pili abbondante, 
della terra , dèi frammenti di legno , delle foglie , ec. 

Le ninfe rimangono nel loro bozzolo più o metto tempo, 
secondo le specie , e secondo .il calore dell’ atmosfera. Ve ne 
sono di quelle , alle quali bastano per modificarsi otto o quin- 
dici giorni , altre domandano sei ed «ilio mesi. Questo termi- 
ne si può iiomluneuó accelerare mettendole ih un serbatoio 
caldo , o ritardare collocandole in un luogo fresco- : le spe- 
cie loro più graudi rimangono anche talvolta due o tre anni 
in questo stalo per la sola mancanza di calore in estate. 

L’operazione , per la quale una ciniglia diventa farfalla, 
eccitò in lutti i tempi la sorpresa degli uomini , e di latto 
bisogna vederla per crederla ,• giacche noi siamo avvezzi a 
giudicare soltanto per confronto , e riguardiamo noi stessi co- 
me il capo d’ opera della natura. Non è già scopo di questa 
opera lo sviluppare le cause della metamorfosi , clic succede 
in tal caso : io rimetto quindi alle opere di storia naturale 
coloro, che desiderano d’ averne la spiegazione: 

Siccome tutte le specie di ciniglie dei bombici hanno ca- 
ratteri e costumi differenti , per cui esigono tinche differenti 
mezzi di cotiservazioue o di distruzione, così io 'non mi dif- 
fonderò più sopra queste generalità , ed entro quindi nella 
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spiegazione delle specie , che più imporla al coltivatore il 
eonoscere , o perchè devono interessarlo , o perchè devono 
sorprenderlo. 

i.° Ciniglie lisce , che hanno un tubercolo acuto alla 
parte posteriore e superiore del corpo. 

Il Bombice del gelso. Questo è bianchiccio , p lungo 
più di due pollici , ed è il baco da seta propriamente, detto: 
vive sul gelso bianco , ed è originario della. Cliina II suo inset- 
to completo è pare bianchiccio , con tre righe poco visìbili di 
colore bruno. Cedi il vocabolo Baco da seta , ove si tro- 
verà ogni descrizione desiderabile sopra questo prezioso inset- 
to , e sopra la maniera d’ allevarlo. 

a.' Ciniglie lisce verticillate con tubercoli provveduti di 
alcuni peli. 

Il Bombice gran pavone. Questo è verde con tubrecoli 
Tossi , turchini e gialli ; la sua lunghezza è di tre pollici e 
più ; vive sugli alberi fruttiferi , strll’ olmo , e sopra qual- 
che altro'aibero. Per quanto considerabile sia il consti no , 
di' esso fa delle foglie i suoi guasti non sono mai molto 
dannosi , perche non è questo bombice mai molto comune : 
fila un bozzolo bruno , ovoide , attaccato ad un a'bero , ad 
un muro , a qualche altro luogo riparato dalla pioggia , alla 
di cut piccola estremità egli si riserva una - uscita in forma 
di nassa : la sua seta è mollo grossa , ma fragile , e vani fu- 
rono i tentativi per trarne vantaggioso partilo . Il suo in- 
setto completo è cenerino , variato di bruno , con delle linee 
e dei zigzag di diversi impiumi una bordura quasi bianca , 
e sopra ogni ala una macchia nera , circondata da contorni 
sferici d’ altri colori , imitanti un occhio di pavone. Questo 
è il lepidopt ;ro d’Europa , essendo ordinariamente largo più 
di quattro pollici : eccita talvolta spavento nei luoghi ove 
vola , ed ove non è conosciuto , ed il mese di maggio c I’ c- 
poca della sua apparizione ,5 . 

3.° Ciniglie nodose , che hanno cioè dei tubercoli co- 
perti di liste pelose , e degl’ intervalli lisci. 

Il Bombice del salcio Questo è nero , con una serie 
di macchie bianche , accompagnate da due file di macchie 
bionde sul dorso, con liste di pelo parimente bionde. Esso 

o5 Vi è la bombii pagania media . e la minore , che dillèriseam solo 
dalla pr ma gl’ insetti perfetti , m i le ciniglie o larve hanno i medesimi co- 
atomi , c pressoché le medesime 'orme Attaccano esse il pero, il melo, il 
prono, ctì il rovo. Oggi conosciate vengono dagli entomologi coi nomi spe- 
cifici delle piante più ricercate da ciascuna specie. ( Cosr. ) ( Nota deit e- 
dit. r.opolct. J 
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è lungo un pollice e mezzo , vive sul salcio e sul pioppo , 
ed alle volte è tanto abbondante , che spoglia questi alberi 
di tutte le loro toglie ; si cangia ' in ninfa alla metà della sta- 
te in uno bozzolo poco provveduto di seta , ma fortificato 
da foglie , eh’ egli sa ricurvare e riunire. L’ insetto suo com- 
pleto è tutto bianco , come fosse inargentato : serve oppor- 
tunamente per la pesca alla linea dei pesci grandi di fiumi , 
e specialmente del barbio , come ne feci spesso I’ esperienza 
io medesimo : è molto pigro , e facile ad uccidersi , quan- 
tunque contro f uso de’ suoi congeneri esso voli di giorno 
come di notte , ond’ è che per opporsi alle stragi delle sue 
ciniglie , il miglior mezzo consiste nell’ impedire la sua pro- 
pagazione. 

Il Bombice comune , bombii chrytorhoea , Fab. Que- 
sto è nerognolo con due linee longitudinali rosse sul dorso , 
e con macchie laterali bianche; le sue liste di pelo sono bion- 
de ; alcuni dei suoi peli sono corti , si staccano facilmente , 
ed insinuandosi nella pelle della mano o del viso , produ- 
cono un prudore seguito spesso da infiammazione.. Da ciò 
acquistò esso la fama di velenoso , fama che si diffuse poi 
anche sopra tutte le ciniglie , e perfino sopra quelle , che 
sono intieramente lisce. Esso è lungo più d’ un pollice vive 
sopra quasi tutti gli alberi , specialmente fruttiferi ; si trasfor- 
ma al principio d'estate in un bozzolo assai floscio, fortiià- 
calo dai suoi peli , ed attaccato ai crepacci degli altieri , nei 
buchi dei muri , ec. Questo è quel bombice , che appena na- 
to , alla fine cioè d’ autunno , fila una specie di tènda di se- 
ta bianca, che si osserva spessissimo d’inverno all' estremila 
dei rami degli alberi , e che comunemente nominata vieue 
nido di ciniglia ; ivi si ritira egli per difendersi dal freddo e 
dalla pioggia. Una di queste tende è l’opera comune di tutta 
una nidata , composta spesso da più che cento individui , e 
si aumenta a misura che le ciniglie crescono , finché nei me- 
si d’aprile o maggio il vigore , in cui esse si trovano , e la 
dolce temperatura .dell’ atmosfera rendono questa tenda su- 
perflua. 

Questa ciniglia è chiamata la comune , perchè di fatto 
è quella, che abbonda costantemente più d’ ogn’ altra, sia 
perchè il suo modo di vivere la ripara dalle maligne influen- 
ze delle variazioni dell’ atmosfera , e degli attacchi de’ suoi 
nemichi, sia perch’ essa è realmente più robusta, lo feci 1’ os- 
servazione , che anche nel tempo in cui abbandona la sua 
tenda , essa viene ben di rado mangiata dagli uccelli , pro- 
ibii mente a motivo dei peli , che la coprono . e più di ra- 
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«io ancora' bucata viene dagli icneumoni, lìssa e iì vero fla- 
bello dell' agricoltura , specialmente nei contorni delle città e 
dei villaggi, ove spoglia alle volle gli alberi di tulle le lo- 
ro foglie', e, vieta loro così , non solo di portar frutti per 
due anni , ma perfino anche di crescere , giacché i vegeta- 
bili. vivono tanto dei|c loro foglie , quanto delle loro radici. 
Oli alberi isolati , e quelli soprattutto , che piantati sono lun- 
go le strade , vi vanno molto più soggetti di quelli , che di- 
sposti souo in macchioni. Io cercaidi riconoscere (a cau-a di 
questo fatto , e credo possibile l' attribuirla all'umidità co- 
stante, di cui questi ultimi sono inviluppati, ai vapori fre- 
schi , che s’ alzano ogni giorno dal suolo delle foreste. A quel- 
le pioggiè fredde , che arrivano talvolta di poi che queste 
ciniglie abbandonarono le loro tende, dovute sono quelle 
grandi mortalità , capaci di tratto in tratto di distruggerle con 
una rapidità tale , che da uu giorno all' altro T albera il più 
caricato non ne olire più una sola Uu' altra causa naturale 
della, loro distruzione risulta dalla stessa loro abbondanza, per- 
•c he consumando tutte le foglia prima d’ arrivare ■ all’ ultimo 
grado del loro crescimento , muoiono quindi di fame per man- 
canza assoluta di alimeulo. Siccome però l'uomo saggio non 
deve mai stabilire la conservazione delle sue raccolte sopra 
speranze eventuali , quando può assicurarle con mezzi certi e 
dipendenti da, esso medesimo , cosi conviene ch’egli ne levi 
i nidi nel momento , in cui entro vi stanno tutte le ciniglie, 
in. tempo cioè dei geli , e clic li abbruci. Questa opeiazione 
diveuta in lutti i paesi oggetto di regolamenti di polizia ; im- 
perciocché si avvede bene ognuno , che quando un coltiva- 
tore distrugge le ciniglie nel suo . giardino bisogna che faccia 
altrettanto anche il suo vicino , senza di che perduto sarà il 
tuo lavoro e per lui , e per la società. 

• Le ciniglie si levano o con uua falcetta , o con una ron- 

ca , o con una specie di cesoia , uno dei di cui pezzi è at- 
taccato ad uua pertica ; e l’altro naturalmente tenuto aper- 
to, dal suo proprio peso , si chiude istantaneamente col mez- 
zo d’ uno spago , che gira sopra uua carrucola , e che se- 
gue la direzione della pertica : con questo stromento un uo- 
mo esperto può faro molto lavoro in un giorno Bisogna di- 
struggere la massa delle ciniglie nate , che nella primavera 
seguente eserciterebbero i loro guasti nou solo , ma tentare 
eziandio di distruggere le generazioni future , nou lasciando 
il più piccolo dei loro nidi. Questa pero non è la pratica di 
certi grossolani rimoudalorì , i quali riserbarsi vogliono del la- 
veto per gli anni susseguenti : mi venne fatto anche d' osscr- 
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vare , che queste rimondature venivano eseguite troppo tar- 
di nei contorni di Parigi , giacche si fanno quando 1’ olmo 
comincia a fiorire j e si sa che a tal' epoca escono di gii 
molte ciniglie , per andare a manomettere la scorza dei gio- 
vani rampolli. * 

L* insetto completo della ciniglia comuue è tutto bianco 
con le auteune all’ estremila del ventre bionde : comparisce 
al principio dell’ estate , e può essere cacciato con vantaggio, 
perchè è pigro , e raramente vola di giorno. Si trova esso 
ordinariamente sugli alberi , ove vissero le ciniglie. La fem- 
mina nel deporre le sue uova in larghi mucchi sogli alberi , 
le ricopre d’ uu pelo rosso , di cui provveduta è 1’ estremila 
del suo ventre , di modo che si vedono da lontano , e ti 
possono anche distruggerle raschiandole con uu coltello. 

Il Bombice dispari. Questo è bruno con Ire lintee lon- 
gitudinali biancastre , e fra i loro intervalli delle macchie , 
di cui le anteriori sono azzurre , e le posteriori rosse : le 
sue liste di pelo sono nere ed assai lunghe, e le due laterali 
più vicine alla testa più grandi delle altre, per cui da Kenu- 
mur doto venne a questo insetto il nome di ciniglia orec- 
chiuta. La sua lunghezza è di due pollici circa ; si trova so- 
pra tutti gli alberi fruttiferi , sugli olmi , sulle querce , ecc, 
Essa è una delle più devastatrici e delle più diffìcili a distrug- 
gersi , perchè vive solitaria , e sa nascondersi ; ma essa è. 
quella altresì , che più sensibile si mostra alle influenze atmo- 
sferiche. Ben di rado succede , che si facciano vedere in gran- 
d’ abbondanza due o tre anni di seguito; ma conlutlociò sem- 
pre si rende troppo frequente ancora il suo ritorno per lo 
coltivatore. Per cinque o sei volle mi toccò di giù il vedere 
spogliati intieramente per essa di tutte le loro foglie i boschi 
di Boulogne e di Vincennes presso Parigi. Uno dei suoi ne-' 
mici più terribili è la caraba sicofante , che ne mangia in 
gran quantità, e pare , che tanto più si moltiplichi ■anch’cs- 
sa iti quegli anni , ove maggiore è 1’ abbondanza della cini- 
glia dispari ; anche gl’ icneumoni perseguitano più questa; 
delle precedenti. Distruggere non si può' questa, clic ucci- 
dendone ad una ad una : sembra , però , eh’ essa medesima; 
faciliti questo mezzo , mentre arrivata ad una certa grandezza 
si ricovera , quando è sazia , sotto i rami più grossi , o nei 
crepacci della scorza degli alberi , sopra i quali essa vive. 
Verso la fine di maggio essa si fila sul luogo stesso un boz- 
zolo di seia non troppo fìtto, in cui fa. entrare i suoi peli, 
per trasformatisi iu ninfa, e poscia in insello completo. Ali- 
tile i suoi bozzoli si possono facilmente distruggere cou uu 
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Bastone , che porta all’ estremità sua un uncino , con cui si 
staccano dagli alberi. 

II suo insetto completo ha la particolarità , che il ma- 
schio non rassomiglia punto alla femmina : quello è picco- 
lo , leggiero , bruno a varie gradaziooi , con linee trasver- 
sali a zigzag ancora più brune , e coq antenne assai pet- 
tinale : esso vola con la massima facilità , anche di gior- 
no ; questa è grossa , pesante , bianchiccia , con linee bru- 
ne a zigzag , e con le antenne filiformi •: essa può muo- 
versi appena , e si lascia uccidere a punture di spilla , piut- 
tosto «lie sottrarsi col volo ; della stessa guisa attende pa- 
zientemente il maschio , riceve le sue carezze , e depone le 
sue uova sul tronco dell'albero, poco distante dal sito della 
sua trasformazione, he sue uova sono azzurre , e ricoper- 
te col- pelo del suo ventre : esse alle volte formano certe pia- 
stre d' un diametro maggiore d’ un pollice. Queste circostan- 
ze suggeriscono due altri mezzi di distruzione , quello cioè 
di uccidere le femmine prima della deposizione , e quello di 
ras tiare le uova per bruciarle; si può quindi sperare di potere 
con attenzione e costanza diminuire bastantemente questo in- 
setto devastatore per non aver motivo di lagnarsi dei suoi 
guasti. 

4.” Ciniglie arricciale , che hanno cioè dei ciufi di peli, 
ma noti collocati sopra i tubercoli. 

Il Bombice caia. Questo è nero , con tre tubercoli az- 
zurri e nudi sopra ogui anello , i peli molto lunghi e bion- 
di , quelli della parte superiore del dorso dal lato della co- 
da , neri ; la sua iuughezza è maggiore di due pollici. Esso 
si trova quasi per tutto il tempo dell’ anno , strisciando 
per terra nei giardini e nei boschi e vivendo di molte pian- 
te , specialmente delle lattughe. Bea di rado questo è tanto 
comune da cagionare sensibili danni , ed io qui lo ricor- 
do soltanto , perche si vede frequentemente , e perchè osser- 
vabile si rende con la sua grandezza e coq la sua proprietà 
d' aggomitolarsi , quando viene toccato , precisamente come 
i ricci : forma esso bozzoli grandi, nei quali entra il suo pe- 
lo , e questi sono attaccati tra le fessure d’ un muro o sot- 
to lo sporto di qualche sasso. 

L’ insetto suo perfetto ha le ale superiori bruqe , con 
larghe liste irregolari bianche , le ale inferiori ed il ' corpo 
d’ un tosso vermiglio assai vivo , picchiettato di nero : è 
questo un bellissimo insetto ; ma molto pigro , benché sap- 
pia volar bene. 

Il Bombice della piantaggine. Questo è nero con in 
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fiiezzo al dorso una lista bionda , ed ha la lunghista d’ un 
pollice : vive in società sotto certe tele , che distende sopra 
le praterie asciutte , sui pascoli ove si trova molta piantag- 
gine , a carico della quale esso vive. -Nei paesi di, montagna 


Io vidi tante di queste tele, che impedivano agli animali di 
pascersi , e sotto questo solo rapporto può essere collocato 
questo bombice nella categoria degl’ insetti docìvì , giacché 
«’ altronde la piantaggine , di cui esso si alimenta , non è 
per l’ uomo di quasi nessun vantaggio. 

L’ insetto suo completo è nero con macchie prolungate 
irregolari , bianche o giallicce alle ale superiori , con una 
gran macchia rossa e due punti neri alle ale inferiori, e l'orlo 
del ventre rosso : apparisce alla metà dell’ estate. 

5. ° Cinigie a spanala , che hanno cioè dei ciuffi di 
peli simili a quelli che compongono una spazzola. 

Il Bombice stellato , bombii antiqua , Fab. Questo è 
bruno , con metà anteriore del dorso nera , e la metà poste r 
riore rossagnola; quattro lunghi ciuffi di pelo ai due lati del- 
la testa , altrettanti alla coda , moltissimi al di sopra dell' a- 
no , due da ogni lato , lutti di colore bruno raffilati , quat- 
tro bianchi e rapati affatto sulla macchia nera del dorso. Esso 
è lungo alquanto più d‘ un pollice , vive solitario sopra di- 
versi alberi, fra i quali sopra il pruno, che alle volle de- 
vastato viene dalla sua moltiplicità; è nondimeno comunemen- 
te raro : si trasforma in ninfa entro ad un bozzolo leggiero , 
alla costruzione delquale adoperati sono i suoi peli, e coul- 
parisce setto la forma d’ insetto completo alla meth dell’ estate. 

Il maschio e la femmina di questo iusetlo completo sono 
fra loro assai differenti. : il primo ha le ale róssaguole con le 
anteriori munite d' un uncino bianco, ed il corpo snello: vola fa- 
cilmente anche di giorno; la seconda ha il corpo assai gros- 
so e pesante , è grigia , e senza ale : si trova a metà dell' esta- 
te ; la femmina depone delle uova bige in gran quantità io 
piccoli mucchi tra le fessure degli alberi. 

6. ° Ciniglie a collari , che hanno cioè al di sopra del 
collo certe liste , che rassomigliano a collari. 

Il Bombice foglia morta , bombii quercijòlia , Fah. 
Questo è peloso con dei ciuffi di peli sopra tutte le zampe , 
e specialmente sulle zampe scagliose ; sulla parte posteriore 
del suo-.dorso presenta un corno • il suo colore è grigio o bi- 
gio , cou due macchie trasversali ovali ed azzurre sopra il 
collo : la sua lunghezza è di quattro pollici vive sul pero, 
sul pomo . sul" pruno , e sopra altri albóri fruttiferi , ove fa 
spesso delle stragi significatiti , non tanto per esservi abboti- 
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dante , ma per esser* un inietto {nfànde'; li attacca ai rami 
grossi , dei quali eguaglia il colore, e vi resta immobile per 
tutta la giornata , di modo che difficile si fa il.diifìngtirrlo 
dai licheni , che per solito coprono quei rami; passa 1 ’ inver- 
no senza mangiare , od alimentandosi soltanto della scorza 
del legno tenero ; alla fine della primavera va tessendo un 
grosso bozzolo , nella di cui composizione vi fa entrare una 
specie di bava ed i suoi peli. 

L’insetto suo completo, che apparisce^ meta dell’esta- 
te, è mollo grosso e presame, specialmente la femmina. Duran- 
te il giorno resta esso attaccalo alla scorza degli alberi , e 
rassomiglia realmente ad un mucchio di foglie secche : le sue 
ale sono molto dentate , e quando riposano , sono rilevate in 
mezzo , e vanno declinando a foggia di Ietto ; il suo colore 
è d’ un rosso più o meno bruno, oou tre linee nere trasver- 
sali a zigzag più oscure ancora: le sue anteone , e le sue zam- 
pe anteriori sono nere. - 

La ciniglia del bombice foglia-morta non si può distrug- 
gere , che dandole la caccia an ognuna separatamente. Non 
si può dubitare della sua presenza , quando si vedono i rami 
interi spogliati di tutte le loro foglie da un giorno all’altro, 
ciò che non possono fare cosi rapidamente le altre ciniglie. 
Sul principio si perde molto tempo per poterla trovare > ma 
preso uua volta 1 ’ uso , basta un momento per coglierla. 

7 .® Ciniglie pelone , o coperte di peli lunghi soprattut- 
to il loro corpo , senza verun segno particolare. 

Il Bombice del Roto. Questo è nero al di sotto , bion- 
do con cerchi neri al di sopra : -la sua lunghezza è di tre 
pollici : vive delle foglie secche d’ un gran numero di piante, 
e specialmente dei rovi , seuza salirvi mai sopra , ma striscian- 
do sempre' sull’ erba : passa l’ inverno sotto terra , e non si 
cangia ih ninfa che nella primavera; questa è la ciniglia dei 
cesti d' erba di Réaurnur. 

Essa non fa verun danno alle piante utili Sili’ uomo , ma 
verso la fine d’ autunno è talvolta tanto abbondante , nei bo- 
schi situati in terreno asciutto e nei pascoli di montagna , che 
i bestiami facilmente corrono rischio di mangiarla ; e siccome 
,i suoi peli sono molto irritanti , cos'i promove essa in loro 
tossi moleste , benché senza pericolo. . 

L’ insetto suo completo è grigio-bruno a diversi impiu- 
mi , con due linee trasversali bianche alle ale superiori: il 
maschio vola assai speditamente di sera : la femmina è molto 
pesante. 

11 Bombice livrea, bombix neustria ,.Fab. Questo è di 
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titi grigio turchiniccio con una linea bianco longitudinale tuli 
dorso, e tre linee rosse ' parallele aitali : I suoi peli sono 
due sorte , gli uni lunghi e rari , gli altri corti e fitti. La 
sua lunghezza è. di due pollici: vive sopra tutti gli alberi, 
fruttiferi , e sulla maggior parte dei forestieri : i mali eli' es- 
so produce sono talvolta considerabili , e difficile si è il pre- 
venirli. Benché .solitario , ama di riunirsi con quelli della sua 
specie nelle fessure degli alberi , sotto i rami grossi , ed ivi 
soltanto si può ucciderne molti alla volta , specialmente nei 
giorni freddi e piovosi. Esso è molto sensibile alle impressio- 
ni dell 1 atmosfera , e dopo i tempi nebbiosi se ne vedono tal- 
volta perire quasi tutti di dissenteria: gl' icneumoni lo. at- 
taccano quasi sempre, per cui quando, allevava questo bom- 
bice per istudiarlo , non mi riusciva ben sovente di oltenertio 
sopra dieci un solo insetto completo. Queste sono de due cauv 
se principali , che Io rendono dannoso soltanto per epoche i 
raro succede , che si soffrano i suoi guasti più di due anni 
di seguito. Sul finire della, primavera esso fila un tessuto po^ 
co fìtto , fra due foglie , fortificato con i suoi peli e con 
una specie di bava, e comparisce sotto la forma d'insetto 
completo venti giorni dopo. -■.> 

Quest'insetto completo è d’un bianco giallognolo con due 
linee trasversali parallele e bionde sulle ali superiori. Resta 
di giorno attaccalo al tronco degli alberi , e può essere fay 
cilmentc ucciso innanzi o durante 1* accoppiamento : le sufc 
uova sotto disposte a cerchio intorno ai ramoscelli degli alberi; 
e riunite con una gomma tenacissima, f giardinieri ohe li ine 
contratto potando gli alberi ., non devono mai risparmiarli t 
essi chiamano questi cerchi anelli. ■ , . .»* 

Il Bombice processiojurio. Questo è- di colore grigio col 
dorso nerastro , e carico di tubercoli gialli : la sua lunghez- 
za è d’ un pollice. Esso ha due sorte di peli; gli uni lunghi 
e fìtti , gli altri assai corti e suscettivi di venir .'evali al toc- 
co più lieve , ed anche di venir laudati ad arbitrio dell' ani- 
male : questi ultimi sono sopra i tubercoli. Si trova esso sul- 
la quercia, al di cui tronco fabbrica un nido comune, ove 
si ritira di giorno, e d' orni' esce di sera e di mattina per 
andar a mangiare le foglie della cima dell’àlbero. Il metodo 
del suo camminare gli fece acquistare il nome che porta , 
mentre uno di essi apre Jn marcio, due lo seguono, poi tre, 
quattro, ec. sempre esattamente di fryule: si trasforma in 
ninfa nel nido a mela dell’ estate. Danno poca inquietudine 
i guasti di questa specie, benché, alle volte significanti, per- 
ché esercitati sopra un albero di foresta ; nou è quindi a mo- 
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tirò di questi »itoi <4 anni , eh* io qui lo ricordi , ma per sug- 
gerire la dovuta cautela contro i suoi peli , i quali sono ir- 
ritanti in modo , ebe toccandone uno , e più ancora laceran- 
done un nido, si è sicuro d’essere tormentato 1 per .molti gior- 
ni , ed anche se ve ne sono molti , provare urf infiammazione 
ben dolorosa al viso ed alle mani : il rimedio migliore iu tal 
caso è I' olio. 

L' insetto suo completo -è d’ un grigio bruno, con tre 
lioee trasversali più oscure. 

Ve n’ ha un altra specie , che rive sai pino , bombii 
pithyocampa , poco diversa dalla precedente , che», ha preci- 
aameute gli stessi costumi , e quasi gli stessi inconvenienti. 

Io potrei aumentare ancora di mollo la lista dei bombi- 
ci , che uuocono alle raccolte , giacche Fabricio nella sua 
Entomologia sy stematica ne ricorda più di cento specie io 
Europa , ed io ne possiedo novanta dei soli contorni di Pa- 
rigi nella mia collezione , che tutti vivono a carico delle 
piante basterà nondimeno il fin qui detto. Al vocabolo Bru- 
co si troveranno altre considerazioni generali sopra tale ar- 
gomento , che completano ciò , che occorre di sapere per 
opporre i maggiori ostacoli possibili- alle loro stragi- (B.) 

BONDUC , Guilandina. Nome generico di alcuni albe- 
ri spinosi che crescono naturalmente nelle due Iudie che ap- 
partengono alla deeaudria monoginia , ed alla famiglia delle 
leguminose. Le loro foglie sono due voile alate , ed i loie 
fiori disposti in grappoli , o spighe bratteate : ogni fiore ha 
uu calice diviso in cinque pelali conaavi , dieci stami , ed 
uno stilo a stimmate. semplice ; il frutto è un baccello quasi 
romboidale con una sola capsula , esso contiene certe semen- 
te dure -, ossee , ed alquanto stiacciate. Si distinguono priu- 
cipalmente -due specie di Bonduc : il Bonduc ordinario, Gai- 
landina Bonduc , chiamato volgarmente Niceheri , il di cui 
calmo cresce da principio ritto, e domanda in seguito un so- 
stegno ; ed il Bonduc sarmentoso , Guilandina Bonducella, 
il di cui calmo si attortiglia intorno a tutti i corpi vicini: 
questo ha due spine sul picciuolo delle sue foglie , e 1’ altro 
non ne ha che uno. I loro calmi e le loro frondi sono pure 
armati di uua quantità grande di spine o pungiglioni , che 
rendono questi alberi opportunissimi a formare delle chiusure 
difensive ; ma in Europa non si possono averli che negli stao- 
*oni caldi. Siccome i loro semi sono assai duri , coà prima 
di spargerli bisogna lasciarli nell’ acqua per fre o quattro gior- 
ni. Quando essi hanno germinato , si porgono a queste pian- 
te le cure stesse , come alle altre piante esotiche dei paesi 


BOR a 4q 

caldi : esse sono assai sensibili al freddo ed all’ umiditi , e 
perciò bisogna ina Aia rie poco in inverno. (D») 

BONIFICARE UN CAMPO. E la stessa cosa che accon- 
ciarlo. V edi Acconciamento ed Ingrasso. Si può nondimeno 
bonificare anche un campo, difendendolo dai bestiami e dai 
ladri eoa fosse , con siepi , riparandolo dai venti nemici con 
pian ingioili d’ alberi , facendo scolare le sue acque per via di 
rigagnoli, ec. Bonificare deve essere 1’ oggetto costante del- 
l’agricoltura , poiché nulla v’è di permanente nella natura, 
ed un catnpo , che cessa d' essere bonificato, va deteriorando 
infallibilmente (B.) ,«* • ' ' *> - • v.v..,r .. 

BONTÀ'. Tutti gli animali , e tutti i prodotti d’ anima- 
li domestici hanno un grado maggiore o minore di bontii 
relativumeuie all’ oggetto per cui furono acquistati. Lo stesso 
ci dica dei vegetabili , o parte dei vegetabili , o prodotti del 
vegetabili coltivati. Lo scopo d’ un agricoltura completa de- 
v’ essere quello di cercare la perfezione in tutto. Conviene 
dunque , che un coltivatore istrutto si distingua per I» boti-; 
tà dei suoi cavalli , de’ suoi buoi , delle sue vacche , de’ suoi 
porci , del pari che per la bontà delle sue biade , dei suol 
-erutti , dei suoi legumi , ec. 

Tutti gli articoli di questo dizionario tendono a porgere 
i mezzi , onde conseguire questo iutento , per cui superfluo 
*i rende il prolungare 1’ articolo presente. Mi contenterò dun- 
que di avvertire , che la bellezza è quasi sempre Compagna 
della bontà, s che la bontà morale si accoppia spesso 'negli 
animali con la bontà dei loro servigi , e fors’ anche con quel- 
la della loro carne , se mi è permesso d* avanzare tant’ oltre 
le considerazioni , di cui mi vado occupando. (B.) 

BOR ASSO , Borassut , Lin. Albero esotico dei paesi 
caldi , che appartiene ad nn genere dello stesso nome nel- 
la famiglia delle Palme : cresce nell’ Indie ed isole adiacen- 
ti « e porta dei .fratti d* una grossézza considerabile. I suoi 
■fiori sono d’ un sesto solo , perchè i maschi vivono sopra 
Steli differenti di quelli delle femmine ; le sue fog'ie in for- 
ma di ventaglio sono disposte in cima dello stelo da esso 
incoronato. Si distinguono due principali specie di Borassi , 
il Borasso Lontar , ed il Borasso delle Secelle. 

Il primo si trova nella parte orientale deU’isola di Ceilan, 
(ulta costa di Coromandel, a Giava , e nelle altre contrade del- 
l'India, e sórge all’ altezza di venticinque a trenta piedi. Il !a0 
tronco , dj distanza in distanza segnato con certe impressioni 
circolari, ha un piede circa di diametro, ed è - . coronato alla 
•ua ama da nn mazzo di foglie palmate, le une delle quali drit- 
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te , le altre più o meno ' orizzontali formano eoo la loro ut 
olone una lesta rolouda : i picciuoli di queste foglie portano 
spine da lutti i lati. - 1 

L’individuo maschio di questo borasso lia molta rosso-' • 
miglianza per la forma coll’ individuo femmina ; differisce pe- 
rù da esso per la qualità del suo legno più duro , e soprat- 
tutto per la sua fruttificazione. Le sue spnle vanno a termi— 
(iure m lunghi amanti cilindrici, e quelle dell'individuo fem- 
mina sono divise iu diversi ramoscelli coperti di fiori. Que- 
st albero non dà frutto che una volta sola in tutta la* sua vi T 
la : pare anzi che la fruttificazione sia in esso 1’ ultimo sfor- 
zo deila natura , perchè dopo quell’ epoca languisce a muo- 
re ben presto. ' . ■ • .[ 

Il lontar è d’uria grande utilità agli abitanti del paese, 
©re cresce. Dalle sue spale , tagliate prima per mezzo, e 
spogliate poi successivamente degli altri- strati, si estrae un li- 
quore d’un gusto gratissimo , suscettibile di fermentazione vi- 
nosa , con cui si fabbrica una specie di zucchero , interiore 
senza dubbio d’ assai a quello della canna , - ma molto getter 
talmente stimato di tutti gli zuccheri estratti dalle altre pal- 
me. J1 legno del lontar è durissimo , quasi incorruttibile e 
d’ un bel colore venato di giallo : viene adoperato nella co- 
struzione degli edilizi, nella fabbricazione di -parecchi mobi- 
li ed utensili : con le sue foglie gl’ Indiani coprono i tetti 
delle loro case , ne. fanno parasoli, paraventi, stuoie, e se 
ne servono anche per carta da scrivere, 

11 Bobassp delle Secelue è quella stessa palma , il di 
cui frutto è conosciuto.' già da gran tempo all India sotto 
il nome di cocco delle Mnldiee, Dato venne a questo lruttp 
un tal nome, perchè ha qualche somiglianza con- un cocco, e 
perchè si trova quasi sempre galleggiante sul mare nei con- 
torni dell’ isole Maldiye,ove spinto senza dubbio viene dalle 
correnti , giaephè il suo albero non cresce che nell’ isola di 
l’raslin,, e .nell’ isola Curiosa , situale nell’ arcipelago delle 
Secelle, e separate 1’ una dall’ altra da un canale di trecento 
lese. Cresce egli indifferentemente nelle sabbie , nelle paludi, 
e sulle Tupi , come. lo assicurai! sig. Queau-Quincy nella sua 
j Memoria direttaci musco imperiale: la sua vegetazione i 
però lenta , e non dà frutti che all - età di yeiiU.a treni’ att- 
ui. Il suo tronco sorge comunemente dai cinquanta ai sessan- 
ta piedi , e talvolta anche dagji ottanta ai cento tesso è drit- 
to come un albero di nave , perfettamente cilindrico , e la sua 
grossezza , noti sempre eguale , ha per lo più iuu diamelso 
il’ un piede circa: la cima dgll’ albero è coronata da uu • ciuio 
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di dodici fino a venti' foglie , che hanno mia lunghezza peri 
fino di venti piedi , e sono larghe da dieci in dodici. II. 
suo legno è molto duro alla superfìcie , ed è ripieno interi 
riamente di fibre molli , facilissime a separarsi. Ogni albero 
porta venti o trenta frutti circa , assai grossi , e pesanti da 
venti in venticinque libbre per ciascheduno : stanno questi piu 
d' un anno a maturarsi , e non cadono olle volle , che al ter* 
mine di due o tre anni : composti essi sono d’ una speoie di 
pasta coperta**!’ un mallo , il di cui nocciola è 1 ovale , du- 
ro, piatto, e diviso alla parte inferiore in due Jobi>, fra i 
quali vi è uDa fessura provveduta di sete. Questi frutti innan- 
zi alla perfetta loro maturità contengono una sostanza glutino- 
sa , bianca , soda , trasparente , e buonissima da mangiarsi ; 
ogni frutto ne porta una quantità capace all’ incirca di empire 
due piatti 5 questa diventa agra , e prende un odiare assai dh 
sgustoso alcuni giorni dopo ebe il fruito diventa maturo sub 
1’ albero: questo glutine si cangia iu una mandorla dura , co- 
me se fosse cornea. . ■ 1 . 

Tutte le altre parti del borasso delle Secelle adoperate 
vengono nel paese , • ove cresce , agli stessi usi come quelli 
del cocco, e T albero stesso può essere anche coltivato dello 
stesso modo. Vedi il vocabolo Cocco. (D ) S 

CORDARE. Si borda un campo d’alberi , un viale di 
carpini , una prosa di bosso ; si borda un letto caldo circolo, 
dandolo con file di letame , per impedire , che il terriccio 
non si consumi. (B.) • <i : -rs. 

BORDURA. Seminagione, o piantagione di’ larghezza 
breve, che formata viene con piante annue ’o vivaci , o cou 
arbusti nani intorno alle prose o quadrati dei giardini. 

Le piante , che più generalmente adoperate vengono per 
bordure nei giardini di lusso, sono l’erba in cesto, i gàrofa- 
ni , lo statice , le mammole , il fior di Giove , il violaccioc- 
co di Mahon , la piccola cinoglossa , il bosso, il timo , la 
santoreggia, la salvia a foglie piccole, la lavanda, i'isopo» 
ec. ; e negli orli l’acetosa , il prezzemolo, il cerfoglio, 1« 
cipolline, la cicoria salvatica , la sanguisorba , ecj <> 

Secondo i principii degli avvicendamenti vantaggioso si 
rende alla bellezza delle bordure , il non popolarle due asmi 
di seguito con .semi della stessa specie , se sono semi di piati» 
te annue , e di fàr cangiare di posto ogni terzo o quarti 
anno quelli , che sono di piante vivaci. " > 

Le bordure di bosso , tanto stimale dai nostri padrii, 
non sono in oggi più di moda , esse portano nondimeno dei 
vantaggi , che in vano si cercherebbero nelle altre piante. 
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Io non intendo già di qui assumere la loro difesa , perchè 
anzi mi dichiaro ai amare nei giardini la varietà ; non posso 
dispensarmi però d’ osservare , che il rimprovero fatto al bos- 
so di smungere il terreno , e di dare ricetto agl' insetti , ap- 
plicabile diventa a tutte le altre piante destinate alle bordnre. 

Le prose ed i quadrali dei giardini vengono anche bor- 
dati da orli di pietra , o da tavole di quercia , dipinte, di 
verde , od altrimenti. (B.) 

BOREA. Vento del Nord , o del Nord-Est , che nel cli- 
ma di Parigi reca sempre il freddo eia siccità , e nuoce spes- 
so moltissimo in primavera ai* prodotti dell’ agricoltura , ri- 
tardando la germinazione dei grani , ed il getto delle piante, 
e bromate rèndendo le foglie degli alberi. Impedisce alt resi 
la covatura delle galline ed altri uccelli domestici ; nè vi è 
nitro modo di difesa contro questo vento , che dei buoni 
ripari. Piantate dmique siepi , e siepi provvedute d' alberi 
verdi * voi coltivatori , che volete vedere sempre le vostre 
■vene ai debiti tempi, che temete di fare raccolte scarse nel- 
le vostre praterie. Vedi i vocaboli Vento , Riparo e Sie- 
»e (B.) . • : . • 

BORIA, Borya. Genere di piante della dioecia decan- 
tila , e della famiglia delle gelsominee , elle contiene cinque 
•liberi od arbusti dell’America settentrionale; con foglie op- 
poste o quasi opposte ; con fiori piccoli riuniti in testa nelle 
ascelle delle foglie , dei quali tre o quattro coltivati vengono 
nei giardini di Parigi ; questi da Michaux confusi vennero 
con le adelie. 

La Boria porosa a foglie sessili , ovali , lanceolate, 
ottuse, ripiegale ai loro bordi , e forate per di sotto da pic- 
coli buchi. • 

La Boria Ligustri»* a foglie leggermente picciolate } 
Bislunghe’, integerrime , a frutto ovàie e corto. 

La Boria acuminata , adelia acuminata , Michaux , a 
foglie romboidali , lanceolate , acute , a frutto bislungo e fi- 
torlo. * 

Quest’ ultima specie , che figurata si trova alla tav. 48 
della Plora americana di Michaux , fu da me coltivata alla 
Carolina ; esso è un albero allo venti piedi circa , che ras- 
somiglia al corniolo maschio : 1 suoi giovani ramoscelli sem- 
brano sempre terminali da una spina : i suoi fiori sono gialli, 
e si sviluppano prima delle foglie : i suoi> frutti nella lori» 
maturità sono violacei. Non teme gl’ inverni del clima di Pa- 
>*g* . e se ne trovano dei piedi nella piantonaia di Trianon, 
presso Cels , ec. Gol tempo entrerà forse tra gli alberi dei 
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nostri giardini di lusso j ma siccome fra noi non da per anco 
i suoi semi , e vien quindi moltiplicalo soltanto da margotti, 
cosi resta per ora molto raro. 

La Boria celsiana , Bosc , ha le foglie picciolate, ovali, 
prolungate , ottusamente dentate , e lunghe d' un pollice 4 
mezzo. Presso Cels viene coltivata in piena terra : Michaux, 
che ne spedì i semi non P ha punto ricordata ; essa rassomi- 
glia mollo alla precedente. 

La Boria ondulata , Bosc , ha le foglie ovali acute * 
dentate , lucenti r ondulate ai loro bordi , ed accompagnala 
da stipule subugliale. Cels la coltiva in piena terra, dai semi 
spediti da Michaux , il quale mancò di descriverla nella sua 
Flora : essa è un bellissimo arbusto. (B.) 

BORRA. Dato viene questo nome ai peli corti dei bnoi 
e dei cavalli , che si levano dalla pelle con la calce nell' o- 
p ('razione della concia , e che si adoprano per impinzare i 
cuscini delle sedie d' appoggio -, delle selle , dei collari dei 
cavalli , cerne anche per fortificare e rendere più tenace il 
loto d’ argilla , di calce , di gesso , ec. 

L’ uso grandp che si fa della borra, la rende un oggetto 
importante- per il coltivatore ; egli non deve lasciare , che si 
perda quella ch'entra ne' suoi mobili, e negli arnesi de' suoi 
cavalli : deve anzi raccogliere con attenzione tutta quella , 
che può ricavare dalle pelli conciate da lui stesso, e perfino 
quella, che resta attaccata' alla striglia, quand'egli ripulisce 
j suoi cavalli , i suoi buoi. Poca è veramente quella , che 
si raccoglie di volta in .volta , ma alla fiue dell' anno . ciò 
forma una più che discreta massa di qualche valore , e con 
le piccole economie di questa specie si perviene ad assicurarsi 
un benefizio là , dove altri trovano la loro rovina. 

La borra bianca è la lana dei montoni spezzata nell' at- 
to di scardassarla , e questa è poco stimala. 

La borra di seta è quella parte del bozzolo , che fu la 
prima filala del filugello , e che non è possibile di dipanare: 
questa viene cardata per farne filo , o vero per adoperarla ad 
altri usi. 

Si dà pure questo nome ai peli dì qualche pianta , ai 
rampolli di qualche albero, al seme dell’ anemone, alle capsu- 
le del lino dopo la trebbiatura , alla pula delle graminee , 
che compongono il fieno , ec., a motivo della loro rasso- 
miglianza con la borra. (B.) 

BORRAGINEE. Famiglia di piante a fiori monopetali, 
regolari j coni quattro semenze nude racchiuse nel calice per- 
sistente ; con foglie alterne , il più delle volte ruvide al tal» 
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10 , che comprende un numero piuttosto grande di generi , 

de di cui specie amano generalmente' i terreni asciutti e sab- 
biosi. ... 

La grande agricoltura non trae verun partilo dalle pian- 
te di questa famiglia , ehe rifiutale veugouo dai bestiami , e 
ciré non porgono all' uomo uessuu alimento ; alcune però del- 
le specie, che le appartengono, come l'eliotropio del Peiù, 

11 litospermo di palude , la piccola cinoglossa , si coltivano 

per diletto , ed uu gran numero d'altre , come la borrana, 
il buglosso , la consolida , la .viperina, la cinoglossa, si ado- 
prano in medicina. (B.) * 

1 BOflRANA , Burago. Genere di piante della pentaudria 
raoiioginia , e della famiglia delle borragiuee, clic contiene set- 
te od otto specie , annue o vivaci , delle quali una dev’ esse- 
re indispensabilmente conosciuta per lo grand' uso che se ue 
fa in medicina. 

La Borrana comune , ì/orago officinali s , Lin. , è ori- 
ginaria dell’ Oriente , e naturalizzala si trcva già da gran 
tempo net nostri giardini. La sua radice è annua , a fìttone 
e provveduta di poche fibrille ; il suo stelo è cilindrico , fi- 
stoloso , peloso , ramoso , alto due piedi ; le sue foglie sono 
alterne , ovali , prolungale, pelose , rugose , ed aspre al tal- 
lo , le inferiori pieciolate : i suoi fiori turchini , alle volte 
rossi o bianchi , e disposti in corimbi all’ estremità degli steli 
e dei rami sopra peduncoli ricurvali : essi souo larghi più 
<1’ un pollice , e si sviluppano quasi iu tutto il tempo del- 
1’ anno. 

Nelle parli meridionali dell' Europa , in Turchia , e sul- 
le coste dell’ Africa la borraua si mangia come lo spinace , 
ed' entra negli intingoli come il cavolo. In Francia per ali- 
mento non si adopra che il suo fiore , ed aneli’ esso piutto- 
sto come ornamento sopra le insalale con quello della cappuc- 
cina, perchè il loro colore risaltando sul verde delle foglie di 
lattuga produce uu vaghissimo effetto. Gl’Inglesi , al detto di 
Milier , la pestano , e n’ estraggono una bibita rinfrescativa , 
di cui fanno uso nei calori dell’ estate. , 

L’uso più generale della borraua 'è , come già l’ ho det- 
to , per la medicina. Tulle le sue parli sono viscliiose , in- 
sipide, e passano per eminentemente riufrescative, diuretiche, 
espettoranti e bacchiche ; adoperale vengono di conseguenr 
za ne'le pleurisie , nelle infiammazioni dei visceri , riducen- 
dole a sciroppo j.a conserva, ec. Queste proprietà sono però 
iucerie , ed i buoni pratici non prescrivono più la bordatili , 
se. non quando importa di far credere agli ammalati , che 
prendono dei rimedii. ' . ‘ 
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. Facilissima è la coltivatone della borrana , stante che 
ai semina da se stessa , cd altra cura non domanda , se nou 
<!' essere liberala dalle altre erbe che l'affogano. Di fatto i giar- 
dinieri si contentano di lasciarne crescere alcuni piedi , spun- 
tati spontaneamente, e sufficienti ai bisogni della famiglia ; 
intorno alle città però , otre se ne consuma una gran quanti- 
tà , ove oggetto diventa d’un piccolo commercio, viene se- 
minata espressamente. Quella eh’ è sparsa in autunno , spun- 
ta prima dell’ inverno , e comincia a fiorire nel mese di mag- 
gio ; quella die lo è in primavera , fiorisce a metà dell’ esta- 
te. Si sarchia , si schiarisce , si annaffia il suo piantone , se- 
condo il bisogno , ma non è buon consiglio il traspiantarla , 
perchè in seguilo a tale operazione ordinariamente languisce. 

Alla borrana conviene qualunque specie di terra; cresce 
nondimeno incomparabilmente meglio nelle terre sostanziose 
«d umide , e nei luoghi ombreggiali , che altrove. 

Benché la borrana uon venga mai coltivata come pianta 
d’ ornamento , ha però la sua avvenenza quando è ricca di fìo- 
<ri , e produce uu bell’ effetto contemplala da lontafio. 

l’are , che questa pianta entri nel numero dr quelle, che 
seminare si dovrebbero fra le grauaglie , per sotterrarla allor 
quaudo mette il fiore , ed aumentare cosi la massa d’ humus 
eli quella terra , che supplisce al letame ed agl’ altri ingras- 
si- (B.) 

BORRANA SALVATIGA , Onosma. Geuere di piante 
della pentandria ntonogiuia , e della famiglia delle borraginee , 
che contiene da circa dieci specie , proprie alle parli meridio- 
nali dell’ Europa , ed orieutali dell’ Asia. Esse sono tulle pian- 
te vivaci , con radici a fittone ; con gli steli ramosi , ordi- 
nariamente prostrati alla loro base , scabre di peli ruvidi ; con 
foglie sessiii , alterne , scabre aneli’ esse di peli, ruvidi ; con 
Cori gialli a sjjiga terminale per un verso. La più impor- 
tante a conoscersi è, 

La Bohrana salvatici echioide , che ha le foglie lineari 
ed i frutti rilevati. Questa cresce nei siti più aridi , sulle 
montagne più asciutte delle parti meridionali della Francia: 
fiorisce in estate , ed esala allora uu odore assai disgustoso. 
La sua radice è coperta d’ una scorza rossa , che si adopra 
come il Buglosso tintorio ( Vedi questo vocabolo), per uso 
delle piccole tinte , e per dar colore a certi lavori di zuc- 
chero , a certe vivande : gli antichi se ne servivano per lo 
loro rossetto. 

t Le. radici della borrana salvatica si sbarbicano in inverno , 
perchè allora danno più colore : le piccole sono da preferirsi 


Digitized by Google 


a 56 


BOR 


alle grandi : esse ti lavano , *t fanno diseccare , e >i mettono 
così in commercio. Questa pianta non è coltivata in nessun 
paese : anticamente se ne faceva un consumo grande , ma ora 
che la tintura possiede altri ingredienti superiori a questo , 
scarsissimo è il di lei uso: non di rado viene essa confusa 
col soprammentovato buglosso. (B.) 

BORRE , ossia Cimature si chiamano quelle fascine , 
che si formane con i rami più sottili degli alberi o con gli 
arbusti spinosi , vale a dire con la spiua, col rovo , col gine- 
strone , ec. Le borre si distinguono dalle fascine , perchè 
queste comprendono della legna d' una certa grossezza e lun- 
ghezza , e quelle composte sono dalle bacchette più piccole 
e tenere. Vengono adoperate nondimeno a riscaldare le fornaci, 
a "Cuocere la calce ed il gesso , a far delle siepi secche ed 
altri oggetti. 

Lino strato di borre di quercia viene ordinariamente col- 
locato sotto la vallone» , che serve a coprire i vasi delle pian- 
te negli stanzoni caldi. 

Le borre che si sotterrano in un suolo paludoso per dis- 
seccarlo , devono esser fatto d' ontano. 

L’uso delle borre è frequentissimo nelle campagne. Per fa- 
talità se ne fanno molte con i getti teneri dell' anno , sca- 
pezzandone gli alberi ; e questo è un gran male , perchè 
tali borre si consumano presto nella combustione , non 
datino quasi nessun calore , e privano i coltivatori delle fa- 
scine della vera qualità , che avrebbero potuto ottenere da 
quegli alberi stessi due otre anni più tardi. L’urgenza del 
momentaneo bisogno ci costringe a ciò fare , mi risponderan- 
no le donne del governo domestico : ecco in qual modo la 
miseria costringe sempre gli uomini a fare tutto ciò che 
fanno per diventare ancora più miserabili. (B.) 

BQRSA. Si da questo nome aHe capsule delle ahtere, 
ed all’Inviluppo , in cui stanno da principio rinchiusi i Fun- 
ghi. Pedi questi vocaboli. 

Così si chiamano anche i polloni corti e conici , che fre- 
quenti si trovano sui pomi , sui peri , ed altri alberi , e che 
danno soltanto i bottoni da fiore. Tali alberi 4 e specialmen- 
te i pomi , non hanno alle volte che dei polloni di questa 
specie , e danno per conseguenza un’ immensa quantità di frut- 
ti , ciò che. da molto conforto a’ proprietarii ma che annun- 
zia quasi sempre la morte dell’ albero , il quale si smunge , 
e non getta più nuovi rami. In tal caso non resta altro espe- 
diente , che ^ingiovanire 1’ albero, vale a dire tagliare i su®* 
rami vicino al tronco , per fargli mettere nuovo leguo. Ft» 
di i vocaboli Albero e Pomo, 
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Cì sono nondimeno dei casi , ore una borsa getta natu- 
ralmente dei rami da legno : se si vuole conservare la borsa, 
bisogna tagliarla a diversi ocelli, ed a un occhio solo, se si vuole 
sopprimerla. Alle volle getta essa un ramo da fruito magro 
e sottile , ma carico di gemme , e questo vuol essere taglia- 
to positivamente nel senso contrario. 

Anche 1' arte può far nascere un ramo da un legno in 
vece d' una borsa, tagliando questa ad un occhio solo; ma ciò 
non riesce sempre , se non si sa farlo a tempo : il saper can- 
giare in tal guisa un ramo da frutto in un ramo da legno , 
ed un ramo da legno ia un ramo da frutto costituisce la prin- 
cipale intelligenza ed avvedutezza nell’ arte del potare gli al- 
beri. Vedi il vocabolo Potatura. (B.) 

BORSA. Mkdicina vftkrinaria. Ai due socchi membra* 
nosi , che contengono i testicoli dirgli animali dato viene il nome 
di borsa: questi due sacelli sono formati da due membrane , del- 
le quali la più esterna è detta scroto , e la seconda dru'lo. 

Succede talvolta , che queste parti si gonfiano : le bor- 
se e la vagina sono estremamente dilatate ; non vi ha nè ca- 
lore nc dolore , cedono esse all' impressione del dito , \e fun- 
zioni dei testicoli e dell' uretra si rendono incomode. Noi ab- 
biamo veduto un asino , di cui tanto enfiato era il prepuzio 
che I’ urina non ne poteva uscire , se non con somma diffi- 
coltà , e mediante gli sforzi più micosi dell’ animale. 

Per far cessare 1’ enfiagione delle borse , fomentarle bi- 
sogna con una decozione preparala con ruta, con assenzio, o con 
altre piante aromatiche nel vino, aggiungendovi di poi anche in 
fine un poco d' acquavite. Se alcuni giorni dopo questo gover- 
no non si trova cangiamento, incidere converrà la pelle alquan- 
to profondamente con il gammautte , per dare l'uscita alle a- 
cque ivi comprese , avendo speciale attenzione di fomentare 
le porzioni incise con la stessa infusione. Il salnitro in una de- 
cozione di parietaria , ed il fieno abbondante di piatite risolu- 
tive . devono in maggiore o minore quantità formare il nutri- 
mento dell animale , durante il governo della malattia. Vi ha 
talvolta un ammasso d’ acqua nello scroto , e ciò si rileva 
dalla tensione dei tegumenti , dall’ impressione del dito , che 
lascia più o meno U segno , e dalla fluttuazione resa sensibi- 
le. Questa malattia è prodotta ordinariamente negli asini e nei 
cavalli dalla enfiagione edematosa delle gambe, e nei cavalli poi 
il più delle volle da un difetto interno , come la scabbia, il 
moccio , ec. Se la malattia è locale , se dipende cioè soltan- 
to dalla debolezza dei vasi assorbenti della parte , o dalla 
cattiva qualità del fluido proprio delle borse , i ripetuti io- 
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menti <li foglie di rameiino ,'di salvia, di ruta , 'bollite nel- 
r aceto , i beveraggi d’ acqua di parletaria e ìli salti ilio , so- 
no imedicainenli capaci di accrescere la forza dei vasi assor- 
benti : se poi la malattia non cede a lutti' questi rimedi , bi- 
sognerà evacuarne prontamente le acque contenute col mez- 
zo d’ un trequarti. 

Le borse gettano alle volte un umore , che sussiste pres- 
so i cavalli e gli asini castrati ,- se per accidente nell’ opr- 
ruzione fu loro lanciata una parte degli epididimi : la piaga 
in tal caso può difficilmente cicatrizzarsi , quando noti riesca 
di tagliare i cordoni una seconda volta , ciò che sarebbe as- 
sai- difficile , perchè questi cordoni si ritirano nel basso ven- 
ie. (R.) « 

BORSA PASTORE , Thlaspi bursa pastori s , Lin. 
Pianta del genere dei Tlaspi, comunissima nei giardini, nei 
campi , litigo le siepi , e le strade pubbliche , e general- 
mente in lutti i luoghi coltivali , per cui necessario si reude 
aH’ agricoltore il conoscerla. 

Il carattere di questa pianta si allontana tanto da quel- 
lo degli altri tlaspi , che Jussieu ha creduto di poterne for- 
mare un genere sotto il nome di capse.Ua : essa ha una radi- 
ce annua , a fittone ; uno stelo ramoso , vario in altezza , 
secondo il terreno e l’esposizione, da due pollici fino a due 
piedi ; delle foglie radicali , ordina ria mente pinnatifìde ed 
alquanto piccìoiate ; delle foglie caulinari quasi amplessi- 
cauli , ed il piò delle volte intiere; dei fiori bianchi , picco- 
li , disposti a spighe all’ estremila degli steli , e dei ramoscelli. 

La borsa pastore si trova in tutte le (qualità di terreni, 
eccettuati quelli , che sono troppo "paludosi , ma da per tut- 
to c solita lauto diversificarsi da non essere riconoscibile. 

Quanto piu il terreno è grasso , tanto piu essa è gran- 
de , ed ha le foglie intiere ; quanto più il terreno è magro , 
tanto più essa è piccola , ed ha le foglie divise : fiorisce in 
tutto II tempo dell 1 anno , e si può dire perfino quasi sotto 
la neve : e spesso diventa per il coltivatore un vero flagello, 
per la difficoltà di essere distrutta : i suoi semi più degli altri 
godono la proprietà di conservarsi per molti anni in terra , 
senza .germinare , e senza perdere la facoltà loro vegetativa. 
Io vidi quella seppellita sotto un muro di giardino , rovescia- 
to già da tanti anni , gettare tre o quattro giorni dopo rial- 
zalo il muro , come se stata fosse espressamente seminata in 
quel luogo ; ,e per arrivare a distruggerla dopo diversi anni 
in un giardino , bisogna Sarchiarla esattamente ogn’ anno , pri- 
ma che i suoi semi acquistato abbiano la loro maturità '. per 
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i campi poi adoperare- necessariamente conviene le coltivazio- 
ni soffocami , come quelle dei piselli , delle cicerchie , delle 
vecce, o le coltivazioni che domaudono frequenti in tra ver- 
sa iure , coinè a dire quelle dei pomi di terra , delle fave , 
del frumentone , ec. La sua abbondanza in alcuui giardini 
ed in alcuni campi da il vantaggio di poterla sotterrare, quan- 
do essa è in fiore, per migliorarne il fondo. Tutti i bestiami 
la mangiano , aia senza andarne ih traccili : essa è piuttosto 
amara, ed in medicina passa per astringente ed antiscorbuti- 
ca. (B.) 

BOSCHETTO. Macchione d’alberi e d'arbusti esotici 
disposti per diletto in un giardiuo. 

La formazione d’ un boschetto richiede delle cognizioni 
di botanica e di coltivazione non indifferenti , per poter rico- 
noscere le specie diverse , che vi possono entrare , coinè an- 
che gli effetti del contrasto dei loro fogliami , 1’ epoca della 

loro fioritura , il colore e la disposizione dei loro fiori , dei 
loro frulli, ec. , la uatura del terreno più ad esse convenien- 
te , le cure da esse domandate ih tutti i vari tempi dell’an- 
no , ec. Ci vuole altresì una precisa squisitezza di gusto , per 
dare al complesso la più amena distribuzione propriamente 
adattata alla località , ei} a ciascuna parte la più competente 
armonia relativa alla loro posizione. 

Vari sono gli autori , che diedero dei principii sulla for- 
mazione dei boschetti , ma nei contorni di Parigi , ove se ne 
trovano certamente più 'che altrove , io non ne scorgo veru- 
no , che sia piantato secondo tali principii. Ciò proviene dal- 
la circostanza , che questi boschetti disegnati e costrutti furo- 
no da architetti , che non erano uè botanici , nè coltivatori, 
ovvero da giardinieri , oppure anche da appaltatori di terraz- 
ze , che non avevano uè gusto , uè idea veruna dell’ im- 
portanza de! collocamento iu up luogo piuttosto che in un ni- 
tro. Ad altro non pensano specialmente questi ultimi , che 
ad occupare il terreno in modo da soddisfare il loro padrone ; 
e pretendono , eh’ esso debba essere soddisfatto nel vedere am- 
mucchiati gli alberi , gli uni vicini agli altri , per quauto. con- 
traria al buon gusto ed alla ragione esser possa la rispettiva 
loro disposizione. Questi mettono insieme tutti i piedi defla 
medesima specie ; quelli li dividono in modo da non formar- 
ne giemmai dei gruppi ; quasi lutti trascurano perfino di ri- 
flettere alla natura degli altieri , e collocano sul davanti i più 
.grandi ed anche i meno avvenenti. Quante volte ho dovuto 
io deplorare questo modo strano di procedere ! 

Tempo fa era stala présa la massima , che in un giar- 
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«lino vi dovessero essere dei boschetti di primavera, d'esta- 
te, d' au amilo e d'inverno. Questa classificazione, che sa- 
crificava 1’ effetto ad una convenienza . il più delle volte il- 
lusoria , o pei lo meno passaggiera , rimase per buona sorte 
negletta , perchè ognuno s’ accorse , che non rispondeva allo 
scopo contemplato , e che i tre quarti del locale venivano a 
rendersi cosi inutili , senza una ragione sufficiente. Gli alberi 
verdi si maritano tanto bene con gli altri , anche in inverno 
che non so comprendere , come si ha potuto credere , che 
meglio fosse riunirli tutti io un punto solo : la vaghezza dei 
boschetti dipende anzi dal contrasto dei gruppi : chi li com- 
pone deve quindi sempre tendere a creare ed a moltiplicare 
tali contrasti. Gli orli loro , nei giardini paesisti , .devono ter- 
minare ad angolo , ed essere provveduti di arbusti assai bassi 
ed osservabili per la bellezza dei loro fiori , o per qualche 
altra singolarità: con questo mezzo si acquistano tutte le espo- 
sizioni , e si conservano le erbette ombreggiate ed asciutte nel 
tempo stesso per una gran parte dell’anno ed anche della 
giornata. 

Qualunque albero od arbusto suscettivo di passare 1’ in- 
verno in piena terra ha diritto d' entrare nella composizione 
d’ un boschetto ; non bisogna però ammucchiarli in uno spa- 
zio troppo circoscritto. 

La grandezza d’un boschetto dev’essere sempre propor- 
zionala a quella del giardino e sarà meglio formarne uno 
grande, che parecchi piccoli , uon essendo questi tollerabili, 
*e non quando destinali sono a coprire un muro , a far ri- 
levare una fabbrica ; e quando sono ridotti ad una o due te- 
se di diametro , prendono il nome di gruppi. 

Un diletto , che si osserva generalmente nei boschetti no- 
stri moderni , consiste nella moltiplicilà dei viali o sentieri , 
di cui sono troppo intersecati -, giacché ógni cosa deve avere 
■no scopo o reale od apparente. Una tale disposizione guasta 
sovente la simetria d i boschetti anche meglio disegnati ; ha 
però il vantaggio di dare qualche ventilazione agli alberi od 
arbusti , che li compongono , e che , come già si è detto , 
peccano diversamente nell’altro difetto d’essere troppo fitti. 

Io uon darò qui spiegazione veruna , nè sulla forma da 
darji ad uu boschetto , forma , che può variare all’ infinito , 
e che quasi sempre essenzialmente subordinata si trova alla 
località j nè sugli effetti prodotti in ciascuna stagione dagli 
alberi ed arbusti , eli’ entrar possono nella loro composizio- 
ne : ogni articolo particolare snpplirà a questo secondo ogget- 
to , ed il buon gusto dei proprietari o dei costruttori soddi- 
sfarà al primo. 
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Il terreno destinato ad «sere piantato in boschetto deve, 
e**ere preparato cinque o sei mesi prima ; dev’ estere cioè- 
•cavato alla profondità di quindici o venti pollici almeno , td 
anche di trenta , se il terreno è mollo cattivo : e quest' ope- 
razione si farà al principio dell’ autunno , per effettuarne l.i 
piantagione alla fine dell' inverno. La forma da darsi verrà 
indicata da pali o bastoni da livello , ed i suoi viali contras- 
segnati saranno o con lo stesso mezzo , o con la zappa. Ese- 
guita la piantagione , bisognerà darvi due o tre inlraversutu- 
re nel primo anno , ed una sola nell' inverno dei susseguenti. 
Gli alberi ed arbusti verranno sbarazzali del loro legname 
morto , e rimondati col falcetto , quando ciò si renda indi- 
spensabile , non mai potati col roncoloue. I dilettanti dei ve- 
ro bello devono essere convinti , che mai la natura è più. 
bella d’ allora , che abbandonata viene a se medesima. Ai 
piedi mancanti si sostituiranno dei nuovi , quando si crederà 
di poterlo fare con successo , giacché alle vohe queste pianta- 
gioni sono tanto fitte , che ogni sostituzione si rende imponi- 
bile , e per conseguenza inutile. Io conosco dei giardini , ove 
per molti anni consecutivi sacrificati vengono in ogu’ iuverno- 
giovani alberi ed arbusti per servire a sostituzioni di tal na- 
tura. (Th ) 

hi è detto più sopra , che quando uà boschetto è ridot- 
to ad una o due tese di diametro prende la denominazione 
di Gruppo; e questo gruppo poi quando è composto d alberi 
indigeni , e si trova esteriore al giardino , ossia in una cam- 
pagna non coltivata , verrà da noi chiamato albereto. Que- 
sti albereti formano un vago effetto in un grati parco , (piando 
impedito non venga, il punto di vista , e scegliere si sanno 
Je specie d’alberi, che devono comporli. In un terreno umi- 
do l’ontano piantato indistintamente col salcio , e speoialmeii- 
te col salcio di Babilonia , che lascia ricadere i suoi rami T 
fa un bel vedere e per lo contrasto del verde , e per la di- 
sposizione dei rami ; il tremolo si marita benissimo con la 
quercia nei terreni asciutti, come anche l’olmo col frassino, e>l 
il frassino coll' acero, l’acero col sorbo, con i lazza roli e con le 
acacie, ec. La sola località e la natura del terreno decidono 
delle specie d’ alberi , che abbandonare si possono a loro stessi, 
sottraendoli alla terribile cesoja , ed al roncoloue del giar- 
diniere, che devasta il tutto. Il merito di un albereto consi- 
ste nel suo aspetto campestre , e uell’ ombra che porge. Bi- 
sogna dunque lasciarvi crescere gli alberi , quanto più posti- 
no , lasciarli diramarsi liberamente ; mentre per esser belltv 
un albereto deve formare mussa , e staccarsi intieramente cL* 


Digìtized by Google 



tutti gli oggetti , die lo circondano , senza che confondere si 
piissS con e-si in verun punto di vista. Nulla v’ è di più 
dilettevole , che bu albereto circondalo da praterie. (B.) 

BOSCHI (AMMINISTRAZIONE DEI). Arte del Fo- 
restiere. Noi daremo la denominazione di bosco ad un luo- 
go piantalo d'alberi propri alla costruzione degli edilizi , ai 
Javorr»deI carpentiere , del falegname , dello stipettaio , del 
carraio , e propri eziandio alla combustibilità , ec. 

Quando un bosco ha grand’estensione, allora si chia- 
ma foresta ; quando non ha che picciolissima superficie, det- 
to viene boschetto , albereto , ec. Sotto questo vocabolo 
generale noi non parleremo già della coltivazione dei boschi, 
rimettendone tutte le spiegazioni all'articolo Foreste: qui si 
daranno soltanto nozioni generali sull' amministrazione dei 
Loschi. 

Sezione I. Disposizioni principali dei decreti e delle 
leggi relative ai boschi dei particolari l5 . Innanzi alla rivolu- 
zione i boschi dei particolari erano soggetti a discipline stabi- 
lite dal decreto del ifitìg. I proprietari tagliare non potevano 
i loro cedui, che all’età di novuo diecianni; erano obbligai i 
«li riservarvi per ogni campo sedici niatiicini di quell'età , e 
non potevano far abbattere queste riserve , che dopo un giro 
di quaranl'anui , e col permesso del capo amministratore del- 
le acque e foreste del loro circondario. In tempo della rivo- 
luzione, a termini dell’articolo 6 del titolo I del decreto 1791, 
ji ogni proprietario è libero d’ amministrare i suoi boschi, e 
di disporne per 1 ’ avvenire a suo piacimento ». L'abuso poi, 
che si fece di questa libertà illimitata , occasionò le restrizio- 
ni seguenti , eh’ estratte qui vengono testualmente dalla leg- 
ge g fiorile anno II. 

» Titolo I. Delle discipline -, alle, quali soggetti saranno 
i boschi dei particolari. 

» Sezione I. Dei Dissodamenti — Articolo I. — Per il 
so di venticinque auui , decorrenti dalla promulgazione della 
legge presente , nessun bosco potrà essere svelto o dissodato , 
se npn sei mesi dopo la dichiarazione , che sarà stata fatta 
dal proprietario innanzi al conservatore forestiero del circon- 
dario , ove situato si trova quel bosco. 

» II. L’amministrazione forestiera potrà in questo inter- 
vallo far mettere opposizione al dissodamento del bosco , col- 

a5 Noi riporteremo per tenore alla fine del presente voi. la legge per 
la «agrezza del nostro Sovrano ultimamente promulgata rispetto alla conser- 
vazione ed ammendamento de' boschi , a fine di nulla mancare a quest' ope- 
ra che interessar possa il nostro paese. ( Nota dell' Edit. nipoti t.J 
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r obbligo d’ inoltrarne riferì» , prima che spirino i sei mesi, 
al ministro delle finanze , sul rapporto del quale il governo 
darà la sua deliberazione definitiva entro I' intervallo medesimo. 

» Ili. in caso di contravvenzione all'articolo precedente, 
il proprietario sarà condannato dal tribunale competente , sul* 
la requisizione del conservatore del circondario , e sotto )’ ispe- 
zione del procuratore imperiale, i a rimettere un’eguale 
quantità di terreno in natura di bosco ; ad una multa , 
che non potrà essere nè minore d’uo cinquantesimo , nè mag- 
giore d' un vigesimo del valore del bosco svelto. 

n IV. Se il proprietario mancasse dVffeltuare la pianta- 
gione o semina nel termine , che dopo la sentenza gli verrà 
prescritto dal conservatore , 1’ amministrazione forestiera vi 
provveder» a spese del proprietario. 

» V. Kccelt nati sono dalle sopraesposte determinazioni i 
boschi non chiosi , d’un’ estensione mmore-di quattro campi, 
quando situati non sono sulla vetta, o sul pendio d’una mon- 
tagna , ed i parchi o giardini circondati di muri , di siepi o 
fosse, attinenti all'abitazione principale. 

« VI. Le seminagioni o piantagioni dei boschi dei par- 
ticolari non saranno soggetti che dopo venti anni alle disposi- 
zioni fioriate dati' articolo primo e segnanti. 

» Sezione 1 1 Della martellala per lo servizio della ma- 
fin (L nei boschi dei particolari. 

» VII. La martellata per lo servizio della marina avrà 
luogo nei boschi dei particolari , cedui , lustaie , stradoni , 
orlature, parchi , e sugli alberi sparsi. Il taglio degli alberi 
martellati si effettuerà come per i boschi nazionali. 

» Vili. L'albero tagliato dovrà essere pagato prima del 
6uo trasporto , ed il trasporto non potrà essere ritardato piìr 
«T un anno dopo il taglio , in difetto di che il proprietario 
rara libero di disporre del suo albero. 

» IX. In conseguenza delle disposizioni degli articoli 
precedenti ogni proprietario di fustaie sarà tenuto , fuori del 
caso d’un’ urgente necessità , di fare sei mesi prima , innanzi 
ni conservatore forestiere d"l circondario , la dichiarazione dei 
tagli , ch’egli ha intenzione d' intraprendere , e dei luoghi ove 
sono situati i boschi. 

» li cousprvntore ne avvertirà il prefetto marittimo , nel 
di cui circondario sarà situata la sua conservazione , perchè 
vi faccia eseguire la martellala , secondo le solile forme. 

» Titolo II. Sezione li. Delle guardie dei boschi dei 
particolari. 

» XV. 1 gurda-boschi dei particolari non potranno eserci- 
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lare le loro funzioni , che dopo d’ essere sfati approvati dal 
conservatore forestiere del circondario , e dopo d’aver presta- 
to giurrmento innanzi al tribunale di prima istanza. 

» XVI. In caso elle il conservatore ricusasse d’approvare 
i detti guarda-boschi , quel particolare , che li avrà presen- 
tati , potrà appellarsi al prefètto del dipartimento , il quale 
deciderà a. 

Queste sono tutte le formalità , eh’ eseguir devono i pro- 
prietari di boschi , per poterne godere in seguito a loro pia- 
cimento. 

Sezione II. Conservazione dei boschi e foreste ■ La con- 
•ervazione dei boschi è un oggetto di beD alta importan- 
za per i proprietari ; ed in vano adotterebbero essi nelle ri- 
spettive loro località gli ammendamenti più vantaggiosi , giac- 
che i loro boschi traligneranno infallibilmente , qualora la sor- 
veglianza più esatta, la disciplina più severa, l’ amministra- 
zione più intelligente nou si adopreranno ad assicurarne la 
durata. 

La natura quasi sola è quella, alla quale deve la Fran- 
cia l'estensione dei boschi da lei posseduti ; e se nulla scon- 
certasse il suo ordinario andamento , mantenerli saprebbe es- 
sa con i semi delle ceppaie , «d ingrandirne auebe la super- 
ficie col mezzo dei rimessiticci. 

Secondo gli antichi cosmografi le Gallie erano coperte 
di foreste , ed i dodici milioni di campi circa , che vi si cal- 
colano tuttora in Francia , nou sodo che gli avanzi di quegli 
ottanta milioni di campi , e forse più , eh’ essa duernil’ anni 
fa possedeva. Il di più distrutto venne successivamente da 
cause diverse , che necessario si rende 1’ indicare , onde po- 
terne paralizzare gli effetti mediante una buona amministrazio- 
ne. Le cause della distruzione dei boschi possouo essere ridot- 
te a sei principali, cioè: i." ai bisogni della coltivazione} 
a.* al pascolo dei bestiami ; 3.* ai diversi diritti di consue- 
tudine , e d’.usofrutti indivisi; zj-“ alla mancanza di confini 
ed alla usurpazioni ; 5.° ai cattivi ammendamenti ; 6.° ad uu 
cattivo governo. 

J i- 

BISOGNI PRIMITIVI DELLA COLTIVAZIONE. 

Vivere è il primo ed il più imponehte di tutti i bisogni. 
Per soddisfarlo, bruciare dovettero da principio i nostri mag- 
giori tutti quei boschi , che circondavano le loro abitazioni , 
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onde poterne dedicare il terreno alla coltivazione. Questa con- 
dotta è conforme a quella , che osservano le nuove colonie 
nel formare i loro stabilimenti , distruggendo in seguito i bo- 
cchi in proporzione al successivo aumento della loro popo- 
lazione. 

Ma siccome anche il bosco è un oggetto di prima neces- 
sità , cosi la sua distruzione ha dovuto avere per limiti suoi 
naturali quelli dall’ aumento della popolazione. Volendo poi 
attualmente riflettere alla grand'estensione di comunali giacen- 
ti , di terreni incolti , che si vedono ancora in Francia , e 
che in origine coperti erano nella massima loro parte da bo- 
schi , quando d’ altronde , mal grado la sua immensa popo- 
lazione , le carestie reali vi si rendono sempre più rare, con- 
venire bisogna , che la distruzione di questi boschi intiera- 
mente non sia dovuta ai bisogni della coltivazione , ma ch’es- 
sa dipenda da cause ancora più attive. In oggi questa prima 
causa di distruzione più non esiste , ed il dissodatnenio dei 
boschi è vietato per venticinque anni. 

s. II. 

PASCOLO DEI BESTIAMI. 

La troppo frequente abitudine di libero lasciare I 1 ingres- 
so ai bestiami nei boschi è la causa più efficace della loro 
distruzione : essi li guastano più o meno presto , secondo l’età 
più o meno avanzata , quando abbandonati vengono al loro 
pascola. Per dare una giusta idea della rapidità con la quale 
gli animali pascendo distruggono i boschi , noi ne citeremo 
due esempi autentici. 

esempio primo. Foresta d' Orleans. Secondo un pro- 
cesso verbale di riiorma dei legnami di questa foresta , fatto 
nel 1671 , essa conteneva, tanto in legname di demanio , 
quanto in legname di giurisdizione , ec. , centoventunmiia 
campi ; e secondo un altro processo verbale di riforma nel 
1721 , non si trovarono più di ottantaseltemila settecento ven- 
tisette campi ; cosicché in cinquantanni questa foresta aveva 
già perduto più d’un quarto , e quasi un terzo della sua su- 
perficie. L’ingegnere Plinguet , che diede questa specifica uel 
tuo Trattato sulla riforma ed ammendamento delle foreste 
( Orleans , 1789 ) , attribuisce una tal perdila a' sei cause , 
di cui la principale si è , /’ esercizio del diritto che hanno 
quarantotto comuni di condurre a pascolare i loro bestiami 
in quella foresta. Osserva egli quindi , che queste perdite 
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successiva sperimentate .furono soltanto ai contorni «Iella fore- 
ste , eome quelli che più esposti si trovano ai guasti quoti- 
diani dei bestiami , non avendovi egli compreso i numerosi 
vuoti dell' interno , i quali notabilmente aumentali scorgevunsi 
nel 1721 per la medesima causa. 

esempio secondo. Boschi e foreste del paese di Foix , 
del Couserans e di Mirepoix. Secondo un processo verbale 
«li riforma dei legnami di quei paesi, fatto nel j 667 dal sig. 
«li Eroidure , alimentavano essi quaraulaquatiro fucine ed otto 
piloni giranti laddove in oggi , dice il sig- Barone di Die- 
trich nella sua descrizione, delle miniere c minerali de' Pire- 
nei , pubblicata nel 1786, la massima parte di quelle usine 
non va più a motivo , che il pascalo dei bestiami vi portò la 
distruzione dei boschi. 

Riguardare quindi conviene la soppressione d’un tale di- 
ritto come il fondamentale principio d’ una buona conserva- 
zione dei boschi. 

Un altro vantaggio risultante da questa soppressione sa- 
rebbe quello di preservare i boschi dagl' incendi . attribuibili 
in massima parte alla negligenza dei guardiani dei bestiami. 

$. III. 

DIVERSI DRITTI DI CONSUETUDINE E D’ USUFRUTTI 
INDIVISI. 

Esistono per anco nei boschi diversi diritti od usofrulti 
indivisi , che il germe sono della loro distruzione , per cui 
necessaria parimente sarebbe la loro soppressione. 

Il primo di questi diritti è quello «li DiveUimento , o 
di Sgornbramento , eh’ <>sercilano certe comuni usofrnttuarie 
nei tagli ordinari dei boschi , che le circondano. Fedi il vo- 
cabolo Divellimento. 

Quest’ uso la perire moltissimi tronchi , ed una quantità 
grande di ghiande ; dirada i boschi , e diminuisce progressi- 
vamente i loro prodotti. 

Il secondo di questi dritti è conosciuto sotto il nome di 
dipendenza , per il servizio delle usine. 

I Padroni delle fucine non vedono nell’ uso dei boschi , 
da essi dipendenti , che la facoltà di procurarsi , quasi gratui- 
tamente , la quantità di carbone necessaria all' annuo consu- 
mo delle loro usine.. Tali boschi sono per lo più male gover- 
nali , perohà trascurato vi viene tutto ciò , che nou è suscet- 
tivo d’ essere couverlito in carbone ; sono di più ammenda- 
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ti in eiò troppo poco avanzate 5 ciò che ne diminuisce il pro- 
dotto : che se questi boschi sono oltracciò aggravali dal drit- 
to d’uso e di pascolo a profitto delle circonvicine comuni , 
distrutti ben presto rimangono dal concorsò degli abusi dei 
carbonari , dei padroni delle lucine , e di quelle stesse comu- 
ni , come nell’ opera sopraccitata riferisce il barone di Dietrich. 
Lo stesso si dica dell’ esercizio d’ altri diritti conosciuti sotto 
il nome di diritto d' uso , di diritto di bruciare , come anche 
degli usufrutti indivisi , come i boschi tenuti sotto giurisdizio- 
ne, soli’ obbligo del terzo , ec.j lutti que-ti diritti recano gra- 
vi abusi d' usofrutti , e sono altrettante cause identiche della 
distruzione dei boschi. 

Tulli questi diritti dovrebbero dunque essere soppressi , 
compensando nondimeno in competente maniera quei partico- 
lari , o quelle comuni , che ne godono con titoli legittimi. 

Non sarebbe tanto difficile quanto taluno può crederlo , 
il conciliare questi differenti diritti di proprietà con 1 ’ impo- 
nente necessità di ristaurare i boschi delia Francia. 

§■ iv. 

MANCANZA DI CONFINI. 

Anche le usurpazioni nella coltivazione sono una causa 
della distruzione dei boschi : i confini loro esteriori devono 
essere dunque fissati nel modo il piu inalterabile , ed anzi 
trascurar non bisogna nemmeno la demarcazione interna , per 
evitare i processi. 

Per 1’ esecuzione di queste operazioni , vedi 1’ articolo 
Foreste. 

5- v. 

CATTIVO AMMENDAMENTO. 

Propriamente parlando , non vi sono che gli ammendamenti 
troppo lunghi , in relazione alle essenze ed alla qualità del 
suolo , i quali una causa diventino di distruzione dei boschi , 
ed i particolari si rendono beli di rado colpevoli d’ un tal de- 
litto j essi il più delle volle cadono anzi nell’ opposto de- 
litto degli ammendamenti troppo vicini. Con una condotta 
simile essi pregiudicano alla loro borsa , ed al consumo ge- 
nerale ; ma questo abuso non nuoce punto alia riproduzione 
del bosco. 
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cattivo governo. 

La maniera , con cui si tagliano.! boschi , influisce più 
che non si crede , sulla loro riproduzione ; quindi è che , 
fondato venne sopra quest 1 opinione il decreto del 1669 , in 
forza del quale stabilite furono per lo governo dei boschi del- 
le regole , che i proprietari devono adottare , perchè 1' espe- 
rienza ne comprovò l'eccellenza. 

Queste regole salutari entrare quindi dovrebbero nelle 
condizioni delle diverse vendite di legname , che i particola- 
ri sono al caso di fare. Tali vendite , il di cui governo è 
soggetto a regole particolari , sono di cinque specie , cioè : 
1.* vendita de’cedui 5 a.* vendita dei matricini sopra cedui ; 
3 . vendila di fusti d’albero o d’alberi sparsi; 4 * vendila 
per diradare; 5 .* vendita per rimondare. 

I. Vendita dei cedui. 

».* Questi boschi devono essere venduti tanto pieni che 
vuoti , compresavi anche la superficie delle fosse dei confini, 
e sotto le condizioni di conservarvi gli alberi di riserve , che 
saranno contrassegnati , ed il di cui numero sarà determinato 
affinchè ogni processo verbale d' aggiudicazione diventi un nuo- 
vo titolo della proprietà. 

a.* Gli aggiudicatari non potranno smozzarli , o comin- 
ciare il loro taglio , che dopo la caduta delle foglie : essi a- 
vranno tempo di taglio fino al i 5 successivo aprile, e per 
vuotare fino in ottobre 0 novembre dello "stesso anno , onde 
aver tempo di rinovare le fosse di confine innanzi al princi- 
pio della vegetazione della loro seconda foglia. 

3 .* f cedui saranno tagliati con la scure , e non altrimenti, 
a fiordi terra ed a becco di flauto , senza spaccare o spezzare 
i tronchi , in modo che i fusti delle coppaie non eccedano la 
superficie della terra , per quanto ciò sia possibile , e tutti 
gli antichi nodi, ricoperti e prodotti dai tagli precedenti non 
appariscano minimamente. 

4 -* Gli aggiudicatari non potranno sradicare i tronchi 
di nessun bosco , sotto la pena d’ogni perdita e compenso. 

5 ." Essi non potranno far pascere i bestiami adoperati 
allo sgombramento nè sul luogo della vendita , nè in verun 
altra proprietà del venditore ; ed auzi per evitare che i bo- 
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stianti non possono guastare i rimessiticci attraversando il 
lungo della vendita , gli aggiudicatari sono tenuti di far loro 
mettere la musoliera. 

6.° Il venditore non s’ obbliga in verun modo di' procn- 
rare agli aggiudicatari per lo sgombramento altre strade , che 
le solite 5 e se per effettuarlo obbligali fossero d’ attraversare 
dei campi , tenuti saranno di pagarne il danno. 

q.° Gli aggiudicatari sono tenuti eziandio di far tagliare , 
scapezzare , ed appianare , più a fior di terra che sia possi- 
bile , tutti i tronchi e ceppi di legno guastati e contorti , che 
si trovano nella vendita , sotto le pene di dritto. < 

8.° Spirati una volta i tempi del taglio del legname 
e del suo sgombramento , se nelle vendite si. troveranno an- 
cora degli alberi , o in piedi , od anche abbattuti , questi 
verranno confiscati a profitto del proprietario 

g.° Gli aggiudicatari saranno tenuti di fare scavare o ri- 
novare a loro spese le fosse di confine nelle dimensioni , che 
verranno loro prescritte. 

io. 0 Resteranno essi di più responsabili , per tutto il 
tempo delle loro operazioni , dei trascorsi che si potessero 
commettere in tutto lo spazio al suono ed udito della scure, 
tanto nella vendila ad uso, quanto nelle vicine risei re. 

Noi qui non faremo parola della clausula facoltativa di 
fare la scorza nei cedui ; la discussione e le disposizioni rela- 
tive a quest’ argomento si troveranno all’ articolo Scorza. 

Persistendo rigorosamente nell’esecuzione di- queste mi- 
sure , i cedui rimetteranno con un vigore tanto maggiore , 
quanto più bassi saranno stati tagliati i tronchi. 

Il taglio oltracciò fra due terre di fusti e ceppi, anticamen- 
te abbattuti troppo alti , a noi sembra assolutamente necessario 
per ristaurarne la vegetazione. 

II. Vendita dei matricini sopra cedui. 

Questa vendita dev’ essere fatta simultaneamente con 
cedui , e gli alberi verrannrf abbattuti immediatamente dopo 
il taglio dei cedui, affinchè il loro governo non pregiudichi 
ai rimessiticci del ceduo. 

Clausule dì questa vendita. 

i.° Gli alberi dovranno tagliarsi più bassi che sia possi- 
bile , e questi alberi saranno abbattuti in modo , che cadano 
«ella vendita , senza danneggiare le riserve , sotto pena con? 
irò 1’ aggiudicatario di danni ed interessi. 
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a.* Se accadesse , che questi alberi fossero intralciati , 

. egli non potrà far abbattere 1 ' albero , sopra il quale si tro- 
verà intralciato il ceduo , senza il permesso del venditore , 
.e senza essere preventivamente convenuto dell’ indennizzazio- 
ne che deve risultarne a di lui profitto. 

3. ° Se durante I’ uso della vendila qualcuno degli alberi 
riservali e contrassegnali sbarbicali od abbattuti venissero dai 
venti o tempeste , o da altro accidente , 1 ' aggiudicatario lo 
lascerà sul posto , e ne avvertirà il proprietario , perchè 
al mancante sostituire egli possa un aliro fra gli alberi ab- 
bandonati , ma non per anco abbaltuti. 

4 . ° L' aggiudicatario è tenuto di lasciare in piedi tutti i 
matricini ed alti i alberi contrassegnati per riserve , sotto pe- 
na d’ una multa a profitto del proprietario , che sarà local- 
mente proporzionata al valore del legname , per ciaschedun 
piede d’ albero di riserva , che si trovasse di meno al momento 
della verificazione : la multa non potrà essere minore del dop- 
pio valore del trascorso. 

III. .Articolo comune a queste due prime vendite. 

«r • 

La verificazione dei matricini ed alberi di riserva avrà 
luogo durante il mese d’ottobre dell’ anno d’ uso j e nel. caso 
che gli aggiudicatari volessero far nuovamente misurare il ce- 
duo, saraiio essi obbligati di servirsi dell’ agrimensore dei ven- 
ditore , ed a loro spese. 

I fusti dei matricini e dei moderni rimettono sempre delle 
belle macchie ; ma quelle degli alberi antichi periscono qua- 
si tutte. Per prevenire quest' inconveniente , che apre spesso 
delle vaste lacune nei boschi , noi abbiamo con sufficiente riu- 
scita adottato 1 ’ uso di ricoprire i vecchi fusti di terra alla den- 
sità d’ un decimetro circa , immediatamente dopo abbaltuti 
gli alberi. 

Uno dei nostri vicini ci assicura , che se i vecchi fusti 
non sono intieramente guastali, rimettono delle 'macchie, 
quando si abbia 1 ’ avvertenza di' tagliarne gli alberi in sugo , 
ina nondimeno prima dello sviluppo delle foglie. Se questo fat- 
to particolare comprovato venisse dell’ esperienza sopra molti 
vecchi alberi , e specialmente sopra tronchi di fustaie piene , 
non sarebbe piu uecessario di ripiantarli ili totalità , come si 
è costretto di farlo in oggi , dopo il loro taglio , e bastereb- 
be di ripopolarne i vuoti. 
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IV. Vendila per fusti d‘ albero. 

Le clausule di questa vendita sono le stesse , di quel* 
le delia vendita dei triatrieini sopra cedui, conia sola diver- 
sità , che se gli alberi sotto disposti in viali-stradoni , vi si 
aggiunge la facoltà di sradicarne i fusti , e di riempiere le 
buche, perchè uello stesso posto non si può' ripiantare di 
nuovo. Alle volte viene incaricalo anche 1’ aggiudicatario di 
ripiantare quegli stradoni a sue spese , sotto le condizioni e 
coti le precauzioni , che s’ indicheranno per le piantagioni de- 
gli stradoni all'articolo Foriste. 

V. Vendita per diradare. 

Noti sono i buoni effetti , prodotti dai diradamenti sulla 
vegetazione dei cediti troppo folti, quando pervenuti sono al- 
l’clh di otto o dieci anni. 

I proprietari intelligenti li fanno eseguire alla presenza 
con prudenza e moderazione ; essi ne ricavano vincastri e fa- 
scine , la di cui vendita ampiamente li compensa delle spe- 
se di tale operazione , e vi trovano poi un vantaggio notabi- 
lissimo, allorché il ceduo è giunto all' età del suo ammenda- 
mento. 

Ma quanto quest' operazione favorisce l’ingrandimento 
dei cedui , quando è ben fatta , altrettanto discapito reca essa, 
quando viene esercitata con abuso ; e perciò i diradamenti 
dei cedui non dovrebbero essere giammai venduti' per aggiu- 
dicazione , come proibite sono tali vendile nelle foreste gover- 
native. 

VI. Vendila per rimondare. 

Non è possibile dispensarsi dal rimondare i boschi incendia- 
ti , guastati , e danneggiali dagli armenti ,■ come anche quel- 
li , che furono assai maltrattali dalle gelate o dalle grandini: 
iti caso tale 1’ aggiudicazione di siffatte scapezzature si fa negli 
elessi termini , come quelle deile vendite dei boschi cedui. 

Queste aggiudicazioni non hanno verun incouveuieute , 
se gli alberi rimondali o scapezzati vengono in massa ; ma se 
quest’operazione non dev’essere die parziale, diventa allora 
ttn vero diradamento , che la prudenza insegua a non mette- 
re in aggiudicazione. 

Una clausola , che comune rendere bisogna a ; tutte lo 
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vendite di legnami , si è quella di riservare ai proprietari la 
facoltà di non aggiudicare definitivamente, se l'ultimo obbla- 
tore non ne porta il valore al prezzo della stima , onde pre- 
venire la coalizione fra gli obblalori. 

Noi termineremo questo articolo osservando, che per 
completare questi diversi mezzi di conservare i boschi , fa d’ uo- 
po provvedersi di guarda-boschi intelligenti , capaci di tener 
dietro alle pratiche d’ un buon governo, di far eseguire 
le clausule delle aggiudicazioni , di portare sorveglianza esat- 
ta sopra tutti coloro , che frequentano i boschi , e d’ impedi- 
re , che i raccoglitori del legname morto non si servano di 
verun istromento tagliente. ( De Per. ) 

BOSSOLO. Buxus. Genere di piante della monoecia te- 
trandria , e della famiglia delle tilimaloidi , che contiene tre 
o quattro specie d' alberi o d’ arbusti , di cui si fa uso gran- 
dissimo nei giardini di lusso , e da cui si trae un gran pro- 
fitto nei paesi di montagna. 

Le foglie del bossolo sono opposte , ovali , quasi sessili, 
coriacee, lucenti, persistenti;! fiori gialli , verdognoli, e di- 
sposti in mazzetti nelle ascelle delle foglie superiori. 

Il bossolo arboreo ha le foglie ovali , bislunghe , e sor- 
ge all’ altezza di quindici in venti ! edi. Esso è molto ricco 
di rami, molto contorto, ed alle volle della grossezza di una 
‘coscia. In Europa si trova sulle più alte moutagne , sparso 
in maggiore o minore quantità nei boschi , senza mai forma- 
re però delle vere foreste : fiorisce al principio di primavera 
e dà i suoi semi al principio d’ autunno : la coltivazione ne 
ha formato delle varietà a foglie bordate di giallo , a foglie 
picchietlatp di giallo , a foglie orlate di bianco , ed alcune 
altre meno comuni. Le sue foglie ed il suo legno , eh’ c gial- 
lo , molto duro , e suscettivo d' una bella levigatura , han- 
no un sapore amaro ed un odore disgustoso : la loro decozio- 
ne è , in dose forte , purgante , ed a piccola dose , sudori- 
.fica : se ne trae un olio empireuraatico , adoperato per il 
male di denti, per la rogna, e per altre malattie, ma sen- 
za un’ efficacia ben comprovata. 

Il bossolo viene propagato dai semi , dai margotti-, e 
dalle barbatelle: i margotti e le barbatelle si fanno assai per 
tempo in primavera , e quest' ultime domandano un piccolo 
tallone di legno di due anni , per assicurare la loro ripresa: 
un terreno fresco e leggiero è quello , che ad esse meglio 
conviene : nel secondo anno si leva dal suo primo sito il piati- 
tone per collocarlo nel vivaio , se , come ordinariamente si 
usa , era stato piantato iu fossatelli , ed assai fitto , (neutre 
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in naso contrario si può lasciarlo al primo suo posto fino al- 
la de-l inazione sua definitiva, vale a dire per Ire anni o «piat- 
irò, Questo metodo delle barbatelle è soprattutto adoperato 
]«er h> varietà , che riprodurre si possono soltanto con tal 
mezzo j giacche per la specie saia sempre meglio il riprodur- 
la dai semi. 

L’ epoca , in cui conviene raccogliere questi semi , è il 
momento , in cui le capsule sono prossime ad aprirsi : biso- 
gna spargerli immediatamente , sia nelle casse sia in piena 
terra , in uu suolo molto leggiero e molto sostanzioso : il lòn- 
do di terreno ad essi conveniente è quello , che sarà formato 
(la terriccio composto dalle rimanenze delle caldine , dalla 
terra tolta alla superficie d'uu prato , le di cui glebe saran- 
no state ridotte in terriccio. Quanto alla parte inferiore d'uu 
tale strato , questa dovrà portare alcuni pollici di ghiaia , di 
rovinacci di fabbriche , allineile l'acqua noti si trattenga nel- 
lo strato superiore , il quale potrà avere la densità da otto 
pollici fino ad un piede. Se il bisogno domanderà degli an- 
nafliameiiti , sarà meglio annaffiare poco e spesso-, ed avver- 
tire di non rendere compatta la terra : conviene in somma 
cercare d’ imitare la natura. Di fatto il bossolo spunta e ve- 
geta nelle foreste : la terra';, eh’ ivi si trova . è uu miscuglio 
di rimanenze di foglie , e ai musco , accumulate da lunghis- 
simo tempo : il seme cade in ottobre , le foglie degli alberi 
vicini lo ricoprono ben presto , lo difendono dall’afa, lo pro- 
teggono contro i freddi , gli conservano uu’ umidità sufficien- 
te , e finalmente lo riparano coutro le troppo vive impressio- 
ni del sole di primavera. 

Dopo il primo anno della semina i giovani bossoli col- 
locare si possono in piantonaia , disporli in file , e dar loro 
una rispettiva distanza di cinque a sei pollici , e quando 
avranno acquistalo una certa consistenza , piantare si potran- 
no a dimoia. Quasi lutti gli alberi verdi vogliono essere tra- 
spiantati sul principio di primavera ; il bossolo però può 
esserlo quasi in lutto il tempo dell’ anno. 

Il bossolo ha il vantaggio di prestarsi a tutte le forme 
sotto la mano del giardiniere : qui diventa esso una nicchia 
provveduta del suo sedile , là uu pergolato impenetrabile ai 
raggi del sole ; da_ questo lato serve di tappeto ad un muro, 
ed offre una continuazione di verdura , da quello presenta 
una. spalliera : sotto la mano poi del decoratore forma il di- 
segno dei viali d' un giardino , e le figure simmetriche d’uu par- 
terre. Qual’ amenità non offre egli con la sua verdura in iu- 
yerno , quando gli altri alberi spogliali dalle loro foglie mo- 
Vol. IV. i8 
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strano Hi deplorare 1’ allontanamento del- «ole ! Il bossolo ha 
di più un altro vantaggio sopra quasi tulli gli altri alberi ver- 
di , quello cioè , die 1’ aggregalo delle sue toglie olire un ver- 
de meno oscuro , e sorride più piacevolmente alla vista. (B). 

In Francia si conoscono poche vere foreste di bossolo : 
uHa delle più considerabili , se darle si può questo epiteto , è 
quella di Lugny nel paese di Macon : vengono poi quelle dei 
monti Jura dalia parte di Saint-Claude , e rimontando per la 
loro catena nella Franca-Contea quelle delle montagne del Bu- 
gey , del Deificalo , dell’ Alla-Provenza , la catena di quelle 
che <kl traversano la Linguadoca da levante a ponente , final- 
mente ne’ Pirenei , ec. ; ma nessuna di queste può chiamarsi 
vera foresta , giacché da per tutto il bossolo si trova mesco- 
lato cou molti altri alberi. 

La causa del deperimento dei bossoli proviene dall’ uso , 
ohe ne vieti fatto : quando l’albero fu tagliato dal suo piede, 
uon ne resta che il ceppo , anzi la sua sola radice : questa 
getta dei rami , che tagliati veugouo aneli’ essi , quando han- 
no acquistalo alcuni piedi di lunghezza , per formare delle fa- 
scine ; da ciò uasce , elle questi rami non hanno portato an- 
cora semi , unico mezzo adoperato dalla natura per riprodur- 
re il bossolo in quei luoghi elevati. 

Il secondo difetto dipende dall’ uso di sradicarne i ceppi 
ad onta d’ ogni divieto : f interesse particolare è più attivo , e 
più vigilante della legge ; da che risulta , che in un raggio 
di due leghe intorno alla ciltk di Saiut-Claude non vi si tro- 
va più una sola ceppaia , laddove altre volle vi cresceva il 
bossolo fino sotto le porte della ciltk. 

A Saint-Claude e suoi contorni infinito è il consumo del 
legno di bossolo. Ogni contadino impiega tutto l’inverno la- 
vorando al tomo , e ciascuno ha il suo genere , dal quale 
non è pericolo che voglia deviare. L’ uuo non fa che granel- 
li da corona , 1’ altro dei iischietti , questi bottoni , quegli 
le cannucce per tirare il vino , cucchiai , forchette , tabac- 
chiere , pettini , saliere , ec. Questo è il motivo , che con- 
serva quegli articoli ad alto prezzo , e la loro vendita fa sus- 
sistere quegli abitanti, che altro non hanno da vivere , se uon 
il prodotto dei loro armenti , un poco di’ segala , e pomi di 
terra. 

Il ceppo del bossolo è molto ricercato , specialmente per 
le tabacchiere , per essere ben marmorato e venato. Ecco in 
qual modo la natura perviene a formare quella marmoratura : 
i ripetuti tagli fauno si , che le fibre dei tronchi s’ incrocic- 
chiano per ogni verso ; per cui questo legno uon ha piu fi- 
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Io , ragione che tanto difficile rende il tagliarlo , e che gli fii 
acquistare altre»! assai maggiore durezza. Il vantaggio quindi 
del legno di bossolo , le di cui fibre sono incrocicchiate , è 
eguale a quello degli olmi, detti intortigliali , preferiti dai 
carrai , e pagati al doppio degli altri. Lo stesso si dica della 
quercia , e dell’ acero intortiglialo , che godono la preferenza 
per lo torno , e per i quadretti dei falegnami. Perfino a Sainl- 
Claude i tornitori trovano migliori i ceppi del Deificato , la 
di cui grana, e marmoratura tanta riputazione diedero alle ta- 
baccherie di bossolo di Greuoble. 

Il bossolo di fusto è rarissimo, e non vi ha mica vero bos- 
solo di fusto , se non è proveniente dal seme : questo per le 
tabacchiere ha un vantaggio sopra gli stessi ceppi perchè ta- 
gliato trasversalmente offre una bellissima e regolarissima stella, 
e questa stella è tanto osservabile , che non è possibile 1 ’ in- 
gannarsi alla vista fra il legno di fusto e quello di ceppo. 

Dopo il ceppo del Del finato , quello di Lugny è ripu- 
talo come di qualità migliore , e merita aneli’ esso d' essere 
ricercato dai tornitori di Saint-Claude. Se quelli di Lingua- 
doca e di Provenza fossero aneli’ essi adoperati tanto comune- 
mente , quanto quelli di Saint-CJaude , e del Delfinalo , ac- 
quistato avrebbero la medesima riputazione , e verrebbe data 
forse ad essi la preferenza- anche i contorni di Sainl-Pons ne 
somministrano dell’ eccellente. È cosa provata , che il seme 
del bossolo , il quale getta e vegeta nel terreno calcareo, sor- 
ge più rapidamente ^che in qualunque altro suolo ; ivi sta be- 
ne , forma bellissimi fusti , se pur si ha cura di conservar- 
li ; nei graniti nondimeno della Corsica si vedono superbi 
bossoli , ciò che non deve però sorprendere , perchè quei gra- 
niti si trovano in gran massi quasi rotondò, accumulali gli 
uni sopra gli altri , e le cavità esistenti fra questi massi ri- 
pieni sono di rimanenze di terra vegetale , di modo che ì* 
radici vi trovano un alimento abbondante , ed una sorpren- 
dente facilità di dilatarsi , e di piantarsi a fittone. Da per 
tutto si tagliano questi fusti decimando, nuovi rami poi rimet- 
tono 'dal tronco 5 e siccoirte questo legno di fusto è molto ca- 
ro , cosi il negoziante" non compra , die quella parte del fu- 
sto df cui ha bisogno: uno ne compra mi pezzo lungo di due- 
o tre piedi , I' altro di quattro , ed il resto ossia coda rimane 
al proprietario; quesloè l’uso praticato nella foresta di Lugny. 

Il bossolo tagliato in tempo del sugo, soffre mollo, e- 
si fende nel diseccarsi : quello tagliato in tempo competente 

soffre meno , ma sempre troppo per 1’ artefice. Un mezzo si- 
curo per consertare il bossolo consiste nel portare in uua eaa- 
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lina , ove il giorno non penetra mai , il legno di fusto e di 
ceppo, conservandolo ivi per tre anni almeno , e mpglioau- 
cora per cinque .anni, ftel levarlo dalla cantina con vien farlo 
sgrossare con l'accetta, per levargli l’alburno, dandogli la 
forma d’ un cilindro ; i pezzi sgrossati non ritornano più in 
cantina , ma si ripongono in un magazzino , ove non entra 
la luce , e da dove non si leva , che per portarlo al torno. 
Con tutte queste precauzioni , quand’ anche il bossolo sembri 
perfettamente secco , attrae non ostante ancora 1’ umidita , 
se viene ritenuto in un luogo fresco , e va soggetto a cangiar 
forma. 

Per ridurlo in pezzi di bell’ aspetto , si lascia infuso il 
bossolo per ventiquattro ore nell’acqua freschissima e purissi- 
ma ; poi levato da quell' acqua fresca , bisogna farlo bollire 
per qualche tempo. Tolto dalla bollitura vien messo tosto nel- 
la sabbia , nella cenere , o nella crusca , in qualunque luogo 
in somma , ove aria non penetra : così vi si lascia quel pez- 
z.o per varie settimane in un sito asciutto ed ajl’ ombra. 

Se il legno di bossolo ha preso difetto di forma , biso- 
gna riporlo sopra una tavola ben piana ed eguale , e lasciar- 
lo ivi esposto alla pioggia : di là poi ritirato , caricarlo con- 
viene di alcuni pesi. 

Il legno dei bossolo è un combustibile eccellente , e le 
sue ceneri sono preziose per leliscivie : per lo servigio poi del- 
le fornaci , per la calce , e per altre manifatture la metà di 
lascine di questo legno farà lo stesso effetto che si doppio di 
qualunque altra qualità. 

Le foglie e gli altri giovani germogli dei bossoli servono 
per lettiera delle màndre e degli armenti, e diventano un buo- 
nissimo ingrasso. Si fanno essi anche putrefare nelle fosse luo- 
go le 1 strade pubbliche ed i campi ; ma un ingrasso tale è me- 
no buono di quello che fu adoperalo per lettiera : ottima pra- 
tica resta nondimeno anche questa , e sarà bene il moltiplicar- 
la quanl’ è più possibile. (R.) 

Il bossolo da bordure ha le foglie ovali , non s’ alza mai 
più di due in tre piedi , ed è molto frondoso. Si trova sul- 
le montagne più basse . specialmente sopra quelle che sono 
calcaree : fiorisce alquanto prima del precedente , del quale 
la maggior parte dei botanici lo vuole una varietà ; le sue 
foglie però costantemente più rotonde, ’i suoi frutti più grossi 
e più rotondi , e la poca altezza alla quale sorge , devono de- 
ciderci a considerarlo come una specie. Questo è quello che 
viene adoperato per formare le orlature nelle prose ed aiuole 
dei giardini ; si riproduce come 1' antecedente dai semi , dai 
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margotti , e dallo barbatelle ; ma siccome viene 'empr- e da 
per tulio tormentato , cosi noti potendo aver tempo di dare 
il suo seme , viene principalmente adoperato per la sua 
propagazione il mezzo delle barbatelle , o più spesso ancora 
quello della separazione delle sue vecchie radici. Perciò se li- 
na di queste orlature è troppo vecchia , e presenta troppi vuo- 
ti , viene sbarbicata intieramente , ed ogni piede viene spez- 
zato in modo da domarne due , Ire , sei , olio altri piedi , 
lasciando a ciascuno una porzione di radice , e ripiantandoli 
sul momento o all" iste* so posto , o in conserva , per essere 
ripiantati nell’ anno seguente , quando le radici si sono for- 
tificate. 

Siccome poi la causa più comune del deperimento del 
bossolo in orlatura è lo smuugimeulo del terreno , giacché 
quest’ albero come tutti gli altri soggiacer deve alla legge' 
degli avvicendamenti , così nel ripiantare una di queste nuo- 
ve orlature converrà o collocarla ad nn mezzo piede distan- 
te dalla vecchia più indietro o più in fuori , o levare tutta 
la terra della vecchia orlatura nella larghezza e profondila 
d' un piede , e rimetterne dell' altra , in cui già da molti an- 
ni non abbia vegetato il bossolo. 

La tondatura del bossolo è nn’ operazione abbandonata 
quasi generalmente alla consuetudine, eppure domanda anch'essa 
delle avvertenze. Pare , per esempio , che praticarla si do- 
vesse quando il sugo non è in movimento nella pianta , ed 
in vece si sceglie appunto a tal uopo quasi sempre 1" epoca 
della sua maggiore vegetazione. Si dice , die quando le bri- 
nate colgono il bossolo tondato di fresco', egli debba im- 
mancabilmente perire j io non posso sostenere quest’as- 
serzione ma tentato sono di credere , ebe un tale deperimen- 
to ascrivere si possa iu vece alia sua tondatura contro stagio- 
ne. Dumont-Courset la di cui autorità è tanto imponente , 
vuole che sia tondato prima del sugo. 

Quando il bossolo arborescente è abbandonato a se stes- 
so , nei giardini paesisti , ove cresce sotto gli altri alberi , ed 
«ve producè un buon effetto in ogni tempo , e specialmente 
ju inverno, getta egli lunghi rami pendenti da tutti i la- 
ti , rami che bisogna bene guardarsi dal mettere in sirnelria; 
nia il bossolo da bordure nella medesima posizione forma sem- 
pre una testa molto fìtta e quasi sempre regolare : un carat- 
tere di più che deve impedire di confondere queste due speeie. 

Il bossolo A foglie di mirto Ita le foglie assai prolun- 
gate , d’ un verde glauco , ed i rami che si tengono sempre 
prossimi allo stelo. Alla semplice vista sembra assai difl’eren- 
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te dai due altri , con i quali confuso Tiene come semplice 
varietà da quasi tutti i botanici. Non si conosce la sua pro- 
venienza : viene coltivato nei vivai delle citta grandi , ed è 
collocato unicamente nei giardini paesisti ove fa effetto anche 
vicioo al primo. 

Il bossolo di MAHOf» ha le foglie quasi rotonde , e tre 
volle più grandi di quelle degli altri. Originario dell’ isola 
«li Minoica , da dove ce lo ha trasportato A. Richard teme 
il freddo dei nostri inverni anche più uniti , per cui perfino 
nel clima di Parigi non si può conservarlo altrimenti che 
nelle aranciere. Viene questo propagato principalmente da 
Barbatelle , che si piantano in una terra di brughiera sopra 
Ictamiere sotto vetriata. Rare volte mancano queste barbatel- 
le di prendere radice nei due primi mesi della loro pianta- 
gione: in autunno si ripiantano gambo per gambo in vasi , 
che si lasciano ancora per alcuni giorni sotto vetriata , e che 
poi si abbandonano nell’ aranciera. 

Il leg no di bossolo pesa ottanta libbre , sette once per 
piede cubico in verde , e sessantotto libbre, dodici once, due 
grani diseccato. Un ramo di cinque poliici e cinque linee por- 
tava , secondo Varennes de Fenilles , dugento ventano strati 
annui , senza che vi si distinguesse traccia veruna d’ alburno. 

Viene dalla Spagua un legno di bossolo d’ un giallo più 
viv D di quello di Francia. Sarebbe mai esso quello del bos- 
solo di Mahon ? Nel mio viaggio per le province settentrio- 
nali di quel paese io non vidi che il bossolo arborescente (B). 
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